اک دی ۲ اتیب 


Xa ۱‏ این 
۴ 
مان تام 


5 
1) 1 
1 
۹ 

9 
0 


7 (ام 





مانوینلا مات و دیثیتد وایث ز 





ارت 2 


اسكسّهًا هلوت ريار 


يُمدرُمًا 
ميت المستشرقين الألانيتة 
أولريش هارمّان و اریکا کلاشن 


حلشرء ۶2۰ 


۵ ۱ ۴ 
کنر 
ڪر 6 ص ر بص 


ورت وچ یر 


e لو و‎ E 


غخصدق 


ی جي 


مانو يلا مار و ديفيتد وايتاز 


9 


بتبروت ۱۳٤۱ھ‏ - ۱۹۹۳م 
بط لب ین دارالنشر فا تس شابن شتوتکارت 


الطبعة الأولى 
۱۹۹۳ 


طبع على نفقة وزارة الأبحاث العلمية والتكنولوجية التابعة لالانیا الاتحادية 
بإشراف المعهد الالماني للأبعاث الشرقيّة في بيروت 
في المطبعة الكائوليكية ش.م.ل.» بیروت - لبنان 


الباب 
الباب الر 
الباب 
لباب 
الباب 
الباب 
الباب 
الباب 
الباب 


الباب 


لباب ال 


الباب 
الباب 
الباب 
الباب 


جدول محتويات الکتاب 


3 5-85 
في وصایا الطباخ وادابه وما یعتمد عليه 9 
0 ا 
وعمل الخبز لطب والمبزر eiedss‏ ا N‏ 


في تدبير لا 0 المرمّل بالثلج المضروب .... ۱۲ 
نی حاصَّة ‏ الاء البرد في المواء » سا نالك نه اکا ۱۳ 
ف أنواع الأطعمة من الحلو والحامض والساذح... ۱۳ 
في عمل الري وخزن ماء الحصرم وماء اللیمون... ۳+ 
فا سل من یش اجاج لق لمع وال که 


ما یتغذی به العیل من مزورات البقول مم3 
فيا يُعمل من أنواع السمك من سائر ألوانه ...... AA‏ 
با يُعمّل من الحلوى من سائر أصنافها EE e‏ 
في الجوارشنات والمّعاجن والأشربة التي تقدّم قبل 
الطعام وبغده ا 1111 1111 1 ۱۲ 
في عمل لقاع والأقسما والشش وغير ذلك ۲ 
في نقوع امش الّوزي وصفة عمله Nes‏ 
في صفة عمل أدوية القروف وخ ۵ ۱۲۰۱۵ 
في عمل الخردل اللطیف الحارٌ والحريف VF‏ 
في عمل أنواع الصّلوصات ان 


فما يُعمل من أنواع اللبن من الكوامخ وابحاجق والكبر 
والزعتر والبيراف والقنبریس 


الباب الثامن عشر : 


الباب التاسع عشر : 


الباب العشرون : 


الباب الحادي والعشرون : في 


الباب الثاني والعشرون : 


الباب الثالث والعشرون : 


ew 3‏ 2 ل ل 
5 تحليل اللفت من سائر انواعه » واعال الزیتون وسائر 
المخللاات من الفوا که وغيرها 4 وتمليح اللیمون والکناد 


وعبر ذلك مما بئاسيه ا لم VIO‏ 
ف م عمل البوارد من البقول وغیرها ‏ وصنعة 
الخمص كسا وغيره لامو الوا حو ا و VAS‏ 


في الخلال والطب الذي بُتَطَيّب بهء وازالة أثر 
الطعام کالاشنان المطيّب والصابون الطیب » والأدهان 
المبخرة التي تقلم رائحة الزفر وغیر ذلك ۲۲ 
البخورات الطيبة المقؤية للنفس والقلب ؛ وصنعة 
أدوية العرق: والحبوب المطيبة للنكهة» القوية للشهوة 
والمعدة» المعينة على الباه 0 ا 
في صَنْعَة الذرائر المطيبة الملوكية » والمياه الصعدة من 

الماء ورد والمسك والزعفران والعود والصندل والقرنفل 
والكافور والسنبل وغير ذلك من مياه الفواكه كالأترج 
والاس وزهر النارنج والرحان E Se‏ 
في اذخار الفوا که إلى غير أوانها مثل الخوخ والمشمش 
و والقراصيا والتوت والتفاح و وغير 
ذلك » سل اك ویر واظهاره في غير آوا 

واظهار الورد في غير أوانه. واذخار الخبار را 


والعجور والباذنجان واللیمون إلى غير وقته E‏ ۳۹ 
EA‏ 1 1 1 1 ذا ۱۲۱۵۲ 
ا ORR‏ 


2۳ 


2۷ 


بسم الله الرحمن الرحيم 


الحمد لله الذي نطقّت کته الأطيار وسبُحت ٩‏ بعظمته الحیتان ۲2 في قرار 
البحار ۲۸ آناء الليل وأطراف النبار . 
اما بعد فاي 4) ذاکر في کتابي هذا*) مر من ا خلو وا خامض والساذّج والمَقْلِي 
والمّشوي وأصناف عمّل الحلوّی والجوا لجواذیب وما أشببها » وأصناف أعال السمك من 
سائر صنوفه وضلوصاته 06 وصباغه 0 وأصناف | اللات والمخردلات : وما يعمل 
من الألبان من الأصناف کالبیراف والحاجق والکبر والقنبریس "۳" والکامخ وغير 
ذلك . واعال الشروبات من ساثر أصنافها کالفقاع والأقسما والشش 9" والسوبيا 
۳ 5 ۷ 5 2 
وت ی ولك واصناف ما يستعمل بعد اي 
الأشربة والمعاجین والجوارشنات ت" وغير ذلك ما يناسبه. ثم بعد ذلك أعال الطیب 
الأشنان (2 ١‏ الب والصابون المُطيّب /والبُخورات الوا ٩۱۶۱‏ والتصعيدات 0 
العرق . 00 بعد ذلك اذٌخار الفواکه وغيرها وخخزتها إلى غير أوائها. 
کم( جر 9 میت (۱7) كنز الفوائد في تنویع الموائد » وبالله أستعين وعليه 0 


حسبي ونم الوكيل 19 
اب الأول : في وصایا الطباخ وادابه وما يعتمد "2 عليه. 
الباب الثاني : في الخبز وکیفیته ۲۶0 وما یصنع من ۲22 عجنه وخبزه 
وعمل الخبز ایب ول , 
الباب الثالث : ف تدییر | الماء المشروب الرمل 234 بالثلج الضروب * . 
الباب الرابع : في خاصية ب الاء الميرّد في المواء قالت فيه الحكماء . 
الباب الخامس : 5 في أنواع الأطعمة من2) الحلو والحامض والساذج . / 


الباب السادس : في عمل الري 2 وخزن ماء اخصرم وماء 29 اللیمون . 


الباب 
الباب 
الباب 
الباب 
الباب 
الباب 
الباب 
الباب 
الباب 
الباب 
الباب 


الباب 


الباب 


الباب 


الباب 


الباب 


الحادي عشر : 


الثاني عشر : 
الثالث عشر : 
الرابع عشر : 


الخامس عشر : 
السادس عشر : 


السابع عشر : 


الثامن عشر : 


الناسع عشر : 


العشرون : 


كت رند 8 تتويع الموائد 
الم ١‏ ت 
ز ۵0 بتغذی به + ی من رات البقول . ۱ 
نی 30 تعمل من آنواع (!0) السمك من سائر الوانه. 
فيا يُعمّل من الحلوى من ساثر أصنافها . 
في ابلوارشنات ت 202 والمّعاجين والأشربة التي تستعمل قبل 
العطعا و 
1 ( 
في عمل لماع والأقسما والشش 03 وغیر ذلك "٩‏ . 
و2 (35) 
ف ف ني الشمكر ن /اللوزي وصفه عمله . 
مره (35) عمل أدوية القرف . 
١‏ عمل الحَرْدّل اللطيف الخارٌ الحريف 
في عمل أنواع الصلوصات *" . لابق وا کته 
الكوامخ والحاجق والکہ 
ني اع يسل من ال من كرايخ و 
والزعتر 37) ا والقنبریس 
ف محلیل لت من ساد ثر أنواعه » وأعال الزيتون 0 
اللات من الفواكه ‏ وغيرهاء وقلیح الليمو 
ع لله (40) ره )40( 
والكباد وغير ذلك مما یناسبه E‏ 
ف صنعة عمل البُوارد!*) من البقول وغيرها ؛ 
صنعة 2*2 الخمئص كسا وغیره/. 
1 ۳ ات یر (43) وازالة ١‏ آثر (43) 
فى الخلال والطيب الذي د سسا ل 3 ۱ 
الطعام کالاشنان 0 والصابون اسب الأذهان 
ی 44 
البخرة, الي تقلع را ئحة الزفر وغير ذلك 


الحادي والعشرون : في البخورات اد الق یه للنفس والقلب » وصنعة أدوية 


الثاني والعشرون : 


العرق 3“ والحبوب المطيّبة للتكهة القوية للشهوة والَدة 
الموينة على الباه . ۱ 

في صنْعة الذراثر ۹ المطيبة | املوكية » والیاه المصمّدة من 
الماء ورد » واليسئك والزعفران والعود والصندل والقرنفل 
والکافور ا وغير ذلك من مياه الفواكه کالاترج 


3r 


3۷ 


4r 


الباب الثالث والعشرون : 


کنر الفوائد في تنويع الوائد ۳ 
والاس وزهر ”“ النارنج والريحان 480 , 
ی 490 الفواكه . إلى غير آوانها مثل الخوخ )١(‏ 
والشمش/والعنب والسفرجّل والقراصيا والتوت والتفاح 
وغير ذلك » وعمل الرطب والبر وإظهاره في غير أوانه : 
وإظهار الورد۲*!۱ في غير أوانه ء واذخار (52) الخيار 
والقّئاء والعّجور والباذنجان والليمون إلى غير وقته ۲*۳ , 








نه 
و 








4v 
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اللاب الأول 
في وصايا بلزم الطباخ معرفتها 


بش :۱ ۱ ن يكون 647 الما ونا 69 عارفا بقوانين الطبيخ ¢ و 
بصنعته : ولیتعاهد 7 و قض أظفاره 1 ل حیف علیبا فتقرح ؛ ولا یترکها | لول 0 
فتجمع الأوساخ فیبا. یار ٩9‏ من القدور | لبرام ثم الفخار » وعند الضرورة 
الدسوت النحاس المبيضة . وأرداً ما طبخ في قدر نحاس قد نصل 269 بياضها. ويختار 
بن الطب ما ان شاف رای لد دنان 1 لنداوته كحطب الزیتون والسندیان اليابس 
والدفلی 242 . والاشجار التبوعية ۱99 وکلمّا فيه ندواة : ثم يعرف مقدار الوقید 64 , 
ويكون (65) املح أندرانيًا » فان عَسُرَ فاللح الث الابیض الخالص/من التراب 
والحجارة . وأجوده ما حل وعقد > وین الأبازير ۲6۹ ما كان حديئًا . ومن | الكسفرة (67) 
کک 3 ما كان جافا . ومن الدارصيني ۴ ما كان خشْيّه كحي 70) 
انز ذكي الرا 71١‏ > ومن الصعلگاء ۹72 ما کان (7۱) کبازا أبيضًا 73) یراق غير دق 
نما : ٠‏ ومن الفلفل ما كان حدیثا . ومن الزنجبيل ما كان غير مسوس . ویبالغ في تنقية 
الابازیر ولا بطرح *۴ منبا الا ما یستعمله » لثلاً ینحل فوته . وليغسل الأواني والقدور 
بالطین ار والأشنان والورد الیابس . ولیبخر الزبادي بالصطکاء والعود ۲۳۹ ۰ ثم بغرف 
فا وعسح القدور بعد غسلها بورق الثارنج أو ورق الأترج مفروکین. ویختار لدق 
اللحم اوتا ٩‏ من حجر ء وللابازیر هاون 77) من تحاس . ويوقر الأبازير في الساذج 
والقلايا (78) والنواشف حلوها وحامضها. ویقتصد منه في الحامض ذوات الأمراق . 

والأصل ني ا الطبيخ 279 | أحذ رغوة ** اللحم وزبده ووسخه وما E‏ 
عليه عند الغلیان » ول 62 قبل ذلك بالاء الحارٌ والملح وتنقيته (8) عو الد 


والعروق والأغشية › وتعر بق اللحم ع في السواذج والقلایا بالدهن ويسير من شيرج ٠‏ فانه 
أصل لذهاب (*8) الزفرة قبل سلقه . وأن بترله 1۳ عا لى نار هادئة بعد انضاي ۳۵) 


۱۲ 


۱۵ 


۱۸ 


۲١ 


۱۲ 


1١ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


۳۷ 


5١‏ كنز الفوائد في تنويع الوائد 
بساعة 2 87( واحدة . ولیصلح (8) الالح والعفصی (9) بالسله في الماء العذب : وإصلاح 
الحامض باللح واصلاح النقية ۲۹۵۱ بالأبازير . 
واصلق الهزول قبل طبخه» وادهنه قبل شه ۳۱۱ . وضع (*۳) تحت إزاء ۳۱ فيه ۶٩‏ ماء 
عذب » واتخرخ ا مذوي وفيه بعة من رطوبته > وتبالغ في تنقية اللحم من فضلاته . وحذ 
الساطور لقطع العظام حتى لا یتشظی » والسكاكين لقطع اللحم وتشر بحه لثلاً يزفر. 
0 الخوان بِالحَرْدّل ؛ وافرد لكل قدر مغرفة » وللبصّل سكين لا تقطع مها شيء 
و ونظّف ۲9۶ جوانب القدور » وان 58) اضطررت إلى ماء بزاد في القدر فليكن 
وا . ولا(93) دق الاباژیر / والقلوب ي ماو به ی ۱ : ولا العصارات . ولا 
ا من القدور الا بعد سکون غیانها وحدّة نارها . واذا ملحت القدرة 0199 
ال فيها من البردي (o‏ قطعة يسيرة » فإنه بلقط ملحها ولا ی له | اثر" البتة . 
وبلقط دخان القدر . واذا دشن 9۶ القد ر فأرم 1040 فبا بندّا فارغا فاته بلقط 
دخانپا ۹۳ : وكذلك إذا كان اللحم معا ,ولا سمط الكرش الآ با يدر 
- ونرد وسخها : فإنه بخرح کالکافور . واغسل يدك قبل الغرف وبخرها من 
لحة البصل. وفي كل الطبيخ نبت 2199 اللحم الغليظة لينضج واسلقه °" بالماء 
۳ ا ی 119 النار ما كان حطبه ندي. وا ذا أردت 
ا اللحم 01 فالی (113) عليه بورقًا في القدر اوق( أو قاتا 
او 5 و البطيخ 5 قشوره . وإذا طبخت الأشربة › ل 
اليك فلیکن قدامك 2 فيه ماء وشعرقة ٩۱۱۷۱‏ بيضاء نظ فة 119) وكلما رابت حافة 
الدست أو أجنابه 20 تتغيّر / امسحها بالخرقة البلولة بالماء فإنك تأمن تغيّره وخرقه . 
رک فاكهة تلقى 217 على | الحلاب المعقود لعمل الشراب ينبغي أن يغ 0 
ویعلو ريمها » فتنزع ویژخذ ۳۳" له قوام a‏ راب یمن ال و 
فانك إن تركته فسد وتغيّر . فينبغي أن یوخذ له قوام الشش ٠29‏ ویلقی عليه 5 
واتركه حتى ينعقد وینحل 21299 ويمتزج ؛ وارفعه سريعًا 9" وانرکه في جنان أو ٩27‏ 
ا 097 مبلولة (128) مهيا عذيك (۱29) حتی يبرد ؛ وأودعه ف ارا وامسح 
ظاهر البراني بالشيراج » ونظّف " المواضع التي تجعلها فيه من كل شيء حاو بقع على 
الارض انها تحرس (۱3۱) : 0 إن لحم البقر لا يطيب ! إلا في ١‏ السكباج » 
ولحم العجول الغلاظ تصلح (033) للهرست واللحم السمین من ا , (135) 
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الباب الأول ۷ 
الضان بصلح للهريسة والأرّزية °" والفريكية 1077 والاطرية ٩۲۸‏ وما شاکلهم : وکل 
لحم سین من ساثر اللحوم فاطبخه 9 1 ال 0 والسکباج لا بصلح له إلا ل 
لحم غليفل سمين. وممًا بطیب أكله / معها ابلرجیر > ومع الكشكية الفجل : سس 
الحصرمية النعنع ۲۹۲ . والباذنجان لا بقع الا في المحمّضات» إلاً ما كان من القلايا اليابسة 
والرطبة دون آلوان الكبار ۹۹۵ . الثوم يفتق روائح سائر الألوان الكبار ذوات الرق 
وذوات الحبوب والبقول . ويزيد في طيبا ۹ . والفلغل بدخل في ساثر الألوان الكبار 
وله فيها موقع وخاصّية ۹۹ في الاسبيدباجات (** والطباهجات وسائر الأشياء ٠“‏ 
ال 0۹۵ ركذلك قطع ا الألوان الكبار فالوجه 2480 فيهما أن 
تشدضا شد ی 149) ىن قويًا ليخرج بذلك الرائحة والطم › ويؤني (150) فيه القليل (!5') عن 
الكثير . والاسفاناخ ۹2 والحرجير يطيب في السماقية إذا طرح "۳" فیبا 
والنرجرة (154) أيضا وقلوته اسان وأضلاعه في الكشكيةء وكذ لك (155) ولو 156) 
الخص 1577) والعصف (158) الرطب : فان عدم فرك عليها یابس عند 
العرف 4650 , والقرع بوافق في طبيخ السكباج وغبره إلا 5 (16l‏ آحص : وكذلك 
الكرفس والسذاب في السكباج والتفاح الحامض وعصار ۹2" الكرم والطرخون / في 
الرمانية . والصمغ العربي المسحوق ودقيق الأرز ودقيق الحمّص مما يخثر 620" الطعام. 
وإذا أردت السكباج أن يكون قريص سحق "۹٩‏ شيء من قشر البطيخ ويدر عليه بعد 
أن تغرف (165) 5-09 آو تنغت ال أا الکز برچ (۱68) الخضراء تعر له (169) 
بها القصعة التي تغرف فما ”" فانه تقرص . ويختار من القدور الملسة العلية ٩۳"‏ 
السمك الواسعة ارف ۳2 فانها أحمد لعاقبتبا» وكذلك قدور الطباهجات والقلايا 
لتتمكن من تحريكها : وقلي ما يقلى فيباء وإذابة ما يذوب فيها. وينبغي أن لا تصب 
الزيت في القدر الا بعد نزع الرغوة 072 ولا" تنزع الرغوة الا بمغرفة مقبة ليزل 
الدسم وتبقى الرغوة في المغرفة ۲۳۹ . وإذا طبخ شيء من الحبوب لا تحرك حتى تنزل به 
عن النار لثلاً يشيط . وان كان في شيء ء من اللحوم المطبوخة غليقً (175) اطرح (176) فيه 
بورق أو قشر بطيخ يابس مسحوق . وإذا كان في اللحم تغير وزفرة فدق 27 له ابیز 
دم ناعما : ودی (178) به دلكا ليغا : ویطرح معه في القدر فانه / يذهب الزفرة e‏ 
والتغیر وبط 180) بده ۱۳۹ طم اللون . ولا يجب أن تغطی القدر لتدور روائح 
الأبازير فيها ویجتمع (182) دسها في اعلاها إلا بعد أن ۱3۵ الله ۹۹ من 


1١6 


۱۸ 


۳۱ 


1 


۳۷ 


۱۲ 


1° 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


۳۷ 


۸ کتر الفواند في تنويع الوائد 

تحتبا حتى تبقی 21859 جمر لین ۴۹" ولا تدخنت . ولا بطرح فيا اللح الا بعد (07 
الفراغ **' حتی یکون آخر ما يعمل فيبا : SS‏ 
فيه » ومتی طرح ی اول الا 99 ومرق ق (۱90) الرق ۱9 یکون زا 3l:‏ 
ناقضًا (91 1 , 020 طرح اا على مقدار قد ا (۱93) كان سب ما 
يوجبه 194 لا سيّما والحبوب لا يجب طرح اللح ° فیا إلاً بعد انتباء نضجها : والا 
ل تنضج أو يبطئ نضجها . وكذلك صب الخل على کل ما يصب عليه حتى الباقلاء 
ا فانه إن عمل هه تایه ۱۳۶۱ وصب : علیا الخل | أكله 
بأدنى ٩۳۵‏ وقت صلب حتى یرجم لحاله 20 ب وانّما صبّه عليه في ساعة 
بژکل . ولش يطيّب القدر إلا بعد أن 0 أو (203) يسكن فورها . وامًا 
الأطبخة فا كثر مرقه واحتيج إلى نشافة فبالنار ۲20٩‏ أو نشف فاحتیج إلى زيادة الماء /. 
وزيادة حاجة إن لم يكن الماء مقنعا ۲*۳۹ حتى يعود القدر الى الحال الذي 
تریده ۲۹۳۳ الا ما كان من 22080 هريسة أو آرزیة ۲۳9 أو لوبية أو أصناف الحبوب » 
وما بقع معها من البقول فانه متى زید ۳" فيه بعد انتبائه فسد !۲*۱ في جمیع احواله 
وذهب طعمه : ولو کان قبل ذلك و ف غاية الم 7 (212) و . وهذا ما ينبغي للطباخ 
أن بقدر (213) حاجته من الاء في له حی لا پیز مج اج پل دید ماع 
والتصود من الطبیخ بخ حسن تألیف حوانج الشيء المطبوخ حتى يعتدل e‏ ولا یکون 
بعضه غالب على بعض . والواجب والصواب في «البصل المقطّع لسائر آلوان الطبیخ أن 
يغسل بعد تقطيعه بالماء غسلا جيّدًا ثم تلقى في القدر وان تكون له سكين مفردة مسوحة 
بالزيت المطيّب 22157 قبل استعالما لذلك ويقطّع بها اللوم (216) والبصل لا غير . وينبغي 
أن (2۱7) يكون سكاكين ١‏ التفصيل قوية وسكاكين التشريح رقيقة/حادة قاطعة ليعينه. 
وکلا کان من باذنجان وقرع فالواجب ب أن بطر و ای مرت موه 
قبل طرحه في القدر. وا كان يلغئ من الباذنجان في لون ا مثل مضیر (220) أو 
ب فالواجب آن تقشر ای (222) الأعلى ولباس أقاعه قبل ۳1 في الماء 
. والواجب ۲227 على الطبّاخ أن يجعلَ لكل لون مغرفة : ولا بستعمل مغرفة لون في 
لون آخر » لا أن ن یکون شک 2 لا تخل 229 عليه طعومها وألوانا . فأمًا الثرید 
فأطيبه ما كان من رقاق أو جردق أو كعك أو خبز2۶۹) نتي بائت 2227 في مرق 
حامض ود 228 محلى . واطيب الريك ما ترد 9 مرقر السكباج . وينبغي أن 
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اللاب .الأول ۹ 
تكون : ين الثريد شبعائة (230) 5 
عن مقدار حاجته : وتيزل (232) عقدار (233) يتشر ب ماژه وینحل ونجلس في 
بمغرفة (234) ویصب فا من الدسم ما يعقوم باه , واذا احترقت الارزية / ۷ 
سذابا فإنه يذهب برا . وإذا.وجدت الهُومّة في سائر القدر فألٍ ی فیا جوزة أو 
جوزتین صحاخا واترکها ساعة فانها تنشف الزهومة . وعلامة ذلك أنّك چ الوزة فلا 
يقدر أن تشمها من زفرة رائحتبا وزهومتا: واسلدزاء (237) ما إذا2370) عن 218 5 
خرقة ة ول في في القدر العمل (239) الملح وكذلك النخالة إذا2380) حميت مقعره حتى 
شیر (240) وألقيت في قدر التقطت ملحها. وإذا أردت أن ينضج الحمّص سريعًا 
فاجعل في القدر شيئًا من خردل» فإنه بنضح. سريعًا“* . وإذا أردت أن يبقّى 
اللحم ۲2*2 طريًا إلى أي وقت أردت : فتأحذ"“) لم الأفخاذ وتخرج منه (2*4) 
الشحم والعظم وتشرحٍ وتملح جيّدا“* ويرك ليلة : فإذا أصبحت.فاغسله 248) من 
الماء غسلاً جيّدًا نظيفًاء وتبسعله حتى ينشف م يظلى بالسمن 247) ويجعل في 
النشوفة !2*8 » :ودعه ما شئت ثم اخرجه أي وقت أردت فاك نجده طریا , واذا روث 
أن یی اللحم طريًا في شدة ار بلا ملح فخذ اللحم / واجعله في شركة ودليه في بار 
لیکون قرب من الاء يكاد عسه ثم اخرجه إذا أردت فإك تجده طريًا. وان فتر (249) 
اللحم أو نيرت 77 رائحته وأردت طبخه فألق معد في ی القدرات )251( جوزا زات س (252) 
صحاح تکون قد نقيت ** أسافلهنَ حتى بصل إلى أجوافهن فانهن بسن جع 
الرائحة وتصير ان اا أنتن من الحيفة. واذا فرغت 2254 بيضة ما فا في القدر 
التقملت نتن اللحم . واذا صلق .مم اللحم المع 25 يار 30 ل ثم تب .ذلك 
الماء وجدد له ماء 7 انحر ‏ كح ع الك رطاف ی طرق جو أ ران 
وإذا كان اللحم متغيّر الرائحة یقطم ويْجعَّل في قدر ويُجمّل معه (257) بندق مک فال 
يزول رائحته . وإذا أردت سرعة نضج الطعام (255) فتأخذ قشور البطّيخ الأخضر تجففه 
وتطحنه وثلیه عندك فاذا أردت سرعة نضج كم تطرح عليه .يسيرا منه 
یکون ۲2*۹ سریع النضج . وإذا آردت أن لا يريح اللحم ثي الحرٌ اسان سفود ودليه 
ني بار حتى يكون قريبًا من الاء فإنه لا يكاد أن ينئن. وإذا أردت الثوم / لا يفش 299) 
يحرق الكنافش (2*0) الذي له فإنّه يقعد مها آردت لا يفش (261) ولا يتلف. وإذا أردت 
السك الل( إل (262) لا يبقى فيه شوك يؤخحذ الفوفل (264) 1 ای اف ۱۹۹۶ 
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۰ كنز الفوائد في ننویع الوائد 
اللي و 256 في کل O ES‏ ز فیم وبشوی ٠٩۳‏ و2 الشوك 
لجميعة , واذا اردت ریا ۲270 اللحم الروح تدق ) الل 271) 9 طحن او تبل ا 
اللحم في مزر ۲272 صوف : وتوخذ قدیرة 627۷ تملا ماء وتغلي عليه غلیانا يدا ثم 
تممل 7 وتغلي عليه قليلاً فاذا كان اللحم كثيرًا عله الماء فازها (276) 
سس الرائحة منه ع بعد هذا في أي لون 7۳ . واذا أردت أن تصلق لت 278) 

و لوبية أو لان (50) أ و ربا أو سلقًا أخضر قیقر بر 2 من 
3 الماء واغلي ذلك الاء ال آن یه ا الى فيه لعلف ۹۳9۰ الذي بر یله ٠.‏ وإذا 
ألققيت 3 (284) في الماء الا ل لاقي القدر بغطاء لأتك 22859 متى غطینها اصفر 
Ce‏ ما 7 > ولا "۳ المصلوق و (209) بل ١‏ ا به وفيه قوة فانه ۳۹ 
أطيب . و ذا صلقت (288) الاسفاناخ هت بالماء وأ لقیه ي القدر ولا ىى (290) 
عليه شيء من الماء فاته يرخي ما کثیرا اذا أصاب 9 حر لا وكذلك اللوخية إذا 
E‏ ي القدر 4293 لا تغطی القدر ولا تحعل عا 204 نارا مغل (295) إلا 
اتركها على النار ترا ۲*۹۹ . وإذا أردت طبخ ما تريد من الحبوب مثل العدس والبسلاً 
والحلبان 7 ولاش والحمّص ۲۳۹ : فلا تأخذهم مدشوشين من السوق بل 
تأخذ ما أردت مهم صحيح تدشه عندك وتغربله من قشره ”2*9 ثم تلق على کل قدح 
مصري نصف رطل زیت طيّب وتعرکه ۳۳۳ به وتلتي عليه من الزعفران ما حتاج ‏ 
وجففه ؛ فإذا أردت أن تطبخ منه شیثا اغلي الماء بقليل ملح ۰ فإذا غلي على ذلك الاء 
ارفع مه فللا وال "° ما تريد من الحبوب ال ذکورة ویکون عياره لكل قدح غمرة 
وص" غمرة + فاذا ز نضح 0927 فيه حوائجه وأنت ث رکه ؛ وكثر التحريك / تمنم 
من اله ول (304) 

الباب (305) الثاني 
في الاخباز وكيفية صفة عجنا وخبزها وعمل الأخباز الطيبة 


ال رع من والمملوحة وغير ذلك 0059 , 


أما الخبز فأطيبه ما كان دقيقه ناعما أبيضًا حدیثا ا عرکا قویا : وتسقيه الاء 
قليلا حتى يكون لا مرقا ولا بابسا > ويخبز وفیه 097 يبوسة ° على نار هادئة » فان 


1007 


۱1 


11۳ 


الاب الثاني ١‏ 
الثار اذا قویت شوولته (309) وأخرجته O O a‏ 
لاخ ۲3۱2 ناذا خر (13) الخبز 81 ساعد 015(7 4 نی ANA‏ حتی تن 
ماژه ويتصرف بخاره ويطيب أكله 019 , 


1( 
صفة أقراص مملوحة 

يؤحذ قدر الحاجة من الدقيق : يُعجّن کل رطل بریع رطل شيرج 177" ۰ ویعمل فيه 
ملحا ظاهرًا ويخبز بعد تخميره على هيئة خبز الأبازير وارق مهن 3۱8) 
يخرج وهذ | يعمل اذا (3۱۶) الا النفس من الأشياء الحلوة فيستعمل هذا في أثناء 
الخلوى 2۱( , 


٠‏ فاذا تورد 


2( 
صفه الكعك (322) 


بوذ دقیق ناعم بت اه 07 ولاف فا الور توعد بال ۶۳ 
رم > ویقلی بالشيرج * ۰ وبوضع في الب ویسیرا من السك وماء الورد ویرص 
في الصحن : ويرش عليه الفستق احروش راق / براق . 


3( ۱ 
EE‏ کر 050 
۳۹ دفیق ناعم نك بالسمن والسك والاء ورد ؛ ويمد بالسويق رفيعًا ویقلی 


بالشيرج وبوضع ي الجلاب ويسيرا من المسك وماء الورد : وير ثبي في الصحن ویرش 
عليه الفستق المحروش راق براق 


4( 
صفة كعك سكري 
يؤخذ دقيق رطل وسكر 2327 ثمانية أواق » يسحق السكر ناعمًا ويُخلط بالدقيق 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


و۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ كنز الفوائد أي تنویم الوائد 
و شيرج 029 ۰ ويضاف إليه أربعة أواق ماء ويُعجن قوي ویعمل كعك 


واقراص ص ويكبز ي في طبق تحماس + ۽ بجي ء غاية . 


5( 
صند كعك پالعجوة 


ما مره (329) مب (330) اه مه و 
لكل رطل دی نصف رطل شيرج وتمان اوای عجوة وماء ورد 
و ی ۲ ۰ (331) ۰۰ a‏ 
وزعفران واطراف طيب وفلغل وزتجبيل . 


(6 


و 2 5 ۳ م ل“ ۳ 
بوخد دیق علامة وشیرح (332) وعرفق كافور ومصضطكاء : يعجن الدقیق 
بالشيرج (333) اولا م زا بيك (334) 5 . بالماء وبدق عرق 0 (335) 
وا لكاء (336) وقلیل شا E‏ یلایر بضا وب | ۳ كب لد قيق ويعمل 


َي (339) 


الباب / ۱ 


في تدبير ۳۳۳ الماء المشروب الرمل بالثلج المضروب 


قالت ١‏ الحكاء : ينبغي لمن أ اراد الصحة أن لا يشرب ١‏ الماء عا على الریق ولا على الائدة 
ولا عقب الكل ل ان 2 اع انلق البطْنٍ ۳1۹9 وانحدر الطعام عنه 
واستوفی (345) شر (346) مني (347) ۳۹ واسعًا » حتى إذا جف أعلى البطن وانحدر 
الطعام عنه فاشرب منه ومن الشراب ن 04 , ولا ينبغي أن يشرب ماء | اللہ على المائدة الا 
3 1 ولا یکون إلا ادرا » فان قلیله مجزی . ول 0 ۱ الاء 
بالئلج ۳ به ضعف 5 العصب : ومن معد ته وکیده باردان . وبالحملة (351) من 
عد ی نمه تین (5د) و 2 (055) ن (350) ول 33 TT‏ وأمًا 


الباب الرايع والخامس ۴ 

en دی‎ N مع رای (9ک)‎ ۰ E 

من" كان كثيرٌ اللحم والدم أحمر اللون قوي الشهوة ۳ . فلا ينبغي أن بخاف 

منه » ولیشرب 20900 من الاء والثلج في أي وقت شاء !©" وعلى المائدة . فان ذلك قليل 
الضرر (302) ل06 , ۳ 


الباب الرابع 
في خاصية الاء البزد في افواء وما قالت فيه الحكماء 


"001 اعلم أن الاء يحفظ على البدّن 00 / الأصليةء ويرى 60 الغذاء ٩‏ 
وینفذه ۳۳ ۰ ویقمع ۵ الخرارة . اوق ۳۳ للمحرورين وأصحابر 
الأمزجة 23480 الحارة من الشرابة . 0 ۳ أجود الاء وانفعه واحفه وزنا واسرعه نود 
اعد وه والبرودة 3 واعذبه طعمًا الذي (369) یقرب :1 ي طعمه ال احلاوة . واعلم أن ۹ 
ايك المیاه الا الذي له طم ار ریح ۱7 کرو 073 ٠‏ فانها رد دوم (374) للا 
تصلح للشرت : وق يستعمل ف فى الأدوية والعلاجاة 1777 . 

وأ (377) الا روج (318) الشديدة 5 ۱ 2 من برده أن يستلدٌ ۳ فانه ۱۲ 
(380) „ )381( 
ينفخ البطنَ ولا يبلغ من كسر العلش مب ويسقط "۲۳ الشهوة ويُرخي 
ا 18 و بصالح (382) , 


الباب الخامس 8 
في 2082 أنواع الأطعمة 


ان الأطعمة الحوامض میا 36 ما بحلی ومنبا 0 ییقی 20850 على 
4 


حموضته ۲389 , فالزي (387) بح منیا فقد 9 با ۹ ا 5-8 أو ۱۸ 
الدبس. وحکم ذلك أجمع أن يكون ي ۲*۴0 بابر واحد 


۱ 


۱۵ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


14 کنر الفرائد في تنريع الوائد 
7 
فن ذلك السكباج 


۱37 بلع / لسن أوساطً : ويّجِمّلَ في القذر رنه‎ a 


ماء ۰ ويُسيرٌ. ملح وعو ودارصيني ٠‏ فإذا غي تخرج لزه 9 . ثم تجعل عليه 
کرو 90 يابسة. ثم يؤخذ البصّل الأبيض أو الکراث ۶9 أ و الثوم 2009 الشامي 
والزر : إن كان آوانه : والباذنجان» وتقشر ويشق الباذنجان صلا 297 , 
ونضلق 4:095 في قد ر آخری ۳ في ماء وملح . ۾ نشف من مائ ویترله ° ني القدر 
فوق اللحم . ی عليه الأبازير : ول ملحه. فإذا قارب النضج يؤخذ من الخَل 
ویس والعسل قذر الحاجة إليه : ويُعمّل يزاجا معتدلاً في في الحموضة والحلاوة ويصب 

ي القدر ویفلی ساعة ویتحثر "6۹۳ بقلیل نشاء أو آرژ. ۷ بوذ لوز مقشور ۲*9 
(00* وتين يابس وزبیب ۲۹۳۹ ۰ ویجعل في رأس القیذر ویغعلی ساعة » 
ويقطع ار + اي ب القدر بخرقة نظيفة › و هلله الماء ورد . فاذا 
هدأت (406) على حمو النار رفعت. 


منصف وعناب 


(8 


إبراهيميّة 


تقطع اللحم أوساطًا وتلقی في القذر؛ ويُغْمَر بها ویلّی فيها / خرقة کتان خفيفة 
مشدودة (407) , فيها كزبرة وزنجبيل وفلفل وعود مدقوق ناعم . لفق عليه قطع 
دارصيني ومصطکاء . ويقطع بصلة صليب ثلائة صغارء ويلقى E‏ 
ویدق (0 4۱) ۳ ویسمل کی )٩۱2‏ ويجعل فيا ای 04130 زور ۲" ج تلك 
مد ارد ا وكيا ياء الحصرم 131۹ مق ۰۲۳۹ يوجد الطري 
الف الد من رجن ۰ أو بالخَل مقط . م یصفی ويربّى ی الور اللو 


ر 


المدقوق ناعما ) ويصب عليه ماء الحصرم یی سام سر الأبيض شيا سا 
ولا يكون كثير a‏ ء )419( و على الثار حتی هد وعسح جوانب القدر 
بخرقة نظيفة. ثم برش على رأسها يسيرًا من ماء ورد تلم (420), 


13v 


14 


14 


الياب الخاسس ۱ 
9( 


جر از (422) 


قم | للحم السمين أوساطا ويُجعل عليه َر ماء ويسير ملح ويقطع بصل ۲۵ 
قطعًا لطافا . فإذا غلى عليه جل البصل فوقه وكزبرة بابسة وفلفل وزتجبيل ودارصيني 
مدقوق ناعم . ومن حب أن يجعل فيه جوا مرا قد أخرج خشيّه / من جوفه وم 
وستلا : + ثم حرك ا ارصن یدق 
ناعمًا وعرس ۶۹ بالاء جيّدا ویْصفّی على مخ صفيق ۳۶۹ . ثم یی في القدر. 
ولیکن معه شيء يسير من خلٌ ويربّى باللوز الحلو امقر المدقوة ق ناعما 9 يُلتَى 
في القدر فاذا على وقارب النضج يحلَى بقليل سكر قدر e‏ 
كف عاب ۰ ویر علیا ۴۳ ماه ورد قليل 429 . م ینعی حتى تدأ على الا 


10( 
رمانية عدج 429( 

قط ذه) اللحم و ف في القذر (۱ده) ۰ ویلقی عليه ماء (432) ونل ويؤخحذ 
زفره ادم فيه 0 22 (435) صغار بقدر البندق. وليكن ماژه 
سد نحيث إذا نضج لا بت منه غر زیدع (437) لطیفة . ثم بوخذ ماء الرمان 
الحامض ويعدّل بالورد الرئی ا يري ۹۱9 عل أوراق اق التعناع ؛ 
ويدق قاب الفستق وب ار )441( به : ويصبغ 3 زعفران وجميع أطراف الطيب » 
ویرش عليه ماء ورد وزعفران ويُرْقع . 


11( 
حاضية 
3 اللحم / السمين ونزل ۹۵ في القدر مع غمرة ماه وبسير ملح. ثم يغلي 
عليه ٠‏ ويطرح الأبازير مثل (443) الكزيرة اليابسة والفلقل والزتجبيل والقرنفل مدقوقا 
ناعمّا : مشدودين (444) 5 خرقة ة کیان نظيفة › ويقطع فا قطع دارصيي . ثم يدق 
اللحم ۹ بالأبازير ویکیب ويجعل في القِدْر بعد أن يغلى عليه ۹۹۹ . فإذا نضجت 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۲١ 


1 


۱۲ 


و۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


۱۹ کنر الفوائد في تنويع الوائد 


الخرقة يؤخ حاض الأترج الكبار ای من حبّه فیعصر ۴*۳ باليد عصرًا جيدا. ثم 
. ۳ 8 5 و 
پمزج معه ماء حصر حصرم . . ثم يُجعل في القدر عا لى النار حتی يغلي ساعة . ثم یوعد من اللوز 


۳ 


الحلو الریی المقشر بالماء بعد دقّه ناعما بقدر ما ختمله الطبيخ فيضاف (448) إلى القدر . 

ی (۰49) السك 3 دن اراد بالخلات > ويترك القِدّر على النار حتى يبدا 
0 5 م 

ساعة » ويرش على راسها ماء الورد وعسح جوانہا بره نظيفة وترفع . 


12( 
حماضية أخرى 
تقطع الدجاج (1) ا 2 على مفاصله : ويؤخذ لحم أفخاذه (453) 
بالساطور ۹*۹ دقا باهم دون جلده » ومعه صدور (*۹*] الدجا ج | ویغسل. م بلقی 
اي (450) الدجاج ودهنه وشحمه ني القدر ویقطع عليه رژوس ”““ بصل ویرش 
مضه ماء . ویفرز9؟ بالابازیر» وهي کزبرة وزنجبیل ومون محمّص 
مدقوق 600*) وقطعة دارصيتي ومقدار صالح من دهن اللوز الحلوء ويعرّق بذلك (61*) 
ری ذاه وی د مقدار درهم ملع وعزلد متصلء وی عله 
ورق (463) أترج . ثم يؤخذ حمّاض الأترج المنعّى من قشره وحبّه ويرشٌ عليه ماء ورد 
ويخرج الذي في الصرّة من القدر ویلقی في القِدْر اللحم مدقوق من الأفخاذ والصدور 


ویعرق ق (464) به . ناذا أخل طم لازو ألني عل( ماء جص تدمن عماء 


ورد ه ویلقی عليه 9 نعنع وزعتر 4*5) رطب . فاذا أغلى : ِي عليه ثيء من ماء 
اللیمون الا یگ العذب ورؤوس بصل مقطع › ۽ فاذا نضح (67*) تدق مقدار صالح من 
الاوز الحلو ویریی بماء الورد . ثم يخرج البقول (*۹۹) ویلقی ۹۹۹ الحَمّاض الزعتر 79*) 
المنقّى ؛ ناذا سکن الغلیان فعدل ۲۳۳۱۱ | حمضها بالات والسکر الطبرزد الدقوق 
جريشا. ثم يلقى اللوز بعد ذلك ویعطر ۹۳2 بماء الورد والکافور الظاهر ار فيياء 
ومبدا وترفع وهي من أطعمة الخلفاء . 


13( 
۳ 
e‏ 5 ۳ م م رص 5 
بقطع اللحم ویترك "۲۳۳ وبلقی عليه سير ملح وكف حمص مقشور وكزبرة 


135۳ 


15۷ 


10 


16V 


يابسة!*7*) ورطبة وبصل مقطع وکزاث ‏ ويُطرح عليه عَمْرَة ماء ويُغْلى . وتأنحذ 9”*) 
رغوته وبلقّی عليه شيرج ونحل خمر ”247 وقليل فلفل مسحوق ناعم ۲۹۳۹ ويطبخ حتى 
يتين طعمه . ومن الناس من محلا بقليل79*» سكر ؛ فإذا نضجت طرح فيه أطراف 
الطيب مع فلفل وکزبرة يابسة » ويترك حتى يبدأ ویر . 


(14 
(480) 


زيرباج 
تقلع اللحم صفارا ويترك في القدر وعليه غَمرَة ماء وقطع دارصيني وحمّص مقشور 
ویسیر ملح ٠‏ فاذا غلی تأحذ رغوته. م و عليه شيرج وخل خمر لغايته ۲۹*۱ : 
وربع وزن الخل سُّكّر ولوز مقشر مدقوق ناعم پُذاب / بماء الورد » ويُطرح على الم 
ویلتی عليه قلیل كزيرة ا وفلفل ومصطكاء مدقوقين (483) مم 
بالزعفران › ویجعل في راس القذر لوز ۱۹۶۹ مفروك (485) نصفيث (486) ویر 
عليه قليل ماء الورد وعسح ججوانه! ونارا ينزه ۳7" على الثار حتى یهد . ومن أحب أن يحعل 
فا الدجاج › فليأخحذ کا فصو فليغسلها ويقطعها على 0 ثم إذا 
غ (488) القذر ۲۹*9 خفيفة ء ألقاها مع اللحم تنضج بنضاجه » ومن ارادها ظاهرة 


الحّلاوة فليزدها سک ۳ . وقد يجعل بدال 7 السکر عسلاً. 


(15 


فسئقة (492) 


تقطع اللحم مع غمرة ماء وا وة 4( ویغلی ‏ فإذا نضج نصف نضاجه یلقی 
فيه ۳ لطاف مدقوقة يجميع آطراف الطیب مم دارصيي ومصطكاء وملح 
وشیرج (494) ونعنع + فاذا نض وصغ ۳۵ من مرة مرقه قلیل(98) راد (497) الرق 
ويخلى (400) اللحم بالدهن والأبازيل: یعاد ع مقت (300) ویدق الفستق 
وخر په ويطبخ ا الليمون ويرش عليه قليل ماء الورد » ويمسح 


جوانب القدر ؛ ودا | ويرفع . 
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7 كتز الفواند لي تنویع الموائد 


16( 
را0 


اد ۳ 1 1 2 2 
هي لحم مصلوق مُعَرّق بالأبازير تطرح عليه قليل بصل ۲۳۳3 مقطع صغارًا. ثم يلقى 

عليه (504) ماء الريباس (505) ويضاف إليه شيء من اللرر اللو المدقوق المربى ٠‏ 

وله (506) في اا امد (507) نعنع يابس : ويترك على نار هادئة وترفع (599) , 


(17 


اا با ريسيه 7 509( 


ا ا 1 وم ال : 
هي كالسمَاقية . الا أن عوض السمّاق أمير باریس "۲ ومن الناس من 
ع (5۱۱) قلي| سکر 


18( 
حصرمية 


5 


یقطع الحم السمین أ او الدجاج على مفاصله ويلقى في القدر ویعرق بالأباؤيز) 
وهي : كربو الجر والأجود2!؟) أن يكون بماء الحصرم العتيق العذب . وان كان 
طريًا فيكون معصورًا | باليد فهي أولى 107" من طبخه. م يلقى عليه" يسيرٌ ملح 
و وصعتر (* ۲۹ ليأخذ طعم ذلك ویصفو. ثم ی على الئخين ماء و يجرس 
ویصّفی : وبلقی يلقى ابامیع المصفى منه على 5100 اللحم بعد أن يطح عليه شيرج بعد نزع 
وسخه » فاذا عاد" إلى دهنه قطم عليه بصل (۹ ۲۶ لطاف وأمرق(519) اء (520) 
الحصرم ويلقى فيه نعنع وسذاب | وقصار 12۱ البقلة الممقاء 121۱ فاذا 

نضحت (522) أل فيه الورد للرئی ‏ فإن كانت اقم (523) حموضة (524) فتوها (525) 
اء الليمون. 3 سقط ۶٩‏ عليه ماء ورد. ومن أحب أن يلقي فیبا کزاث أو (27) 
بصل 2 ا فرصلتی, (530) 5 قذر آخر ثم يضف (531) الیها : ومن اب آن 
بعملها بلبّن فار SS‏ 
اللحم : فاذا ۴ غلى ونضح ٩۱9‏ زف (535) ان (536) لق عليه | التوابل . 


17 


11۷ 


19 


الباب الخامس ۱۹ 
19( 


صفة نارنجية 


تقطّع اللحم السمين لسمين أوساطًا وينزل في القدذر حتى يغلي غلوةً ٠‏ فاذا غلّی نزعت 
رغرته ‏ وبطرح عليه ملح قدر ال حاجة. ويقطلع قطنا لطا ويطرح في ار وی 
عليه الملح وال المذكورة وطاقات النعنع . ومن أراد الكبب ۲۹3 فيدقَّ > الحم 
الأحمر ویعمل منه ما بريد من الکبب 21380 ویضیفها إلى القذر © نحل النارنج فیقشر 
ویتزع شحمه الأبيض ويقطع نصفین ويعصر على مصفاة أو منخل ولیکن الذي بعصره 
غیره ۷۹39 الذي یقشره وع حب القرطم (540) النقی المغسول الذي بقع / في الاء 
اطماز ساعة يدق في هاون“ حجر ناعم (2**2 ۰ فان تعذر فهاون ** نحاس نظيف 
من الصدأء ويستحلب ماژه بالید ویصَفُی ۰ ويجعل في القذر. ثم يفرك في رأسها 
طاقات ۳۹٩‏ نعنم یابس وعسح أجنابها بالخرقة النظيفة على جري (5*5) العادة ؛ ويترك 
ساعة ویرفع . 


20( 
نارنجية أخرى عال 
تصلق اللحم بماء قليل ويقطع زفره ويُلقَّى نی (546) ترچ والقرفة 547) 
والصعل‌کاء (548) ۳ قارب النضج بلقی 9 صدور دجاج مدر ده مع م 
لكل صدر دحاحه آوفیتین لحم“ وزغب (551) اف ف 552) فستق . م بُلقَى 56 فإذا 
نضجت يرفع ناحية "۹ م يلب لوزن من قر سای ویلقّی على اللحم 
المَقْلِي ولکب وماء اللحم اين أن يكون وليل (؟؟؟) جد جدًا. ثم يُلقّى عليه جلاب 
ونعنع وخولنجان وزنجبیل قطع ۰ ٠‏ فاذا نفج یکون SET‏ النارنج وقلعت 
نواه ۳ قطم قطع في صحن ناحية » ويُرمَى فيه ۹8 لحم النارنج کا ذكرنا . ويترك 
ساعة. م بدا بر ۶۶ ويرك علا عناع وفستق وماء ورد / : فيكون مد 
جعله عليه ونحركه . ثم تقطع البصل صاخ ١‏ ل فيه و ۲ ۹۹ 
الأبازير والكراوية والنعنع والقرفة . م‌ تقد عليه حتی 5“ يطيب وبا هد 
حدم 367 تعصر عليه أ ريم (568) لمونات وتخليه ا أ وينضج ود و 


۱۲ 


۱۵ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


۱۲ 


١ 


۱۸ 


۳۱ 


5 کنز الفوائد في تنويع الوائد 
21( 
صفه قلية 

تدق اللحم اعا ۹ ف ( اء ۲372 السمَاق 37 وجعل کیب م 
0 آخر مدقوق وتصلق معه . م ینف من الماء 67 وتجعل ۴7 فيه من اللح والكزبرة 
المدقوقة والدارصيني والفلفل والمصطكاء ما يعدله » ويفرك عليه طاقات نعنع یابس . ثم 
بوخ الألة 75 الطرية تقطع لا ويرمى شیم (576) مها !577) 2 بوذ 78 
ذلك الم ریلفی في في ۲۶79 الدهن : ويكون فيه رطوبة حیث لا يكون جافا . ناذا 
استحكم + في الى تجعل عليه عيون البيض ويمسح جوانب : أعني ۹۹۳ جوانب (581) 
الیقلی بخرقة نظيفة » ویرش عليه ماء ورد. 


22( 
ةة ا ية (582) 


تقطع اللحم السمين* صغارًا وتسلأ الألية ۲5۹ وتطرح اللحم ني الدهن ويلقى 
عليه ملح وكزبرة يابسة وتبخر الدهن / ويغمر * بالماء ویغلی ۲۳۶۹ وتكشط رغوته : 
وترم (37) عليه أوراق الكزبرة الخضراء (585) , وعیدان دارصيي منحوتة » وکف 
2 مد وام ۱۱۱ > وبصاه بن ا (590) ودوج 59۱۱) یرد 4 عا با 
تدق من اللحم الأحمر مقدار الحاجة وقاقا 9 ناعمًا باللح 9 پر ويؤخذ البيض 
الصلوق 7 (594) - . خرج منه الصفار وتجعل وسعط کل کبة صفر 593( بیضاء )596( 
ویطرح 5 في القدر فاذا انصلق و۱۶9 39۳ الدهن الیل 0 عليه الدا رصيي 
۱ ىَ (99) اعا ان (600) غاب (601) وترفع . 


23( 
صفة الياقوتية 
تفرق !2992 اللحم العادة وتلق فيه ما بعلیبه کالزیت والدارصيني والمصطكاء وغبر 
٠ 2 3 ۳ 0 ۱ ١ 5" 7‏ 
ذلك , 5 تقلع الیقطم )603( فيض (604) وتلقی عليه (605) , فإذا بدا ينفج 


۱9۷ 


۱9 
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الباب ۱ لافس ۲١‏ 


3 


آلق 2600 عليه ماء یوت الأحمر وحليه بعَسل نحل أو سكّر أو جلاب : واطحنه (607) 


۱ وافرله (608) عليه طاقات النعناع واغرفه بعد هد وژه (609) على نار ليله . 


(24 


3 


صمة مدققة حامضة 


تشرح اللحم الأحمر . ثم يدق ناعم ويلقى عليه الملح والأبازير المعروفة / ۰ ويسير 
ا . م يكبب على قدر الحاجة جة ۷ ويصاق 1 في الاء والملح 
العتدل ٠‏ فاذا نضج ونثن الماء عنه یز 9 لا ۲۴۱۵ تاذ و: ور ۳ م 
يلق تلك ١‏ 0 . وأما حمضها فمن آراد أن" برش 
ات ای كا رن ع حصرم او او ماء لمون ا وس 
يصبغها بزعفران ذإ 191 على" الخل۳۹ أو ماء الیمون حسب الحاجة 
ودر O‏ الأبازير العروفة ‏ ومن احب فرك علا طاقات ۳7 وتترك 
وترفع . 
25( 
۳ وال وکیب او و ن وی نی . م بعدّل 


62( 
ملحه وأبازیره : ويجعل عليه عبون بيض قدر الحاجة » ويدر عل (620) 008 
دارصيني ودا ويرفع . 


(26 


صشية منوشة (622) 


يدق اللحم الأحمر ناعمًا وينزل (*۲۴ العروق » ويجعل في التإذر غَمْرَةَ ماء ۰ فإذا 
غلی تكشط رغوته یی عليه كن حمّص مرضوض مقشور. فإذا نضج يعدّل ملحه 
ورت بن ذلك الماء / وتسلاً الأليّة ١‏ الطرية وترمي شحمها . ثم تلتي ذلك ا 
المصلوق في الألية المسلثة وتعرق في الدهن بالأبازير المعروفة. ومن الناس من يجعل 


۱۲ 


۱۵6 


۱۸ 


۲١ 


۱۲ 


10٥ 


۱۸ 


۳۱ 


بکشط رغوته میتی عليه درهم 0 وعود دارصيني وأوراق کزبرة 


۲۲ كنز الفواند في تنويع الوائد 

على (625) وجهه جه (626) عیون الب . ويدر زل !627 الدار 3 ۱ ف ا (628) 
وسح جوا نب القدر بخرقه نیع (628) وتترك عل نار هادئه ساعة وترفع . وهي يټ 
مقلی بدال (629) القذر» وکذلك سائر القلايا والنواشف. 


(27 


: 7 )630( دينارية 


تقطّم للحم ا ۱ ار و عرد ق 63( 9 الدهن ویغمر بالماء (632) . فاذا غلى 
- )633( | (634) , 
خحضرا 0 
حمر قد ر5 الطياعة (630) ویقرص کالدنانر ویصلق بع اللحم › فاذا 
یی (637) a‏ یلقی في الدهن ١‏ الیل بالأبازي: ویر .ثم يؤحد الجزر 
5 ت قشره ويقطع على هيثة دنام وبتی في الیڈر مع کف پس من البصّل القشر 


صغارًا 3 ويعدّل الملح اا . واذا ز نضج ابلزر (638( وبي فيه آدنی وه الى 
القدْرء ويؤخذ البيض المصلوق 32 وبصت على وجه القدر ۲۴*0 ویدر عليه 
ا . ومن أحبا فر عي به يسيرا يس ني ل أن رش" 20 


4 


28( 
و 


رطبية 


م 
تقطع اللحم الاو ب صغارا ویرمی ي القدر وبصلق حتی پنضج . ثم تزاد 
قة ویقلی في الدهن الطري السلا . ویعدّل ملحه وأبزاره . فاذا استحگم نضجه : 
ضف“ عليه من الب الاصفر حسب الحاجة. ثم اترکه على النار ساعة يبدأ 

5 5. 4 5 5 و 2 a‏ ۳ 
0 . وق تعمل عا ى وجه اخر وهو : ان يخرج النوى من الرطب اة (647) وتحعل 
E‏ مرش ج (649) . وتععل فيه كببًا من اللحم الأحمر الدقوق : وا 80 
هَيئَةَ الطب 3202 . ویجعل في وسطها 3 + ویرش على رأس القر 
۳ ماء ورد» ويصيغ بيسير من الزعفران» ويبدا على الثار ويرفع . 


20۷ 


21۳ 


الباب الخامس ۳ 


فتعمّل على .هذا الوضع إذا عدم ارب . 


30( 
مدققة ساد جة 
تقطع اللحم ۶۵ السمين صغارًا ويجعل في القذر ماء غمره. ثم بوذ اللحم 
الأحمر یدق ناعمًا » ویلقی فيه ما تمله ۴*۹ من ۶ اللح والأبازير / وكف حمّص 
مقشور مرضوض 1944 وکت ار ول 3 م يد القدر ویعمل 
رب (659) کیا ول (660) ما تختار 2 فاذا زضح (661) واستحکم اة تلقي عليه ما حتاج 
من اللح والأبازير » وتتقص من الاء الذي عليه » وتطرح من الدهن بقدر الحاجة . 
وندر على وجهه الدارصيني الناعم ° . وإذالة6؟) مدا على النار © الليّنة ساعة 
يُرفع . 


تفع اللحم الأحمر مشرحًا صغارًا وتسلاً اللي (665) الطرية > ویرمی شحمها 

( ۱ 

وتنحي الدهن » وتلتي اللحم ف في باني الدهن . ورك ۹۳ حتى بتوزد » وتلتي عليه ۲۹ 

ت درم مل (588) وتکشطل رغوته . م جعل فيه عود دارصيني منحوت رقا 

وتلق عليه رطل ونصف ماء حاز بالرطل العراتي 2669 ۰ وهو مائة وثلاثون درهمًا ء وتلني 

عليه مائة وخمسون درهمًا سکر أو عسل نحل حت E‏ پنحل ۴۱ . فإذا انحل السکر 

انثر ۹۳2 عليه كف سيد 7 » وعرّك a‏ . ویلقی عليه 

ثلائون ۳٩‏ درهما + ناش فار س ۱۹۱۹۱ 7 ماما (676) . ثم يصبغ بالزعفران ویرش 
عل ۷ القَدْر 77 با / الورد و ويرفع )679( ۱ 


۱۲ 


۱۵ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


Y4‏ کتر الفوائد في تنويع الوائد 
32( 

تقطع اللحم الأحمر صغارا » اويصلق في الماء وتضم (680) عليه کیب مل (681) 
من اللحم الأحمر المدقوق على قَدْر الثاب . فإذا انسلق *** في ماء اللحم يُخرج من 
القذر ويُصيّْ بالزعفران. ثم بعاد إلى القّذر. ثم يعدّل بالملح والأبازير » وينشف عنه 
الماء » ويلقى في الدهن المذاب الطري ‏ ويؤخذ من العناب الطري قدر الكفاية . فيلقى 
فيه ويرش عليه قليل ماء الورد » ويمسح جوانب القِدْر بخرقة ؛ ولا ينزل على النار بحیث 
را العناب. ثم يرفع وفيه مسكة * لطيفة. 


33( 
تقطع اللحم مستطیلا صغازا وق (684) . م يغمر بالاء ویکشط رغوته فاذا نضج 
ونشف الاء منه ان عليه ©68) سکرا أو ع بخن ا ماج (687) ٠‏ وک لوز 
مقشور مرضوض ویصیغ بالزعفران وماء الورد. ولا تزال رك حتی ينعفد ويل (688) 
على النار حتى بدا . م برف (689) ويصف على وجهه السنپوسك ا 

الق (69۱) واللوز والسکر » وفوقه (692) ۳ الکافور فیجی ء(893) غایة (694) , 


34( 
صفة موزية 

یذ للحم / أحمر من خاروف سمين وأية ٠۶‏ مثله فيجعلا في القذر ومعهم یس 
من (598) دار صيني ومصعلگاء وکز برچ (697) وماء 15940 مش (699) يغمره » ويطبخ 
ویژخذ زفره. فاذا قارب (700) للانضیح (701) ول 0102 الاء عنه : ویقلی اللحم 
بالدهن ؛ ويدق (701) جر من (704) فستق وجزء (708) امد بندق محمص 
N ۱۹‏ سكر ويسير زعفران بماء الورد. 2 يؤخذ من هذا نصفه 


ا 


۳ ۰ 8 ۳ 5 2 
فیرمّی 709) على اللحم ني القذر : ويرش 19" عليه اللوز الطيّب العال !۲۳۱ الأخضر 


21۷ 


23 


الباب الخامس 5 


ار و ۰ ی بان بخ - )12 ّ ۳ 
بعد أن تفرج نار القدر 7117  .‏ بغطى با بتي من الفستق والبندق ”" والسکر ویرش 
2-0 7 
عليه قليل " ماء ورد ویقدّم. 


3( 
مایم ول (714) الع لم 


ال من اي 9 لار البائت فیقطع ٩7‏ صفاوا 0 
بالشیر ج 719) ٠‏ فاذا نضح وذاب : دهد الق عليه من الأبازير ما يحتمله . ومن اراد (120) 
حمضه 2 پر 3 عن غلبا يش یل زناه الليمون. ومن ع أراد أن تجعل على وجهها عیون 
البيض فل 2 ور غلا ترا من الدارصيني وينزل (723) على نار هادئة ويرفع . 


36( 
مریم (724) مصلوقة 

تعمل في قدر ۲۳29 فار جديد او نحاس مبيّض . ويعمل الاء قدر اللحم أو 
الدجاج. ثم آرمی 272 / الصطکاء والقرفة : وتأخذ من ابلزار عرقوب فترميه في 
م بحی لا ر بالدخان. ویعضهم يدف اللوز الا اا 
ويستحلن ۱۱۹۱ ور بضیف الا یدیا (728) 0 ع 93 النار : و علا 
قلیل ماء الورد 01 فا" عرقين كزبرة خضرا ی | 2732 , 


37( 
صفة ال ا(2 القلي 


یز (734) ین (719) عدن 0739 ملوکا 1717 , م 0311 1391 ميل 
الکش. وا بوسك 740) الحاو واامض والساذج . ا" وال کان ف اللن 
فتاخذ ۹۸ العجين تمده مثل الططاج » وتأخذ له رأس کوز نظیف "۳" على 
الوق 47 يطلع مدور القرص ۲۳۳ فتحشيه کا قن ۳۳۳‏ وتغلي له اله و 
غلی (747) ا ان یکی یرم | (748) من بعضه 9 فإذا نضج 
۳ شرل (750) با ولي (151) وتعمله ني اللبن ۳ حب الرمان . 


۱۲ 


10 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱۰ 


۲١ 


۲۳۹ کتر الفراند في تنويع الوائد 
38( 
صفة الدّجاج المصلوق 

بح الدحاجه و (752) وین (793) ۰ من آوساخها 1 رز عماء و وزیت 
ات ت (754) ۱ يعلى ١‏ الا عون بي 7357 5 وترتی الدجاجة فيه (756) 1 1 على 
مفاصلها وت ل (757) زفرها وتلقي علا کف م حروش وبياض ين 
وعود فيثك 7 لكاء وق وة (759) وشيرج /. تاغل مخ د الدجاجة - )760( فتذاب (761) 


بشي* من 5 وترمی في القذر ؛ وتقوي 62" نارها حتى ينضج . ثم نرا" حتى 
دا فترفع ي في غاية ا 


39( 
دجاج ٩9‏ بندقية 


أذ ۷۹ عسل نحل رطل ۳۲ وسکر أوقيتين» یغلی ويؤخذ له قوامه 968 . ثم 


1 5 ت ناد 
يضرب 000 المحمص وتكون قد هیا بنادق من 779) سكر ولوز ومسك 
وماء ورد" وکافور ؛ وترمییم في لستل. م تصحن ۳3۶ الدجاج رغه (713) 


گر وبندی محمص وماء ورد بعد ان بزعفر 4 وتلق (774) فيه یا (779) و 1 م (776) 
وتطيبه وترفعه . 


(40 
777) 


دجاج" " " زيرباج 


إذا صلقت ۲۳9 الد جاجة بالاء ولللح والمصعلكاء والدارصيني E‏ بقطع على 
مفاصلها أو نصفينء ويترك حالما الأول أفضل » ويعرّق (780) بالشيرج ۳ الطري 
والكزبرة اا والصطکاء والدارصيني وب التعريق بسکر وزعفران» 
وبلتی معها اطراف شوت زمر اللوز الحلو. القشر اعم 1783 ویطرح في القذر. 
وتلق فيه عود تعناع اخفر . 


22۷ 


231 


الاب الخامس 
41( 


صفة دحاجة حامضة 


۳۷ 


عرق بماء سمّاق أو حب رمّان أو ماء حصرم أو ماء / مون بحموعین والأفاوه٩*‏ م 


العادة . 


(42 


صفة دجاجة مصوص 78 


يعرّق بالشیرج ۲۳۹ ويلقى علیبا شيء ۳*۷" من الكرفس الخروط من عروقه. ثم 
ا ابر ۰ ۰ ۰ - . و ۰ ٠‏ 
تجعل بعد ذلك قذر الحاجة من الخل المصبوغ بالزعفران . وقد يعمل عليها عبون البيض 


(788) 


فهو لائن 


43( 
صفة دجاحة مقورة 7895( 


ياد في تعريقها بالشیرج ‏ حتى یتورد ‏ . ثم يلقى علیبا جزء 
والخل . 


44( 
صفة جواذب الدجاج 


يقطع و على وبصلق یره ماء ويلقى عليه شير 


من الري ۳۶۶ 


ريد 


795( 
ومد ملكاء ء ودار ص (294) . فإذا : ت تغلي ویژخذ دهنها 9" .م يع از سل 
بالاء ©2799 ویلقّی ما , ني من سایق ۳۹ بعد أن بخاط ۲۳۹ به ال + ويرة عليه 


( 
دهن الدجاج (799) ل فاذا نضج وذ ا 0 الدجاج )801 م 


ی 


خمره 0 ساعة وار في (803) , 


۱۸ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۳۸ كتز الفواند في تنويع الوائد 


45( 
7 00 دجاحة :+ عوك 


0 ني رتش ۳9 رطل فستق . جعل على النار حتى بأحذ قوا م الخل . 


لفن |“ ال .۰ )809( وید ناعمًا O‏ كال 1 ةا مجمله ی 
الدست ۰ (B11)‏ کک ید ان ری کک (s14)‏ أوقيتين (815) نشاء 
رل“ )17( بشيرج 58 . ثم ند ۱ واة) 7 لاش مع ۳9 وترفعهه ۲82۱۱ 
ي زبدية وتقلب 0 الخل والحلاب وماء الور ,820( : وكذلك يفعل باليندقية 2 
وتتزل لال 


46( 
دجاجة فالوذجية ۲*2۹ وخحشخاشية 


الد جاجة )825( ف الشرج 2820 . م يعاد علا عت ماء سلیتها 
۱ ۳-4 الحاجة . والسياق ۲29 الذکور "۳ ني الفالوذجیة !"۲۳ والخشخاشية . 


47( 
صفة دجاجة حلوية 


بعزق ی ۲*3۵ کا ذکرنا باه 9۳۱ غلا ا لها قدر الحاجة ب وا 
حانج الحلوية: ولاق السيافة 1838 التقتمة ۳" . ولا ی طيخ الدجاج من 

لداررصيي والفلغل و وسا ر (836) الكسيرة البايسة : 3 یکون فا بصا 8377) ولا 
39 البتة . 


4+8( 
۳۳ فرارد يج گرسدة - )839( 


رملد . )840( بالشبرج )841( ان بالأبازير . ويخرج من || ل )842( ا 
فیجعل فا 0 اعد لما . وهو حل ا واحسن ما يسو ي (845) على ما 


23۷ 


24 


24۷ 


الباب الخامس 14 
اخترته هو أن یکون۹۹*) حتى تتعب ونقف. وتکون سعينة وتذبح بعد / أن تسقی خلا 
وماء ورد ؛ وتستی ۲*۹ على العادة. ثم تعد له شرا ٠‏ وملحا ویسیر زعفران 
ويشوى ۳۹9 على نار هادئة لينة : ویدهن من ذلك فانه ۳*۱ بخرج في غاية 
النعومة واللذة (852) : 


49( 
صفة رمانية بدجاج 

تسلق ۲۳۹۷ الدجاج الفائق 2*4 بماء وملح وعود خولنجان ودارصيني . إلى أن 
بقارب النضج . فإذا نضج ینز (۲9۹5 الرمّان الخلو والحامض (856) ٠‏ فیداس با حجر » 
وينزل من غربال : ویژخذ نصف الاء بلقی في ”** القذر . ویرش 20587 النصف الثاني 
باللوز » وتخثر 2*9 به القذر عند الهدوء ۰ ویطیّب بالأبازیر الطيّبة وماء الورد والکافور : 


86 0 
ود , ويرفع . 


50( 
صفة لون بقراصیا 
بوذ دجا ۴ فائقا ۴۳ فیسلق ٩‏ بعود خولنجان ودارصيني إلى أن بقارب 
النضج ۲۹۹۹ . ثم بؤخذ قراصيا بالغة . تساتق ۹۹ وتنزل من غربال . فلا ۴۹ نزل 
عل 367) رول الجعل (868) على ات (869) 4۹ 3 )870( نحل : و 
ابا بوز ‏ ۳ ۳ (872( 6 القدر . 1 1 اء الورد العرق (873) والکافور (874) ۲ 
51) 
شتا ۱979 الجاع الغائق عاء وملح/وعود شولنجان ود ارصيني ؛ فادا قارب التضج 
يؤخل السفرجل فينى ويدق ناعم . ع ا التصفیه > فیضاف ۲*77 على 
ب (879) 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۲۱ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


كنز الفواند في تنويع الوائد 

الا" ويؤخذ شمه ** يسحق 8817 على الحجر مع لوز مقشور حتى يصير مثل ال : 
ويكون ما على (2**) الدجاج قد جعلته مزاجا . ثم بشرح الدقوق على القذر مع نکر وراه 
ورد وسك وكافورء وی حتی یختلط › ویبداً ويرفع ۳۹ . 


52( 
صشة زیرباج 
بسلق ۲*۹۹ الدجاج ناضجًا » ويدق لکل دجاجة ا ومثلها لوز مقشر ‏ 
۳ 
وبع ب بیسیر کافور › وبخشی به بطن الدجاجة 89( . ويؤحد رطل جلاب لكل 
دجاجتين ؛ كين على الثار من | الدست › ويضاف إليه مشدار عشرين حبة عئاب 
دلصت اوه لوز مقشر بلا دق » وأوقية زبیب ؛ وسير من بشاشی 88 رها (388) , 
e 2 5 7‏ 00 ۰ م ۰ 
ویصیغ الدجاج قبل آن يلقى عليه الخل بالزعفران. ثم يلقى على الخل في الدست حتى 
بأحد الزاجة ۳۹9 في قوام شراب السکنجبین /۰ ويطيب بیسیر کافور واطراف طیب ؛ 
ویبدا ویغرف . 


53( 
صفة الكشكية 
بوخذ خمسة ارطال لحم سين » تقطع کیاژ (890) و | 891( وبوضع ق 


1 


* 


قدر ۸ نظيفة على التار ؛ وبطرح فا من 893) البصل (894) الأبیضی (895) 52 
رطلٍ وربع رطل تين طري » وعشرة درام ملح اندراني مسحوق (897) » 
ودرهمين E‏ ) ويصب من ۳۹9 الاء غمرها ویغلی حتی بقارب النضج ویطرح 
الكشك في زبدية ويلقى عليه من اللبن الحامض غمرة بأریم (900) أصابع مفتوحة . فإذا 
انتهی مرك تحریکا شديدًا حتى يختلط » ويصب في القدر ويغل عليه . ويطرح فیا من 
البصل المصلوق الصحاح ١‏ عشرة رؤوس ویطیب بخمسة دراهم كزبرة ودرهین 
فلفل مسحوقین وباقة سذاب ٠‏ ویغلی حتى ینضج م ورك ویتزل 0 , )903( النار 
ویغرف . 


251 


20 


الباب الخامس ۳١‏ 
54( 
مه كفك )904( 


يؤخذ لحم مین 2 يقطع سيل OY‏ 7757 ويقطع عليه آبزار رطب وکر بر 906( 
وکراوية 00 


55( 
صفة السماقية 

/ بوحذ اضلاع اللحم يغسل غسلاً نظيقا ینتع السماق عاء سخن بعد أن يتشف 
حتی يخرج منه الدهه ۳ وید > (909) وق ويعمل عل 0 9۱) اللحم 5 
يغمره » ودف و (9۱۱) > ویعمل معها بقدونس ونعنع وجمیع الأبزارء 0 
اضلاع السلق فاذا نضج اللحم نصف نضاجه : 4 ری ۳ الدفری ۱۳ يان 
جوز ويدق وق وم ويعمل فيه نع ۱۹۶ . فإذااستوت یر ۳ رخ 
اللیمون الالح. 7 تى ۲*۷ منه الب » ویقطع البقدونس والنعناع » ومحشى في 
الليمون. فإذا 2 تبدأت القذرّة وعمل فیبا جمیع التوابل ولا يبقى شيء: تغرز 
الليمون فيها . وإذا غرفت 2 (9 91) تشال هی (920) والدققة . 


56( 
وة سماقية لقا 2 
يعمل اللحم في القدر ويسلق ‏ نصف سلقه ۲۳۳۳ ويؤخذ القلقاس » بحط معه 
وینضج حتی تستوي » ویکون / السمّاق مدقوق 9 اعما "* . فإذا استوت يدر 
ست ۰ 3 3 كين لوم (929) 
علیبا السمّاق ويلبس ويعمل فيا السلق إذا اشتهى ** وابحوز وا > وجمیع 
التوابل. فإذا اشتهّى عمل فیا نو صحيما. 
57( 
ی دا 7 (928) 


۷ 325 ۳ 5 1 3 ۰ )931( * اس 
ادا نضج الدجاج حذ صدوره وشا (929) شو 9( این الفستق 


۱۲ 


١ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۳۲ کنز الفوائد في تنويع الوائد 
وبقشر ويدق ی نش من الكل > ویشال ویلقی عليه سک 29320 أب 2 بیض . ثم يضاف إليه 


اللحم المفسول وتا ل أن ید ۱۳ ويك 9 دين ] 1 تق یستی به (936) 
یط الا واف 97 , 


(58 


أردت أن يكين الحتطة سشاء . ف ۶8 ||| . 
وان اردت ان يكون الخنطية بيضاء 0 فتعمل اء ( اللوز : ور بد . )939( 
. )940( )941( 
الل وستعمل 


(59 


يحل 3 3 یسمل ثم يغلى ثي نضاس (942) سن بالشيرج 99„ 
ویشال ؛ في ا ء. ويؤخيل (؟ 5 لوز مقشر اء حار ۹9 : خمص م بدق ثم رص مثل 
اللن الحليب ب ٠‏ ویشال على النار ویضاف | إليه سک ۳ . ثم يذوب الزعفران 


وبغلی على ماء اللوز والسكر ٠‏ ويغلى إلى ا أن یأخذ 29480 قرا و مه. ثم يؤخذ الدجاج ويحط 
فق جلمیع علب وزيب | شوه ر e‏ 8 ويرمّى على | 5 م 
بو تب ۱۳ عاء حار وبشعَه يشقق نصفین ویرمی على ابشمیع e‏ )951( 


دهن لوز محمص محمص ویستعمل ۲۶2 . 


60( 
وهو عیار : دچاجتین رطل جل جلاب ونصف رطل فستق ۰ تمعل الخلّ على النار 
وه إلى أن بأحذ القوام . ۱۵ الست (955) وتتزعه 195۹ رن (957) 
0 وندقه في الماون (959) وتخرجه من غربال الدقيق ويجعله (900) في الدست مه مع 
الخل وتديره › یل (961) بعد (962) مقدار (963) أوقيّة ونصف او ] أوقيتين نشاء : فلت 
طيّب وبیاض بيضة ونحركه ۰ فهذا هو الذي یعقده . وتکون قد هیأت دجاجتین قبل 
ذلك : شخرچ امعاءهم ولتي ۲9۹۹ ۲ مم تقلییم بعد ذلك (965) بالشیرج (9۹9) 


20۷ 


21۲ 


27 


الباب الخامس ۳۳ 


ويجعلهم””*”) ني الدست مع الخل وتشيلهم ۳۹ في زبدية أو ثنتين 9 . 


0 علييم ذلك e‏ الحلاب والفستق على الدجاجتین نهر الغاية . 


|6( 
الد وة (971) 


لكل رطل جلاب نصف رطل بندق : فهو عیار دجاجتین (972) . تجعل الخل على 
الثار ويسخّن. وان شنت / عملت السکر وخليته حتى يأخذ القوام. ثم محص 
البندق (973) على النار في 2974 الطاجن !979 : وينزعه من قشره وتدقّه في الماون (976) . 
وتضع (977) ان حتی (939) برجع دل عبد الدقيق : وتجعله بي الدست على 
الخل : وتذبره وتجمعل (979) بع (980) مقدار أوقية ونصف قل 0۸ زهاء (1982 : 
وأوقيتين ۶۹۳ بیاض البیض . وندیره فهذا هو الذي بعقده . ویکون قد هيّأت الدجاجتین 
مثل عملك (984) ٤‏ 0 وتسلقهم ثم تغل (985) من بعد ال 99 ف الطاجن 
بالشیرج 7 , فإذا أحذت القّوا لقوام في الخل الذي بي الدست . اخذت الدجاجتین 
وجعلت (۶8۶) ف (989) e‏ . ثم شیلهم ۶۳۱ واجعلهم (992) 1 في الزبادي 
وتقلب ١‏ علیم ۶۹ الدست عا شل علییم من السكك وماهالورد ما ترید. ام 
تتركهم ساعة حتی یعشدوا. 


62( 
امخلابية 


لكل دجاجتین رطل * جلاب . يجعل الخل على النار في الدست ویسخنه وان 
شثت عملت السکر رطلاً على ۲۳۶ النار . ومحله جلاب ويأخذ قوامه . ثم يجعل معه 
مقدار أوقية ونصف / نشاء قلب وبياض بیضة . وتديره ° فهو الذي يعقده. ثم تأخذ 
بعد 9 ذلك الدجاجتین مسلوقتین (1000) فى (۱00۱) الشیرج (1902) . فاذا انحذت قوام 
الحلاب جلت (10031) الدجاجتین بي الدست . م يجعلهم 5 الزبادي ٠‏ وتیل (00۹ 
ذلك الخل عليبب (1005) ۱ ين علییم من الماك وماء الورد على ئ ۳ 


متك . ثم ترک ساعة حتی با (1008) وانون (1009) ادن الدجاج فهو 
غاءة (1011) 


۱۲ 


١ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


Y4 


۳4 كنز الفوائد في تنويع الوائد 
63( 
رنه الزیرباج (2 91 


لكل دجاجتین رطل جلاب ونصف رطل لوز بحل ب (00۱3) على الثار يي 
ب زان شفی ۱ E‏ یله (۱0۱5) من السوق فتجعله على الثار وتخ (016!) 
I 0‏ 5 وتسمط اللوز وتنزع قشره 0 ۳ الماون وتتخله ۳ 
الغربال حتى برجم مثل السميذ. e‏ | لدت مع الیل 009 
وتدیره )1020( . ۸ يجعل عليه آریع نكل ر ا 
حتی u‏ ثم ترمي فيه قبل أن مجعله في الدست وزن 0227 درهين (۱023) 
زعيرات جلو e‏ 2 وتجعلهم يا الدست ا نياف 029 بيشة وعودین 
بعتا أخضر لا غير . 0 الدجاجتین لاد ع لى الترتيب الأول . فإذا أطاب 


۳ )1027( )1028( جع (0029 « 
1 ۰ 
المك وماء ی م 9 10( حتی بنعقا و ۱۳9 وهو غاية. 


64( 
الرخامية - )1032( 


لكل فدح ار 1 جع )1033( أرطال ل ا ۹ > وعود وقرفة ) ورب (1905) 
درهم ۳-9 0 تاحذ نض ذلك اللين 41030 وله (1037) في القذر 09 
وتجعل ل 1039 مام وناز (۱040) عليه (1041) القرقة E‏ والزنجبيل 
والصعلکاء . فاذا غلی الاء واللبن > غسلت عند ذلك الأرز وجعلته في البرمة . ثم تسقيه 
بذلك الرطل ونصف اللبن الذي بق وله 00۰1 وی (1044) ع 49 نار ۳۹ 
وتسقیه وش رکه وتکون اره هادئة ۰ وت رکه قليلاً لیلا ۱۳۳۹ . وان كان ذلك عا 
الفحم 000 فاذا طاب ۵ هداته ( ساعة » ونر دل (1048) زو (۱049) 
الدخان . وإذا أدخن لك شيء من الطبيخ فخذ ۳۳ حزمة كبريت اقطع طرفها 
eT‏ البرمة فهي تعلق الدخان كله ؛ أو أرمي فيها بندقة فارغة مثقوبة ؛ فهى 
أيضًا تعلق الدخان . فإذا غرفت في الأصحن فلتغرف بالشيرج "**" . ورش على وجه 
الصحن السكر فهذا غاية. 


8r 


28۷ 


20۳ 
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65( 
صفة المروزية 

رطل 0 وأمبع أواق ا بصل رملي » ووزن نصف 
وربع درهم °۶ ز عفران ۰ وأوقيتين ونصف زبيب » وأربع أواق حل حمر طيّب بقدر 


الحاجة . ثم تغلي اللحم بلا آبزار. فان آطاب الرطل اجعله فيه مقدار ۹۹۹ رطل 
ونصف ماء. فإذا غلى الماء فاغسل البصل وقطعه (۱051) واغسله نی (1054) بالاء والملح 


.وف 557 بالماء . ثم اج (1056) على ذلك اللحم واترکه | يغلي . ویطیب البصل نصف 


اة وتكون القراصيا مبلولة 5 إل (۱057) فتجعلها ي القدرة (1057) 5 وال شش ۲۴9۰۹۱ 
والعناب کذلك ۲۳۹9 . زود حتی تطیب القراصيا والزبيب . وان شنت جعلت 
عل 560 1) ثلدث أواق فک 7 واذا غلی زألتی (1061) عليه , وتذوب الزعفران وتجعله 
علي فاذا غ (1062) 00000 1 سد فيه (1065) يمن وأطراف الطيب 


هرژ 1066 
وهد ) 


66( 
صفة ست النوبة 

يصلق الدجاج ويشال ؛ ويؤخذ أوقية سگر يدق مع مثلها لوز وق ناعمًا ويطيّب 
بيسير كافور وماء ورد وبعمل 1977" بعد ذلك في زبدية . ويؤخذ لکل دجاجة نصف 
رطل جلاب باب روي . وتأخذ بزر الرجلة محمّصة وتدقّه دقًا ناعمًا وتلقيه على الاب 


(1067) 


ويطيب الدست بيسير كافور وماء ورد > وتغمر به الدجاج ويبدأ. 


67( 
بسحن ۷۹۶ زرا رر راد ۳۳۹ من ابللاب احلول أو من الفط لکل 
۲ رطل با روي : وترفع الحلاب عا ی النار حتى يغلي ؛ فاذا غل (1071) ترخي عليه 
الارز و . وکلما نشف یسقی بالماء الخار إلى حين ر 4  072(‏ ویصبغ بان 


نصف درهم زعفران لكل قدح ‏ وي بالکافور(978) والميك °" وماء 
الورد "۳۳" والکافور *۲۳۳ ۰ ویبدا وتقدم. 


۱۲ 


و۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


۳۹ کنر الفوائد في ننویع الوائد 


حل إل تق الک )1076( یدق بعضه 5 اشاون مع السگر دی ناعما ٠‏ ویعمل 

و 19370 لف كان + ۱۳۳۹ . وتعجنه بيسير ماء ورد . ونحشى به بطن الدجاجة . 

ويكون لكل دجاجة أوقية سكر ومثلها لوز وفستق تق بعد أن تغلی (1079) ار 
500 )1081( )1082( 

شبرح ۱۱*۱ حتی بضج وخمر . وتأخحذ الحلاب تشیله بى النار. 

وا بای ال وتدقه )1084( دق اعا 5 وبلقی عليه الخلاب 

77 السلق ۋر (1086) ا چ ۱ ماله (TORE)‏ وزد o‏ على الاب 

حتی بخ ٩۹۹0‏ . فاذا | نخضر في الدست !"۱۱۶ وتغیر لونه فتاخز (1092) الدجاج 
)4 5 5 ) ; )1096( ۱۷9۸ 

وعيّده °۶ في الزبدية 9 . وتغمره ٩۳9‏ في الخل ۳ ۲ المشار اليه ومبدا 

35 34 )099 1( 
ويقدّم **" . واحذر أن من الكافور فتلحمّه 9 المرارة : بل يكون العمل منه 
مقا هه 0107 , 


و 


يۇحذ اللحم ا ی القد 2 وینضج E‏ ی ويؤخذ 
القلقاس الأصابع فل معه . فاذا استوی يعمل معه / السكّر واللیمون ٠٠0۹‏ 
وينقص من مرقة اللحم في زبدية ويعمل السكر ۲۳۹ وماء الليمون . ويزاد على قدر 
اء اللیمون والسكر را عل (1106) ی قدر ما یکون ا لاء لوزا وقرطم 0111081 
والتخيير ۳۳ والقدر على رماد سخن "*"" . ولا بقطم ویعمل المصعلكاء والدارصيني 


70( 
الزیرباج ۱۳9 

1 والقلقاس مثل الليمونية : ورکون (۱۱۱0) البصلة والصعلکاء 
7 صيني. فاذا استوی(۱۱۱" بؤخذ الخلّ الأبيض والسکر . ویعمل مثل الليمونية 


30 


الباب الخامس ۳۷ 
7 ۱ 1113 أا ا" و و 
ويؤخذ اللوز وبخثر ۱۱2" به(3!!) وجميع اطراف العلیب . يدق ونععل فيها 
E OY,‏ 8 ۲ ( الما مات اللو والحامض ۳ وزن درهم 


ل مر 
ز )1118( فه. 


5 0 0 


(71 
٠٠٠19 المأمرزة‎ 


f (1120) ۰ : -‏ ۰ (۱۱2۱ ا 
لكل رطل من اللبن الحليب . ارز 139" أوقيتين "۱۸" مدقوقة ۱۶2" . ويغلى فا 
ت ۳ 8 4 ۰ 5 1124 3 5 
جلاب مقدار ما محلی 21122 . ویکون قد سلی الية 2 , ویعمل فم ۱۱28 جلآب 
e‏ لیم (0۱۱27) حتی بقذف الدهی ۱۵۹ , 


72( 
الرخامية 


2 ۳ 5 7 ا ى ۰ 113( 3086 . 

تحتاج إلى لبن رائب 1129 وسكر وفستق وقلب لوز "۱۳" مسموط . وتخرج اللين 

ان ¢ )1132( م ۱- (13 11 : ل 
فخ اغريال الى وي 11100 E‏ ی هن بعش با 
N‏ ای ۱۳۱۶ الدجاسة (۱۱34) و | اللبن في وعاء ‏ وتتزل الدجاجة 
TT 4‏ . (1117 )138( (۱۱39) . . )1140 
فيه : وبدق الفستق واللوز 21137 . ويرشه عليه . وتعمل ۲۱۳۳ عليها قليل 
دهن الدجاج 211410 , 


(73 


(1142) ۰ 


تحتاج إلى نصف رطل لوز ونصف رطل سکر : تدق السکر وتسمط اللوز وتدقه 
i‏ ۲ : ةا ( 
ناعمًا . و یی , (1۱43) بالقَط (۱۱۹4) وقلیل صمغ (1145) وزعفران. ور )1146 
الشمش ۲۹" وتعمل في قلب کل واحدة لوزة مسموطة وتعمل فيها. 
74( 
صفة اللبئية ٠14‏ 


ا اللحه (1159) NN U‏ ونشال ف إناء وعطل ال ف 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۳۸ كنز الفوائد في نويع الوائد 

القذر O‏ العلث u‏ (1154) ۰ 0 بزال ح رکه با مغرفة حتی 
یف ناذا غّی j,‏ (۱۱54) علیه ثلاث و 157 ] أربع بصلات . فاذا فج اللحم 
واللبن یدق له شعرتین کمون مع و ویخلط °" في ار وبرتی عليه 
7 ودارصيني وا 0109 و ال ان هی ۱۳۹۶ : 


(75 


صفة الز بر پاح (1163) 


تحتاج إلى سکر وزعفران ول خمر ولوز وأطراف طيب ونعنع وفلفل » وتصلق / 
الدجاح (1164) سا ۱۲۱6۵ السكر حتى یأنحذ قوامه » يدق نصف اللوز وتعمل 


عليه الحوائج مم بقية اللوز صحييحًا ۷۱۹۹ ۰ أو عوض السکُر عسل (0۱7) > وتعمل على 
الد حاعة ۱۱۹8۱ _ 


76( 
صفه ورد مر نی 
محتاج (۱۱69) إلى OT‏ رطل جلاب ؛ وزد 7 رطل ورد ا E‏ 


رطل عسل نحل . و ۱۳ الدجاجة وتطجن : وتعمل الجوائج علیبا 19 اد 
أو ئي(“ وعاء. 


77( 
ره علد كك رجلة 


مس 

۱ ( رجلة 8 في ۱۳۰ , 5 

تحتاج إلى نصف رطل بزر رجلة » تلقى ونحخمص ويؤخحذ 

۰ ن رطل جلاب أو )1175( یج و ف رطل عل ل وتسلق (1177) 

الدجاجة وتطجن . تعمل ۱۳۹" الاب في القذر والعسل وبزر الرجلة محمّصی ٠179‏ 

0ن : وتعمل الدجاجة المج نة فيه ولا پل (181!) کی ۱۱۹2 وبعمل 

علييم i‏ ۹ فستق وک معجون بالمسك وماء الورد وعسل النحل 
اليابس (1184) 4 في الزيدية 11920 , 


3017 


الباب الخامس ۳۹ 
78( 
صفة اللبابية 
تحتاج إلى لیا 0۱89 كاج بارد؛ ات ويخرج من غربال (1187) مقدار رطل »› 
وتعمل ني قذر ويحمّص بالشیرج ۲*۹ ویژخذ ۳۹" نصف رطل جلاب ونصف رطل 
عسل / نحل 0۱90۱ ONS‏ الدج ب (۱192) ونطجّن وتنزل (193!) في وعاءء 
ول اكوائج م 


79( 
صفة لوزية 

تحتاج إلى نصف رطل لوز مسموط : ونصف رطل جلاب » ونصف رطل عسل 
نحل وزعفران. وتسلق الدجاجة ونعطجنبا "۳۳" وتعمل علییم ۲۳۹ اطوائج . 


(80 


صفة إعونية 
نصف رطل شراب مون وتسلق **۲" الدجاجة وتطجن » وتعمل فيه. 


(81 

تحتاج إلى نصف رطل جلاب » ونصف رطل بندق محمّص . تد ٠٠99‏ 
خا" وتعمل في القدر: ونصف رطل عسل نحل مع الحلاب ؛ يعمل علیه. 
وتسلق !۲۲۳۳ الدجاجة وتطجن » ونقلب في القدر مع الوائج وتنزل . 


(82 


حتاج إلى حوائج بقل وشيرج ١١”‏ ومون وفلفل وطحينة وبندق وكزبرة يابسة ؛ 
بخرط حوائج البقل ناعما 2۳" ويعمل في القدر وتعمل عليه الشيرج 917" ۰ ويقلى به 


۱0 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۹ كنز الفواند في ننويع الواند 

حتی یذبل : ویضاف | ليه الفلفا المدقوق وباء اللیمون وقلیل بندی ی مدقوق - )1202( 

ومرق بسير . وتسلق *" / الدجاجة أو الفراخ ٩۳۳۹‏ ۰ ویطجن ويعمل ذلك "۰۳۳ 31۷ 
وان کان لمث 1200 ۱۳۳ وزیا ۳298۳ 1 


(83 


تحتاج إلى لحم 2 ونعناع : لق اللحم وخمص :۰ ويعمل عليه الرق ٠‏ 
و وله ۱2۱۱۱) ۱ سل و فستق )1212( وأطراف طيب ونشاء وزعفران وفلفل (1212) : وتعمل 
عليه الخ وأطراف | ابیت دود وتضعه 2۱۹ على اللحم !۷۶۱۹ حتی 21214 يأخذ 


قوامه (1217) ۲ 


94 
صفة اللوخية 

تاج إلى لحم وده (1218) وتارشيةم وان احتاج ۳2 دجاج أو 
ات 220 حام ا وبصل وفلفل ۰ يه للق اللحم ویصفی ویدق ال 
ولاف والکزبرة أ 1 012230 الكراو 2240( وزیا ٩922‏ ۳ لى اللحم ویدق لخم 
و شع من لازم المذكورة والبصل الشوی (1125) وتعمل في المدققة مه مع الحوائج 


وتعمل المرق عا لى اللحم 5 القدر : وتخرط اللوخیة . فاذا اا الاء على اللحم 
اكيس الملوئحية 2 عل (1228) 5 وتغلى علمها إلى أن ینضج 2 


85( 
الا زیم (۱230) 

تحتاج إلى 37 وارژ وفلفل وکزبرة يابسة وشبث "۰*۳ فسلی !2202 اللحم 
وتحمصه وتدق الدهن الذي / فيه : وتر ترمي ۹ 0 وتدق الفلفل لفلفل والكزبرة ,32 


اليابسة مع قليل من اللح 29" . وتضيف *" إليه قلیل أرز » ویعمل 9 مدققة 


الباب الخامس ١‏ 

وحص بقية اللحم 1 ود 5 إليه الق 230 4 والْد وه (۱237) بو 838 بستوي ١‏ 
فتغسل ٩۶*۶‏ الارز ويعمل على | مع قليل شبث وتبدا وتقدم. 
6 3 


86( 
صفة الاطر بة 1240) 


تحتاج إلى لیم 241 وار وفلفل وقليل (1243) کزبرة بابسة 
لل دی ۱۱244 و )1245( 9۹9 اللحم قليل مدوتة (1247) تدقه 340 1) مع 
قلإ (1249) فلفل وکزبرة يابسة مشوية ویسلق ۳-9 اللحم ویصفی . وخمص 
ويدق الفلفل؛ وترمى عليه (!2125 الکز, پرة الخضراء . ویضاف إليه الاء » فاذا غا 


ی ترمي 
لد وت (1252) حت (1253) ريا 5 ضيه i‏ إليه الاطرية (1255) 
اة ©0125 ۽ 1257 
۲ بث : وقلیل مبلول تیک بدا " ویرفع ۸2۶۸ , 
87( 
الللعة (1259) 
۳ 1 اٹ أ 6 ا) = 56 ۳ 
E‏ او بصل ومصطكاء 9 وت تعلق اللبن 
على الثار ؛ و رشرش (1261) إليه هذه (۱262) الوائج (262 ۱) 0 ترمي الا في القدر مع 


اللبن ولا ترمي يي الا بعد ساعة جيّدة . فإذا نضج اللحم / وم ينعقد دزی 


263 1 قلا 
فیا قطعة من كوز طَلْم ۹ لن ارز ل 12871 او قايل نشاء إلى أ 
يعد ۷2۵۶ 5 ومبدا ورن 0369 


(88 


هد رت شام 28 


تحتاج إلى لحم وقلقاس مقي ويبندق وطحينة وکز برة حضراء وفلفل ۱۳2۹۸ 
اللحم ويقلى بالکز برة والفلفل » وحص البندی وبدق ويعمل عليه الطحينة . ناذا 
نضج تعمل القلقاس الق 269 1) > وتعمل اواج (1270) عله ۹27۱۱ , 


۱۲ 


10 


۱۸ 


۳۱ 


۱ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


1۲ كنز الفواند في ننویم الوائد 
89( 
مق ال کل (1272) 


تحتاج إلى لحم وقلقاس ولوم (1273) وفلما ٠274‏ وكزبرة 59 خضراء وبصل يسيرع 
فيصلق فيصلق اللحم ويقلى بالثوم 139 والکز برة الخضراء والفلفل . ناذا نضح ترمي 
۳ (۱276) عليه 01277 : فاذا غلی ان اتر رس (۱278) أن (۱279) تقلي القلقاس 
وتنزل ۳ عليه » وان اخترت تغسله وترميه عليه بلا قلي : ثم ينزل 1 ويغرف. 


90( 
فة ۱ كبا ٠2٥‏ 


تتا ج إلى لحم وقلقاس 22 واسة سفر جل 2۶3 وحده 284 , أ و ري 
او یی | و باذنجان 0 9 لعل" وأطراف ف العلب ۵29 والفلفل والنعناع 
والنشاء قشاق (6 28 ۱) اللحم ويْقَلَى /۰ وتضیف ری (1287) إليه ارق » وترمي عليه القلقاس 
والبصّل أ او غبره . فاذا نضج ترمي عليه ١‏ ی ۵289 والخل والزعفران وأطراف الطيب > 
وتذ 9209 النشاء بالخل بعد ابلمیع 0 وتضيفه إلى القذر (9 28 1) مع التعناع , فاذا 


استوی يرل وعدا وم ۱ 


(91 


م« 
6س 


صقة الفقاعية 


تحتاج إلى لحم وبیض وسلق » أو حص وفلفل وبصل ونعناع وحمص وارز وحوائج 
290 وان 295 ١‏ وت N‏ اللحم 37 3 ET‏ الملح 5207 
وتغسل السلق ويضاف على اللحم ؛ ويعمل عليه البصل . فإذا نضج تعمل عليه 
9 ۲ خم 1۶ ه (1297) 5 
ال ۱۳۳ والموائج ۱۳۳۳ . فإذا على تعر" عليه یمن وتفقش علب 
الد )1298( 5 وينزل ا 4 ِ 


(92 


)300 1( 
الاسبيدباج 


33۳ 


33۷ 


الباب الخامس 1 

حتاج إلى حم وسلق أو حس ۲۳۲" وفلفل وكزبرة خضراء وبیض وحمّص وارز ؛ 
فتسلق اللحم وتحمّصه ۳" پالکزبرة والفلفل : وتعید الرق عليه . وتفسل السلق 
ويعمل عليه مع (1303) البصل . فإذا نضح تضيف إليه الأرر وتعمل علب (1303) الپیض 


آخر الحوائيج كلها ۰۳۹ وترمي عليه ۳۳۶" جين شامي وكمّون ومصطكاء / وقرفة : 


وينزل ويغرف. 


93( 
صفة البورائية °° المقلية 


تحتاج إلى لحم وباذمجان مقلي وفلفل وكزيرة يابسة ونعناع وبصل ۰ فتصلق اللحم 
والبصل °" وتحمصها !1:98 مع الفلفل والکز برة والنعناع : وتضیف إليه المرّق وتقا 
۴ (109) 
دخان 1 7 0 ۰ 
الباذنيجمان . ويعمل فد وعاء ويلقى عليه الل والحوائب (1310) 


94( 
صقة الكمونية 
ار روز وتقل )۱3۱٩(‏ بالأبازير » وتعيد عليه الرق ا ۱289 وتقطع اللفت 


ود : (5 11 1) علب (۱3۱6) 


(95 


زد الثر 0 


تحتاج إلى لحم ين وقلا 03۱9 وهل 1320) وبين 32۱ شامي کن 
وکز برة خحض اء وحمص وبصل » فیه ل اللحم وتقليه ٩922‏ بالکز برة والفلفل › 
وتعمل ۱۶:۱ عليه المرّق » وتغسل الحزر وتقطّعه 12٩‏ وتلقیه 9 عليه . فاذا نضج 
3 13 مون : 1 5 1( 
ترمي الارز والكمّون. ومن اختار ° لا يعمل جبنا 7" ولا كمونا فعل 10390 . 


۱6 


۱ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


14 كنز الفوائد لي تنويع الموائد 


 )۱329( ۱ ۳۵‏ ه ۰ (1330) 1۳ 2 ۱ 
حتاج إلى حم ولوبيا وثوم وفلفل ۱۱۱( وکزبرة خضراء 
جرد . (۱332) , 7 ۰ )1333 : 
ويقطين : ویصلق اللحم ویغلی ( ( الا 0359 حتی بستوي ۰ تسکب 
عليه الرق / وترمي ا علب (۱316) 


ختاج إلى لحم وبصل ول وعسل وزعفران وفلفل واطراف طیب ونعناع . 
سای O‏ اللحم ويقلى . ویخرط البصل ندم ويصلق وحده ويصفى من 
غريال (339) ۱ ويضاف على اللحم والرّق (340 ۱) ۱۳۹۹۱ العسل ع 192 
الخل ويضاف إلى القدر مع 0303 الزعفران والجوائس ٠44‏ ست ۱ 


98( 
صنه الطحنة 


رن زان ركات ث أبيض وطحيئة وخل حمر وأطراف طيب » فتخرط الخزر 
3 فل 7 یر 134 ویخرط و 3 الکرا اري (۱350) 
)1351( ام نا (352 ۱) 
وتسلقه و ویصنی ویتلی بالغیرج ۰ وتعمل الطحينة في وعاء ویرش 
0 تا حاز وی (354 ) 1 ٠‏ وتشرب باليد حتى يخرج منبا الشيرج )1355( ۳ ۱ 
ي وعاء وتذوب الطحينة بقلیل الخل والعسل وأطر طراف الطیب » > وتعمل اعلزر في القدر 
ا (1356) والكرّاث : وتلق (1257) عليه العا ين وا لموائ (1158) ۲ ولا تعمل 
از (1359) الکراری (1360) ال عا ة الا 
بخزر و الا على قدر الحوائج 


99( 
صفة الفريكية 


۳ ۰ )36( ,وى (1362 ۰ ۵ 
تحتاج إلى لحم وفلفل ژفزیلف 217850 وین ۰۰۰ وکن ف 1384 


34 


341 


35 


الباب الخامس {o‏ 


اللحم . وتضع 01365 عليه / لک مدش ی 1360 , زان 55 دل مه 
ال والکہ ن وقليل د شث )1368( ومد ملکاء وترفة 309 , 


100( 
صفة القمحية 

حتاج ال لیم 60370 وق (1371) مقشور (172 ۱) ومصعلكاء وقرفة وشت رکمُون › 
۱ اللحم والقمح جميعا ۳ ۱ إن كان ۳ م وإن كان 
فأ 3:0 ٠‏ فتسلق (7 17 4۱ لمح قبله !ا ی آن 177 فتر فترمي اللحم الضأني عليه 


حتى بنضج ۰ فتلت 7 عليبا الأبازير وان فكت أن عمل علا انلس | یی ٠5۵‏ 
فقوي النار EDE‏ نا نی وزرا ۱182 , 


101( 
صفة تقلية بقطين 

0 إلى لحم ویقطین وثوم ۳۳۳" وفلفل وحمص ۳" وکزبرة وقلیل أرز 
e‏ و اللحم ويقلى بالثوه (1385) والفلفل والکزبرة الخضرا رز ۱۹ 
يي ايد 0 5 30 ع افد إلى ا يغلي . ر 
عليه النقطين .وش د خر (۱393) عل ۱9۹ , نين اا ا 
علي (1395) 00 203 ی 


102( 
صفة الكشك 


تحتاج إلى لحم او زرا اخ ام 0398 و (۱399) دجاس (100) أو بطون وكشك ولمون 
و (1401) حص م (1402) او )1403( کار 404( وفلف (1405) اكيت وحمّص وبصل 
وباذنعان ٩۱۹0‏ ای ۳۹99 وات 0# يت (۱۹۱۵) ونعناع ۲ وسل (1411) اللحم 
والخمص . و ۱۳۹۱۶۲ / وک ای ۲۹۵ ۽ 0 عليه | الباذنجان أو غيره حتی 


: 1415 = )1416( 
يستوي . وتذوب الكشك لكشك ویکون یقورع 1414 بقلیل مر من ( مرش 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۸ 


۳۱ 


3 كنز الفوائد في تنويع الوائد 

اللحم . ويضاف إليه ویغلی ویرمّی عليه الفلفل والثوم "۲*۲ والنعناع واللیمون . وإن كان 
۴( 1) ورا 5 1 0 )1419( .ء ۰ (1۱420) )421 0( 

حصرما 1۹۹ فصلق ويحرج من غربال وهه له ۰ 


(103 

: 5 وح اه 13 ت 

ختاج إلى لحم وقرطم تن وفرفه ونعناع وحصرم وبادتجان » وتدق القرطم 
ناعمّا : ويك ۱ م بل قدر زیون (1423) حبی (1424) ورك ةقاي 
وتعمله (1426) ق0۹20 الفرطم ا هو والقرطم : وتسكب عل ے۱429) 
ماء من ٩۹۳‏ القدر . ويصهم من خرپال ۱430 طریقان و لالة » ویسکب عل اللحم 
وتعمل عليه الأبازیر (1432) ال ذکورة ۹۳2 وإذا لم تستو 1422 الحصرم على هذه الصفة 
104( 
صفة الخنطية 

3 فى لبن حلیب وعسل حل ارز ميوت وصدور الدجاج مسموطة › وبنشر 

د أو غيره » وتضع ”“" الأرزٌ ني لبن الحليب : ويعمل على النار حتی 
يغلي ۽ فترمي عليه فور الدجاج ٠١‏ وتضرب حتى يخيل و ۱۳۹۶۹۶ علا عسل 
النحل في الصحون / لا في الة 
105( 
صفة ال طة ۶۷ ١‏ 

يحتاج إلى لبن وأرز مطحون وسكر بياض . تعمل الأرز واللین ۳۳۳" في القذر حتى 
بنضج » وتعمل عليه السكر المدقوق ورك دائمًا. لا تفتر عنه إلى أن يستوي ٠291‏ . 
106( 
صفة الطة ۳۵ الصفراء 

تحتاج إلى لبن وأرز معلحون وسکر وزعفران : : فتعمل اللبن للبن والارز ني | القدر : : وتوقد 


335۷ 


الباب الخامس 1۷ 


علا( إلى أن 5 ج الأرز زیلی (۱۹42) عليه الزعفران والسکر الدقوق ولا يفتر 


عله ساعة . 


107( 
صفة اميطلية 


عتاج إل لع مقشور ن رايع ولبن حلیب لا ار ر 
ارت عا 7 می من الغربال 2“ في ف )444 1( وعاء (1445) » ويفعل ذلك مرتين أو 
ثلاثة. وتصفیه ويغطى إلى باكر النبار ؛ تسن بن فا أصفر يبقى النشاء 
بسل في الين الحليب يار ويعمل عليه اللصطكاء والشبية وعرق الكافور 9449 , 
ويعقد على نار إلى أن ينضج بالهدوء وينزل ويغرف في الصحون ويجعل علیبا عسل 
النحل ۲۹۹7 . 


108( 
صفة الأرز / باللن 

عتاج ال ار ولن حلیب ومصطکاء ء وکافور )448 1( وقرفة وقليل 3 A‏ 
ویذلی ۹*۹0 اللبن على النار > وتعمل فيه الحوائج : فاذا غلّى اللبن فاعمل 014500 فيه 
الحوائج يعد غسل ار 


(109 


حتاج إلى لحم ولبن حامض وثوم **" وفلفل وكزبرة يابسة!2**" وقلیل من 
الکز بر 455( الخضراء وتعمل من اللحم ا ققة تعمل فيا قليل ل وکزبرة 
U‏ وبصلة وة وا اللحم بعد ۲*۳۵ آن تعمل منه شرائح آحمر . تصلق 
الججميع ٠٠2‏ وق (0458) مع الرقة مع (1457) الابازی e‏ 51 الشرائح › هقی 
وعدها و او 00 العجين في و ما سخن : : ورك بعود إلى أن 
پستوي . فيوضه (1459) ف اليين (1460) ویعمل عليه اللحم والشرائح والد دوه ۱۱۹۹۱۱ , 


۱۵ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


ف کنر الفوائد في تنویع الوائد 
110( 
صفة الأرز الحلى 
تاج إلى أرز وحم وسمن (21462 أو دجاج ودهن وعسل نحل وفستق وأطراف طيب 
ومصطكاء وقرفة وزعفران. ومن ا 1337 ورد (1464) يول في (1465) 1 ولد 
دجاجّا ٩۳۴۹‏ . وان كان فيه لحم أو دجاج يعمل فيه دهن أو شيرج ۹۶۳" تصلق اللحم 
E N a,‏ 
غلی تدهن الأرز بزعفران يعد غسله ۰ وتیل E‏ ايت القذر . و ا 
لأبزير ۲۳ وأطراف الطيب . تسقيه بالدهن. 


111( 
صفة ام نارین 

نحتاج إلى خبز بارد علامة 21472 ولبن حلیب ومصطکاء وقرفة وزبد وعرق کافور 
و دل اللمن يي القدر بالحوائج ؛ ؛ وبغلی ويقطع )1473( ا 0۹9 BN‏ 
اشر . وبُفرك رف ۳۳۹" . ويعمل في القِدْر حتى ينضج . يعمل عليه قليل الزبد 
477 عل لنار aN‏ واذا فرغ زیر 178 


112( 
صفغة العراقة (۱۹79) 
تحتاج إلى لحم وبصل وفلفل ومصطكاء وقرفة فتصلق اللحم ويصفى و خمص 


ویخزط ۹*۷ عليه رژوس البصل . وبحمّص ۳۳" معه ويدق الفلفل . ویرش علیه . 
5 1 
فإذا سق ۲*۳۶ اللحم تعمل عليه المصطكاء والقرفة . وإذا قلي "۳۳" مع البصل 


تل عليه الرق على قَدْر الحاجة. 


113( 
صفة السفرجلية 


تحتاج إلى لخم وزعفران واطراف / طيب ونعناع ومصطكاء وقرفه وسگر او عسل 


320۷ 


3r 


37 


الباب الخامس ۹ 
نحل وخل حمر » فتصاق اللحم وتحمّصه ۰۹*۹ وتعمل عليه المرق » وتفطع السفر جل وتقلع 
لاه (1485) منه ات ا . يعمل ي القدر مع اللحم والمرق ؛ 
ويوقد عليه حتی يستوي فتذوب 9“ أطراف طيب ویعمل ل مع التعنع 
والفلفل . يدق ويعمل عليه قليل نشاه مذوب "۹۳ بقلیل مرق ویعمل فيه. 


(114 


صشة الماء وردیه 


aE. Ps ۱۰ ۰ « 3‏ 
تحتاج إلى لحم وزز ورد ولمون وبصل وفلفل ومصطكاء وقرفة : ويصلق اللحم 
و ول لم عليه قليل من . )1490( O‏ الفا کے ع 
الفلفل ويعمل عليه . 00 الليمون وتفرك الزر ورد عليه بلا دق . وتعمل عليه 
المرّق قوام ما تاج إليه 1492 , 


115( 
صغة السئيوسك اللو 
(493 1( وه 

تحتاج إلى سكر وقطر أو عسل نحل وماء ورد وبندق وشيرج 59 ورقاق الكنافة 
فذق السكر وتختض"/ ابندق وود ٩۹۳۹‏ حا ۰ وتعجن بالقطر مع السكر 
الدقوی وماء الورد : ویعمل فيه أو یعجن بالسل ال ۰ لنحل . وتقطع ورف ا 
أربع ۰9۵ أصابع (497 ۱) وم عليه قليل من الحشو بقدر )1498( ا و 

(1499) 

إلى آخرها على لح وه وبلبّس بقلیل عجين ویقلی بالشيرج99*" ۰ ویعمل ني 
المی ن (۱500) ع ۱۹ علب (1502) السكر والبندق ٩۱‏ وبقدّم . 


116( 
صفة السنبوسك الحامض ٠502(‏ 

ول ۱۱99۹ ۲ من الل< الدقوق ما بختار ‏ فيلقّى ني القذر › ويوضع منه مرقة وقليل 
الصطکاء ۹۷٩‏ وحوائج بقل" وشیرج °" وخل وفلفل وبندق أو لوز ورقاق 
رت ء (1507) 0 فتدق جم (1508) ای :۸ اعم ۲۱۹۱0 ۰ وبترص قرصة 
. © 8 1 


۳۱ 


۱۲ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


2 ال الوائد 


ونه (۱51) 1 ۰ )1514( 
(s15)‏ ۳۳ ۳ حيث 1" يستوي » فیشال ويدق 

٤‏ قب ا اجن رتلف ر 90 lu‏ تعلق 

طر بق (1517) ری (1518) ناعمًا ٠‏ وتخرج عروق للحم» 9 

1 0 5 ۲ 3 (1522) تتا ١‏ المدقة ٠‏ )1523( م 8 
اطاجنخل ارال الشيرج ۱ ونقلي م - 7 00 
ثاني مرو 0524 و کی (۱525) الخل ف الطاجن › وتخرط عليه حوائج 
یر 053 ويقلب حتى يذبل ويسمط اللوز ویدق خی كال والبندق حص 

(۱53۱) .. 
وبدق كذلك 329 ويلقى ۹10 عليه ۰ ویدق امن وبل ع ولا تزال 
تغلي عليه حتى ينشف جميع الخل الذي عليه › فتقطع الرقاق عرض أربع أصابع وینزل 
عل (1532) النار (1533) اواج (1534) ويبرد» ويؤخذ منه على قدر ما يحتاج فتعمل 
وي (1535) في كل" ورقة وتلف إلى اخخرها وتلبس بقليل عجين ويقل 
N $ Ny (1539) | 2‏ 
بالش ج (1537) ويقطع عليه حواژی 53 1) البقل الاخحضر ویعمل في الاوعية 
0 )1541( . (1542) 
ویعمل اننوك ۱۷۹۹ وترش عليه باممین 1 


117( 
صفه الشعيرية 

تاج إلى قیق ولحم وألية ومصطكاء ء وقرفة فتصلق اللحم والألية بالمصطكاء (۱543) 
رص سک عليه الق وتدق الألية وتسلی / ومعها بصلة »> وتعجن العجين 


( 
الیابس ويفتل مثل الشعیرة ۲*۹۹ . فإذا فرغ تعمل عليه *“*" اللحم والرق حتى يغلي 
ويستوي » وتسقیا بالدهن وعلامة نضجهم أن یعوموا . 


118( 
صفة دجاج محشي حلو 

تأذ ۹۹۹" سکر وفستق أو لوز ومسك وماء ورد ویعمل منه و 3 
وشن به زیون 3943۱ بل ۱:9 وزعفرته › یرل ۱۳9907 ۳ في ابللاب أ السل 
النحل أو ورد مربّى أو" لوز" وماء ورد > قد طبخ حتی اخذ قوامه . وقد 
مر را وکیف ما عملته كان حسنا . 


و 


الباب الخامس 2۱ 
119( 
صفة تفاحية بزعفران 
340 الل 0554 وتغل )1555( بدهن متوفر ؛ وبلق ژد قطع التقّاح 
الحلو 3۳ ويغلّى ۹7" معه » ثم ترد عليه يسيرًا من سلیق ۹۹ اللحم » ويلقّى عليه 
مزاج من خل وسكر مضاف759" إلا نشاء ؛ ويطبخ ويرمّى فيه °“ أطراف 
الطيب والفلفل والزنجبيل والنعناع والزعفران» ويفرك فيه اللوز الفرد نصفين ويبدأً 


وبقد )1561( 


f 


120( 
صفة طبيخ الشمش الأخضر 

تقطع اللحم السمين صغارًا ويجعل في القدر مع يسير ملح وغمرة ماء | 
1352 رغوته . ۹ ال ۱ وتقع , )1564( وتلق (1565) 3 2 
وتطرح علية الأبازير ال 0560 انا 2 (1567) › وتاأ نیز (1568) إل 
الطري فيرص یرای 013657 ل 1570) یت" ا ثم مرس )1571( باليد ویصة 
ماژه عا ى اللحم ا الناس بن تخر 3 0 او یز | (1573) عماء حب حب القرطم | الدقوق 
الله ا بالماء ي وهو جیّد ل ۶۳۹ عل لى النا ر حتی يغلي (01575 / م یبدا ويرفع . 


(121 

صفة طبیخ الشمش اليابس 
اه ۱5 اللحم ۱ 2 بقليل الماء وتقطه: )1577( زفره » وتأخذ ااعره 
۰ 

ایس ف واه ویبدل بلوز مسموط . فاذا نضج اللحم وقلي تلثي عليه الشمش ۱ 

ae 7 ۰‏ ۲۶۱۰ 5 ۰ 5 و 15 
والزبیب واطراف الطیب والخشخاش وعود دارصيني ونعنع ومصطکاء وقرفة!*7 
وزعفران وعناب ويحلى با 4 (1579) وینول (1580) و 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


۲ کنر الفواند أي تنویع الوائد 


صغة فراخ الام 

پذیح و وشل و1300 مف سلقة 11581 ويصبّخ بالزعفران ويقلى 
بالشيرج ۹۳۹" ویشال . ثم ينصّب القِدْر على النار ؛ وبل ذا حل ع 
بالزعفران /: ول فيه النعناع وقلب بندق محمّص (1583) وفلفل وزر ورد 
مصحون (۱586) وأطراف الطیب ؛ ویتز برل و (1587) الحمّام ویغلی رد ۱550 
قل 589(9 1) ا ايستوى )1591( العيحيث (1592) و ۱1599 و 


123( 
ا کدرله )1595( 


حتاج ال لحم والية ودقیق ۹9۹ وقليل 0177 طّب ۹9۳ وكا وقرفة 
وفلفل وكزبرة يابسة ودجاج وإ (1598) الدجاج (1599) واللی (1600) والألية 
بالمصطكاء (1601) والزيت الطيّب : وتفتل العجين مثل متاع الفتلة » وتعمل بي قذر 
مثقبة القاع : وتعمل فيا العجين. وتعمل على فم قذرة أخرى التي فيها اللحم عنم (1602) 
الفوار يصعد. وتقد حتى يستوي اللحم (1602) وبدق و الألية UL‏ البصّلة وتعمل 
العجین فيا وي الا ۱60) قله و ن ال رر ل (1606) مع 
الفلغل ۲60۶۱ والکز بر (۱608) اليابسة > )1609( ی 3 على العجين ويعمل على 
وجهه السنبوسك الحامض مع اللحم ویقلم ٩۶۱۷‏ . 


یز (1613) ان اللحم القعلع (1615) والبصل وفلفل سسكا وقرفة وكزبرة 
تاد وقليل زیت ر (6 6۱ ۱) ENE‏ 8 شمر (1618) او لمون . يدق من 
اللحم ۳1 ا نكن قليل لغ (1620) 5 وا ۱۱92۱ اللحم بالصعلگاء 
والقرفة والزيت الطيّب حتى يستوي » فيحمّص بالفلفل والكزبرة ويعمل عليه 
الرق ۹۹2۶۱ . ویخّط البصل ۳" عليه "۹*٩‏ ویغلی عليه حتى يستوي » ويعصر عليه 
ی 
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125( 
فة از وت المقلية 


تحتاج إلى لحم وفلفل وکزبرة خضراء أو" يابسة وقلیل زیت 0029 
ل (697) أو شيرج 1628 . وقليل بصل . فتدق اللحم و 1۹20 20 
ر 1 2000 ۱ یدق معه بي (۱613) ويعمل (1634) لبجم والحوائج قرص على 
قرغا تاج (635 1 > وتعلق ۹۲۹ الطاجن على النار وتعمل ذ فيه قليل ماء حتی يغلي ؛ 

يشق فتعمل فيه الدققة فتصلق نصف سلقه وتشال. ثم تعمل الشيرج في طاجن على 
۳۳ وتقلي فيه الدققة بعد سلیقها وقليباء وتدق الکزبرة الیابسة ونرمي عليها في الأوعية. 


126( 
حه الخروف المزوج 
تحتاج إلى حروف 216077 وخحل 9087" خمر وامون وشیرج ٩۹۳‏ وفلفل وأطراف 
طيب وزعفران › 0 الخروف / وتشق بطنه وتخرج جميع ما فا وتعصر 
الليمون ۳ الخلّ وا عد نتدقهم 35 فیه (9 ۹۱ , 1 | ری (1642) 
قل ۱0۰3 e‏ ون برج 645( م تشرّح الخروف وهو مس 0640 ويستوي هو 
والبصل المشقّق . فاذا تعرّق تقلى بالشيرج 29 بحيث تزول زفرته . ثم تلتي عليه من ماء 
السمّاق ما ی ورت (648 01 عليه حتی ر مد الای ثم يقطع علب 215490 | الليمون 
1 5 والنعنع 4 وتنزا ل (۱651) فيه الأفاوه (۱652) العطرة وععل ۹5٩‏ | ۱۱954 
۰۰ 165 1655 1( 
لكل شيء من 14 5 الرقاق البلول (955!) واطردق ۹*۹" على العادة الستمرة ویلطخ 
بالزعفران ۳ اء الورد ؛ ا بالشیرج الطري : ويرفع ویستعمل . 


127( 
صفة ترتیب و 

يؤخذ نصف رطل لحم ار ی ریت فيدق انب وینشف في في افواء 3 
وأريم 0659 حزم بقدونس وحزمة نعناع اخضر مخروطين ونصف أوقية م 
وکذلك °“ کراور ية » وثلائة عيدان قرفة وعصفورين زنجبيل وورشين 2419619 أطراف 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۲١ 


۳ 


۱/۸ 


۳۱ 


4ه كنز الفواند في تنويع الوائد 

طیب وهال 1662 وقرنفل وسنبل وتتبل / . ثم يجعل اللحم الدقوق ف لدوم ويجعل 
البقدونس وه ونصف الأبازير وتخلطهم ٠‏ به . وان أذ ضفت إليه لوز 
مق 664 ثاعمًا وؤ (1665) أو )1666( بندة قاو غود کان خا . ثم تحشوا به الرقاق 


ویقلی بالشبرج حتی يستوي وینزل ويبدا. 


128( 
صفة عدس صف 
ایز (۱667) العدس المدشو لق ۷۱۹۹ ی ت و ۱۹99 اجر 
- 3 4 
ويبرد ویصفی من منخل » ار ا لعسل المرسل لكل قدح 
عدس أربعة أرطال عسل نظين 215790 ۰ ويلقى عليه العدس 19717" ۰ ويطبخ ويطفى 
ا #اس 02 - ۳ 1673( e a‏ 
بالخل لكل قدح رطل حل » ولکل ۹72" قدح("۹" ربع اوقية فلفل وزنجبيل 
وأطراف طيب | ن (1674) . وترمي فيه زیت ده وقلی (676) لوز ۱۳ 
سن بزعفران . ویکون الز ۳ رت ور (1678) ۳ ۳ ف ل ١‏ الحم فيه مع 
قليل من الزبد ۲۹*۵ » ويطبخ 1 أن يستوي 178 في الصحون ويبرد ویژکل . 


129( 
صفة النجمية 

تحتاج إلى لحم وسمّاق وبصل !21980 وفلفل وبيض وزعتر ولعون أخضر وبندق 
وحوائج با 1۹ فتغربل / السمّاق ور (۱683) وتعمل عليه : وتترط حوائج 
الع 8 و 9 N‏ 1 والزعتر وتلقه (1687) عليه : وکز (۱688) 
البندق . وتسكب عليه قليل مرق غمرة ۹*۹ حتى يستوي » وتفقش عليه البيض . 


(130 


وف الکرنب ليث ۱۳۹۹۸ 


إلى كرنب وخل وعسل وزعفران وبندق وكراوية فتقطع الكرنب العادة 


ويسلق 215910 حتى يستوي » فيشال ويحرق العسل ويذوب الخل والزعفران وتعمل عليه 
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أطراف الطیب وقليل من , )1692( الكزيرة ١‏ احمصة المدقوقة مع الجوائ (1693) الوك 
ني 694" الأوعية إلى أن یفرغ؛ تعمل بقية الحوائج عليه . 


131( 
صفة الأسيوطية 


تحتاج ال فتق 9١‏ وعسل نحل وألية ورقاق وتمر أو عجوة وعشخاش 
وزعفران وشيرج وماء ورد 216977 ۰ وتعلق العسل على النار حتى يغلي » فيقطف ريمه . 
ویدق السكر ويعمل عليه" الخشخاش والزعفران وماء الورد 0699 
والشیرج (21700 ۽ وتقطّم | الألية و وتسقى بالحوائج )1701( قل (1702) وی (1670) 
حتى بفرغ , وسسظ في الصحون 217027 ور 7 کی الک 0309 والفستق (1705) على 
وجهها. 


132( 
صفة جواذب °“ الخشخاش 


حتاج / إلى عسل نحل وسكر وفستق وألية وخحشخاش ورقاق وعجوة 7 رطب » 
فتدق السکر وال 1787 ؛ ويعجن بالعسل النحل اد الألية وبضاف الم (1708) 
الخشخاش ال 1090 المنزوعة 110 ویعمل تحت خروف الشوي . و ۳۹۱ 
آراد فلیعملها "”" في البیت بلا خروف » فاذا فرغ تدق بقية السکُر وتجعله 2712 ني 
وعاء ویرش على وجه" الصحون ۲7۲۹ . 


133( 
حتاج إلى حم أو فراخ حام أو فراريج سن اللحم gl,‏ 
وتعمل عليه الرق . وتجعل عليه السكّر أو الخل » وأطراف الطیب والنعناع وقلیل النشاء 

وفلفل ومصطكاء وفرفه ؛ ويغل عليه ت 117 السکر عسل و ۳ ۱ 


۱ 


۳۱ 


۱۲ 


م۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


05 کتر الفوائد في تنويع الوا 


(134 

صفة الملرخحية 
تاه ۱۱۳9 اللحم ناذا نضج !113729 وا فيه الكزيرة ال اء 1037 
ژوم (1722) وملح مدقوقین وفلفل ۶ رکز E (1725) ۰ e‏ 


7 (1730) فاذا قلي يلقى فيه شود رم (1728) مدقوقّ (1729) زا‎ ٠ a 
بسیرا . ثم بعاد إليه مام صليق اللحم ؛ ۳1 غليانا شديدا"”" » ثم تدر فيه اللوخية‎ 
, ۳۳۵ ولا تغطي القدر » فإذا نضجت ترش علیبا قليل ما بارد وتحط / على النار‎ 
07040 وتجعل على وجهها دهن ألية مسلیّة ۳۳" بمصطكاء ودارصيني بت‎ 
ی ون وشیرج ۲۳" . وإن عمل فمبا باذنجان 9 ع 07471 كان‎ 
١ 0739 ی‎ 


135( 
صفة الشمش 
ایز (1739) اللحم فتخلصي (۱740) من العظام تخر و ۱۳7۹۱۱ 1 EE‏ 
إليه الأبازير والأفاوه "“”" وما يعدله من ملح وتكيله كيلاً لطافا وتصف في مقلى وتصب 
E‏ اخصرم ويرقم على نار ويشقلب اا برفق حتى ينشف 

ء. م یلقی عليه 7۹۵ الشيرج )1746( الطري ويقلى الكيل ویقلب . وکلما از“ 
0 فيا اعد من البيض الفقوش 7*8 الملخلوط به الزعفران المذاب 5 
5 فیا (1749) على الكل (1750) . ثم يعاد إلى المقلى وغم (1751) لابين 
دفعتين أو ثلاث ٩۳۹2‏ بحيث تبقى صفرًا كالمشمش 27537 وينزل في الأواني ویصب عليها 

الحلاب الى 21754 بماء الورد وبعطر ۳:۹ بالمسك ویستعمل. 


136( 
صفة 


اللحم السمين أوساطًا ويجعل في القدر غمرة ماء ويسير ملح وعود دارصيي : 
فإذا غي تزيل 1756 الزفرة ۳۹۳۱ . ثم تجعل عليه كزبرة / يابسة » وتأخذ 217587 البصل 
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الأبيض والكراث الشامي وال مزر" إن كان أوانه أو الباذنجان وتقشر ال حميع › 
ويشق 5" الیاذنجان صل (1761) ول 0708 في قذر أخرّى في ماء وملح » 
ویضاف ال لحم ويعدّل وتلقى عليه الأبازير : فإذا قارب النضح ۳ یز (1764) 
من الخل والدهن أو )1765( السل 7۹۹ قدر الحاجة ویعمل مزاجًا معتدلاً في الحموضة 
واخلاوق » ويصب في القِادر ويُغلى ساعة. ثم تأنذ ۳۹7" من المرّق 7" قليلاً فيذاب 
ما تاج إليه من زعفران وی في القلذر. ثم يؤخذ لوز مقشور مفرد نصفين وكف عاب 
مغسول وتين يابس وزبیب : رأس القدْر ويغطى ساعة ٠‏ وتفطع ار 0 
ونمسح جوانبها بخرقة نظيفة : وترش عله ””" قليل ماء ورد ؛ ويبدأ ويرفع . 


137( 
صفة ست النوبة 

يؤخذ رجلة عراقية » تستحلب ‏ يؤخذ عسل نحل أو جلاب يعلق منها على النار ؛ 
ويضاف إليه قلب فستق ومسك وماء وردء وتنزل !"۳" فيه الدجاج الطجن 772" , 


(138 


3 يما‎ a 


تقطّع اللحم السمين (1773) صِغارًا مستطيلاً وتطرح في القدر وعلیه | يسير ملح 
وشيء من کزبرة ويُغلى إلى أن يقارب 7 وتنزع رغوته . ثم تقطع ال ٠#‏ 
صَغارًا له فيه (1775) رو 1779 دارصيني وفلفل (1777) ومصطكاء وزنجبیل 
مدكوق (1778) ناعمًا وطاقات نعناع . م تایز (۱779) التفاح الخامض | (780) 
ال TD‏ قشر وى بقن سه ويدف ) في هاون7827!) حجر ويعصر ماؤه ونععل فوق 
اللحم مب ل نيم من اللوز ویلقی في القدر تفرك الب البابسن فما 
وان شه- شي آن تا زا ی ۱3۳۵ فافعل واجعله صحاحًا (1785) : وان أردت أن تجعل 
فيها دجاجة فافعل » إلا انك اذا عملنها بالدجاج 1789 لا تجعل فیا وم ۲۳۶۷ . 


۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۲١ 


ممه كنز الفواند في تنويع الوائد 
139( 
صفه و کزنداج )1788( 


789 1( ۰ ۰ )1790( ۰ 
تشوی الدجاجة وتسقّی بدهن ۱ الحوز واللوز ۱ مع يسير ملح وزعفران » 
وا ٠‏ ا ا )1792( - . )1793( إن (1794) 


الدجاجة حتى نتعب © و 
ن سمينة . ثم تذیح بعد آن تستّی خلا وماء ورد والسمط على العادة ويكون 
عندك قليل شير E‏ وملح وزعفران وتشوي الدجاجة على النار لين وتدهن من ذلك 
فانها 507 ف غاية النعومة والطيب . 


140( 
صفة / عصافير مشوية 

ترس علیها بسي ماه وتتتف ریشها . م تنشف*7۶" وتنظت. نان كانت 03۶9 
وی 2 ۱3۶۵9 و ین (1801) A‏ وزاناد (۱803) ON, OE,‏ 
وزعفرا 800 وملا ”° وقرفة . تدق ۷ اضما وتات إلى الزیت . ثم 
تجعل 21809 العصافیر في عود ۹۹" منحوت بين كل عصفورین قطعة من بیاض 
البصا . م يطلى بذلك الزيت . وكذلك تفعل بالستان ٩۳۲!‏ لد شویته )1813( 
والدجاج أيضًا . وان ۸۱۹ ] اردت قليّها فتغل الزیت أو (08۱5) الشیرج )1816( + ويخلع 
بعود قرفة ویسیر مصطكاء ون . م تلقى السمّان أو )1817( العصفور 5 أو الدجاج 
وو باق ی ۰ لکن اذا آردت أن تنقیه من الدم فاغمسه في 
ماء حارٌ قوي الرارة تکون قد بت (۹2۱ فيه ملحا وزیت 822 فاتركه یف واقله 


عند ھل و ی مه ول ومون » فيبغي أن يتجتب أکل السمان 
الأزرق المین ۹2۹ فانه يولد البرص 218259 بخاصية 0 زه ۹27 قد ت 


2 - 
وجربت . 
|14( 
صفة عصفور مکبوس 
تأحذ 218280 العصافير اللطاف ”292 السمينة» نشق من صدورها وترمي مرائرهاء 


44 
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اللاب الخامس ۹ 


وتأخیز (1830) الملح / والدار 2 ال الصطگاء . تسق (1832) الى (1833) 


وتجعل ني بطن العصفور ويلف*" عليه اخر. ثم برض ني القطرميز الزجاج 
و ما (1835) عليه سين رن وهو ناخ وملح وید (۱836) بملح كثير . 


142( 
صفة العصافير بالبيض 

تا یز (1837) العصافير فتشق وتنظلف ا يا بالماء حتی بنضج وبرفع . 
تأحذ ۲*۳ البصل المقطّع فتلقيه ۹۳۹ بالشبرج ۲۳۹۳ ۰ وتماد العصافير إلى الیقلی » 
م يصب علیا ما قد عد من البيض العتدل بالملح والأبازير والأفاوه ۳۹2 »ويقلب فيه 
العصافير إلى أن يحمد البيض ويغرف542© في الأواني ويرفع . 


143( 
صفة الطجن من العصافير والفراریج والدجاج 

ا099 ن ليا شوت (1845) , ۋە (1846) وتتظّت إذا ا ين 
الطيور الصغار؛ وما كان من كبار 284 الطير 2184 كالفراريج والدجاج ينظّف 
ویقطع وا وشات E‏ بماء غمرها : , uss,‏ ال (1852) واللح. ثم يرفع 
وينشف ويمسّح بالزعفران | المذاب عماء الورد ورقل 53 بالشيرج (1854) | او بالزيت 
الطیّب أو ده 895 الدجاج : وترفع ها 


۱14 
بوخ ال 7 فر 08 و نس بخل تخار ثلاث مرا أت (۱857) اليد 
ربا 1859 , ثم بعد ذلك يقلت عله رغ 8601 و ۵ ولمون ( 1۱۷۹۱ ۽ 

ويخل (1862) العصفور صحاح على 0 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


کنر الفوائد في تنویع الوائد 
145( 


ONE‏ مله 


يعمل کا زک 0۰60 أولاً. ويقطع صغارًا ويقآب عليه ماء الليمون ٠۹65‏ 
والزيت ۳۹۹ العليّب ۳۹۹" وبقدونس وسذاب واطراف الطيب ويؤكل . 
146( 
)1869( 
تشق العصافير ممّا بلي ظهرها ٩۳۹7‏ ویقا لى في القدر ويغل )1868( بالملح 
18( 
والزیت 2 (1869) > فاذا احمرت انعذت ٢‏ شيا من فلفل وكرارا وکمون وکز برة يابسة 79 


توق 101 سذاب وشيكًا من كرفس ٠ ٠‏ فتقطع جميع ذلك وتشويه ببيض . م 
تضس (۱872) lk‏ العصافير : وتتضح | )1874( وا تک 7 , 


(147 


1877D وه‎ r 2 


تشق العصافیر من ظهورها. ثم تغسل وتقلی بالزيت. فاذا احمزت ونضجت 
ری 978 علا شا ول و و۲۹۱۳ ,غالا الأبازر 98131" الباسية 


وهدثما واغرفها (1582) 1 


148( 
)1884( 
صفة العصافر المتنقّل 21382 بها على الشراب ببغداد والوصل 
رآ“ العصافير و شی )1885( a A‏ تخسا ی ين ٠‏ وتقطع رژوسها 
أن تنظلف ی هه د ٠‏ وتوضع ناحية : : ويقطع أرجلها وأطراف 
)1890( )1891( )1856( ت ت (1892) 
ا واحدًا بعد واسحدا على رخامه نقية : 
.۰ )1893( رل ۱۶9۹ وبدق تحجر او احشبة نظیفة حتی ینک صدر ۱ مور 
f )1895( 1 o. NT 5‏ )1890( 
ويبقى المخ. وبرفع وتصبغ الجميع بکرکم. ثم تضع مقلى مبسوطة 


451 
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الباب الضامس ۱ 
الأسفل فتجعل على النا اروت )1897( 1 آو شبرج 899 رقن 900 علا 
حتی يغلي الزیت ع 90 وعلامته أن قله ۱۳۳۵ عليه قطرة O‏ ماء فینشر 
ويقوى › : فتبسط المصافر ۹0 في الْمِقْلَى واحذا | ال جنب e,‏ 
برکب بعضها على (1906) ۱9 a‏ فوق الجميع حجر صلب ويترك 

يسيرًا . م ترفع اف ا و راقعل ۶19 ہا كذلك مرا مرات حتى تنضج 

۳ وتکون قد أعددث ۱9۱۱۱ دا ملحًا محلولاً نی نی الاء ع 1 یکون ظاهر 
اللوحة فیکون في اجانة إلى جانب القل فتثیل العصافير من امقل وتلقیبا في الاء / واللح 
وتصنم ۲۳۱3۱ جميعها کذلك . ۱۰ حتی یبرد : وتشال من الماء وتعصر 
و یل ۱۶۳۵۱ ی صحن : ورش علیپا کزبرة بايسة وکراویا وفلفل ومصطكاء ٩(‏ 9۱ ۱) 
ویقدم . 
149( 
صفة عصافير مطلبوحة يتنقّل بها على الشراب تصنع بالمغرب والأندلس 

من شرط هذا العمل ألا ۶۱۷" تكون الا ني قدح*" زجاج : وذلك أن طرف 
الغرب والأندلس ورؤسائهم وملوكهم ولا سيّما في فصل الشتاء والخريف يصنعون 
هذ (9 49۱ القدر و آیدیپم فیتفرج علیها لکونها 920 یدی(92۱) ما ف 
باطنا (1922 ۽ والعصافير تغل فا وتتحرّك وهي على النار : ويتناول کل من , (923 
۵ و 2 حارق ع 93 ين 1926 على جهة النقل من ول 
احلس إلى آخره . 


۰ (۱927) القدر 


تصنم قد E‏ من زجاج رقيق ا بصنم مله القناني والأقداح ٠‏ فان 
المكة نیا انما هي الصناعة (۱930) لحني ف ن (۱932) الزجاج 00 
يكون على هيئة القذر » سواء . ! الا أنه بصنه نع الزجاج (933 ۱) ی 3 
وهي رطبة عندما یصنعها !"۳۱ وترفعه ۳ جهة رأسها حتى يتكون غير مثقوب 
الأعلى ۶۲۹ إلى مقدار ثلثيها فإنها اذا صنعت على هذه السورة 219377 طبخ فيا الانسان 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۲4 


۱۲ 


10 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


1۲ کنر الفوائد في تنويع الوائد 

ای E E‏ )1938( لون ۳ كان بعد أن تکون ار فحم ولو ٩۳۳۳‏ كانت 

أقوى النيران الا أن الطبيخ فيا ياج إلى شروط 21*49 منها اا 

الأنبوب الطالع في الوسط ۶۹۱ فتى نقص انکسرت . ومنها انه" لا توضع على 

النار القوية دفعة ولا خط با إلى البرودة دفعة » فانها إن فعل زوك 

AS‏ توضع عا لى نار لمنة حتى يقري النار عليها بالتدریج . ومنبا 
نه 19460 لا بزاد فيها ۹۶۹7 ماء باردًا أصلا بل يجعل فيا جميع ما يحتاج إليه من اول 


۳ 


صفة طبیخ ۳۳۹" العصافیر فيها 


تنظف العصافير OY‏ علا ۲۳۳ + وتشق بطونبا ۶۳ وترد قلومها وکبودها 
معها : ولا تقطع من العصفور ! لآ رجلاه فقط . وتغسل غسلاً بالغا وتجعل في القدر ؛ 
ويقطع عليها البصل والكراث / اليد ما یکون ؛ ويصب * علا رما ۷9۶۶ 
صالخا من الزيت 2953 . وتلق فيها کف حمّص مبلول ؛ لا بد منه فيها. ويجعل فبا 
عندما يقارب النضج من البقول الرطبة كزبرة وكراث وبصل أخضر وسذاب 
مقطّع ۲۳۹۹ في مثل نصف الأصبع وقلوب شمر رخصة ناعمة أنسم ما فیه 0۹۹8 
بدح اند . تقطّع البصل بحيث يكون صفة البقول وتلتي فیبا حاجتها من الملح 
وأبزار ۷93۹ كثيرة و هي ۱937 وت 999 وسنبل ور 0999 ودارصيني 
وحولنجان (۱9۹0) وکربرة 00 وكزاوية :وما شت أن عدوي ۰۶۹۱ . فتدق معنا 
وتقسم نصفین › فتلي النصت عا لى العصافیر یدیا (۱962) توضع ف القدر (۱962) 
مصرورة ° في خرقة رفیعة! سک توضع العصافير عندما توضع في القدر. 
والنصف (1945) الآخر عدا کا ا اة به القدر (۱965) و شا 
تصب ؟ فا من ماء الورد ما )1966( اروت (1967) ویس 969( من امك و بط (969 1( 
ل (1970) ال 9707 عند كال نضجها . فإذا اجتمع ف يجب جرس ۱97۱۱) ف القدر 
ین (1972) 1901 مرق الماء القراح » e‏ من 1 الخمر الاذق 
و 1 من / الري ات 057 الرائق ف رت ناخة 9 
ودقّها ۱978 ۱ فان احتجت 8979 إلى زيادة خل أو مري 5 أردته ت ۸9:0 3 


الخل والري حتى 194 بیع فیکون ر العلعه (1983) معتدل 


11۳ 
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اباب السادس 1۳ 
مروز (984) ۰ فتصب عا ى العصافير منه ومن الأخلاط ماه (985 | لین ۱۰۸۵ ال مُوضع 
“I:‏ لاا ۰ )1987 + (988) زیم (۱989) (1990) رين ۱99۱۱ 
م تف 0 6 ترك سیر - (1994) 

و eS‏ 6 ویار 
ند ا (۱995) انار (۱990) فتاعذ ۴ الفحم دوران (۱997) ٠‏ وتظهر حرارتها نض 0000 
القذر (999 1( فيها على على الفحم حتى يغلي وینضج جميع ما فیا فيطيب اوه (2000) 
اليايسة والبقول الرطبة و الورد ال (2001) . ویتنا تون هدن منبا ای ء (*200) کا 
ذكرنا ويكون مشاهدة 3000 حركة العصافير صاعدة 6۳ وهابطة پرژوسها علیا 
والحمّص الأبيض والأسود 0 خلاله مع خضرة قلوب 0 والبقول أغرب وأطيب 
(oo‏ كيت ما فيها . و تبقی یوما کا على النار اي 200 كاملة ولا 
ره ما لم يتكشف 20190 5 بوب 30117 .فا ری تفريغها / ووصل تناول ما فا إلى 


حد را س الأنبوب 20127 رفعت العصافر وغرها 0 بقة بقيةَ المرّق (2014) مع 
> فان 3 نبا هو في مائه للمنافع ني الباه ©2291 فتنزل الحم 
وتبشيه حتى برو (۹ ۲29۱ القّد یات ۶ ۳۱ فتخرج ما ود )2018( وترفع )2018( 


ال وقت الا (2019) 5 من خواضص ما اکل (2020) الملوك والوزراء ء ت (2021) 
7042 5 فاعلم ذلك . 


٤‏ عمل الري وخزن ماء ((202) اخصرم والليمون 


150( 
صفة الزي النقیع 

يؤحذ نمانية 6202۹ أقداح "۲*۳۳ دقيق شعیر جدید طیّب ؛ فیمجن بدون 
ملح بنخالة » ویصنم (2026) قوالب صغار کقوالب السکر » ويثقّب وسطها بالاصبع 


ويوضع E‏ 3 ا بسط 0029 بنخالة في ظل وبترك عشرين يوم م 
تقلب | یلدم (2030) لما (2031) ویتر ترك ر 9 ا" ثم 


)2025( ۰ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱ 


18 


۳۱ 


۳ 


34 کنر الفوائد في تنويع الوائد 
جرد "۲2۳ القوالب مما علیها من النخالة 229057 والغبار . ثم يدق جريشًا أمثال الفول . 
م يضاف | لى الجميع ربع ۳۵ من دقيق الشعير بنخالة . ثم يؤخذ أربعة امداد ملحًا 
ويضاف إليها ويوضع الحم (2017) 3 خابية كانت للزيت غير رشاحة : وييضاف 
4 ويوضع 5 (2038( إلى لى ذلك كاري (2039) 1 من الماء واجعل (2040) 
الخابية في موضع یز (2041) الشمس النبار كله . ثم مرك بعود الذکار ۲۳۳۹2 أربع 
مرات و كل يوم م3 مانية ايام . م تایز (2043) ربع دقيق N‏ 5 
منه ارغفة ویجعل في الفرن بمقدار انعقادها *) ویطرح في الخابية السخنة بعد أن 
- 75 03 4 زر 

بقطع لقما وتخط الخابية ثلا لام ۷ ل الب ۹9۹۳ فا ۲ من تفل فتقطع فتقطع 
ورك ذكار 20*9) الذکور أربع مزات في كل يوم أو آکثر 22049 ثمانية أيام ٠‏ م ومد 
ربع دقيق قح ويُعجن بد ملح ویچم (2050) م الفرن أو 

3 2 
يُطبخ بالنار حتی يصير (2051) الخبز IS‏ > ولا يبلغ حا ار ق (2051) ؛ ویدق 
ويُجعل في الخابية وحرك بالعود مدّة شهرين ولا تغفل عنه ولا تفرقه بحسبه 22054 فإذا 
ره 5 .۰ (2056) / هش ی 
ات اا د ۳۱۹ زان ۱29۱۹ ا ينابيع الزي هبت 2207 وارتفعت على الاء. 
کک و (2058) تی رها (2059) ی الخابية : وتعلق وتوضع ۳۳۳۳ / عتا قصرية 


2 (2061) يوم وليلة م تاه ما 5 نی ال و (2063) و في اناء 


(2064) , وتأحز (2065) ۲ بق في ا توت ةق . وتصنع عا بي ي 


الخاية کا تقدم . ثم يضاف الأول إلى الثاني وتضاف التفل الآعر ۲2067 إلى تفل 
الأول 00441 ویصرف إلى الخابية ويطرح عليه كفايته من الاء وتحرله ویترله ۲209 مد 
00 بوم م صن به ما صنع الام ول من . (2069) التعلى (2070) والتصفية ويشاف 

ل لانن ويجعل ذلك في ب نی ا و یام م برفع 
151( 


2073( ۰ 
صفة مزي! شعیر مغر 


)2075( (2074) 


يؤْخذ ورق اترج ونارنج ومون مراكبي وخوخ وريحان اترنجي 
تف 2٩79‏ هده الأوراق بماء حلو في قصاري ونترکهم في الشمس اربعة أيام » و یوخ 
الشعير » یغربل ۹ و حمّص ویطحن ناعما ويخلط ی ۲۶0۶۷ ربعه ملح 


48 
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40 


الباب السادس 56 


مسحوق : وبعجن بو ۲2079 ویعمل فطائر رقاق ویخبز کک حتی لا يبقى فيه 
وگرسه ويصفى و و 2000) یز 2040 / کک د نااك مچ قدحين 
کاو 5 لى نة هن وير ويرف (2081) فا (2082) غاب (2083) ١‏ 


152( 
۰ ۳ 4 ۳ 2 
پژخذ الحصرم فينثر عليه ملحا ويداس بالارجل ويعصر ويصة )2084( ماژه 5 
في قربات 8*7 ويترك مفتحة الرژوس حتی يغلي كدت وسخه ويرسب 5 اسفله 


التفل . ثم به ۳1 ال قربات نت (2046) اه ویترله أيضًا مفتوحا حتی (2099) دف اش 
ما بتي فيه من الوسخ » ویرکض تفله أيضا. ثم یصفی إلى قربات آحر 22059 , فاذا 
سكن لياه من هذا فتملاً به القَرَب )2087( وتجعل عليه زيئًا (2058) مز مسولا (2089) 
وطاقات نعناع ع ا ٤‏ اشن حتى جف و 209) وبیزل 2090 


ويستعمل . 


153( 
ء: ,)2094( 


صفه اخرى تفم هد ولا تتغیر 09y,‏ مسد 


تعصر ماء المحصرم الكثير لا وبصفی ويجعل في قدار موتکة 2095 , و 
تطلغ رغرنه وريدم . وکلما طلع شيء قلع بمغرفة مشبكة » ویغلی حتى يذهب منه الربع 
أو السذس ؛ الي ا فار لس 130987 ور و (2097) ثم 
يقطف | صفوه | ی القت 2098) ويجعل فيه ورق التعناع رزیت 099 وا 


0# 


ویطین وینزل (2100) ۳ في ال O‏ ام 2۱02 ینزل وت | 


(154 


1 )2103( 
انعر 


الى 5 2( 
خذ الحصرم الع (2104) ينقّى ود المع 32 بدق في قصعة قصعة مد (05! 


۱۲ 


۱۵ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱۵ 


۱۸ 


۳۱ 


5315 وساي الوائد 

ا حتی لایبقی ي قشره 7 منه مب ملب في قدر ۱210931 
وتترکه ليلة حتی برکد » وبشال رافعه فیحل ف 00 على نار قور ی و (2۱09) ویغلی 
حتی نة الم“ ویبقی لونه احمر ۶۱۴ ۱ ميق ) ف رده فيه عند ذلك 
قطع دارصيني ويرك بباقات نعناع كبار ساعة بعد ساعة. وکلما تلفت '* باقة 
رکها بباقة غيرها )21١3(‏ وترفم وتنزل سح DROS‏ 

حر دها ببافه غير وترفع وتنزل حتى يرسب ویصفی وشتمه بيسيل سير 
ومتی خلا الاناء ناقا" فسد ۲2079 . فإذا برد وركد اا يرفع الرائق 


و علا به اناء زجاج 2117) وهو يقم ۲۶۱۲۹ لا بت 


0 


155( 
ماء (2۱19) الليمون للشراب 

تعصر ماء الليمون بعد أن 5 سا ویعص ۳2۱0 طلم (2120) سکره وبرفع ف 
اك ویس ۱ نی الأشرية . 


156( 
ماء 2122 الا 
تارنج 
تععل ف اناء بیسیر و ويؤخحذ النارنج يعصر ) ولا 0 / الذي 
قشره 22 فاذا تخلیه حتی وی 3023 وتأحذ را ای (2126) تا )2127( 
فيه قليل سذاب وترفعه في الشمس › لشمس » فإنه مليح نباي (28 21) 9 أن تا E‏ 


النارنج ثم يعصر. 


157( 
صفة خل النعناع 
یت (2130) النعناع من ورقه وحشی في ر ويعمل عليه من الخل ما 
ویضرم النار تحته ویکون مشود الوصل ؛ فاذا أصبحت ی 23۱ ون | الوصل واستقطر 
الماء كا تستقطر الورد ؛ ویشال في اناء لوجاج. 


5201 


Slr 


158( 
4ة (2132) | خری مثله 


6 نعناع فيحل و في الخل. م عشی به القرع يجي ء د خلا أبيض ساطمًا ناهذا 4 
قیل ان الورد إذا رش عليه وصوعد يجيء حل حل الورد له طعمه لذيف2122) ورائحة 


159( 
صفة أخرى 

يؤخذ عنب أبيض بحلل ويحشى في القرع ؛ ويستقطر في الأنابيق ومعه نعنع » نحيء 
خل ایض مل 21320 , 


160( 
صفة ماء نارنج 

يقطف النارنج عند انتبائه وتقشر تشر ال الوسطانية 7 )2135( بدائرها » يرمى 
والذي فشر قشره لا يعصر النارنج لثلاً / يجيء فيه مار إنما تقطع النارنجة نصفين 
بعد قشرها وتعطیا 2219 لمن يعصرها. والسكّين ” التي تقشر بها لا تقطع بها إلا 
لام (2137) , فاذا a‏ وحصل 129 الک (2140) يصفى من حيّه 
بمنخل 01*17 أو أو یروق ۲2*2 ويوضع في القنانی ويختم بالزیت ویرفع إلى وقت الاجة 
فإذا أردت 28 000 مه ی فتح وأس القنينة وتحطٌ فها على راحة كفك 
ورن 8147 الزيت ت إلى قعرها فتفتح راحتك (2۱۹9) وتاخ منبا حاجتك . م ترد القنينة 
ال ما کان 21۹7 فان کان عندك ماء نارنج E MD‏ > فان لیا 
ناقصة (2150) وی (2151) N‏ 


161( 
صفة ماء الليمون 


ر . jj 15D‏ 5 العال ویعمل ت معصرة ماء ان ف إناء 
۱ 1 ۱ 2 7 4 “ ۰ 
مدهون » وتعصر عليه اللیمون . ثم یروف براووف او يصفى عنخا 3 وترمي حبه ويشال ي 


۱۲ 


۱۵ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱۵ 


۱۸ 


۲١ 


1۸ کنز الفوائد في تنويع الوائد 

الق ۲2۱54 وخم مش اور او فإذا أردت استعاله : د یط ولك 
الدهن بقطنة من على فم الوعاء ویستعمل في الشراب ‏ والأقسما وساثر الشروبات / الا 521۷ 
الملوحات 59 لا يعمل فيها. 


162( 
غق التعناع من ورقه ویحشی لي فرعة أو : 
الخل ما يغمره ؛ وتضرم النار شحته ویکون مشدود الوصل ناذا ایو (2158) 3 
الوصل واستقطر ۲2*9 كا تستقطر الورد ويشال 22149 في إناء 5 ویستعمل فهذا 


(2157) غيرها » وتضع ٠۶7‏ عليه من 


(163 


۰ 


3-3 


صفة اخرى 


يؤخذ نعناع يجعل في الخل » ويحشى به القرعة 221917 ويقطر. يجيء خخل أبيض 
١‏ ( )م 5 (2163) 0 
ساطع يعمل به الأعال التي" بحتاج فيا“ إلى الخل. 


(164 


(2164) - 


(2165) 5 


مري 1577 نعنع 

عد 5 وم قيق الشعير رون (۲2167 > ومن اطلح ۳۶99۷ 5 عق الملح 
و مع الدقیق ویعچن وي (2169) خبز فطير. م تن (2170) 5 الفرن وتخرج من 
الغد "۰۲2۱ فان كان قد احترق ظاهره وباطنه والاً حميت عليه الفرن حتى 
ور 3150 ةا رو تون (۲4 21) ویکسر رقتر ۱2۳۲۹ الفرل (2179) وتجعل ی قدر 
زط فة (2177) بخ پالاء ؛ وتجعل فيه قبضة من ا 0 والنعناع وقضيان (2179) 


)2180( )2181( رج ت 


8 


- )2182 لہ (2183) e‏ ۰ )2184 
( ترج يرقا ویدخل في الفرن ۳9 (a8‏ ف 18 مجو 


mew: 


وبصفی ویلقی فيه من العسل الطيّب قدر ما يكسّر به من ملوحته . نم ۴ 


الباب السابع 14 
الأواني النظاف ۲2۴ وتصب عليه من الزيت الطيّب . فاحل 2۱88) ام (2189) 


غا (2۱۹8) 


165( 
وم E‏ ۱ عطري عجیب 

ال ل وي ل ا ا ” 
م ۳ قطعًا صفارا ۱ ف القثر (2193) مع قبضة م . 94( هه 
وورقة 21990) رند 22197 وا عبد ونعناع وريحان (2198) وقضیان (2199) نارنج من 
کل واحد (۲2200 قبضة . فتغمر (2201) الكل بالماء ويبست في الفرن. فإذا كان من الغد 
صفّي واجعل على الباقي ماء آخرء ويعاد 0009 إلى لى الفرن ایضا بعد أن مرس » فإذا 
حرا (2203) من الغد ۳ وان شلت شعت أن تضه الائن وان هو شت ترکت ان 
منیا على ۳97 فان رس (2205) زیم (2206) شيئا من النشاء جاء وان 2207 
احذته 9 فان إلت "° فيه شيا من العسل في احرق شيء چاء حم 12209 | 

۳ فأفه (2210) ذلك (22۱1۱) ۱ 


الباب السابع 
فيا يعمل من البيض من العجج وغيرها 


(166 


3 3 


بؤخذ اللحم » یسلی ۰*۸2 فإذا نضج يُدَقَ انیا ويْقلى بدهن » ويخرط بقدونس 
ويجعل على اللحم. والبقدونس في زبدیة» ويفقش عليه البيض وابزار 
حار (4 221) وک 2215(5( خضراء ويايسة وخحضر 2219 مدقوق (2217) ويقلى في طاجن 
بزیت ۹22۱8 وشیر 2219 ۰ وتکون المقلی مدورة ها حافة عالية وساعد طويل مثل 
المغرفة . ول ِ ار فحم هادثت وات عله تیم (02290: ويخ ۱22813 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


1١6م‎ 


۱۸ 


۲١ 


۷۰ كنز الفراند في تنويع الوائد 

5 ۳ ۰ 2223) > 5 2222 ۰ 

وشیرح (2222) ويصير حتى حمر (3330) ویعمل فيه البيض والحوائج لكل عجة 
5 1 ۰ :)25 1۶ (2226 

حمس ۲۶22٩‏ بيضات ويسير من الحوائج ولحم مقلي وبلا المقلی 2229 , 

وتترك 7 حتى جف وتقلب عليه 22228 شيرج وزيت يسيرء ويقلب 22228 كل 


167( 
صفه أخرى منبا باق (2230) 

تعمل العجّة كا ذكرنا(2231) وه (2232) » ویزاد باقلا آخعضر ۳ 1223 من 
قشرین 04009 ویقلی کا کر في الذي قبله. 


168( 
صفة عحّة حامضة 
1 ؟  ..‏ (2236) ۳ 
يعمل كا ذکر اولا وتر ید (236 مع الحوائج ات بت و ۰ وتقلي 
ا فاذا أحذت (2238) في لتضاج (2239) ببخش ع ۳2340 با کر بت ۳2۹۱۱ 
نا 1 وتقلب علا حل وماء بالملعقة (2243) تصير او تقل 224 » 
وتفعل ما ذلك (2245) ری (2246) | او (2247) سبع مراتر» طول زویحان (22۹8 فانها 


(169 


0 7 (2249) 5 08 قناني 


يؤخذ حوائج العجّة » تجعل في زجاج ويسدّ رأسها جيدًا » وترمّی في نارء يغْلى عليها 
حتى ينضج ؛ ويكسر عنه الزجاج برفق حتى يبقى على صورتها وتقليها بزيت وشيرج . 
وهذه العجة تعمل ف الساهر. 


(170 


S3r 


53۷ 


الباب اسابع الا 
5 0 52000 .0 5 7 5 5 ۳ ۰ ۳ 
تاخذ عصافیر فتنظفها وتقلیا بزیت مالح ۹*۳۳ حتی تحمر. ثم تأخل 2290۱ 
. (2252) : جع وم (2252) ده (2253) .ى ۳ ۶ 
من البيض عشرة بيضات ۶ فاضربها بغيء ۹22۶۹ من فلفل وكزبرة 
© ور 3 : | ۱ (2255) اسه 
رطبة مقطعة. ثم صبّها على العصافير واقليها!***) حتی تنضج. 


171( 
اعمد إلى ا فاسلى (2257) » ودقه حتى ينعم واصلق رصا (2258) ودقّه 
وض عليه فا (2259) ی 2260 الق فيه شر (2218) من ملح وأبزار 
يابسة وهي كزبرة وكراويا وفلفل » واجعل معه شيء من ملح 22917 . ثم اقله في قذر 

حتى / ينضج فان من . (2262) أكله لا 00 . (2264) عد عجّة البيض شيعا (2265) , 


172( 
يق تفن يي 


يسلق 6226 البیض ریم 2268) من قشره 12268 وشم (2269) ا 
ویخرج الفصوص ونجمم ۲2270 = )2271( وترمى عليه رة خضراء وماء 
قله (2212) وقرفة وسنبل 22 روز 22۲۹ ين 1۹ 
وز ۰ )2277( O‏ : ۱ الجميع والد رمك (2280) وق (2291) عحة 
وشن به البيض » ویربط (2282) ا ونير (2284) شار (2285) 


الد 289 وينقل (2287) ويصنع ها مر (2288) مثل حشوها ور نر (2289) علا سنبل 


- نت 


وفرفه . 


في صحنهة 


173( 
صفة البيض الکبوس 


زو ول (2290) الد ف 1 (2291) ويخرج من قشره وبثة (2292) 


وف ل قوسل عله يسوج تس رای ,عليه ف ویر ا 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱۵ 


۱۸ 


۳۱ 


بف كنز الفوائد في تنويع الوائد 
174( 
نة 2294) ار اس 
۱92۹ البيض فاذا نضج خر ج (2297) ين ويثقب 9 رطرف 
سكين رقيقة مَع 2300) | أو اة وم (2301) ی (2302) » وینقم 200 في ی ماء وملح ۳ 
يوم حتى تحرج زهومته . هم يغسل بماء 57 حتی خر (2304) اللح منه ويثرك قلیلا 
ويؤحذ حل خمر ثين !22095 فيجعل ني قدرة 22099 نظيفة 2۳۳ قدر ما يغمر البیض 
۹ وجعل فيه دار صيني وزنجبیل وکمون وکزبرة بابسة وحبنات قرنفل صحاح ؛ يطرح 
جميع هذا في الخل والسذاب وورق ی الأترج” " وورق الكرفس والنعناع › ويجعل فيه 
عسل أو سكر حتی پکون (2509) م0 23) وی 2210( . وان ارد وم (3 23۱) مزا 
وأردته ب 223140 ار (23۱5) ولد (6 231) يجعل فيه ف (2316) حلاوة ق ¢ ۱۳ على 
النار ویغلی حتى تنضج الأبازير » وتنزل القدر عن النار ويلقى البیض لبيض المسلوق (2318) 
9 2 ۰ 
فا على المكان وهو يغلي ؛ ول 93 0 ( القدر (42121 ی هو ويرقم (222) 
ويؤكل مع (2123) لحم ۱ لسکپاج (3324) البرد : واکر ماء الورد . وان اردت 1 تصفبره 
فبزعفران. أو تحميره فبعصفرء فإنه لذيذ طیّب . 


۱5( 
منم (2325) آخر 


خذ البيض » تعمل منه مثل الأول سواءء الا في هنا لا تطبخ آبزاره. 8 
ا خحضراء 00 وتصب عليه لخن والأبازير كلها قدر ما 
بغمره (2326) ۲ واذا 2327(۱) ت تجعل ۳۹۶9" فيه با 9 71 سکرا 5 وان أردت 


عل فيه زعفرانا 2110) 0 7 اردت أحمر جعلت فيه عصفرا. ویژکل ممع ماء الورد 
والشوي والبقول. وهو یبقی إذا رفعته یام . وهو لذیذ. 


176( 
وة (2331) لون آخر مله 


/ يسلق وبقشر بشرط ما وصفنا . ويجعل في قدر نظيفة ویجعل فيها ورق الأترج 


54 


541 


55۲ 


الباب سابع ۷۳ 
والسذاب ودارصيني وطاقات الكرفس والزنجبيل وحبات القرنفل : ويغلى على الا 
غليتين او ثلاثة. ثم تنزل القدر وتجعل البيض فيا وهي تغلي . ويكون قدر ما يغمر 

م 1 8 3 
البيض » وتلقى عليه الحوائج المذكورة» وهو طيب جدا. 


(177 


صن (2132) ا 


تحتاج ال بیض وحوائج بقل ورژوس بصل وشيرج او دهن ا وفلفل : 
فتخرط البصّل رقيقا : وتعمل عليه قليل الاء وقليل زیت طیب أو شيرج حى ينضح . 
وحط عليه حوائج البقل يذبل وتنزله من على النار فيدق الفلفل ويلّى عليه » وتفقش 
عليه البيض . ویضرّب بعود. وتعلق الطاجن على النار: وتضع فيه الشيرج حتى 
يسخن . فتعمل الحوائج بالبيض فيه حتى يستوي الوجه الواحد فتقلب الوجه الآخر . فإذا 
نضجت نقلب في وعاء مدور (2335) وإذا استوى الوجه الأول وأردت عمل الثاني فتعمل 
في الطاجن شيرسًا آخر للوجه / الا اي (2336) ان / 2 بق ني الطاجن شيرج . 


178( 
صن (2338) العحّة بالخل 


تحتاج إلى لحم وخل وبيض وشيرج وحوائج بقل وفلفل وکزبرة بابسة وبندق 
مدقوق 22039 ومعه الألية . ويقرص قرصة ويسلق حتى يستوي » فیقلب على الوجه 
الآخر حتی بستوي الاخر : فیدق وينشر حتى يخرج منه العروق ۰ ويقلى بالشيرج 
الطري : وتخرط عليه حوائج لفل وبدق البندق ويعمل عليه › ويسكب عليه الخل . ولا 
تزال تغلي عليه حتى ينشف الخل فينزل ویبرد ؛ ويعمل ف 6 فيه قليل الملح وتفقش عليه 
البيض ويضرب فيه ويعلق الطاجن على النار ويعمل 22349 الشيرج حتى يسخن فيقلب 
اطوانج فیه حتی بستوي رت الواحد » فيقلها ي الوعاء ويرجع تعمل في الوعاء 
شيرجًا آخر وتعمل فيه إلى أن يستوي الوجه الاخر . 


1١م‎ 


۱۸ 


۳۱ 


4 کنر الفاند في تنويع الواد 
179( 


مهم (2342) ال زرم 12943 


۳ تحتاج إلى لحم وبیض و ۹۹ وحوائج سس وفلفل و لكاء 5 
و 0 اللحم ويقلى اشف ۰ وتحرط البصل 5 وعاء وحده 4 وتعلق الطاجن على 
لثار / وتعمل فيه البصل الخرط ”**) » وتعمل عليه قليل ماء وملح حتى 

۳ ۳ ۲ 4 ل 2غ , ترا (2350) 1 

٩‏ يسلق (**۲23 » فتعمل عليه قليل الشيرج 8 ۶ حتى يغلي » تحط 0 عليه (2351) حوائج 
البقل حتی بذبل ‏ فتدق الفلفل 92 عليه و 909۷ اللحم علي (254) 
وتفتش علییم الجميع البیض ویضرب > ویعلق الطاجن على النار وتعمل و 2353 

۹ اطوائج مم اللحم حتی بستوي . 


180( 
ص (2356) عمل بیض مصوص 


۱۲ يطرح الشيرس (3353) في الطاجن » وتنقى 20580 الكرفس من عيدانه : وتلق (2359) 
عليه , فاذا تجن وف و 20 الدارصینی والمصطكاء (2(61) 
والكراوية 23*2) . ثم تب عليه ۲23۹ الل حاجتك ۰ ويصبغ بقلیل زعفران ويعدّل 

۵ بالملح : وبفقش عليه 12064 البيض » وتفعي و القنذر فاذا اسوی (2345) 

)2366( ۰ 


برفع 


181( 
۱۸ مهم (2367) بیض ول 208 


يسلق ۲20۴9 ويقشر ویبخش 2179 بإبرة : وتتبّل بقلیل ملح وکمون مصحون في 
وعاء» NI‏ من ۱202 ۳۹ إلى اقل (2374) فيه . م یشال 
۱ ويصبغ بالزعفران » ويعمل عليه حل والخردل والنعناع واطراف الطيب ۳۱۳۹ . 


(182 


+ - (2377) ۳ ۰ )2378( 
صیه بیض حلل 


5235۱۷ 


56 


50V 


الباب السابع ۷۰ 


تقشر البيض السلوق وعرغ في الكمّون 2179 واللح ۲۶۳۴۳ الصحونین وینقع في 
زبدية نصف / نهار » حتی بسیل منه مائته . ثم تقتل الزعفران واطراف الطیب والفلفل 


والزنجبیل وزر الورد والصطکاء بالخل والخمر : ویعمل ثي وعاء مدهون او قطرمیز 
ونعناع وبقدونس ويترك حتى یطیب . : 
183( 


صف 7 )238( 5 وجاءت 1 i‏ 


تأخيذ ۴۳ رطل لبن حلیب وخل ۷*۳ وحمّص مصلوق ناعم » ویخلط في 
ET (2385 | )2384( ۴ 01 E 2100‏ وينزل من منخل . م 
تأخذ ۹۳*۱ سة عشر بيضة فنضربها ضري اء وتضيف إلى ذلك خمس :8 
لعونات مالحة(2089) وكمّون وبندق وجوز وفلفل وبقدونس ۰ وتغلي اوقية ونصف 
شيرج 22390 ۰ وفيه بصلة مخروطة » وأوقية زيتون » ويُغلى على النار » يصير عجّة طيبة . 
184( 
هم (2391) عحة قايلة الونة 


یز (2392) ربع وهر پر (2393) وتضر به رر (2394) و ی لن ۲ 
۰ı )2196( )2395( ۱ =‏ را (2390D‏ )2398( 
وانقش عليه خمس بیضات واضربه لیختلط یم 9 
اغب (2399) سیر ده 


185( 
من (2400) عجّة لذيذة الا کل هن فی الباه N‏ 

یز (2402) أربع _ بصلات 2 2 سد 
ON‏ وبدق ا حا وکذلك یز (2406) تصنت رطل لحم مسلوق (2407) 
مقلي )2408( مرقة حنی ۳ نضجه › وبدق 7 واا (2409) مع البصل 


e‏ إليه من a‏ التتدم (د 24۱) 1 مقدار ما بظهر 


۱۲ 


۱۰ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱۵ 


۱۸ 


۳۱ 


5 كنز الفواند في تنویع الموائد 

٠ “= 1 241 4( ۰‏ و ۱ 2414 ۳ 1 
ويسير ملح . وان"* ۲2 كان ملح سقنقور كان افضل "۲2 . ویقلی بشیرج أو من . 
وان کان زمان (2415) إا 00 3 )2417( ا وق 2419 مع ما 


۲ ۳۳۹۳۹ 


186( 
صف (2420) عمل بيض لش ر (2421) العبالة (2422) 

تا خی من الصفار ما شعت 2423) . م تأخذ ا 3م تفا قاد ا 
عليه . وتغلي الماء إلى أن یطلع . ثم تضع ٩28‏ 2 فيه القباوة وف غلیتین (2426) . ثم تشیله 
يبرد : ویفتح من عليه القباوة . . وتضع i.‏ البیاض ف قباوة ىر (2428) ا ۰ ونضم 
الصفار احمد فيه. وتغلي الماء آقوی من الأول : وترمي القباو (2428) وتغليه. م 


(2429) ل (2430) (2431) ا.ء (24312) 
تنزله برد وشخرجه برسم التشویر ۰ 


187( 
م2 (2411) عدر (2414) للباه 


الىز (2415) ی الديوك ثلاث اا . )2430( صفار (2437) 


البيذ (2439) وإن كان بیض حام كان / 


. (2439) | 5 (2440) 
E‏ و یی ۰ 


وعشرین من 
فضل . والابازیر الذکورة وتقلي 


أ 


188( 
مرت 244( آخری تزید ي الباه 

بزح 5 رض ارت (2442) . وسبع بصلات وثلاث اواق زیت طیّب . ودرهمین 
مصطكاء وقرفة . ويفرم ۳۳ البصل وترميه "۳۳ في الجن وترعي عليه الزیت . 
زو مدن كته ماع ركرك ف زاف و 
وتنزل عن النار وتؤكل . 


Sr 
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الاب السابع ۷۷ 
189( 


صنة (2445) مبعثرة بلحم 
a ۳۷ 0 )2450( ,.. )2449( (2448) (2447) (2446)‏ 
يسلق 6 اللحم 1 ۰ الا حمر ۰ سر 1 صغا را ويؤخحد 
الشوي (2451) ۱۳ صغا ١"‏ (2453) ا تفقش البيض في زبدية : ونضرب فيه 
سر 
کفایته من الابازیر والملح . ثم تقلی في الطاجن بالشبرج 2454 . ویقلب عليه 


١ )2455( ٠ ال‎ 


190( 
. 7 (2456) و لات (2457) 


بؤحذ 24580 الحم أحمر وشحم وسمّاق . ویدق ۳۳۳ في الیهراس مع الأبازير : 
ویعصر عليه لعون ونعناع : : ويخلط على )2460( البيض . ویقلل بثار لمنة . فاته ثم 


يستطاب . 
191( 
صفة ۲2۹۹۱۱ مبعثرة حامضة 


E‏ )2462( اللحم و تنشر (2463) ان 00 ويطفى 1 في قليل مون 
وخل حمر ه ١‏ وج 408 نی نصف تضاحه . مت 7 تفقش البیض وتلقى عليه الأبازير ثم 
بغلی بالشيرج (2467( / عا لى النار. فاذا غلى ا اللحم 9 البية (2470) 5 


اقل 2 |2472 7 

واضرب ابشمیع جیذّا : وا اقب (2471) ي الطاجن وبعرهم جیدا ۱ ی 
(2473) 

رضوك ۰ 


192( 
صفد (2474) مبعثرة البصا 


تفعلع البصل جَيّدًا ویصفّی من مائه. ونجعل في الطاجن › ويصب فوقه 
شور (2475) ي قدرا الكفاية ان 1 فى ذلك الشيرج (2477) . م تقلب عليه 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


و۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۷۸ کنر الفواند في تنويع الوائد 
البيض *۲2*7 بعد ضربه جَيّدًا حتی یختلط الصفار بالبباض . ویعمل ۲2*7 شيء من 
الملح والا بازیر . ولا بزال بحره ال ال ستوي فيرفم (2480) ۲ 


(193 
(2481) - ۰ 


صنة میعترة صنراء 
يؤخذ صفار البیض بلا“ بياض 2۹*3 ۰ ویضرب في زبدية إلى أن بختاط 
ويكون مق قليل زعفران ویغلی 8 ياي (2485) صفراء . 


194( 
وکذلك البيضاء (2480) 


۱ بش 99۳ 3 1 
بیاض البيض یضرب ”*“* ۰ وتلقی في الطاجن : ویعمل کالاول إلى ان ینضج ؛ 
تقلب عليه الابازیر ویرفع . 


(195 


)2489( (2488) ۰ ۰ 


مبعثرة ساذحة 
تحمي الطاجن وفیه الشیرج (2490) على النار . ثم یفقّش البيض !2*91) ني زبدية ء 
ويضرب بعضه يبعض 59 ان يختلط . ثم يلقى ة في الطاجن ورك بقليل ملح , ولا ترال 
ري (2492) بالتحريك أن تأحذ | الثار الرطدية (2493) ٠‏ فتلق 22294 فيه فيه الابازیر S8r‏ 
ر 


196( 
2 (2495) بیض مطجن 

بح البيض الممبلوق ۱۵ فش 9 ويئلئ بالشیرج ۲۳۳۳۳ حتی بتوزد. ثم 
بخرج من الیقلی ويلقى في الزي ویدز "۲*۳۶ عليه الکزبرة اليابسة والکراویا 2500) 
والدارصيني الف 9 ويرفع . 
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اللاب السابع ۷۹ 
197( 


--(2502) . 
صئه بیص مصوص 


تجعل الع 29011) في المقلی . م حرط ورف الكرفس مع عيدانه ویلقی عليه . 
فاذا را ب تدر عليه دارصيني ومصطكاء وكزبرة وكراويا كفايته . ثم يصب عليه و3 
ال ۹۶9۰ ما يحتاج إليه 1 ويصبغ 9۹۱ ۹2! زعفران . ناذا غلی يعدّل بالملح ویکسم 
البيض ویلقّی فيه ویفطی رأسه ۳۹۳۹ . فإذا جمع يرفع . 


198( 
صفة أبازير العجج ۲500 والمبعثرات (2007) 

تأخذ من الزنجبيل والخولنجان وقرفة الف وزعفران الشعر 22598 والفلفل والكمّون 
جرء, وتدق الحوائج اعا 0 ویشال ال وفت ای (25۱۱) ۰ فاذا القت على الج 
منها لقّی معها يسير جبن شامي مدقوق ؛ يلقيه مع العجج والمبعثرات / طري ‏ ويُلقى 
الطيب بعده. 


199( 
مد ۱ ء )2512( 


تا یز (2513) لحمسة أرطال لحم 2 اخ و شحم تا (2515) 
اللحم را 2516) (7 2۹۱ : وینزل من عن الثار. وتر (2518) اللحم > ول في 
نصف قدح كزبرة محمّصة مدقوقة منخولة › OY‏ أوقية فلغ (2519) > وربع 
قدح کراویا (2520) م (2521) مدقوقة ين فتتبّل E‏ اللحم ‏ 
وتا حذ ستين بيضة فتفقش في الماء الذي سلق (2522) فيه اللحم بعد أن یقطف دهنه من 
على وجهه ‏ 0 ىده (2525) ئ يدخل بعضه في بعض » إلى ان 
يمترج الماء بالملح والبياض » وتسكب عليه اللحم . وله (2527) رطل شحم مع اضف 
رطل معن وتضعه !2252 في زبدية » وتعمل المرق واللحم والبيض في طاجن » وتدخل 
2 الفرن فإذا نضج يخرج ويشق مرب 0 ويسكب عليه الدهن . د 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


۱۲ 


۱۵ 


۱۸ 


۳۱ 


مر 7 )2568( جة دید ون 


5 کتر الفواند في تنویع الوائد 
يؤكل وإذا خرج من الفرن بنثر (2532) عليه قرفة مطحونة » ويكون مليحة قوامه (2532) 
جيك . 


"7 


(200 


NS ۱ 3 1 )2534( فة‎ 


# س 
یوخذ قوانص عشرين دجاجة وکبودها . فتقلی بالزیت حتی تتورد وتنضج . 
ونفقش علیه ۹25۵۹ عشرین بيضة : ویصب غليه 22537 نصف أوقة مزي*253) . 
ويرش على الکبود / اوقية مري . ویطرح فيها عیدان سذاب . ویطرح مع البیض 
en 5 ۰ 3 2 3 70‏ ۰ ۰ ۰ ۹ 
وزن 9 3۹ نصف درهم کزبرة ۰ ودرهم فلفل : ونصف درهم دار صييي : ودانقین 


زنجبيل ویضرب . ثم يخلط بالکبود ۲2*۹ وینزل وفیه رطوبة . 


|20( 
۰ )2541( س 3 رطب وکا 25411 


AS‏ وی هم تشر رات 
قدر ‏ ويصب معها دز (2546) وی 2۹۹7 اا وربع رطل * الدجاج » 
وثلٹ رطل ۲35۹9 ماء . ووزن درشمين ملح . ویغلی حتى بنضج ومر 30 . ثم یطرح 


‫َ 2552) ۰ . )2550( ۰ 2551) 1) ET 
معها نصف رطل کماة! فة أ ووزن! میس ( درهما جين‎ 


0 


رطب قطعًا صغارًا حتی پذوب : ویمزج ۳9 بأوقية 2334 باء أو (2555) 
1 وقعن (2556) : ویصب (2597) بي (2558) وتقشر من. الاقل الأ (2559) مقدار 
رطل . وبطرح ا وتأخذ عصارته (2560) فتفقش س (2561) ا رت بش 
وبطرح (2562) بي (2563) ووأ یز (2564) وزن درهمین کو 1 الفلفل والدارصيني 
والزنجبیل ون هی ۳2369 ۱ فإذا نضج ما ف القدر, صبيث علیه ‏ ویتراه (2566) ساعة 
وحرکه (2567) وانزله ۱ 


(202 
)25 69( 


50 


59 


00 


الباب ١‏ الثامن .۸ 

خذ صدور فرخین فیشرحان ن (2570) 3 E‏ ریت (2572) /ء ویوخذ رطل 

3 يشرّح (2573) مثل ذلك وب شا 2 ف القدر على النار » ویصب ریت (۶979) 
۳ رطل زیت "۳۳۳ ودرين ر ا ويغل حی قارب 5 

7 8 
GSI‏ 
كزيرة يابسة ری فلفل ا مثله 8 فيه عشر زیتنات 
۳ ۳۹ )2583( . 

منزوعه عم (2582) العجم ؛ ویفقش يي عصارته رین بيضة ؛ 0 

عل 2584) أوقية م99 . ويشرب جیا ورك ما ي القدرء ويترك على 
- ۰ 25( 3 0 ) 25 .و 
حتى يحمرٌ. ثم يصب عليه البيضص!** ويقطع عليه السذاب وترفع 87 24 


(203 


وح (2588) ى 8 ترب 3 


رطلين لحم سین 7 نشرح رقاق وقطعها مثل ثلاث أصابع مضمومة في 3 مثلها » ويطرح 
: (2589) .. (2590) , (2591) 

ی مقلی مع عشرین عصفور منظفة ویصت ا 

رطا و 71 رطل زوت وا 9 5-00 بتكم )2596( 2 


3 حتى عع 5 (2598) عليه وزن يادي (2599) ر راهم کزبر 2600« 


ودرهم دارصيني ونصف درهم زنجبيل وا سيل زوا 260 فرنفل /. فاذا احمرٌ 


ارط (2602) 3 وافشش عليه ثلاثين بيضة و و عليه أوقية ا 


00 عليه ال ات ۲2999 وی (2606) ار 26077 فاع- ده 260 , 


الباب الثامن 


فيا يتغذى به العليل من مزورات ۶۹۳۳ البقول 


(204 

261 ام ورات (26۱۱) المرضى كالحصرمية رم (26۱2) والسماقية والرمانية وغيرها : 
0 ۲ 
ا اکر 5 )2614( يشم (2615) GE‏ رای ۶۳ هذه (2618) 


۳ 


الیاه (9 261( : فاذا : نضحت 2620) فيا لوق وال (2621) ی ER‏ عاء الورد : 


۱۲ 


۱۵ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱۰ 


۱۸ 


۳۱ 


۸۲ كتر الفوائد في تنويع الوائد 

وحصاة ملح . وان كانت الزورة - (2623) باسفانخ (2624) ملد (2625) مع الکز برة . 

وان كانت بقرع فاسلقه (2628) والقه في مرقها ؛ وان كانت بقضبان الرجلة فاطبخه مع 

2627 لأصحاب الاسهال لور (2628) محمّص مدقوق بق و (2629) رت 79 
اء الورد مع طاقات النعناع » واطبر بخ ىم 26010 الماش بماء اللوز (2632) مع حصاة ملح 

و وص فيه دهن اللوز واطبخه إلى أن رن اند . فان آردت أن تلعّف 

أخلاطه وتجعله ألو 2 عنتلفة الم فاعمل ٩۹۳۹‏ له من الألوان زر 8608 کا 


تعمله من اللحم . 


205( 
مزورع (2637) یوم (2638) 

تأحذ قرعة طرية / تقشرها ته تقشيرًا حسئا» وترمي بداخلها ما فیبا من ۲2619 , 
ونقطع علس (2640) رو لے (2641) صخيرة (2002) ونر ملح وع 26 دار 
ونضع لفن علبي (2645) من الشیرحج (2646) الطري کفایتا . وتلق فيا أوقية سل 
مسلوق (2647) مدقوق » وأوقيتين ا ايو ۱ وتلني في (2649) دارصيني 
مدقوق (2650) ٠‏ وتخثرها 21 ریا [2652) الخيز وتر (2653) وتَقدّم . 


206( 
057 2654( زیرباج (2659) لأصحاب الصغراء (2656) 
تا حول (2690) بياض بصل فيقطع ویغلی ° بدهن لوز مع أبزار بماء حصرم مم 
آصول (2699) الخس ٠2‏ أو (2661) القرع : ویقعلم (2662) كيار را“ ويقلى ال آن محمرٌ 
مع البصل ‏ وير عليه شيء (2662) يسير من حل الخمر مع قلا هه عفران وقطعة 
دارصيني و 


(207 


مرور 9 لأصحاب الحم الصفرا ويه 
تنیز قرعة تقشرها وترمي داخلها (2666) عنها وتسلقها (2667) بعد أن تقطعها مار 


60190 


61 


6۷ 


الباب الثامن ۸۳ 
وبا في قر » وتصب علا غمرها من 112۳۳۹۹۹ حصرم وقطعة خولنجان ٠‏ وأوقية 
دهن لوز أو شير (2689) > وقليل ملح وبیاض بصل بقطع صغارًا . فاذا نضح 6۳9 
اطرح (2671) 5 0 ودارصيني وخثر ين بلباب الخیز ويكون 0 
وقدمها مع معلقة لى العليل . الي 29۳ / لأصحاب الحميات (2674) والخرارات 


بر (2675) 7 2676( , )2677( 


اخر تأحذ قرعة خضراء غضة فتقشرها وترمی 
رن (2678) e‏ وتقطّع وتا (2679) حتى تنضج . . م تخرج فتدقّ في الماون حتی 
تصير مثل 20 وتعزل (3631) . ثم تعمد ال در زین (2682) فل ی 1200 
ونين درهم 00 لواف 9 سیم أوقيتين 26۸9 > (2686) 
۳ 12كين ۱ أبزار رطب مقعطم (2698) . م لقي عليه (2689) من ماء الحصرم نصف 
رطل › رن 0 رز (2691) العذب نصف رط 026900 فاذا نضج ابصل 
الى * عليه أوقيتين لوز مقشور مسحوق وأوقية سكر "۳۳ ودرهم 2692© ملح 
ودرهمين كزبرة يابسة مسحوقة ودرهمین ۳۴۳۹ لباب خبز مذاب بخمسة دراهم ماء 
بو 12695 > واجعل مرقتها مدل (2694) لا رو وه (2697) ولا ریز (2698) ؛ وقدمها 
ا فعلقة إلى الیل (2699) شی 9109 ۱ 
208( 
و اماش 


یز (2702) الاش بخرقة وم (2702) (2703) وكرت (2704) لباق 


وتنقعه وتغسله وتصفیه 
م ل (2705) 1 7 و الباقي : ا ل و مل |2707( بدهن لوز و 
شيرج 709 اماش (2709) E‏ 5 وتضم (27!1) فيه ز مد (2712) اوقية قة 


تک ویعتّد على النا a‏ ى , 


209( 
مزورة اينيك حب / الرمان تنفع من كنف القَرّف 

تأخذ حب الرمّان فتسلقه (2717) وتصفي خاصّيته » وتأخذ اللوز فتدقه ناعم (2718) 
وتأخذ النعناع الأخضر وقليل كزبرة خضراء وتخرط له بصلة وتقليها بالشيرج 9" . ثم 


۱۲ 


م۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۲ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


A4‏ کنر الفوائد في تنويع الوائد 
تنزل حب | الرمان مع قليل اطرا أطرا 8 ف الطب 1 ناذا غلی تفرك (2120) اللوز وا حوائج (2721) 
المذكورة عليه ل 127217 22 تر (2722) , 


210( 
مزورة ١‏ 2724( حب رمّان نافع (2725) الف 22 ووجع الفؤاد 

تأحذ حب رمان تخمصه وتدقه ناعمًا ۰ مم تصفیه وتا نز (2727) له قليل نعناع بابس 3 
واذا غرفته زد عليه قليل ماء الورد البلدي. 


(211 


مزورة سماق (2729) 


تأخذ السماق تحمصه وتنشفه . وتأخذ الناعم وتيبسه والبائي تنقعه بماء صاني . ثم تقلي 
له بصلة بدهن لوز أو شيرج . وتنزل عليه السماق الصفی مع قليل نعناع يابس مع قليل 
أطراف الطيب مع قليل بندق مدقوق . وتأخذ له خبز معروك أو بقسماط : ندقه وتنزله 
عليه. فإذا غرفته ألق عليه السمّاق المصحون. 


(212 


ء (2710) . ([2731) 
مزورة زیرباج 


انيد اوق ونصف خل (2732) أبيض وتضیت / اليه أ اوقية سکر : : وترمي فيه عود 626 
۳ احضر وتضیف 2733) | إل (2334) أوقة (2735) لوز مسموط (2736) ٠‏ وتدقّه e‏ 
تضيفه تف (2737) ار 22۹ ول 1۳13۷ عل بصلة مقلية پشیرج 2740) فاذا ْلَى 
علیه ل (2741) علب (2742) أوقية گر وقليل أطراف العليب وماء او رو (2743) 
والزعفران 74 , 


(213 


AF )2745(- >‏ 
مروره م 


يحتاج إلى بقطين ولوز وقلیل شيرج“ وسکر ومصطكاء””*”2) وقرفة وفلفل 


62 


الباب النامن ۲ Ao‏ 
e‏ ۰ (2748) و 5 (2749) و )2750( )2751( 7۹929 
9 وتعمل 0 ماء ٠‏ وتصع عليه بصلة 
ا“ (2753) اليم ۷ .)2754( افا 27594( 0 ال 11 تعما فيه ال طبر 
5 (2757) 275 ۲ 
اا ق (2755) 8 | 0 ۱ ۹ . وتعه ماء (8 27( الا ن 


عل (2750) وعا (2759) - بقية الحوائج (2759) , 
2 دا 


214( 
اس نی ني 4 ۰ 27061( 
مزورة ° حب رمان بيقطين! 


وتدق اللوز وجعله 7° في القدر ۰ وتضع عليه قلیل ماء وبصلة مقلية حتی تستوتي مع 

اللوز وترميها » وترمي عليه | 00 وقرفة . وتدق حب الرمّان ونستخرح من ماء 
“ا ۳۲ 5 (2764) 

الیقطین 0 (2763) وتعمل في بع الخوائج ویلقی : عليه السکر وتعمل 

عليه / اليقطين وان کان 0 كان عوضًا عن القرع (2766) ۱ 


215( 
مزو ر (2767) اسفاناخ 

يحتاج إلى اسفاناخ وقليل كزبرة يابسة » فتسلتی(**27) الاسفاناخ إلى أن ینضج. 
N‏ 7ن عل (3771) الشبرج 2972) ۲ E‏ عليه الكزبرة مع 
قليل الملح . وتضيف” إليه اليسير من الماء الذي سلق!23772 فيه الاسفاناخ. 


216( 
مزور 2770( الماش للسعال 

حتاج إلى ماش وزيت كت و 297 ومصطكاء ء وقرفة فتغلي (2778) البصلة 
بالزيت ۰ (2779) وتشيت زف (2780) الا الاء إلى أن يغلي ٠‏ فتعملٍ ف 2781( الاش القشور 
المدقوق . وى 7ه ا 157837 | لاه لل إلى أ ن (2784) پنضج 


۳ 


۱۲ 


۱۰ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


45 کنر الفوائد في تنويع الوائد 
217( 
و 20 مط“ بقرطم (2389) 


تحتاج إلى قرطم 7 لم : وقلیل نعناع وسکر E,‏ و لكاء (2798) وقرفة 
فتسلق اليقطين وتعمل ۳*9*) ماءه بشيء!2799) يسير» وتضيف إليه السكر » وتدق 
الوز 227840 بعد سیل (2790) مع الخولنج "۳۳ . وندق الرطم 


1 فرج من ماء ال لين (2794) إليه وان ۱ ردت ذلك (2796 


قرع 2799) فا 2797 
218( 
سان رجلة 
تحتاج / ال رجله وحب ۽ رمان ود کی ومصطگاء ء وقرفة › 9 الرجلة 
وتوف 229001 مو الرمّان 1 ر 901 ۽ ی ۱۵ فان ۱ 4 )2803( 


واه لكاء (مووی" والقرفة (2805 واف ۹809 ۳ 


(219 


مزورة "۲*۳۳ حب رمان بفروج 
۳ س د ی م 2 ا“ ۱ =„ 
تحتاج إلى فروج وحب رمان !۲2*۳۳ وقرفة : و | تچ ج 
حب الرمّان من مائه » وتطجن الفروج O‏ وتجعل (20۱2) في بطنه قليل 
بقل ۲2۱ . يجمع حموه : فإذا فرغ یقلع منه » وتضيف إليه الب رمان الستخرج. 


290 
> .)2814( ص 
مزورة! ملوخیة 


Ea‏ وشیرج (* ۲*۱ ومصعلکاء وقرفة وبصلة وکزبرة يابسة . فتقلي البصلة 
بالشیرج ال حث (2816) 5 ج مع اوائ (2817) ال ذکورة 28170 , 


3۲ 


603۷ 


الباب الثامن نا 
221( 
زور۳۳۳ اسفاناخ بسكر وحب رن 
ییاج (9 28۱) ال شک واسفاناخ وحبة 21 ومصتلكاء وقرفة » 
فتساق (2820) الاسفاناخ . E,‏ اليه حب الرمان الستخرج مع 
لجرا 13022 , 


222( 
.> ۰ (2823) ه 
مزورة! د قرطم 


۳۳ 0 ر ۾ 100 فد 
یدق ویستخرج ويُئْلى 228240 ویصیغ بقلیل زعفران » ویلقی عليه عود 7350 کزبرة 
نمی اء 9925 ۲ ۱99۹ مزاج ليون ۲2827 ۱ 


223( 
مزورة "۲*۳ قرع 

تأخذ القرع تقشره ۳9 وتقطعه وتسلقه "۲۳۳ وتقلیه !"۲۳۳ بدهن لوز أو 
شرت (2832) ۱ وضع (3830) عليه و 203 الکزبرة اليابسة ودا (2838) 11 
224( 
مزورة لأصحاب الحمى الصفراء 


زر (2830) رقم نة (2937) رزیل (288) وم ات وقد (2839) تقطيمًا 
فاا( E,‏ في القذر ‏ وتجعل عليها لكا ف شير (2842) 
طري (2843) وبياض البصل وأبزار رطبة 22844 وقليل سذاب ويسير ملح . فإذا نضجت 
فرش (2845) اليه قلیل ماء ورد وطيّيبا (2847) بقلیل الکز برة و وف زا (2848) بلیاب 


الخبز واغرزها (2849) فانها افعة . 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۱۲ 


۱۵ 


۱۸ 


۳۱ 


۲4 


A۸‏ كنز الفوائد في ننويع الوائد 
225( 

-(2850) ر. | 
مزورة من سلق 


ایز 285۱۱) ]نراد ضلاع السلق ف ۳ | (2852) و ۱ | (2853) 3 فى ماء با رد ود (2854) 
تا | (2854) 5 وتمعل (2855) لي عصارة (2857) 5 ان علا کش سمّاق 


Co 420 ۰‏ ۰ فا 5 4 2 286 
لا ور :تاغل شيعه و 373 0 ين شيرع 00 ( 


و ۰ )2861( 
او زیت او دهن لوز! : 


226( 
زیر با [2962) 
قريب (2863) 5 من الاعتدال › ناف ۲286 لأصحاب الأمزاس (2865) الصغراوية 
والأكباد الملتببة وا 7 الضعيفة . وينفع من اليرقان والسّدد في الكبد والطحال ۲2۹9 
والاستسقاء °°° . بت شى 2067 , من الب | فیقط بقدر الحاجة وتلقی ي قدر 
لطيف** وتوضع على نار لبنة » ويُلقَى عليه من دهن اللوز أو الشيرج0**9 أ 
الزیت س (2870) بحسب الوافقة 4 والزاج للقن( اذ (2872) نقلت ال له يُلقَى معها | يسير 
من الكزيرة اد وم 287( ۷ وما بحتمّا (2875) , . من اا خأ والقّرفة ©287) 
(2877) 
والصعلکاء 2 يُلقَى على من الخل النظيف الممزو فج ما بحتمّل من 
الماء بقدر الخاجة . ثم ۳ 2 ود بخان (2879) الرقة باللوز القع (2880) 
ای 289۱۱ ناعما . ویعطر بالزعفران وماء ورد. وان عملت معها (2882) 
29۳۹ من التشاء فاك باس ويرفع . 
227( 
مزورة "۲2۷۴ الب رمان باردة بابسة 


زاف (2885) للحمى الصفراوية والأكباد الملتببة : ود ك١‏ المیله Eb‏ 
تیان (2086) وتلائم أبدان المرضى 28*77 . تأخذ | اليسير من الکزبرة اليابسة 088 


الدقوقة فق بدهن اللوز أو الشيرج ”*** أو الزيت. ثم تلني فيه يسير نعناع وسنبل » 
صب 2890) عليه من (2890) ماء الرمّان بقدر ۲2*۶۵ الخاجة مزوجا بالماء أو حب الرمّان 
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اللاب الناسع A4‏ 

مصلوق باء* ۰ وعرس ويصّفى على قدر ما تريد » لان الدقوق اکثر قبضا من 
= (2893) اس ا“ (2894) یی ° -  )2895(‏ .- )2896( 

المسلوق واكثر توليدا لاریح "۳۳" . فإذا غليت يعتق بالسكر 

2( (2899) کک 

و باللوز المدقوق E‏ بماء الورد (۲2900 , فان کانت 
لد )2901( 1 تم ی (2902) اللوز تبل دقه . ۳ اردت | )2904( و 


641 تجمل و 09 اضلاع الاسفاناخ انلقع 290 وال (2907 / وترفع (2998) . 


الباب (2909) التاسع 


فيا يعمل من نع (291) السمك من سائر ألوانه (2909) 


228( 
صفة ') عمل السمكة الطحينية 


خلٌ وأطراف طيب وفلفل وزعفران وبصل ؛ يُغْسّل السمك » ویتّل بقليل دقيق 
وی ۴ بالشريج » ویدق الفلفل وأطراف الطيب + ويعمل على البصل ويقلب . 
وتذوّب الطحينة بالخل والزعفران: وتعمل على الحوائج وبغلی » فإذا استوی تنزل 
السمك عليه . 


229( 
السا الک9 


ع إلى سك طري وفلفل و 291( وکز برة حف اء 9 وبصل. 

تغس| السمله ويتبّل بالدقيق ويقلى بالشیرج )2916( وی 7 0 . وتأخل (8 291( 
ال ۱ ورل (2919) و 2920 » وندق ۳ الخْف اء والثوم 0 : وتعمل عليه 
وةل (2922) حتی يستوي , تعمل عليه الرق ار ۲2۳29 حاجتله (2923) ول 2 
فل السمك . 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۲١ 


۲٤ 


۹۰ كنز الفوائد لي تلويع الوائد 
230( 


ا 


إل سك طري وزیب وحل خمر وأطراف طیب وزعفران وفلفل ولوز 

فسأ السا ویقلی بعد نله ۲7۳۳ بقلیل دقیق وبرد. 998 

0 ل فيه الزبيب والفلفل مدقوقًا 62*0 وأطراف العليب . ويسمّط اللوز 
( 0 

و بقلیل زان ۱29۹2۱ عل ۹۳۹ ويلقى * 29( على ١‏ السمك . 


231( 
الا ۲ اللیشونه 


ما ي 


/ تحتاج إلى سمك طري وقرطم ولمون ومصطکاء وقرفة وعود نعناع + يدق القرطم 
ویصتی ويعأق على اار. ويعصر الليمون ويصفّى وبعمل على ارم وی ويغسل 
السك ويقلّم طريًا ۷*۳۹ وينزل في الخوائج وهي على النار ولا“ تبطل 
الوق ر (2938) ا أن تفر 0 ف 2 عليه e‏ وقرفة والنعناع . 


232( 
۱ له (2942) الدقَعة 


تحتاج إلى ماك طري وفلفل وشیرج "۲2۳۹ وکزبرة يابسة وقلیل زیت طيب وبصلة 
واحد سورع (2944) ٠‏ فتغسل السمك وتخرج (2945) إا 29467 ملد (2945) ویدق 
الماون 29۹۳ دقًا ناعمّاء وتدق و و 
الزيت (2948) ال (2948) وك تدق ١‏ لدميع میم وتعمل ب (2949) HE‏ ولت (2950) 

و وتعلق القذر عا لى النارء نبا حتی پسخن » فنضه (2952) 
ف (2953) السمك الدقوق ور 00:0 عليه إلى أن بستوي : فیشال وتعلق الطاجن 
وتحعل فيه الع 2955 وتقلي فيه السميك ويعمل يي الصحون (2950) ۱ وی 2957 
کزبرة يابسة وملح : ویرش عليه وبقدم. 


233( 
رة (2958) ۱ ال ۳۹ 


05 
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00۲ 


بوذ السمك الطري (2959) ور 50 وينشف / ساعة وت تون (2990) الخل 
والكراوية (2961) والثوم (2962) والكزبرة ويلطخ ساعة 00 : ول رجح تعمل ؛ 2 الدقیق 
و ا > ويد ۲29/۹ الفلفل وأطراف ١‏ م لطبب. ويعمل على البصل 
ویقلب » وتذوب الطحينة بالخل والزعفران وتعمل على اطوائج ويغلى ؛ فاذا استو 
رل ۱ الل 0 ۲ 


234( 
صفة ۲29۹ السمك ۲2969 المحشى الاين 


تأحذ 22967 السمك تغسله وتعمل فيه الكراويا والکز برة ويلطخ ب یا 12968 
ساعة » وتعمل عليه الدقیق تا 0 يزيت أو شير (2970) اوتا خن الاق وجميع 
حوائج اا (2971) ولته بماء اللیمون وتضه (2972) فة اللیمون الالح و 139 
قليل ماء 2974 ۽ بذوب الحشو 7 , رہ (2975) ویکون 0 الحشو قليل و عند 
و على التار 129۷۱ أو (2979) اة . وتضع (2900) السمك في د 
قلت عليه حوائج انحشي ست الرماق (2982) وا 298 والکز برة 
وا 1296۹ تالک اون ۱۹9۹۹۱ وقلیل 3 الثوم والفلفل واللنحرن 2997 مقطع 
وکرفس ونعناع . 


235( 
الى 12980 5 | الا اا ۱۶9۲ 


ر 2 اه 1 / ,)2990( 
يؤخذ السمك ؛ 7 وبمل (2990) دی عه ی ل املح / فيه 2 7 
2 ۳ فا م في ارت (4 

7 في الدق . )2992( 3 (2993) ما 1 روت من و (هوو2) | 


بر 9 , فإذا أردت أن تعمل من هذا السمك الق لى سائر ألوان السك تكست 


السكباج والليمونية والسماقية والطباهجة والکز بر ية وغيرهم . , فان (2997) 1 ردت السکباج 
تعلق القذر )2998( وتقلي 9 البصلة بالزیت س (3000) | أو الشيرج 0 وتحعل الخل 
على )3001( النار )3002( على ال 1 المقلية . ثم تصبغ ۾ (1003) إل المقر لى بالزعفران ٠‏ 
ويرض ي القدر O‏ غليان اليل“ (2950) 18 بالأفاوه (3005) والأبازير والنعناع 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۲4 


۱۲ 


10 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


۹۲ كنز الفراند في تنويع الوائد 

ويُشال. وان أردت الليمونية » فتعصر الليمون الأخضر على يَقَليّة الزيت والبصل 000060 
كا تقدّم ° » وتنزل من الليمون قليل ماء. فاذا غلى ترص السمك› > ویطیب 
بالأبازير والنعنع ويُشال . فإذا آردت تخثيره ۳۹۳9 ۰ تدق له قليل ما قرطم . وان أردت 
السماقية › ۶909 الاء عا ا ف البرمة يا نقد بقدر ا الحاحة › 
ویغلی . فإذا غلى تضيف!0011) ليه السناق : ويطيّب بالأبازير وأطراف الطيب . وا 
أردت 00 فيد الخوز وا ناعم السمّاق ماما 3014) به 8 5 
وه > ویذوب 0919 بالرقة ‏ ونشور 7 په وچوو (3017) الزبادي عند 0 
وإن ۰ أردت الطباهجة تضيض 2009 الیسیر من الاء على التقليّة المتقدّمة 
وت 5070 إليه 92 الشعير مقدار الحاجة > وعزج ا اخحضر › 09 
بالأبازير والنعناع » ويرصٌ السمك 0 وان أردت الکزبرية تقلي الثرم (022) 
المدقوق ناعمّا » ولا تقلي له بصل سوى الوم ° المدقوق 20924 والزيت لا غير. 
ویکون مي (3025) الأ بر (3026) 0 فيه : وتدق ١‏ سف 
الخضاء 30299) وتستخر ج (030) ماء ها 303۱۱) وترمي (5032) ی القدر حتى يغلي ویر 
السمك فيا ويشال. 


236( 
ا 7 (3 303) الشوي 


یژذ الفلفل والقرفة والكراويا والزنجبيل والسمّاق والکزبرة اليابسة والزعتر 009 
ويسير کمون. فتدق الجميع ومعهم قليل نعناع ؛ وینخل وتأعيل (3035) شوم 
رن ويدق ی اماون ناعمًا محصاة ملح وزیت طش ویضین (1037) إليه من 
بونج عقدار ما يعجنه. فإذا ‏ تعدي (3038) تأخيل الوز 0 وتضيفه اليم ؛ 
وتاخيل الليمون الت 00 وال (3049) 041 حا جيك (3042) فتخلط / 
الجميع ويعجن » بتلك ۳۹۳ الأفاوه 0*2 المعجونة ويؤخذ السمك فيحشى جَيّدًا في 
جوانبه ور (3045) و 1 ویعمل تحت الطاجن عبدان رقاق 1 لوح خشب رقيق لثلا 
0 ۹ بي (3048) إلى (3049) الفرن ‏ فإذا نضج ال ج (3050) الأول 


بخرج EY‏ ساعة بذاك اللوح ويرد | لى الفرن 3050) | ال 9092 حين حين بلوغ (0053) 
الحاجة. 


07 
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الباب التاسع ۳ 
237( 
صفة ۲۳*٩‏ سمك مقلي 


0 ونشق بطنه ویخرج ما فيه !0051 
E‏ غصلاً09*9 جيذ جا (057) ش باللح ۶۳ ور ل في الملح ا 
ویعمل في فة ا 0 7 ۳5 وحط على ومن فوقها بلاطة أخرى 
ریم (3060) حتی بخرج ماژه 0 عليه . ثم يقطع ۆل )3062( ملا (063) 
9 بالدقیق الطیّب » ۹8 الطاجن على النار » وتعمل 3099 
شبرح 0 3 ونث طن على ما بختار ERE‏ إن (1070) یموم (3071) 
السمك فيه. وس 55 ا دو لا یبقی فيه من ۰ 1072 إلماء ء شثیء (1072) ۱ ثم تأخل 
یز (1021 الب ez il,‏ | الخئّصة 0 ارم 2 (3075) وأطراف الطیب 
حمس (3076) والزعفران و محرله ویز | (3077) المزاج )3078( كيين السمك / القلو 
فيه حتی یخمره  ۹3980(‏ ۱ 0 انية ۳ 1 و قطرميز 0۱9 ۱ 
وتضع ۵ الخل. فوقه » وثخلیه ۲۳۳2 إلى وقت الحاجة » فانه بقم ارام با 1080 
52 ومن الان من يسافر تسن الأماكن البغيدة وله (3088) رن ۱3089 ۱ 


238( 
مرج (1090) الا بالسماق 


0-0 إلى سك طري وسمّاق وزیت طيّب وطحينة وئوم !۹*۳ وزعتر ۴۳۳ 

ئج بقل 3093) وفلفل وکز برة باسة وكراوية ولمون ]099 ۱ ٠‏ فتغسل 
128 بالاء والملح وترش عليه اللح ساعة يد ۷۳۳۹۹ حتی بطیب » وتأحذ ٠09١‏ 
تماق 0 ناخد عيدانه ووش (3098) زر (1099) ساعة. ويدق السمّاق 
0 ویغربل ثانية !"۲*۱۷ حتی لا يبقى فيه حاصية . ویدق O EE‏ اعما ‏ 
وبضیف (3102) إلى السمّاق الغربل الدقوق ؛ وتخرط عليه حوانج البقل ویلقی "۱۳" 
عل 0104 الطحينة . ا اللیمون تعصر اله ويصفى من الب او f‏ )3100( 
0 0 اه اخوانج . وتضیف ۳ اطوانج » ويعجن 
٠‏ الليمون أو" لکد ويرصّص السمك في الطاجن وني ۳۷ اواج 


۱۲ 


10 


۱۸ 


۲١ 


۳ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۲١ 


٤‏ ی لرائد 
e‏ 0 و لات من الحوائج قليلاً ف )3111( عليه ماء العيدان تا ۱ 
الغر بال (2 211 على ت بقية الحوائج ویعمل / على 


239( 
مه 11 السا الشوي 


i, 3‏ 3 
تاج ال سل طري عن 0 یایسة وفلغل مد فو وحمصس 
(l0) ,‏ )3117( ت )3118( )3119( )3120( 
اک ۹ : ویبخاع ا الزیت 0 والفلفل 0۱9 . e‏ 
السا )3121( ساعة . اونا 3 | (3 2 1۱) وب (22 3۱) > و 9 الحوائج 8 
۰ )3124( 0 ا 


240( 
مر 2 (25 3۱) ا 3 المالح 


ی 3( )3127( “ن ۰ 
2 ال سك وزیت طیّب : فينع السمك ساعة حتی بخرج 


)3128( ت (29 3۱) > )3129( . : (30 3۱ ر. 
ملحه : ويغسل ويعمل عليه قليل زد حار 34 ويغسل ی 

۳ 113 3133( « 5 ا هه 
تروح 131 و 11 بالغسل ' 7 ویرصص ويعمل عليه الریت الطّب وبودی 


للفرن . 


241( 
فة ۱4( السمك الکف: 


تحتاج إلى سمك البطارخ وزیت طیّب وحوائج بقل وخل وزعفران ن واطراف طیب 
وکزبرة پابسة 201350 وبندق وطحينة وفلفل . فتخرج البعلارخ من السمك ویعمل في 
وعا» وتضع علیه الزيت الطب + ویقم السمك بالا ساعة حتی یرو ۹0۱32 ین 
0 ويعمل في وعاء (3137) 5 زا ۱۹ پیش 3۱۹۵۱ زیت ۰ 
ویوذی ! لى الثرن فيستوي )3141( . فاذا جاء مه من الفرن 01۹2 ن ويؤحذ البصل 


44 ۱۱ 5 1 
بخرط ی ۱*۵ مسق جن: وسل عل قل من ۰ لاء ور (3149) 
عليه حتى ا ور خط ۲3۱۳۷ له ۱ حو نج البتل وتقد ۲3۱۹9 عل | (3150) 


68r 


08 


00 


الباب الخامس 10 


5-3 


حتى 7 زیرق (3۱5۱) الفلفا (2 5 31) و | عليه وحم الکز برة وف 
وتضاف اليه أطراف الطیب . وتذوب الزعفران بالخل "۲۳۹ والطحینة . ويضاف إليه 


۳۹9 ساعة کے ف ان || 1 لا 37 525 وينزل فق على الئار إلى ان ةا ۱ 
: (3156) ردو 3۱) 0 )3188( =“ )3159( 
فیعمل على السماك ایضا باردا ویقدم 


2412( 
وي اذة امير 1 ۱ 


0 )3161( 4 )3162( ۰ ج (63 3۱) ° ef‏ 
تخد ال فیجعل عليه پسیر من مرفته وماء عون احضر 

و و  )3۱64‏ بل وه الأخحضف 2 ل12 پس و 
وزیت طيّب وزعت ۲۷۹۹ ۰ وتقطع قشر اللیمون الاخضر ٠‏ تلته وجعل فيه . 


(243 


يسلخ من فشره ویفعطع صغارا وتقلب عليه زیت وماء مون اخضر وزعتر پابس 
وبقدونس روط ونعناع وسذاب ويسير ثوم مدقوق ۰ ويخلط معا" ويؤكل. 


(244 


پر (۱۳۱9 ۵۹۹۹( 


(3108) =° 


يؤخذ الصير يقطّع له الكزبرة الخضراء والبصل ويسلق ۲۳۳ نصف سلقة ۲۲۲ . 
ویعصر ويصبغ بالزعفران. ثم يعلى في الزیت 201727 ۰ ویشال وتنزل عليه الکزبرة 
الخضراء المدقوقة /. ثم یی الصبر بالزیت الطیّب ویصفی 177" . ویضاف عليه وهو 
على النار ا والکز برة الخضراء وال کت و 31753 المخيّصة (3176) والكراويا 
وأطراف الطيب والنعناع والزيت والطحينة ويرك ونقدّم ۲۳7 . 


(245 


رد 3178(7( ا 9 


تؤخذ بصلة یقطع صغارًا وبقلى بزيت طيّب » ویخلی الصير صحاحًا فيه ويُغلى ؛ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


1 كنز الفراند في تنويع الوائد 


ويجعل فيه فلفلاً وأطراف طيب وخل . وان اشتهی عوض الخل ماء لمون وئو e‏ 
مدقوق ويؤكل. 


246( 
منم 3۱8۱۱) السمل؛ المقلي 


تاج ال شون طري ۳ از وشیرج (3182) ا دوت 9۱89 اا و 
ول (3184) وحده وکزبرة بابسة ودقیق ؛ يُغْسّل السمك بقلیل زيت حار وینشف من الاء 
9 ويقطّ ل بالدقيق : وزیا 9137 الطاجن على النار. وتعمل فيه 
الشيرج (3186) أو غيزه حكن بطر خرارة: ویّقلی 20187 فيه السك بدقیقه ۲۱۱88 ولا 
قا هه حتى حمر وجههء فاذا احمر يقلت إلى الوجه الثاني » فاذا استوی بشال 

رس (3190) في الأوعية . وبدق الكزيرة | اليابسة مع 3 قليل الملح ويعمل عله 001910 
ویقدم. | 


247( 
مهم 0192 NEN‏ إل 0194 


تحتاج إلى أبسارية (3۱99) غليظة وشیرح (3196) ۱ او (3:99) خیرم (98 31) ری تا 
وثوم "© وخلٌ وزعفران وبندق وقلیل دقیق وطحينة وفلفل ؛ تغسل الأبسارية 290 
بالملح وقلیل دقیق 3201( 5 ی (3202) از (3202) ويُدق شوم (1201) وبعض الکز برة 
اليابسة وقليل الح : ۳ ع الأبسارية 320٩‏ بعد نقعها ° وغسلها ساعة جيدة 
عون تین ۱93۵ فا . ویعمل الدقیق في وعاء ؛ وتضم (3203) الأبسارية (3208) 
فيه . واي (3209) على العادة تعلق العلاجن على النار وتعمل فيه الشيرج 3210 , 

جر (32۱۱) تحته حتى يطير شرارة › فرشم (3212) امشاط الأسا ری 3۱ 12۱) و 000 
تب ی باوج الاو كت فاذا احمرٌ تقلب ا الثاني : ٠:‏ وتشال وتعمل 

في الأوعية ال أن تبر و (5 32۱) فتدق بقية للوم ( ۲321 ویعمل في الطاجن وی 2 
على النار ويعمل ۵219 فيه قليل زیت ۳ حتى يُقلى به. وتدق الكزبرة والفلفل 
وجميع الوانج وتحمّص ويُلقَى (3219) عليه في الطاجن ؛ وتخزط عليه حوائج البَقْل ؛ 


69١ 


70۳ 


70۷ 


الباب الناسعم 4 
۰ و “u‏ ۳ ل 3( (3221) 5 . ۲ 
وتدوب الزعفران بالخل والطحينة . وبا 920 على 34 اراج ي الطاجن › 
5 و ۰ 5 ۰ 8 ا = 
وتعمل الأبسارية ۹22۵ القلية / في وعاء » وتعمل الحوائج لاحم ساعة ونم 


248( 
منم (3223) |! ل الزير باج (3224) 


تحتاج إلى مك طري وخل وعسل وزعفران وأطراف طيب وطحينة وفلفل وزبيب 
ولوز وشیرج ٠229‏ ودقیق . فتغسل السمك وبقطع ويتبّل بالدقيق ويعلّق الطاجن على 
النار وك 1226 فيه الشبرج 0322 وتبروم (1228) وتعمل الخ والزعفران والبصل 
وأطراف طيب والفلفل والطحينة . فتقرٍ لى البصل | ولا م الشيرج 0230 , وتدق 
الحوائج ويل ۲۱231 عليه ويرك : ناذا على 20207 يعمل على السمك ويسمط اللوز 
ومع بقليل الزعفران ويعمل على وجه الأوعية مع 2 ری (323) 0 


249( 
نم (3234) السمك ار كباج 


تحتاج إلى سمك طري وخل وعسل وأطراف طيب وفلفل وبصل (3235) 
وزعفران (3236) وشيرج 02077 ود يق . فتفسل السمك ويقطّع 7 بالشيرج 9 بىد 
تتبیله بالدقيق » فاذا استوی شال . ویخرط البصل وبقلی ال 1299 رز 
و دق الفلفل ويعمل عليه أطراف ۵240 | الطیب ‏ وتذوّب الزعفران 632۹ بالخل (3242) 
سل ویلقی عليه » فاذا نضج تنزل السمك عليه“ /. 


250 
صفة 2*٩‏ السمك بالخردل 


تحتاج ال سك مالح مشقوق وشيرج " 324( وخردل و 24 وزيب ا 
وع (3245) ۽ : فيغسل السماك ويقلى ؛ ولا یقلی حتی بنشف : فاذا انقلی تغربل 
انلردل ويدق ناعم (3249) وينزل من رال 0 0 ویذوب بالخل والسل . ویعمل 
العسل ۲2۶ فيه على قوام » ویژخذ السمك بعد قلیه ۹2۹۵ . 


۳۱ 


۲ 


۱ 


۱۸ 


۲١ 


۳ 


۹۸ کنر الفوائد في تنويع الوائد 
|25( 
الحا الشسانه 


تحناج إلى مك طري وسمّاق وطحينة وثوم 2*7" وفلفل وبصل وكزبرة بابسة وإعون 
او كاد وبندق وشیرج (3255) 5 يخرط البصل روا 3259) ويقلى بالشیرج (3257) , 
وتغربل السمّاق ویدقق » وبخرج من غربال ۳ مرتين حتى يخرج خاّیته . وتعمل 

aT‏ ل لي 
وماء الليمون ول تصفته (3261) من حبه (1262) . ويعمل عليه : ۳ عليه 


حتى يغلي + يغسل | لسمك ويقطّع کبارا و لل صر O‏ 
يستوي ۰ > فيعمل في في الأوعية . وخمص البندی ویدق ويعمل على وجهه ويقدم . 


(252 

3266) و‎ (3265). (3264 oT 

اخ (* 32( ف الاك( ( 

بقل (3267) ۱ 1 و فسا وتععل الشير ا طاجن ول N‏ 

3 

فيه الشبرج !۳27۱ حتی حمر یال ثم يؤخحذ ا بفرم ناعمًا ويسلق 7 بالماء 
NS 2‏ قاس نت وه 

واللح نف سوق : وينزل ویعصر ويصبغ بالزعفران : وبقلى بالزیت ""*" او 

الشيرج ””* ۰ ويرمى البصل فيه ويقلى حتى حمر . وتجعل فيه بقدونس مفروم 

وتحرّك » ويطفى بالخل الحاذق : ویرتی عليه القلوبات المحمّصة المدقوقة حتى تلعب في 

دهنه . وترمّى الكزبرة والكراوية المحمّصتين 279 والقرفة والفلفل والنعناع وأطراف 

الط : ویغلی . وينزل السملك لسملك المقلي في القّدر الذي فيه الزاع حتی يكبع ۳2۳7 

3J2 ١و‎ ۳ 03 2 ۳ ی‎ 

ويشق. ثم يُنزل وید ویشال » وبرض في صحن : وتفرك "۳*۳ قليل من الأبازير 

وبوضع 7 فوق وجهه. 

(253 

N‏ من السمك 


خذ السمك الطري : لف 0281 ويغسل ويلح 0301 ملح ویغسل 


ES A ۰۰ 3282( ۰‏ وان ۳ ۳ (3283) 1 
مله ' وينشر على قفص حتی ينشف من الماء. ويغلى بالشيرج . ثم يؤخد 


11 


اع 14 
حوائج البقل ونعنع ویفرموا رفع ۲۳۳۴ ۰ ويؤخذ بندق محمص مدقوق وفلفل وقرفة 
ت (1285) الملحة 
وزنجبیل وزرٌ ورد وأطراف طیب وكزبرة محمصة وزعفران ن. هم تقتل 032850 الطحينة : 
بالخل ١‏ اليد ۲2۶۵ ٠‏ وتجعل هذه !0287 اخوائج + ي الخل المقتول به العلحينة وتنزل فيه 
. (3288) 
السمك المي بحيث یغمره » ويترك ليلة حتى يخمر ویژکل فيو !23259 لذیذ . 


254( 
الى ۱۳۶۲9 الك 


بشوی ويؤخذ البصل › بخرط صغازا ويغسل بالاء واللح : ویقلی ال39 
الطّب ویشال 2۳2 . ثم يؤخذ زعفران واطراف طیب وقلب بندق وزجبیل 


ونعناع (0293) وسذاب 3 ور ٠‏ فيعملوا د ي خل ۱ لخمر ‏ 
N,‏ ورك عل السك قلي وب 2 ليلة ویژکل ار (3204) الف" 
255( 


.)3298( .2 )3299( طيبة عال 


i (3301) 3‏ )3302 
تأعيز (3300) صير ۳ آرطال وفلفا EY‏ رطل وزجبيل ادي (3302) 


03) 
واف ف وكزبرة يابسة ( 
)3304( 


نصف قدح وزرنباد أوقية وكراوية مغربية نصف قدح وفوة 
أربع أواق وثوم * نصف رطل وزعتر !2019 مغربي نصف أوقية ارين 
رطل وسنبل درشمین وملح نصف قدح واطراف طيب أوقية ونصف. بدق کل 
۱۹ عفرده سف وینخل ویعزل (09 03 ۱ الثوم )3311( 
ی الحاون (0312 , ثم تأخذ ال (33۱3) فتجمله ۳ قصرية وتنقيه مه ( 3۱د) 
الحفيس 0214 ویخلط بنصف قدح ملح 0319 أو كزبرة. ثم بعد ذلك یخلط 
بالفوة 80319 و يترك سبعة یم ثم یصفی من ال و لقّی فيه الکز برة م 
الکراویا ثم ۳ ثم القرفة ثم الزنجبيل ثم الزرنياد ٠١1‏ ت 
رطل 0329 زیت . ثم بعد ذلك بأطراف الطیب جميعه مرّة واحدة. ثم / يجعل في 
ویر (3321) القطرميز إلى أن عتلی . م بخلی فيه تین (3322) و ات ويترك مدّة 
شير 0333 ویستعمل ۱124 , 


1١ه‎ 


۱۸ 


۳۱ 


4 


۱۲ 


۱۵ 


۱۸ 


۳۱ 


3 


۹ کنز الفوائد في تنويع الموائد 
256( 


رم (3325) 2 (3326) آخری 


۱ . عشرة أرطال مب 003280 ع ٠‏ توضع £ مطر حجري ويؤخذ لکل رطل 
أوقيتين ملح ۰ فیکون رطل وان أواق ملح ونضف وظل ف موه ۱۳۶۶ ولف 
رطل وم مدقوق بزیت وملح . جم الع ف مطر 5 ويرك کل يوم سبع 
موات 330 . وكذلك سبع 30( أ م. ثم بصفی من غربال 13311 ویژذ سبل 
وتتبل 200720 وهال وقرنفل وجوزة 0 رطل من هذا احموع وكراوية قدح وکزبرة 
قدحين وزعتر (0033) ربع قد (0034) ؛ يعجن الجميع ويضاف إليه رطل فلفل ورطل 
قرفة ونصف أوقية لراك ورطل زر ورد ونصف رطل زیت وثلاثئة دراهم مصطكاء 
ولات اوای شة . م بصفی الصير تصفية ثانية من الغربال » ويضاف اليه هذه الحوائج 
ولط ويرفع ویغمر ٩9‏ بزیت طب 023 , 


257( 
نم (3337) مي (1138) أخرئ كذابة يغير سيك 


ات زبيب وجوز ۳ (3341) و _. )3342( وزیت ل 


۱ 3 :۱ 
21 ا ویصل (23344 وین (۱345) . 
258( 
فة 39 صحنة السمّاق 
و ی )3347( ی 4 .۰.۰ )3349( و I‏ (31350) ارا 
بوخذ زهر 200477 سمّاق ووزن ربع (8 " زعتر” فیدقان ° ویضاف إلا 
SDL SJ + > )3350( ۳ 1‏ 
من الثوم ما تريد مع يسير الملح ؛ ويلقَى معه 207590 قلب جوز مدقوق جر 0351 
سن ملکاء ودارصی ناعم 03352 , ويؤخل قدر اینالم (3354) 
f, 4 )1156( ۸ ۰ 5 ۰‏ ۰ سا ی (3357) e‏ . 
الشيرج ! ویجعل في مقلى على 9 هادثة » 0 حبات ار 2 
7 و 5 95 سس م 
وكراويا وزيت وطحينة وماء مون أو حل ۰ ويخلط جیدا ۲۳۹ ۰ ويترك اما مغطى 
۱ 5 عا وم (3362) شوم (3363) منه ویس | 


71۷ 


12 


12۷ 


الباب التاسع ۱ 
259( 
نم (3364) .۰ (3365) کذابة نافعة لأصحاب الصف اء (360) وت ء (1367) لدع 


بوخذ سماق يدق بلح ویخرج زهرنه وينقع في ماء يسير ویستحلب من خرقة . 
فتخر ج (3368) خاصيته ) ويخلى من السمّاق حك زقم (0379) شيء شن 
0 عليه (3372) پقدونیی (3373) ونعناع وتات أجزاء متساوية وبعزل (3374) 
س ملح حتی پذبل. EY‏ عليه قلب الحوز المحمص E‏ حتى 
يلعب 7 في دهنه "7 وماء مون أخضر وماء ساق » یقلب على الحوائج ويسير 
السمّاق المدقوق ولا / تک (3379) فانه بسوده ) ویخاطه رای (3380) تخل » ويجعل ثوم 
مدقوق وزعتر ۴ أيضا** . ويكثر منه فهو الذي بظهر طعمه » وكزبرة يابسة 
وکراوبا محمّصين مدقوق ‏ وفلفل وزنجبيل وأطراف الطيب وملح وزیت طیّب تخلطه 
£ جوفه » ویکون قوامه 00 عرزل (3385) على اللقمة ونتطع في جوفها لمون 
ال ۹ وکلما کار جوزها وطحیننبا ظهر لوا ولما (3387) یغرف جمل عليها 
زیت (3388) ول (3389) , فى (3390) قت |290 ا الز بت (3392) ۱ وان (3393) 
بعال تشترز يرقا (3194) لأجل الخلط السوداوي فافع (3395) » فان راد (3390) 
339 على وجهها و (3390) فیل (3399) 


260( 
صفة 43400 صر معك (040 


وهو أصناف : الأول منبا : يؤخذ الصبر » يجعل عليه يسير من مرقته وماء مون 
ER 7‏ ویقطع قشور الا 07 a‏ ويجعل فيه . 
الثاني : خذ صبر » بصلح قشره ويجعل 204950 ویقلب عليه الزيت الطيّب وماء يمون 
رو 407 
u‏ وزعتر یابس وبقدونس محرط ونعناع وسذاب ویسیر وم 204090 مدقوق °7 
ويخامل (3408) يت ۳ الثالث ۰ : يؤخل بصلة بقطع صغارًا ویقلی 0 ويجعل عليه 
مع آطراف الطیب والفلفل والخل واللبمين 13910 / وال ( ۲3*۱ الدقوق . فاذا 


, )3414( )3411( یژکل فان‎ A 


۰ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۲٤ 


۱۲ 


۱ 


۱/۸ 


۳۱ 


۲4 


۱۲ کنر الفوائد في تنويع الوائد 
261( 
صفة تطييب الصحنة الاسكندرية 


يعمم فيا ز يت (5 341( وماء الل ن (3416) واتار (3415( حار ۳ وم ۳۳ . 
واد | 040 ۰ )3419( نی 0۰20 , بزاد ف ۱ نة زهر سایق وأطراف 
34 .)3422( . 5 7 
وليب ** وجوز ۲۹22 ناعم وابزار حارة. 


262( 
صفة ۱*23 عمل الصحنة الاسكندرية الخالصة اللوكية التي تصنع 204242 في هذا 
التاریخ ال والروساء . 


خن سوك (3426) وري (3427) واو الصين» رو أرطال » بحل 0۹29 
في إجّانة. ويترك حتى تليّن وذلك ثلاثة یام أو يومان. ثم یمجن 20439 باليد عجنا 
الا . ويضاف عليه“ نصف وربع قدح ملح وأربعة أقداح کزبرة مدقوقة. 
رال 13992 مع اللح ييف ويضاف ! اليه ورزر (3434) وکز بر (3435) شامية قدح 
وربع : وزعتر ربع قدح ۰ ولوم تسع أواق مدقوق : وكراويا ثلاث أواق ؛ وقرفة نصف 
رطل » وزنجبيل 14090 لأسف وقرنفل (0437) من كل واحد أوقية , وخولنجان 
نصف أوقية > وزيت میب نصفن۷*3 رطل “° ودرهمین3**0) نعناع 
حزن (3441) ۰ وسذاب مثله 214431 ونصف د رهم E E‏ 
مسك *““ ملول في ماء ورد . ویخلط الحميع ناعم : ونع ف لزجاح. 


و ۳۹۹۹۰ وی فت فم البرنية مقدار ما ا زیت 1 وی (3448) 
الانية . - (3449) ويؤكل وقت الماح وکا |(3450) مم 0 ريك 0 عت 
لآ (1450) 
263( 

0 4 
صفة لصحنة التي تصنع ببغداد والعراق الاعلی 0452 


5 7 5 0 ۰ ۰ 2 هم ۰ e‏ 
بؤحذ السمك صغارًا ولا يغسل ءفإنه يفسد إن غیل. ثم يملح ويُرفع . فإذا آردت 
7 5 : ۲ ر 
عمله رد2 ۱3۷93۱ سف ى حي (0455) حون (9 213 ویلفی بو 04577 عشرة 


73۳ 


73 


الباب الماشر ۱.۳ 

من خی (3458) 1 دض ١‏ (3459) ۰ ومثل ذلك كمون » ومثله رازبانج ٠۰‏ وتفاح 
شامي مقشر ؛ > وسفر جل حامض . ويسحق جميع ذلك حتى تصير مثل المخ » ويخلط 
بشيء من الزیت : ويرفق بشيء من ماء الصحنة الملحة ويرقع . 


(264 


میم (3461) .2 آخحری 


تا ول 92۹ 192 او قدح کراویا ؛ ودبع قدح و 3492 ب 
وربع 0464) قرح (۱6) فليا ۲۱*۹9 ۰ ورطل زهر سمّاق » وأوقية قرفة لف : وربع أوقية 
مصطلکاء وزهر 7 ساف (3468) » ٠ O‏ وتیل 07۳ وال وقرنفل ۲ 
وربع (0471) أ وقية فلفل (72““ , د فتدق الجميع ناعم (3472) وتعمل في اللح ویب (۰73:) 
كفايته (31474) وترفع . مم یز (3475) قلیل النعناع 00 وکرفس ۰ بجمع 

و (0476) 0 ٠‏ م بيؤذ 2 أرطال کت لوز . )3477( شزو 199981 
ف و« عا ۱۱۰۲ لخمر اللیح ( ۲۲۳۳ وی N‏ ۹9 وليلة او و .¢ 
۳ 2091 جيل سح (3485) ثم يعلق لا ما ادق 2487 م يضاف 
3۳ ولا ۹۳۹۴۶ زیت طب وطحينة بي ۱ 


الباب الیش (349۱) 


في الجلوات (3492) وأنواعها (3492) 


265( 
میم (1493) 5 ايف فانز (1495) 


. ویشال !20498 من على النار‎ e 
وتأخذ من | لطحين الناعم الایض عشر ج (1499) أرطلال (3500) 5 وتخاعله معه بعد أن تنزله‎ 


ل ل N‏ 
فا 0 ۲ 


۱ 


١6ه‎ 


۱۸ 


۳۱ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۱4 كتز الفواند في تنويع الوائد 
266( 
صفة 20502 آقراص الليمون 
بحل السکر على النار حتی حوز (1503) مثل قوام النصف ° ۰ وینزل 


و 9۹۹ على الأرض > ويكون له قوالب محمطوطة في الماء . وتشال القوالب من الماء 
وتنقص 20509 وتملأهم بالملعقة . 


267( 
من (3507) ذات إل ٠‏ (3508) 

يؤخذ القر » بشّق وبخرج نواه يحيث 0509) لا يشق الفرة كلها الا نصفها » وتعمل 
وی ی ی ری و ۱ مت 
في الحلاب . ولا تزال تقلبه في الدست إلى أن يعقد فيع 051 في في البراني ١‏ تخت 
رؤوسها / جلاب السكر القوي . 


268( 
صن (3512) عمل التوت 
يعجن العجین شدید مثل ع یت ی ی نی خت (0513) تحط 


على الغربال حتى يصير مثل التوت 0514 ۰ وبقلى في الشیرج وحط في ابخلأب ویرفع 
ويدر عليه سكرًا. 


(269 


رطل سکر ونصف رطل عسل نحل » وثلاث ی (3515) | وا ٩‏ ۲3۱ فستق وروله (516) 


270( 
صن (3520) خحدود الأغاني 


74۳ 


74V 


--. 3 
يعجن الدقيق بسمن وشیرج ۶ » ويد سويق 


مدور (3523) 


0 ار 3531 
ي الشیرج ! ی هر 
0 


عر 13314 


271( 
صف (3543) 


الباب العاشر 


0 


۱۰۰ 


(3522) > ويقطمع بمقطع 


ايم 3 
مثل الكل جا (3524) وبقلی ف (3525) الشيرج (3526) , وترمي (3527) 
الحلاب 6 ود ل خ مثل الحلاوة کک الا مع الحلاب . وحم دة قیق (3529) 


حمر 032 يطبخ ۰ (3533) حتی بقذف 


وترمي عليه ال خاش 42 والفستق الأ (3536) | ۳ واللوز 
یلع 0:39 وال دود ۱ وتشال الحلاو 8 ۱ النار» ويعمل "يون 
القرص المقلية › و 0 علا وه ۱۳۶۹۹ ۱ 


الم َمية ای (3544) 


بعجن الدقيق 7 السمیذ ا ومصطكاء / وقلیل ۲۳۹۹ ماء ورد ء عر 

| (1547) » فاذا جاء من الفرن تفت فت وت (3548) صغار زا ویغلی اللبن الحليب ویرش 
عليه ؛ ویکون قد فرك هت او ا . م تر 
بای 11398 SEE‏ ا الزيد وا 34 ۳۹ ال القع (3553) 


"0 از 


(272 


(3554) ۰ 


الورد. 


المكشوفة 


ش عليه | دلي (1551) الغلي 


يؤحذ الدقیق الطیّب » عل في القدر ويقلب عليه السمن مقدار ما 
ر , (3556) الدقیق » وحم حتی ۳۹۹ الدقیق (3558) اف وتعمل اله 


ير (3559) 


وتأخحذ (3562( 


نضج تخلط , مله 0568 في وسط طبق نحاس و 


جمیع القلوبات . یرم (3563) وبدق كل * 


تفل 635617 حتى ل 
شيء ناحية ويجعل بقدر 


جم (3564) ل ۱ ف ا ب 
وساق فستق 093677 وساق وک ۱۹60 وساق لوز وبين كل ساق (3568) الود 1 
واذا ف تأخيل الحلاب وماء الورد(057) والمسك 3 تذویهبا ويجعل فوق الكل » 


ویودی ! 


لى الفرن لما يكون هادئًا ويطين عليه . 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۰۹ كنز الفواند في تنويع الوائد 
273( 
میرم 4572 ل حافئلة (3513) 


5 قعلمًا صغارًا ویحشی من ذلك 0 0 ۳ e‏ 


274( 
مر 2 (03575 أسيوطية 


بوذ لباب رغيفين حسن 205760 ۰ ویلقی عل رطل ونصب سكر مهروس ۱57 ۽ 
ورطل ونصف عسل نحل ء ونصف رطل لوز » وثلاث ١‏ واف فستق . وق r‏ 
خشخاش وخروبة كافور. وتخلط اللجميع وبلم في رقاق : ويحط في السطل ويغمر 
برطلين ألية ويترلك 20579 في التثور . 


275( 
وج (3580) 34 وم 0458( 


يعمل أربعة أ 15 َ 
يعمل اربعة ارباع ‏ سس لوز : وربع شيرج 37 تال وربع 0 
وربع عسل نحل . يؤحذ اللوز : بسمط ویدق ؛ تیف شرس هه ال 
النار. فإذا لى تلقي عليه العسل : فإذا أخذ قوامه نزل 235877 وغلف 23588 بالسكّر : 
2 ی و ۲ 
ویلقی عليه زعفران ویعمل ي جام. 


276( 
یم (1589) حلاوة 9 0 يقال با 3590( الک (1592) 


يؤحذ الدقیق الذي فيه مده ۲۳*۶۷ وسمن طیّب » يجعل ني دست وبقلب على ذلك 
الدقیق 3 فيغر حتى إذا اعذت مله ما5 (3595) الک (3596) و که 
توي 3393 بعضه N‏ اين , الىز (3599) له طبق وعدي (3600) واجعل فه الدق- 
0 ۰ ۳ بسب 
/ الذي i 5 1 O‏ 1 واکہ ا ان یکون ا من | لاور (1604) 75۷ 


٠‏ (3605) اصبع ۳۳۳۹ ۰ فعند ذلك وی (3601) الفرن (3608) عند فراغ 


70 


الباب الماشر ۱۰۷ 
و , (3609) لعج دی ما ع )610( ا“ 
الخیز . وتکون قد خليت السل النحل على النار بقلیل ماء ورد. واخرج 
الطبق فاذا رايت الذي فيه قد ساوی حافاته فاقلب عليه العسل وا-حلاب 61 , 
ویکون علد ف 03612 ويندقً (613) ولو 4 6۱د) 7 6( یار (6 4361 . 
فان (7 61 3) عليه ودعي (3618) برد وقط رای ۲96۱9 : وان م يساوي حافات 
۱ ل (۱620) : عیدم (3621) الفرن 08 يساوي حافاته لفقل , 


277( 
صفة 236249 الكنافة 


یزخذ السميذ: يحمّص جيّدًا ويبرد ويفرك بيسير من » ویعجن بعسل نحل 
N‏ > ود 1 أقراص : ویعزل ١‏ 16 دی دقیق ويفرك ہشیر (3627) 
٠ ۲‏ بالماء OGD‏ 6 (3629) يتك (3630) : ويعمل اقراص : الأول داحل هه 
الأقراص ادس بالشیرح 2۶32 . فا اطراف الا 301 مخت منقاش وخر 
وكين 13919 غاية 


278( 
ص (3635) ی O‏ المكشوفة 


يوذ من السکر والسل واللوز ال 3839| جزاء متساوية 5 فيد 19028 السکر 
ويعزل وكذلك اللوز . ثم يرقم (0639) نار ليله ريقلاب / فیه ٩‏ الشیرج 64 . 
فاذا 4 يوم بلقّی فبه )3643( اللوز 000 ولا تراك ۱ بالأسطاء (3644) حتى 
0 ثم يُلقَى السل 0۰۰9 , بنثر (3646( عل ال وتخلطها وتا ا (3647) 
بالزعفران ١‏ الاب 0849 عاء ورد ومسك و تزال تشلہہا (1649) عل نار هادئة 


حتی 7 ۱ وتغرف نی الأواني ۲ العل )3050( 9۹۶۱ ود (3652) الزاد . 
279( 
وة (1633) ازدیی 2 (3654) 


يموحد ا لفستة لفستق المقشر ويدق ) وبخلط مع مثله سكر مدقوق ۰ ويرش علیا ماء ورد 
ات وم 9 0 ثم تعقد 0 المنزوع الرغوة ال حیث کر ويصب على 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۸ كنز الفوائد في تنویع الوائد 
الرحامة الدهونة بالشیرح (0657 »> وبسط ویقص متطاولاً(3658) ویدرج فيه الفستو 
ويكون 20659 كالأصابع ويصف في الأواني ویستعمل. 


280( 
مر (3660) تسن القرع 
یوخحذ من اليقطين ما تختار فتشمق (43661 ویرتی جوفه ویقشر وبنحت بالسگین أدق 
ما در (3662) عل (3663) » ويخلط الرطل منه مع أوقيتين نشاء محلول عاء الورد » 
و رعقد ق ری . )3664( باملاب (3665) النقی جید القوام ؛ ویسقی بالشیرح (3666) / الطري 76۷ 
أو دهن اللوز . ة فن آراد النوم قلية 7 (1667) إليه ما بحل (3668) 5 من حب ۱ 0 خاش 
ويرقم و تعما (1669) ۲ 


281( 
صفة ° القطائف امحشو 


رون (3671) ۳ ومثله من اللوز ال (3672) او الفستق ‏ فيدق ک 3073) ما 
ویخلطان. ويرش علییا ماء الورد العطر 0679 بالکافور والسك على قدر 
الغرض (3675) ورد 6۹ . ثم يدرج ف القطائف (3677) بعد ما تلوث (3678) 
بالشيرج 9 ور رم (1680) ف الصحون ویشرب عند أكله بالجلاب أ أو العسل النحل 
احلول بماء 3 


(282 


وان القلي ٤‏ الدورات ویطوی عليه ويصلق بالنشاء ٠۴‏ الحلول » 
۱۳۹ بالشيرج ! E‏ ا لحلاب ۴ عسل النحل ويقدٌ دم 290٩‏ . 


(283 


و e‏ الورد 


ف 


و ان تأ یز (3686) من الورد املوري او غيرى (3687) النزوع الأقاع مقدار رطل 


Tr 


فاقوا (3688) في رطلين ماء » فاذا ۳۳ لد 3689) ری 9699 ويلقى عل (3691) 
وزنه 0۶۵ سکر » ویفلی (0693) وینزع رغوته .فإذا صار له قوام یلّی فيه للرطل أوقيتين 
نشاء ويعقد بالشيرج °° . ومن أراد / يعقده بلباب الخبز السميذ فهو أصلح من 
النشاء . وقد (3695) اختارم ۲369۹ شدید ان 92 و 1690 في الاب 
و )3699( 


ویرفع 


284( 
مر مر (3700) الاش 

يعقد الاب حتی وی 470 عط عن النار فيضرب بالاسعلام (3702) أو 
بالهراش 23700 حتی يفور » ویقلب على الرخامة ويغطى بمنديل مقدار نصف 0704١‏ 
ساعة ويكشف. فن أراده ا يصبغه قبل بویا عن )3706( النار بزعفران › 
وهذا ال ۶۹9۷ ون ۲۳70۸۱ يعمل مله جميع العاثيل المختلفة . ويصبغ ا 0 
الاصباغ وهي على النار. 


285( 
صن (3710) أصابع وينت 


۰ 


يؤخذ السميذ » يعجن بالحلاب الرقیق وینزل فيه شي» من الخمیرة !"۳۳ أو 
النطرون أو البورق اليسير من ذلك ويوضه (3712) عليه بقدر ما تختمر . ثم يؤخذ أنابيب 
القصب المقدي ٠7‏ في الرقة بقدر طول الأصابع : فیدهن (3714) بالشیج (919:) ۱ 
ويلبس من العجين على حدته ویقلی بالشبرج !207 بعض القلي ۰۳۳7 وينزل عن 
النارء ويخرج الأنابيب القصب ويعزل. ثم تأحذ* من الفستق واللوز 
ل 719 من كل واحد جزء فیرق (1720) وا میعه| (3721) سکر أبييض 
مدقوق ویرش عليه ماء ورد مك » ویعجن ويحشى (3722) في موضع القصب ؛ 
ويعاد إلى القل 2722 حتی يتورد ما72 في (3724) ابللاب أو العسل النحل 
الطب 23725 ومن أراد أن يصبغ ۳۳*۹ قبل القلي يفعل » ويرفع ويستعمل . 


۱ 


۱ 


۳۱ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۹۰ كتز الفواند في تنویع الوائد 
286( 


صفة 23727 لقمات القاضي 


بؤخحذ ما بختار من العجين الع 237280 قير قح فق ویعمل کالد زان 3729) ٠‏ ویقل 
باش (0730) ورل (3131) ۱ ثم يؤحذ للرطل الحلاب اوه نشاء وثللاث أواق فستق 
م 02 مدقوق ق 11733 , فیتعقد ا وی (31735) فيه ما بعطره من 
الأفاوه 23722 مثل الحوزة والکبابة والقرنفل والزعفران والعود والمسك قدر الحاجة فاذا 
انتهى في العقد عط عن 7 النار ویقسم ا ین (3719) کل آوقیتین 
8 )3740( . ویصت !۲3۹ في الصحون ويقلب عليه ۲37۹2 اللاب الحلول بماء الورد 
والمسك (3740) ويقدم**07 . 


287( 
مریم (3745) القاووت )3746( 


يؤخذ ما يراد من الحنطة ويترك في موضع بارد ندي حتی ينبت 27477 . ثم ينقل إلى 
الشمس حتى ينشف. ثم تطحن وينخل ومنهم / من یأخذ اموه دن ا وهو 
الذي يعمل في هذا الزمان» دن تج ف صنب ۲۳7۶9 ال 
ويقلب . م يلقى عليه العسل yT‏ 
وبندق ا الأييض و 015 OE‏ و وخشی في ۶ (3753) الکروش بعد 
O‏ وکا (3755) وتنظيفها (3756) OD,‏ وتعمل ف العلل (1758) 
عند السفر فهو زاد للمسافرين . 


288( 
نم 3759) ع 0م العتاب 


للقسمين!3761) وهو معتدل الحرارة » كثير الرطوية» مخصب للأبدان التحيفة 
والاجسام الهزولة : ب 972 لعن (3763) ومک (3764) لقا (765) 


ويبيض اد وينعم البشرة وتجلوها : ويقوي العدة ف + وبلین البطن وپرد و۵700 
الرياح » ویدر البول . وینفع الکلی والثانة : و النساء فى أقرب مدّة لكثرة 


718۳ 


78 


710 


لیاب الماشر ۱۱ 
ای 3967 بذلك ويلطّث (1768) مزاجهن . و 9759 لين جار 

وصفنها 63۳70 أن تأعيز 77 لب ۳۳2 بزر 07717 القثاء والخيار والقرع والبطيخ 
السمرقندي وافندي » وقلب فستق وبندق ولوز الجميع ؛ قلوب الخشخاش / الأبيض 
محمّصين. وبزر بقلة مقشورة 22779 مغسولة من کل واحد جزء : وحم حب الأمير 
باريس ۲۳۳7۹ ۰ وکزبرة وبزر مرو محمصین : وخمير "۳۳ ومستعجلة من كل واحد 
نصف جزء وسویق الخبيراء 77 » ودقیق ۲۹۳ الحمّص وصمغ اللوز ۰ من کل واحد 
ار ين وكثشراء (3779) وعذبة 3۳ ونا واه (3781) و01 وكمون 
كرماني من کل واحد ربع جزء : ومصطکاء وقرفة من كل واحد سدس 17*3 
99 وید دق الإ !0785 وا ١‏ وینخل ما حتاج ال النخل ويخلط 
ويؤشل مثل زمر (3787) 9 لباب الخبز السميذ الحم 9189 الدقوق » 
ومثل (1790) وزنه عتاب جرجاني يا ؛ يخلط اللباب مع الخوائج 
ویعزل » وتغلي العتاب بخمسة 2 أمثاله ماء ۲۳۳۶۸ ۰ ويحلَ فيه السكر وتښخ رغوته » وتلقی 
فيه اطوائج : اند فاخن لزز اوداك الطرئ او الم ابر 


: (3794) 
ويرفع ۰ 


289( 
صفة 7 عمل حلوى طيّبة بلا نار 


یز 3798) )797 ال مدقوق اعم (3798) وال N‏ 


الق 0 من ود یم (380۱) رزیرد (3802) سک (3803) والئات 3809 ع (3805) , 


ام )3806( ۾¿ )3807( »« (3809) 
وير ي 


شيء واسع ۰ ویل ۲۳۳۳ بالاء حتى يخرج دهن 
الفستق )0 381( 7 و بن وينزل عليه السکر الدقوق و تعما (3 38۱) 
فانه OE‏ 


(290 


ة1 الاخمیمة 


ماه 1 م (3815) ] mî‏ 4 (6 181) 
رطل کنافه : بقطع ويلقى في دست مع اربع اواق شيرج 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۲١ 


Y4 


۱۲ 


۱۵ 


۱۸ 


۳۱ 


1۲ كنز الفوائد في تلويع الوائد 

ویقلی 20917 فيه يسيرًا. ثم یلقّی عليه رطل سکر بحروش وحرك معه حتی یبرد 
الشيرج )3818( الل ۲ یم (3819) وی علامة قليها ٩۶۵‏ . م يلقى علا اند أواق 
عسل نحل ومحرّك › و شت (382۱) علا 022 | أربعة أواق بندق عم (3823) ۲ ار 
اخترت من القلوبات . وبنزل من على النارء ویلقّی فيه المسك والماء ورد على 3824) 
الباوو (3825) وترنع في الصحون . 


291( 
ص (3826) هريسة ال 
با e‏ (3827) منزل من المنخا 6 یلق فِ ست ويلقى 029 عليه 
شیرج 23829 ور حتى یکت ويقدح (3830) الشيرج )3831( .م 1 رطل جلاب 
ورطل عسل غيل هن e‏ وأؤل تسو ني الحلاب ثم العسل في وقت 
وار (3833) ويرك ویلقی (3834) فا نص رطل فستق . م الىز (3835) و 
لخي فسا بماء الورد ويلقى لكل و رطل 00 الصدور 
(ودو) دسا تفارش ۰ (3839) م برض ۱ ۱ 3 عليها بعد الصدور حتى تقَوّى (3840) 
ور 08417 با )842 شعر 0 . ثم ترمي | أله ق ویدار (1843) السك الصاء وة 
NT‏ ت 009 انر 06ج تصبغ ۳۳۹ با تريد في 
الشيرج ۳۹ ويرفع » ویدز علیپا سكر وتطيّب قبل 2 با مسك وماء الورد. وليكن 
صدور الدجاج َة ينين م توضع ي ي اله ن 0850 , 


292( 
صفة جواذب الخبز الختمر 

تنقع في لبن حلیب وتجعل تحته وفوقه السکر واللوز الدقوق ناعما. ويصبغ 
بزعفران ۰ وينزل على النار حتى تفوح رائحته ورك ويرفع . 


(293 


صفة جواذب ('* القطائف 


79y 


10 


الاب الماشر ۱۳ 

قطائف محشوة ۹2 بلوز وسکر مقلي » يعبّى ۲۳۶ ني دست بين رقاقتين ويجعل 
تحت الدجاج 77 بین کل رقاقتىن (3855) لوز مگ مدقو ق (1856) ناعمًا مطیّب . 
تحشو ا ۳ وتصب عليه الشبرج 208577 . ومن اراد جعل عليه لبن الحليب وزاده 


کر ناذا نضج وفاحت رائحته برقع (0858 . 


294( 
مر یر (3859) جواذب الذة و 00 


يؤخذ رطلين سكر وتضم (0861) عله ضيف زطل جقخاص :+ / ویصبغ بزعفران 


3 1 
ویعقد , ومن الناس من 0 ا ) عسلا > فإذا انعقد جيل بين 20862 رقاقتين 


وعلق میم (3864) الدجاج الزعفر . 


295( 
نم (1865) سميذية 


بح 3 شا ۲۹۹ ۶ ب ۵ جعا عليه من ۱ ذ الخاض )3867( رطل 3668 و وله 
حتى يفوح رائحة » وير (3869) عليه أربعة ت أرطال سکر محلول أو عسل نحل أو قطارة 
عال ؛ ويطبخ بنار هادئة » ويرك باسطام 20579 حتى یقذف دهنه ۰ ويرفع ويجعل فوقه 


وتحته سکرّا ۰۳۳۳ ويطيّب بماء الورد الممسّك . 
296( 
مه (3872) حب القرع 


یر القرع "۹۳ من حبّه. م يسلق ۴79 في ابللاب ويحعل على طبق 
شاه (3875( رش 5 جرن حجر ویعصر بال 0970 ۱ 2 یطرح القرع وسقی 
باالجلاب (3877) إلى ان يتعقد ويرفع ۰ وكذلك يعمل بخبیص I‏ 


297( 
صفة (9 4387 عة )3880( 


ان رطلین كنافة » ورطل و ٠‏ (1882) عسا وين واربع اواق 


۱۲ 


۱۵ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۲١ 


۳ 


٠ ۱۹‏ کنز الفوائد في تنويع الوائد 
شير (3884) و بع أواق قلوبات : ۳ ل من .  )3885(‏ 4 0 زے بر (3887) وتدق 
۳ )3888( : ۳ )3889( 
ل ا e‏ 

3 ۳ ۰ ۱ 5 3 ۳ 
بالشیرح (890) وتديرهم حتى يختلطوا . نم / اتر (0891) عن النار. وتدق ) الفستق 
وده سه ا892 ۰ ۰ ال 3 الدقوق : يا ا 9 على الا (3895) 
وانت تح رکه و مب بالشب (0896) وتعليبة 3 e‏ وماء الورد . E‏ برفع 3 
الصحون . 
298( 
صفة 9 کنافة ملحة 


يؤحذ رطل كنافة » وثلاث أواق شيرج ۳۳۳۳ ۰ واربع أواق خل أو قطر » وثلاث 
اراق سکر مدقوق ۰ وأوقيتين فستق ومسك وماء ورد ؛ بقلب ف طبق وید هنه 
بشیرج ا ويضع عليه الكنافة ورقة وم (3901) واحدة فتمدها وتجعل فوقها 
أخرى (0902 , کذلك حتى بستوعب ا لحاصل وت وتقط با کر 3 


رقافًا : وس ا تقدم من الأصناف ۲۲۶۵٩‏ , 


(299 


مر (3905) شرا 0900 


م 


لباب خبز ريع أواق » ی (1907) ۳ في أوقة (3908) شبرج (3909) ویلقی عليه أ أوقيتين 
قلوبات ونصف اوقية خشخاش یی 9۱0 ويرفع . ثم يحل الحلاب ویژخذ له 
قوامه )3911( ویرمی فيه علا 3912) مقدار السدس » ويرمى فيه الذي پرفعه » ورل 
ويطيب بسك وماء ورد ویستعمل ۲۳۳۳۱ . ومن الناس من يجعل "۲3۶۱ عوض لباب 
الخبز ال (9۱5) املقو ۱3916 / فيجي ء ملیح ۴ غایته ۶۲*۱( , 


300( 
فة 9 391( العذاري )3920( 


جرء دفيق وجرء من وجرء سکم سحق الجميع ٠‏ يعرك جیدّا وا 921 
کالنبود ۳۳۶۶ بغير ماء ويخبز في الطبق في الفرن. 


80 


SIr 


811 


الیاب العاشر ۱۱۰ 


(301 


ء ه (3923) 7 
صفه حلوی وردية 


یغلی الورد ف ماء إلى آن ناک ت 2 ثم حل الحلآاب ويؤوخحذ له 


قوامه (3925) ۳ ماء ولا فأولاً » فاذا قارب الانعقاد . تحل النشاء العادة 


3931( 
وف ۰ 


302( 
مر مه (1932) صابونية 

اه A‏ م برفع زے ن (3933) £ الدست و 139941 التشاء ول 9۹ 
a‏ القت ی ولگ السلس وان كان نشاء أرز كان أجود د. ثم يوصل 
مریگ (1936) ويعمل عليه عند قرب انعتاده بقية ة الاب قليلاً قليلاً . ۱ 
ON E‏ 2 9 عليه عسل نحل السدس . فإذا 


۰ (3941) (3942 3943 3944 ٠س‏ )3945( 
انتهى نل وعلق ( لكل رطل او قتن( 4 لوز ) ( وفستق 
مسموطين (8 394( 3 وأوفیتن ماء ورد . 9 و عليه ا فانه غاية . 


(303 
3 ١ ۱ )1948( و‎ 


د لكل رطل دقیق (3949) لش دهن الية أو شیرج ۹۹۱ : ۳ 
الدقیق جیدّ۷۱9۹2 | وتسكب عليه الدهن : ويجعل 20957 لكل رطل دقيق 
رل 3994 عسل ا : ودرهم زعفران وماء ورد : ويسكن العسل وخطه 
ناحية وت (3950) ار جمر حتی كرو سل دائم 57 . ومحمص الدقیق على ار 
هادیة ‏ ولا ر بزال 2 )3958( حتى د وعلامة = )3959( است وائه (3960) اه 
تأخذ قلیل الدقیق تحطه على العسل . فاذا ۹ 2 يكون قد انتهی ۶۹ , 
8 1 رت (1964) (3965 
فاخرج النار من حته واسکب عليه العسل واسقه ی بخ اه 
9 النار : وغعليه بطبق ودر عليه قلب ال“ وا > اه ن ود (3967) ۱ 


1۲ 


10 


۱۸ 


۳۱ 


یم 


۲ 


۱۲ 


1٥ 


۱۸ 


۳۱ 


٤ 


۱۹۹ كنز الفراند في تنويع الوائد 
304( 
ور (3968) القاوورت (3969) التركي 


بوذ الخئطة E‏ وجفث ليلة وحمل إلى 
الذي يعم القضامة -(3970) ۰ ۱ (1971) القشامة ۰ )3972( CE‏ 
ا و هادئة = )3975( 2 وبط نها دقيق وس ۵979 ی غبار م (1978) لكل رطل 
1012 
دقیق أربع (3979) أواق 13999 وش (3981) ومان (J98‏ 1 واق | 37 
والشیرح (0984) و ۱3993 به الدقیق وت 989 یعدم (3987) ۱ | 
 - e‏ (3990 3 1 
ويصية (3988) 000 ویعط (3989) اد 090 المفروك » وم معه 
القلوب (3991) اء و 5 (3992) ۷ قلب الق واللوز والبندق سيف 9۳۳ 
واحد أوقية قي ۲1999 , وأوقية ©2399 خشخاش ؛ وأوقية ماء ورد » فتخلط الہ 
وت i)‏ ف جراب نظي (رووو) ۱ 


305( 
مير (4000) 1 1 ۰ )4001( دزن (4002) 


بوعذ لکل رطل سكّر محلول لاب (4003) ویلحقه 554 نا نار أقراص اللیمون ؛ 
ويشال عن النار ويحرك حتى يحسن ٠‏ وترمي عليه ثلاث أواق قلب فستق مدقوق وماء 
ورد ومسك . وتدهن البلاطة ر بشيرج ٠009‏ ويقلب وببسط ويقطع 4099 9 شوابير )4007( 
وفيت 99 ف الصحون › و عل وجهه اا 099 ال ادم وقت 
البسط (4011) على الرخحامة (2 401( 


306( 
مز 3۱ 40۱) عمل للك لاش 


N‏ الدقيق (4016) بثلاث أواق معن : ویعجن بالاء و f,‏ 401( قلیل 
وکو عجن ق (4018) ويد مثل القطية 2 )4019( طول الأصبع رقي (4020) 1 

وتا (4021) بالشبرج (4022) 7 ۳۳ في | الحلاب أ و (4023) العسا 24 ور ۰ )4025( 
أطرافه بالء 0 مثل ال 1۳ ى (4027) , وحط ف 1 ۹ وان ا عليه 


السکر . 


852 


121 


93۲ 


الباب العاشر ۱۷ 
307( 
موم (4030) اريت 4011١‏ بلدي 


يؤخذ رطل دقیق ؛ محمّص باربعة ۲۹032 آواق سمن وشیرج 240337 تحص ٠۹‏ 
N‏ 2 ونقلب عليه رطل وریع عسل نحل مصبوع / بالزعفران ؛ وأوقبة ماء ورد » 
وأوقية قلب بندق ‏ وأوقية خحشخاش ؛ وثلاث اواق سکر مدقوق رو (4036) > ولا 
بشال حتی (4037) يبرد ؛ فعال (4039) اما 5 علب أو اطباق . 


308( 
صو (4039) 0 5 )4040( 


لكل رطل دقيق ومن 40410و تيريق (40۹2) شی (4041)ى يلت N‏ ويعجن 
بالماء | 2000 ويؤخذ له نشاب جافي أو عقد قصب . وتأخذ العجين فتمده على 
البلاطة 0 على عد (4045) النشاب . أو (4046) المقصب . ويكون أقصر من الاصبع . 
ویقلی بشیرج ۳*7 نصف قلية » ويشال منه النشاب وبقأى مرة ثانية على نار هادئة 
حتی ینضج 0 خی ۲۹9۹9 ف اللاب و الورد والسك »> ویکون حشوه قلب 
ی فور و وبدق ناعمًا مع السکر وماء الورد والسك ویعمل فتائل » 
ويحشى ويصف ني الأصحن ۳*0 ويدر ۹" عليه السكر الناعم. 


309( 
عير (4052) عمل ون باروق 
ee‏ ۳ ۰ الل رف رس ۱ 5 (4055) 
يؤخحذ رطل دقيق ۰ يفرك باوقيتين ونصف ”من ويعجن 009 اليد ممع 
قليل و وو ی ۹950 خمسة دراهم ۰ ويد مثل ورق السلا (4057) و / عليه 
من . ولا شوت 240320 ورقة تمسيحها (4059) من || تله (4060) ا من 
عرض أصبعين ) ویقطع ا ۹092 ويقلى بالشيرج (4063) وینطس في | الاب آو 
العسل وماء الورد والمسك . ویصت *۲۹۳۴ في الصحون والأطباق » ویرش عليه السكر 
الصحون وقلب الفستق ا 


۱۲ 


۱ 


1۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


۱۱۸ کنر الفوائد في ننویع الوائد 
310( 
صفة ۲۳*۹ عمل الحلاوة 


پوخ نض رطل لوز ۳ ندق اعا ولص رطل شبر ان 1 
فتحمّص اللوز 0 0 ان ٠‏ وا رم 40710 EE?‏ 
رطل دق (4012) مصب غا (4073) بالزعفران . ورك على نار هادئة حتی 79 بال 
ا رن عليه رطلٍ ۳ مصحون ناعم (4076) وأوقية - 
ول (4011) 1۹979 مدقرق (4079) رش (4080) با وقت غرفها (4081) واعطها الا 


ورد وفت العسل . 


311( 
مر رم (4082) اللوزینج (4083) الیابس 


بوخذ السکر» 90 سار ۱۳۱۳۹ وتکون ناره نار أقراص اللیمون : 
(4087 
ويعطيه (4086) ماء ورد ومسك ۰ و تفه حتی ویعطه 40( اللوز . المدقوق 


ناعم (4088) 1 وندمن ۲۳۳ البلاطة ہشیر (۹09۵) E‏ ۱ )4091( 1 ۱ 
3 4092 ج 4) و | ۰ 


(312 


:7 )4094( قرعية 


يؤخذ | القرع (095») الحلو الأحضر ‏ بِقَع (4096) وه قشره البرانی » ونجرد ۳۳9 إلى 
أن يه (4090) پبان البياض لكل رطل قرع ضري (4099) لان أواق گر اف 
رطل عسل . وبحط 4197 القرع في الدست . ويسكب من العسل والحلاب نصفه : 
وط على ار لین و يري ۱۵») خشب . فاذا نم (4103) بزیده (4۱04) 
للا" حتی يصير مثل العجون ۳۹ . وتدر”*" عليه أوقيتين قلب فستق وسكّر 
خرن ا (4108) مک (4۱09) ال 1 الماء ورد قبل (4111) شيل (4112) ۱ 


(313 


aa‏ ة) اين |! و 


53 


Sar 


اثباب العاشر 114 
us‏ اه ئ جك (كاله) ر. ده 1 0 8 
یوخذ القرع الحلو الاخضر ويقشر '"“ من قشره البرانی : ويقطم القرع 
مدورا ۲۱۱۹ عرض أصبع . ویشال لبه وبیاضه. ویبقی الاخضر فقطع مثل 
الرشتا (17!*) ونحط بي الدست . ویععلی ۲۱۹ مثل الأول الحلاب 24119 والعسل وماء 
E‏ 58 عل الأ .. یز (4۱20) - ۰ (4۱2۱) 
ورد ويساط : وكلا نشف أعطاه قليل مثل الأول حتى یاخذ (0 5 قوام معجون ! 
: > (4124) 5 0 7 
11 ويكون و 9 ووزر (۱2۸ عليه قلب ال والسکر 
المتّك 5“ : ولا يشال حتى حط على البلاطة او الاطباق حتى يبرد. 


314( 
صغة (4126) قرعية فا ترطیب )4127( وحلیا 


يح الف E‏ و بست لہ / ود حا : با ماء بخرقة : وتایز (4129) طيبه 
E‏ على السکر : وحله یه بلا بيش . وخحل الغرع الحلو الاحضر فقشره 
واخ سج (4101) ۳۱9 واجرده العادة (4۱33) ۱ غم نون 13 اللوز + سان 
ع 1 4138 ıu.‏ )4139( 7 
ودقه ان تا وا گس اه( لكل رطل 
i em‏ 4) | - (4142 
سکر اوقية ونصتف نشاء . وحذد القرع امحرود ؛ الت (4140) ولاز ۱۸۸۱ ( أواق ( ( 
عسا كيين > والق نصف الخلاب ٠‏ وا عله 0154 النشاء وح رکه ودیرن (5* 4۱) 
٠‏ ۳ 5 5 #7 
بالشیرح (4146) 5 وانت ۱۹۳۹ وا 4 للك !4149 , ويعد ذلك القرع 
۳ 1 و اس (4151) (52 4۱) 
ES‏ ۱۳۹ ۳۱۹۵۱ 


315( 
2 15 شکرینم (*5*) 

يؤخذ من اللوز المقشر ۹9 رطل ونصف: فيدق دقا ناعمّاء ويؤخذ من السکر 
الطبرزد رطلین فیدق وینخل . م ۹۱۶۹ يؤخذ طاجن فیجعل فيه ربع رطل دهن لوز : 
ویلقی علیه وزن (4056) درهم ونصف زعفران ؛ ويوقد نحته بنار لینه ات 
لدمن . م بِلقّى فيه ۶7 اللوز. ثم بلقَى ۲۳۳۷ السگر الماقوق ويرك ریک "۳ 
ثم تضف ° عليه ريه (4161) رطل عسل وأوقية ماء ورد » ورك حتى ينعقد ويصير 


* 


1 5 2 7 5 4 (4165) 
844 کله و ثم / یلقی على رخحامة ا OE‏ ثم يبسط 


۱۲ 


١6ه‎ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲۰ کتر الفوائد في تنويع الوائد 

بالصولب ©416) بسع (4167) وسيل 4168( ويقطع تقطيعًا موا نا (4169) مثال لقم 
بين ی جام ویقدّم . 

(316 

E ا‎ ۳ )٩۱ 7۱۱ مهم‎ 


یژخذ "۲۲ نصف رطل دهن لوز ورطل دقيق مید" ورطلین سكّر مدقوق 
متخولء زیم (4175) الدهی 4179) 1 في الطاجن (4177) 1 ويلقى عليه ۲۹۱78 درهمین 
زعفران . ویوقد نحته بنار لنة ۰ فاذا حمي ) الدهن صب عليه الدقيق (4179) ين (4150) 
حتی يقلى (4181) بالدمن ۱*2 . ثم يرش عليه نحو نصف رطل ماء ورد ورك حتی 
ینضج. م ينزل ۲*۸ عليه أوقية حشخاش أبيض. ثم ینزل ويبرد وبلّی عليه 
السكر 84 ۰ ويبسط على جام ويقدّم . 


317( 
فة (85 4۱) فالوذجية بیضاء 


يؤخذ نصف رطل نشاء ۲۹۱۹۹ وینخل ويؤخذ رطل عسل أبيض ۲ فیصفی . ثم 
بوخحذ وله جہ 5 و ب فييا رطل دهن ؛ ود" -(4189) على نار جرا و4 (90 4۱) 
حتی ۳ ا ينر عليه النشاء ‏ وا حتی با ۷۱9۵ النشاء ثم 


تر ۶ عليه السكّر في لطنجير » ويرك | تحريكًا يدا حنى ينضج وبرخي دهنه 
ويكون ثاره لينةء فا 0 طا انیت 419 , 


(318 


صفة ٠"۶‏ خبيصة مأمونية 


بوخ من اللوز | 2 )4196( المدقو ق رطل. ثم یود رطل دهن فيصير في طنجیر 
ویژخذ رطل ف وف ول ل پوس 
طنچر (۹209) آخر . م يصب عليه رطل ماء زد ویغلی عليه . م يوضع الطنییر (4201) 
لذي فة الدهن عل نار نة وی عل (4202) درهم زعفران حتی زم (4283) 


15۲ 


85۱۲ 


هی ۱۳۱ 
الدهن ۹29۹ ۰ وینثر (215*) عليه کفین من دقیق السمیذ وحرك » فاذا انعتلول (4208) 


صب السكر والعسل الصقی واللوز المدقوق عليه ويرك . فإذا نضج وأرختى دهنه انزله 
واجعله في جام مبسوط 207 , 


(319 


صفغة )4208( 


خبيصة بغير نار 

بوخحذ رطل ونصف لوز مقشر 4209 4210(3( ول سحل ر م 
ل 02۱ Ce‏ سک 3 فد E‏ ورغ له (4213) مه (4214) 
ا نحو ربع رطل . ثم يخلط اللوز مع السكرء ويصب عليه ربع / رطل دهن 
لوزء وربع رطل ماء ۲*2۹ وردء ووزن دانق دارصيني ؛ ويخلط جميعًا217*) 
وبلت ‏ ثم مرس مرس جيّدًا حتى بصير مثل الخبيص 1" , ویبسط ۶ في جام 
ونر عليه ۳ السکر ویقدّم. 


320( 
مف (4221) حلاوة د بالکاهن 


یز (4222) بياض البيض ٠‏ وتأخيل (4223) كد ۱ بیضة وزن درهمی نشاء : 
۹ ا ۲ ۰ ۰ ۰ 4225 سای 2 
يسحق النشاء سحقا ناعمًا ویضرب مع بياض البيض ويخلط ! ' جیدا: > یطرح ي 


الطاجن ور 229 مله آقراص : ویطرح في ۱ الحلاب يجي ء اليد ايف 
غاية ۰ (4229) 


321( 
2 (4230) الوالية 
بؤخذ الزبد . يطرح في الدست إلى أن بذوب ویطرح عليه العجوة النزوعة !"۲۳۳۳ إلى 
حيث ۶72 ينحل ويليّن مع الزبد. م يطرح بعد ذلك هد اللباب من الخبز 
العلامة الاپیض » ويحرّك مثل الحلاوة . ثم يطرح عليه 24234 السكر المهروس والفستق : 
ويحرّك وينزل من على النار فإنه مليح. 


۱۲ 


١6 


۱۸ 


۳۱ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


۱۳۲ كنز النواند في تنويع الوائد 
322( 
ير (4235) القاهرية الا ۹2۱9 


یژخذ رطل سکر وربع رطل لوز وربع رطل دقيق علامة طیّب 2*307. تدق / 
الک (4238) ا (4239) وا 132۹۱ الا ذز (4242) ۴ الماون ویدق 
أيضًا «4243) ا یا ى حتى برجع مثل سميذ الق (4245) .م بوخحذ 
اللوز > 1 عط ودع شش رون ۲۹۶۹9 0ت ویعاد الغليفل میم (4248) ویدق 
وینخل ۶۳ أيضًا 2 يخلط بیع : ويعجن بقدار أرب أواق شیر (4250) م 
یعجن ایضا بعده بالاء ورف اه (4250) حتی يصير ۲۱2۵2۱ کین 253 | الاه (4254) : 
ثم تسقیه الاء ويعجن . ثم بعد ذلك ول 21 حلق قاهرية مثل حلق الكعك (4256) :5 
م يرش بعد ذلك الدقيق على اللوح الخشب : ويجعل ذلك 24257 الحلق عليه » وبخلیه 

في المواء (4258) . فإن كان عمله العصر يخليه حتى من إلى ثاني يوم رکرج (4259) . فاذا 
كان (4260) پار (4261) تا ححز ف تجعل فا مقدار رطل ونصف خیرج (4262) 
طيّبة وتضربها بيدك ضربًا جيّدًا مثل ما تضرب عجين "۳۴ الزلابية. ثم تجعل فيبا 
قدر ۲۹26٩‏ درهمین تملر ون 02057 ور م تجعل 26 بياض بيشتين بلا 
صفرة ء )4267( . م تضرب (4268( الجميع إلى أن ر بعود N,‏ مثل عجين الزلابية » وتحعل 
فيه السك والماء ورد / والكافور على قد قدر ما (4270) ۲ یی 2 تىچ (4272) ف اول 
الأمر مع السكر . هم تجعل 242730 القصرية على ينك ؛ وتركب الطاجن على النار وتجعل 
فيه الشيرج (4274) الكثير حتی یقوم (4235) الحلق فيه . م يُعْلَى الشيرج (4276) وتأحذ أيضًا 
العسل الطيب یرل (4277) ی قصرية ة على يسارك . ثم تأخذ تلك الق ال قد 
هنزو (4279) 5250 وعد اس هافر الخديد وتغعلّها (4281) ف تلك 
الخميرة التي في تلك ۳2۹2 القصرية وتشیلها فتجعلها ني الطاجن ؛ تفعل أيضًا 
ری (4283) مثل الأول (4284) إلى أن يكرا شعير 14289 واحدع ‏ واخدة 
وتفلهم 2٩9‏ في تلك القصرية ۴۳۳۹ بالعسل (4288) قل ؛ وتجعل في العسل ال 
آن یفرغ ن فتجعله في الزبادي . وترش عليه من المسك والاء ورد على قدر همّتك . ثم تدق 
ایشا الفستق وترشه Na‏ فهذه صفة القاهرية فافهم ذلك . 


S6r 


861 


57 


87 


الباب العاشر ۱۳۳ 
323( 
صفة ۹29۵ عمل القطائف اليل (4291) 


ين لكل رطل ® E‏ رطل اليد أو فستق » وربع 
رطا (4295) دقيق علامة / علج 4290) 4 تدق السكّر في الماون (4297) وشفرج من 
ال و أ (4298) لوزن ویدق ۳2۶9 ویتخل ۲۹399 اززوی (0300) 
ایض (4302) . م تخلط الجميع ا باون شمر (4383) وقليل ماء الا 
رعف فر (4304) ۰ ومجعل فيه السك والاء ورد على درا زرزی ۹9۵۹ أ 4306( 
الكافور (07*) , O E‏ ج (4309) دا فان رد واعلم أن هذا 
العيار وهذه الخلطة هي ابضا القطائف احشي وبخلط 24019 ۰ ثم تأخذ القطائف 
المدور )4311( : تجعله على ی قدّامك ا ويعمل فيا الخميرة 
الطيبة . 2 بقع من ذلك الحشو ويجعله في التطائف 40114 , اين أطرافها 
وتلصتهم بالخمرة ۹( ویفعل أيضًا بالكل كذلك . E,‏ الطاج. (43۱8) 
على النار وتجعل فيه من الشيرس (4319) ما (4320) تحتاج إلى ما(4320) عيرك 7 العمول 
ونتركه 6۹۱2۱ حتى يغلي . ثم تجعل فيه ذلك القطائف ويكون على يسارك أيضًا قصرية 
وفيا العسل العیّب اناي 220د کلب طاب 0-2 ا ء احذته بالسفوت وجعلته 

ا ية“ ۰ إلى أن يفرغ الجميع . ثم / تجعلهم في الزبادي 


324( 
مر یرم (4328) القطائف ان 929 


وهو أن تأخذ لكل رطل سكر ربع رطل لوز ؛ وان شت يرق ۲۹30 و وربع د رطل 
قيق علامة. فیدق السكر وا 39۱ من الغربال ويسمط اللوز . (4332) أ (3دده) 
اك . م بنع من قشره وبدق ) وینخل | ارت (4339) وینخل الدقیق . مد 
الجميع وید (4336) با آوقعی (4337) شيرع (4218) ومقدار أوقيتين ماء بعد 
الشبرج 9 لالا يتفرفر. ثم تجعل المسك والاء ورد على قدر همتك :خم فيحن بال 
عجن الکمك وله م ترد يرن 5 قن > وتاخذ 


۱۲ 


10 


۱۸ 


۳۱ 


4 


۱۲ 


1٥ 


۱۸ 


۳۱ 


۲4 كنز الفواند في تنويع الواند 

القطائف وتجعله قدامك وتجعل قدّامك نصف رطل شيرج في زبدية ۳۹2 . ثم یفتح 
التطائف (4343) وسا بالشيرج )4344( خی تشر : م تعمل وه 5 
الج 349 يي وسط اليا اا ۳۳۳۹ وتلفها وتلقہا ف زبدية 
ا ری 50 بالخ ٠‏ الحلاب (4352) بالمسك والماء ورد. 
و وترض في الزبادي إلى أن یفرغ ؛ فعند ذلك اىذ الشيرج 5۸ | وتسفیه 
من فوق (4055) . ثم يجعل أيضًا ا بحلاب عليه وتسقيه . ثم ترش المسك والماء ورد على قدر 
همّتك . فافي (4354) ذلك (4357*) واعتمد و (4358) , 


325( 
عبار 5#“ الكنافة العادة 


)436١1( ۰. 40‏ (4362 
لكل رطل ورگ رطلين حلاوة 7 ونصف رطل شيرج وش رکه ( 
العادة : ويخشخش 7 بالبندق ولا تضع الورق ۲۹3۹۹ حتی تفور الحلاوة 4265 , 


326( 
البسندود (4360) 

تحتاج الس ونشاء و 22777 علامة 3 ورد 0 7 یه وشیرج (4268) 
لكل عشرة أرطال رطلين نشاء ۰ ورطلین فستق ۳ لوز » وا 4369(5( 70 


١ )4372( نان‎ GE ۱ )4361( ىف‎ 


327( 
مه (4372) الحلاوة العمجمية (4364) 


قيق علامة وعسل نحل أو 79 غيره u ٠79‏ وزعفران ومسك وماء 
وة .مقن الدقیق قال ان ی 070 ود ی (4379) > وتجعل السل في طاجن 
حتی يغلي : ویعمل الدقیق علیه. وتعمل 1 الزعفران . وتحرك وتسکب عليه 
الشیرج (4380) والسك والاء ورد یسقی بالشيرج (4381) وی (4382) وید (4383) حتی 
پنضج : : فيعمل في الأوعية » وتعمل عليه قليل مسك وماء ورد. 


88۶ 


13 


80 


328( 
وم (4384) القطائف ا 


تحتاج ال سكّر / وعسل ۷۹389 ول 24087 أو قطر وفستق وبندق : أو بندق وحده 
)4388( | و (4389) 4390 
ومسك وماء ورد وعود وعنبر . فیدق السکر والفستق البندق 
ويعجن بالعسل !!29*) او القطرء ويعمل عليه المسك 3 ورد: ویعمل في 
۲ 3 1 . )4394 2105 
وعاء (4392) ا بالعود ال ٠‏ 4( ويقطع مه( 9 9۹ بعما )4305( 


و القطائف على قدره . ویلیس بقلیل عجن : وتعما (4397) اذ (4398) 
(4399) طا (4400) على النار وتنّی القطائف 07 و ملفا (4402) ۳ E‏ 


-. 


اد ۱۹۹۵۹ 1 ون ۱۳۹ فلیل مسك وماء ورد. 


329( 
صفة ۹۹9۹ القطائف الحثي 4407) 


تحتاج إلى قطائف وفستق ولوز وسکر وقطر ومسك 0 ورد ؛ فتدق السگر ۳8 
والفستق 409*) واللوزء ویعجن ببعض القطر ويبكّر ۲*0 بعد أن يعجن 
e‏ وود مه قدو النواية رح (2 44۱) 1 ني التطائف ره 441( 1 وبلق 
عليبا ويرصّص ۶“ ني الأوعية » ويعمل عليه بقية القطر ۲۹۱۹ . ويدق قليل ۳۹۱7 
فستق : پرش عليه . 


330( 
موم (8 44۱) ۱ ,=“ )4419( 


زد لکل رطل ررق اديج (4421) أرطال (4422) فك وعسل الثلة والثلثك 

تمل 244230 السکر فإذا طلع تنزل عليه الورق 04 ويحرّك العادة. ويلقّى عليه 

الشبرج (4424) / وتحرکه 55 29 لكل رطل و ۰ (4426) ± رج 15947 ناذا 

5 تشتتت )4428( مك (4429) Fa‏ 9۹ رم (4432) احاصل على 
١ (4435‏ 

طریقین (433*) ا اة » وأعطها ها 
قفد وم تشرب 


بالزعفران. ویلقّی علیبا الفستق وهو يحرك. فإذا وقفت 


۱۲ 


و ۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


۱۲ 


و ۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۳ کنر الفواند في تنويع الوائد 
ی (4438) رفعت عن النار . ویلثی علیبا السك وماء الورد ویغرف وییسط 
وس | (9 443) 


331( 
مرت (4440) قطائف N‏ لاش 


تحتاج إلى قطائف وشیرج (4443) وبندق وقطر وماء ورد. وتستی القطائف 


بالشیرس (4440) واحدة واحدة وترصص ف ا ويدق السكر والبندق احص 
خشنا ۷۰۹ وبرش عليه ويسكب ****) آخر الوقت عليه القطر او عسل النحا 
وا 44 ا 


332( 
صفة7***) الكنافة الملحة 


8 2 م 
تتا (4448) ا کات تقط رقا (4450) 5 وشات 45 ال 


قاد بير . 44547 عو (4455) وا م۳ و 


الكنافة ريع 59 + قى 44590) بالشيرب 44600 إلى أن تنتهي . وتعمل عليها القطر 
عسل ا ۳ | )4461( وتعركها (4462 وتعمل ۱ 17 ا مد 0 
Oe ۹۹‏ وی E‏ /. ع ۳9 5 الأوعية 


ويعمل بقية 69 E‏ 


333( 
2 (447۱) الكنافة الط و2 (4472) 


يؤخذ لكل رطل کنافة نصف رطل شيرج "۹7 ۰ ويحطٌ في الدست. وتر (4474) 
E‏ ا إلى أن ۰ (4477) يغلي . ويؤنل (4478) رطل كنافة فة فتقطّم (4479) 
مثل الرشتا ويرمى > )4480( سن الشيرج | )4482( وت له ۰ ویلقی 4404) عليه 
نصف رطل سکر بياض مصحوا ن (4485) . ورك حتى ینحل بن 4486 ويرمى عليه 


كين عسا )487 > وراه إلى أن يقذف (4488) دهنها ویطیب . ويكون قد معط 


809 


90 


الاب العاشر ۱۳۷ 


۳ أت 556 ا ا إن (4498) - )4489 e‏ - 

قلب اللوز وقلب الفستق : ویصیغ بز بزعفران . ویلقی ۱ ؟ به الكنافة ورك 

ید ۹90 ل الل والاء ورد سد OE‏ النار و وتشال 
۱ ستة 0 تتغير 7 

(334 

صف (4495) حلحرة (4496) ۳ ۱ جوة 


بوذ لاد 0499 » ر لوده ا اة + بتزع نوا (4501) و 
ل عل الألبةء وتطبخ ۳۹۹2 | ال ن (4504) 2 تبقی کا-حلاوة فیط اللوز ويصبغ 
بالزعفران » ويعمل فيه مع °“ قليل خشخاش ویلقی عليه » ويحرك حتی يطيب ؛ 
وتنزل وتبسط في ا تضم (4509) عليه قلب فستق وسکر أبيض ومسك / وماء 


و (4507) 
ورد ۰ 


335 
۲ صن (4508) قطائف 3۳ )4509( 


يؤحذ لكل رطلین من ۲۳*۱ القطائف رطل سکُر ونصف رطل قلب ۲۹ فستق ؛ 


000 7 هه ق مثل تك (۹513) الزية 3 2 (4514) ی (4515) ` 


القطائف ۰ ويرض وينزل عليه الاب أو قطر الثبات 19“ وعسل 445177 النح| 
والسكك وماء الورد. بخ (4518) به ا 


336( 
صن (4520) حلاوة من ال ليخ ال 2 


يقشر ويحفئطف22؟*) في الشمس إلى ان يتقدّد ومحمرٌ ویتلبّد ۲۹۹2 في بعضه 
البعض . م تأخذ الحلاب تجعله على الثار وتأنعذ 45240) رغوته 9 ويتزل عليه 
. 03 4526 7 4 صب (4528) 
00 وتجعله ( " بالاسطام! “يدبت لطیف حتی یبقی عل 
وة - ی ۰ ی 453( 
(4529) امسر 6 و | قلب فستق 1 وتنزله على بلاط (4530) > ود تم (۱ 
5 ۳ 2 و (4536( 
0 على هيئة رة (4533) الع 5 (454) ا 99 ويعبّى في علب 


۱۲ 


۱۵ 


۱۸ 


۲١ 


۱۲ 


1٥ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۳۸ کنز الفوائد في تنويع الوائد 
ساف شكر وساف 4537) شوابير (4538) ويطيّب بماء الورد الممسّك قبل أن رل (4539) 
في العلبة فان ۲۹۳۹9 طيّب لذيذ نافع للأمراض “*“ السوداوية 


337( 
و وم (4542) حلاوة 7 الل (4543) 


ا ا بقلی بال !0543 وينزل عليه السکر الصحون ©4546) ي 
يبقى كالصابونية (4547) 5 اين فانه لذیذ إلى غا رة (4548) /. 90 


338( 
صفة 3*9“ حلاوة أخرى 


ت * الألية ف دست بقليل شيرج سلاء جد . وتشال 5 وعاء . ويؤحذ عسل 
النحل والحلاب 14550 بطرح د فى الدست ؛ م ينزع العجوة الطيبة سن 
دق ناعمًا في الحرن بقليل ماء ورد شامي (4552) ٠‏ ثم پر ا ل لي 
غليانه » O ba,‏ ره ا 000 ني . بيضة . ثم پزلی (4555) عليه ال ان :ول 
قواما ۷۹539 ۰ ویرمّی عليه لوز مقشور 57 ترا مصبوغ ۶9 بزعفران » ويحرك 
لجميع بالاسطام ۹۹ . ویسقی من دهن الالية إلى أن يقذف الدهن فینزل » وتعمل 
عليه الأؤاءه (4559) عير (4560) نزول (4561) مع قليل عي 142 وتا ورد 
مسل 5 فإذا غرف“ ني الصحون يجعل على وجهه قلب بندق محمّص وقلب 
فستق وسكّر بياض روش ويؤكل. ومن كان فقيرًا بعمله **““ بالقطارة أو بعسل 


القصب . 
3390 
بر زو (4566) حللاوة أخرى 
يؤخذ فستق ودقیق وسكرء یعجن الحميع تجلاب ویفرش "۲*۹ ويقطع 


عو 29599 فعاف رکافور " 


91 


91۷ 


الباب العاشر ۱۹ 
340( 
م2 (4569) رطب ۵ 


يؤخذ الرطب الحني » یبسط في الفلل واواء يومين. ثم تخرج نواه 4579 بمسلّة / 
أ (4571) عود محدّد 245710 » ويجعل 99۳ کل نوا ام إوزة یه ۹979 
ن اللوز | (4513) الفائی ۷57۹ , ويؤخخحذ لكل عشرة أرطال رطل عسل نحل 
i a‏ ماه وارد و 9 على التار (579) , وینزع رغوته 
ويصبغ ۳*۹ بنصف درهم زعفران. وبطرح الرطب ** فيه » فإذا على يمرك 
تحريكا ىن (4582) حيث يشرب العسل. ثم ينزل عن النار ويبسط في طبق 
خلنیج (۳۹۶۸ , فاذا ورت 5٩‏ حرارئه تدر عليه ۹3953 السکر الدقوق 
ا 4586( الت( > فن أراده للحرارة كان بالمسك والسئبل وشی ان 
من ۲۹599 الأفاوه (۳۹9۵ ۰ ومن أراد ۳۹۹ للتبريد طبه بالکافور والخشخاش. ویرفع 
ف الأواني الزجاج ولا بستعمل إلا ف برد النمان (4592) ا الرطب . 


341( 
۰ - )4594( )4595( > )45960( 
صشه رطب ری 


۹۹ الرطب في اغ )4598( حتی ر قليلاً : ونخرج نواه وتبدل 
99 000000 1 و ( ۹۹۵0۸ ف وعاء زجاج ؛ وبلقی عليه عسل متزوع 


2 له .۰ )4602( 0 ع . )4603( 
الرغوة وسيء من زعفران . ويتمعد کل اسبوع اد برححی ما 
و (4604) 

(342 

ام 5 ۰ ۰۰.۰ (4606 
ص مور( 0 ملوزة ١‏ ( 


شتا ۹۹۶9۰ القصب العرانی ال 9 بالماء الخار ویزال 00 بفستق أو 
0 طا + ویغلی / الخل والعسل وتقطف الرغوة ان فيه ار ؛ 
وتقلب على الفور (612*) ني برنية "۲*۹ ویصیغ بزعفران ويخمر 19“ عسك و ورد 
وکافور . ولا O‏ يسن ۱ بل ينول 4617( عد 156100 يبن بر ,)4619( ا 


۱۲ 


10 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


1۲ 


۱۵ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۳۰ کنر الفوائد في نويع الوائد 

رن عل (4620) قد نیز (4621) قراب 4812 1 فاز i‏ إل (4624) ۳ 
غاية . 

(343 


2 (4625) 
تبقة اميس 


یوخ الخبز اي الیابس او الكعك 2 اا و I‏ رطل 
مله لصف رطل فق العجوة : وتز ع (4628) وكرسن الكعك الدقوق . م NS‏ 
ا ا واللوز ۱ والفستق الدقوقن (4632) ناعم 4633( وسمسم 
محمّص من کل واحد أوقية فلّی عليه . ويؤخذ شيرج “ ۰ بغلى على نار هادئة ؛ ثم 
يصب عليه . ولا با 00951 ععك ول ۱۹۳۰۹ بالید حتی يختلط (4617) ۱ فیعمل منه 


َه 


۴ )4638( ۶ )4639( 464 )4641 ۳ : 
کت و عليه **) السكر “" الدقوق ويرفع . 


344( 
صفة““) حلاوة من القر 

تقلع نوی الفر یری في دست » وتعمل عليه ۹۹۹ حتى یتر ٠‏ ويل 
ویصفی من تیا 4047 ويعاد ال الدست : وود (4548) علیه (4647) ال آن نر 
فاذا أردت عمل“ حلاوة تعمل عليه العسل النحل والسمن وقلب البندق 
عا (4649) وع (4650) : وله وال ویطیّب بالسك وماء الورو(ا:6* , 
ويسمط اللوز ويصبغ بزعفران ويعمل على وجهه فإنه / غاية. 


345( 
| یلاو (4652) 1 35 


08 قح نني E‏ في الفرن لطيقً (655 , ثم يطحن علامة ‏ 
وعد لكل رطل رطلین | لحلدوة (4656) صف ر شیر (4657) 1 نم يعلق (4658) 
على النارء er‏ نا العيرب ۹۳۹ م تلم 15807 وتایز (4661) 892 
الحلاوة ۳ نين من اصنافها (4664) تا ۳۹۹۹9 على النار مع يسير 


92 


92 


الباب الحادي عشر ۱۳۹۱ 
ماء (4666) . فاذا غلى على وطلع تلتي (4667) الدقیق احص ومحرك حتی تتشمق (4668) مثل 
العصيدة . ناذا | (4669) 2 تل عليه الشیرج ۹7۹ | لالىز (4671) ومحرّك ؛ نم لي عليه 
ا ذلك (4673) اللوز المزعفر O‏ الخشخاش الزعفر » ونلني عليه عك 
ذلك الزعفران الحلول بماء الورد والمسك » ويحرك ویبطل عنه الثار ويبرد ویوعی . 


346( 
فة (4675) ۳1 ۳ ملیح 


بؤخذ افر تزع أقاعه ويغسّل 0 . م بسمط اللوز ويجعل عوض 
كل نو ۲۳۳۹ لوزة » ويخ عسل النحل ويغى إلى أن بنظف. ثم يجعل ار فيه. 


سين ته الس لته فإذا انعقد ت e‏ ی )4680( اليه ج يع حوائج 
۰ )4681( 
العليب وينزل 5 


الباب الحادي عشر 


في ابطوارشنات ***““ والعاجن والأشربة التي تقدّم قبل الطعام وبعده 


347( 
ا کنیین (4881) / سا ٠٠39‏ 

وصناعته (4685) أن يؤحذ من ماء السفر جل الاصفهاني أو البرزي اللذیذ الطعم العطر 
الرائحة جرء : ومن AE‏ الأبيض النقي بوز ن (4686) ذلك » وس ن ال (4687) الثقيف 
ربع جزء . وینعقد ٠‏ ۰ شرايا < 2 القوام . ون حب ان يلي فيه قطعا من 

4 
السفرجل رقاقّا كالأهلة یلق ٠٥9‏ ذلك قبل اننهائه. وتعقده قبل ۲۹6۶ 
اك قوام الأشربة . ومن أحب °" يرورم (4695) اء 9 الورد المذاب فيه 
۱ 6 (4698) .تب ۰ 46992) رز و 
الزعفران والسك . ومن الناس من يضعه (97 04 لسل فیکون ابلغ ي 
a 4 ۰ 4‏ 

تنقية البلخم وتا ليها (4700) الأخلاط . ومنيم من د )4701( ۱ الخل : 
فک 0 أبلغ O‏ (4705) رز 0 


۱۲ 


۱۰ 


۱۸ 


۲١ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۲۱ 


۱۳۲ كنز الفوائد في تنویم الوائد 
348( 
صفة ”°“ السكتجين الع (4708) 
03 3 4 . (4710) إل | (4711) ةج 

وهو من أجود النقل 24709 على الشراب لأصحاب 4719) الأمزاس 247117 الحارة. 
وصنعته أن تعقد الحلاب » وینقّی (4712) ويلقى !"۲*7 عليه للرطل ثلاث !۲*۱۹ اواق 
حل ثقیف 247157 صاني رائق . ولا بزال بعقد حتى يتسكر ويبسط على رخامة °“ بعد 
SS‏ ویس | ۲ 


349( 
عن (8 47۱) / اقراص الا ن 

كن اك ة ويقوي المعدة . وصنعته أن تعقّد الحلاب ويرفع فم بعد ت (4720) 
حتی بقارب ان بش کر ويغرف عملعقة لطيفة ويعمل أقراضًا (4721) على 
الخوان !14772 7 فإذا برد ونشف رفع (4721) ي برئیة زجاج ویستعمل . 


350( 
من 20 | 472902( 


وهي شراب السفرجل ایب ۲۹۳۶۹ ) وضيعتا أن بوخد السفرجل اليد ٠٠‏ 
فيقطع ور 9 O‏ ی EY‏ ف E‏ رخام ۳ ي 
ویعصر ‏ و و 2 )4732( > ویضاف اليه E‏ روز شراب عتيق (4734) 
را بي (4735) ۳۳ بعد ما پنقع ۲۹۳۹ فيه ۳*7 تفل السفرجل يومًا وليلة » 
فيطبخ على نار معتدلة في ۲۳3۲ قد ر برام قار بات هر نا ۱ اللصف. ثم 
پلفی فيه من ۳ النزوع لرغوة أو السكّر مثل ربعه وییزل (4138) 39 


3 


(351 


ماهدة )4741( 


صمي ۹742 رم بيل ودارصيئي وقرنفل وکبابة وهال ونور 1۱3۹3۱2 ] لطیب وسنبل 


93۳ 


93۷ 


04 


اللاب الحادي عشر ۱۳۳ 
وقرفة وعود ومصطکاء وزعفران : من كل واحد نصف درهم . یدق جریشا ويطبّخ حتی 
/ تذهب بقدر ۹3۹٩‏ العسل والسکر ویعطر ان (ة474) بالمسك ۰ ویرفع في اناء زجاج 
ویستعمل . 


352( 
منم (4740) شات اض ا 


وصنعته أن پوعذ من حماض الاترج ۷*7 السوسي فینقی من القشور 
والزلن (4748) وال (4749) ان ۱ م حل للرطل مله رطلین سگر أو اکثر 
نحسب الاختیار جلابا : و ويعقد حتی يقارب أن یتسکر . ثم بلقی فيه 
الحمّاض ويرك على نار هادثة حتی يأخذ 4752 قوام الأشربة ویرفع ویستعمل. 


353( 
مر نم (4753) كران لمون سفر جل (4754) 


يؤخذ السفرجل ۰ يقشر ویقطع وینزع حبّه ويسلق 759*) في ماء حتی يليّن وینضج 
اف اا e‏ فا )4756( بذلك الماء . ثم بنزع منه السفرجل 9 ۱ < ۲ 
فإذا بي (4758) ويام 24759 القیت فيه ماء السفرجل آعني الذي ا فیه . م 
أعدتث (4761) الخل حتى بأحذ زا (4762) فيلقى فيه السفرجل ويغلى غلية او غليتين. 
م ینزل N‏ عل (4764) الان ف عليه لعونة واحدة 5 جين (4765) 
ويطيّب ۲۹۳۹۵ بماء ورد. 


354( 
رت (4767) يعون الأترج ين الطلعام 

بؤخذ / قشر الاترج ويرمى في ماء وملح إلى حين تزول مرارته ويغسل بماء حلو 
ویفرش حتی بنشف ويقطع ويؤخذ رطل وربع سکُر ورطل وربع عسل نحل تجمع ي 
الدست ویژخذ الرغوة ۹۳۹9 ويرمّى فيه القشور ویزخذ له قوام ویرئی "۳*۳" فيه عند 
نزوله عن النار بل (4771) ودار زر 47720) ودارصيني ومصطكاء من کل واحد 


۱۲ 


۱۵ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۳4 کتر الفوائد في تنويع الوائد 
ردي (۹771) ر راهم اة - )4774( ۰ وفلفل وقرنفل وجوزة )4775( طیب وسنبل وعود 
من كل واحد مدای (4776) 5 ویضاف إليه مك وماء ورد وعدر خام وعود 


)4777( ۰ (4778) 
ر ويرم ۰ 


355( 
صنه أخرى 

تستعمل عقب 24779 الأطعمة الدسمة : كابلي خمسة دراهم : أملج مثله : کراویا 
Ja, 7‏ 4781( جانا (4282) e‏ (4783) > قرفة لف مثله» صندل 
مقاصيري (4734) لان دراهم ؛ 7 قرنفل ل (4785) : هال يفل (4786) با : 
مغله E‏ برغل (4690) ا 1 مغل (4789) 5 رتست لاله وائنى 
عشر درهم ۲190 1 5 هندي O‏ د رما ۲۹:9۶ , حب رمان تمانون درهما , 
يسحق حب الرمّان والقر هندي / والزبیب بعد نزع حبّه ویضاف الیه درهم مصطكاء 
ویخلط الجميع بخل حاذق ؛ ویلقی فيه ورق نعناغ ۲۹۳۴۳ مقدار ثلائین درهما ويرفع . 


356( 
و (4794) عمل الأترجّ 

بوذ الاترج يشر ویقطع شوا (4795) ويقل بالشيرج (4796) ويشال . ثم يشال 
الدست على النار وبجعل فيه 00 | (4797) 5208 نحل » ور CD‏ 


ویقعلن (4800) وه ور فيه الأترج المقلي تال 1۹9 حتی یاخحذ قوام (4802) 
اش یه ویشرب اللات ويعمل عليه اطراف ١‏ و لطیب والزعفران وعود 
قاری *۰90) مصحون :۸ ومسك وماء ورد : ويشال ویرض في الصحون : ویرش 
عل ۱۹809 ۱ 4 ویقدم . 


357( 
صغة (4807) 2 الل ن ۳ 
أذ من ! 3 ما ترید كسس وب له ده سن بوذ ل 481( 


94y 


95 


95۲ 


الباب الحادي عشر ۱۳۹ 
4812) یر ر. اند . (4813) یرل 4814 . ۰ ل ی (48۱5) 
قوام جیّد من الفخن !11*14 . ثم خطه من على النار وتضربه 
بدکشاب ٩‏ ۷8 خشب مبروم وتضيف إليه ماء الليمون الأخضر بقدر الحاجة . ولا تجعل 
الليمون فيه الا وهو على العلین(* ۲۹ ۰ وتضربه بالدکشاب "۳۳ . 


358( 
مر هم (4819) ليان (4820) سفر جلي (4821) ٠‏ .)4822( اخحری 


بل ۹۳۶۸ / ابللاب ويضاف إليه وهو على النار ماء السفرجل لكل رطل أربع 
أواق 92 مجعله به رز (4825) ۰ تا حول ل (4826) قوام ؛ عط ويجعل ۳۹ 


يسير من المسك » ويسحق قليل سکر ویرش 248280 عليه ويضرب ویشال . وإن ألقيت 
عليه اا وهو ۹ فهو اجود . 


359( 
مر نم (4810) سفرجل مطبوخ بسکر 

بؤخذ السكر "۹ الطيّب فيعقد 4*2 جلابًا وبلقی عليه السفرجل القصبي 
مشْمّمًا منظما ويُلقَى على السكّر (2*831. ولا زال يطبخ على نار هادئة حتى يحمرٌ الحلاب 
مثل العقيق» ويصير له قوام غلیتذ وینضح (4811) السفرجل ۹۹ وكلما 


4835 + ,4836( 4 483( 4838 
نضج ” ا يشيله. حتی إذا قرب 248077 من النزول عن * النار 


1 8 8 زا )4839( ۰ (4840) .1“ و کر 
یلقیه فيه ومتی عمل سفرجل بزري سرا وتلف. وان اردت ان 
تحمضه ۲۹۶۹۱۱ بماء لمون اخحضر فافعل وان أردته ساذجا (۹۹2*) فافعل وان دققت (4842) 

5 فى ر 5 53 
من ال ۳ جل وأخيذت ۹844 ماءه(4845) موز ۹۹۹۹ فا ۱ ف الحلاب فانه 
ابلغ )4847( واجعل الكل ين عند ززل (4849) ماء وزد ۳ 


(360 


نم (4850) ۰ شراب الحمّاض : 2 أخرى 


يؤخذ حماض الأترج / في شهر طوبة » بستخرح شعیره بسکین خشب ؛ 
فإذا استخرج نواه 248517 يجعل فيه أوقية سكر لثلاً يصير مر ۲۹*۹2 ۰ ویشال بعد ذلك 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


۱۲ 


۱۵ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۳۹ كنز الفوائد في تنويع الوائد 

الحلاب امن (۰053) على النار إلى أن یز (4854) قرام  )4855(‏ وبضاف ۴59 الیه 
من“ السفر جل 48587 المتقدّم ذكره لکل رطل أربع أواق سفرجل "۹*۹ حمّاض 
بالحروي . فإذا اختال 24860 معه وأخذ قوامه بحطٌ من على النار ويمسّك ويشال في 
الاناء (4861) , ولا مسك بعد ما يصير في الاناء وهو حار . وإن ی 862 ف الشمس 
حنى يبرد » زیت )٩863(‏ و ۱۹9۹ ويلصق جوا (4865) : وكذلك تضم (566*) 


mm 


5 ف اللیمون السفرجل (4967) ال (4868 


361( 
صفة ۲۰*۹9 شراب الليمون السائل 


تجعل الحلاب المنقى من وسخه في الدست » وتأخذ له قوام وتضیفه ۹*۳ إليه يسير 
لعون » مقدار ما بظهر فيه طعمه من O‏ ویشال. 


362( 
مرو (4872) شراب التوت 

بوخ التوت الناضج : یدق في الماون”*“ ویصفی ماژه » ويجعل لكل رطل 
جلاب أربع أواق ماء 5-6 ونيد له قوام ۳۳۹ . 
363( 
صن (4875) شراب کنجیر 1 

يؤخذ / الحلاب المثقّى » تضيف إليه حل القر الطيّب وهو على انار إلى أن 
DI‏ الرار ج487 والقوام ويشال 1 وکذلك البزو و ت (4880) إليه 
اللجلاب وماء أصل E‏ ين والبقدونس والمندباء وان ٠٥20‏ الأخحضر» 
و ۹۹923 0 يدق ابكمیع وبصفی ماژهم › ويرمى على الحلاب وهو على 
النار ۱ لكل رطل جلاب أوقية ماء سين له الذي (6 4488 
ذکرناهم )4887( ۲ 


96 


96۷ 


الياب الحادي عشر ۱۳۷ 
364( 
و وم (4888) $ جیار رماي 


تایز (4889) ب (4890) الرمّان الحامض لكل رطل جلاب أربع أواق ماء 
رمن ۱۹9۱7 1 يضاف إليه ۱ ٤‏ الدست وتایز (4893) له قرا (4894) 


۰ (4895 
ويرفع ۳۲۳ , 


365( 
منم (4896) شراب 5 5 المنعنع (4897) 
تأشيل الخلاب يعد حله ونشاوته ويعصر له من ماء اخصرم أرب (4898) أواق لكل 


رطل » وتأخذ حزمة نعناع أخضرء تحرك الحلاب بها وهو و عل النارء وان شعت 
فارمها (4899) ف الدست ال ان تخر ج خاصيتبها ور تشال 7 (4900) و ي ازاء (۹900) ۲ 


366( 
2 )4901( شراب التفاح 


أ یز (4902) اللاب ال 00وا لتفاح الاخضر ؛ يرق (4903) وتستخرج ماءه » 
وتضیفه إلى ا لحلاب وهو على النار : لكل رطل جلاب / أربع أواق ماء تفاح : وشراب 
السفر جل مثل دللل ویشال بعد ان باشذ قا (4904) ۲ 


367( 
مر (4905) ا الورد 
E‏ وینفی 9 ركه ء وترمي عليه لكل رطل جلاب ورق مانة وردة 
حمراء وبغلی إلى أن تخرج خاصيته E TT‏ 
الصفی ال الثار حتی روز (4909) ياف 91 ويشال . وال كان 5 غير یام الورد 
الورد الأحمر العراتي اليبس“ » يبل بالا إلى بکرة ۲۹۶۱2 : وینلی 
الطري . يؤخذ الورد حمر لعرائي الیابس ۱ : N‏ 
على النار جِيّداء ويصفى ماؤه . وينزل على الاب إلى أن يأخذ قوامه 


۱۲ 


۱۰ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۳۸ کنر الفواند ني تنويع الوائد 
368( 
صفة ٠‏ شراب الورد المكرّر 
بقرط ورق الورد وتنزع اقاعه Os‏ 8 برنية » ویغلی ما حا | (4916) 
غلاا دا وسكت علیه ق البرنية وين فها "۲*9 ساعة . م فی من ورق 


الورد : وبرع ۳ الاء على الثار. فإذا غلى i‏ على برنية أخرى فیبا ورق 
الورد مثل ما عملت أولا: وتعمل كذلك ثلاث مرا ت )49290( . ثم تأخيل الماء الذي رددنه 


على الورد وتضيفه إلى الحلاب وهو على النار ؛ 7 / أن یاخذ قوامه ۲۳2۱ وتنزله. ‏ +97 


369( 
صفة (4922) لعون سفر جلي 

جزء (4923) ما (4924) یو ۹۹929۱ وثلث تلا 249260 , 3 فا قطع 
سفرجلٍ حتی بقارب النضج ؛ ويرفع ادا ۱ 02 قوامه ۽ ويضاف ال کل من 
المجموع أ اوقيتين ماء لعون. ثم تعاد قطع السفرجل ‏ ویصلح قوامه > ویطیّب مساك 
وزعفران وماء وردء ويرفع ويستعمل. 
370( 
صفة ۶2 أقراص الليمون التخذ للنقل لا غر (4925) 

لكل رطل جلاب ور ۲۹930 از قراب (4931) یل (4932) ولمونة معتدلة لا كبيرة 
ولا صغيرة » ويضرب بالدكشاب حتى يبيض ويعمل في القوالب . 


371( 
صفة ٠“‏ عقيد ار هندي 


بوخ ۳ الغر ۳ أوقية › في 5 930 
بشع عات 


مآ فيه | ۳۹ و عمل 00 قل در برام على نار هادئة : كيين 


ده 7 بدهن لوز. 


07 


08 


الباب اللحادي عشر ۱۳۹ 
372( 


صفة (““) جوارش الاترنج 


وهو معتدل في الخرارة واليبسء بطب ۲۹۳۹۹ النكهة ويعطر العدة ويقويها ؛ 
و الصتم > 9۹ الرياح > وينفع | أصحاب الأمزاج / الباردة » و 

> ويضر أصحاب الأمزاج الحارة . وصئعته ۹9۹9 أن بؤحذ ظاهر قشور الأترج 
بل م۳ وي يللاه دام یر عله له كبو مر ی زول 
مرارته وينشف . ويطبخ ما بغمره من الاء والعسل حتی يلين » ویطیخ بالصعلکاء )4951( 
في طبق عيدان حتى يتصل ماژه . ويعقد بعد ذلك بعسل نحل منزوع الرغوة » للرطل 
اثنان 49520 . تنثر عليه الأفاوه (4953) ۰ وهي فلفل وزنجبيل ودار فلفل وقرنفل وجوزة 
طيب 5" وسنبل وقرفة وکبابة 9“ ۰ أجزاء متساوية وعود نصف جزء : ومسك 
5258 الاختبار : وزعفران ما 1 5 بدق وینخل وی (4957) عليه ويخلط 


1 (4958) 
جيدا ویرفع : 


373( 
ضغ (4959) وا رفن التفاح 

معتدل » يطيب لجيه ويعطر المعدة ويقزي 27 ل القلب ويزيل 
البخار )4961( رفع أصحاب الأمزاج ۳۹۶ الحارة . مني (4963) أن عون 39۷ 
التفاح العطر ال ۹۶۹۶ ويقشر ويقطم وینقی ۲۹9۹۹ من حبّه » ویلقی عليه ماء ورد 
وخ" وماء لسان شور "۴۹۹ ما مره : ويطبخ في |نءفسّار أو برام حتى ينشيف الماء / 
من عليه . ویلقی في قصعة خشب وهرس“ جيدًا» ویعقد بالحلاب » وینثر عليه 


5 595 ۳ ۰ 0 )4969( 
بعد عقده عود وسنبل وزعفران من كل واحد جزء ويدق وینخل ويضاف 
لذلك . 
374( 
جوارش السفرجل 


ها 


۳ ۳ ل 0 ۰ ۱ ۰ ١‏ 
معتدل : يقوي العدة ويشهي الا کل وسموي العصب ومع نس لاستمراء 


۱۲ 


10 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


۱۲ 


۱۸ 


۲١ 


۳ 


ل کتر الفوائد في تنويع الموائد 
ين البشرة وبس الطبع . وصناعته : يؤحذ السفرجل المختار . ويقشر 
ويقطم بسگین غير حديد . وينقّى من حبّه . وينزل في دست فخار أو برام > ویلقی 
عليه ما يغمره من ماء الحصرم وماء الورد . ويطبخ بخ حتی ینضج وینشف الاء . وبلقی في 
ورن خشب ۹۹ ٠‏ ویعاد و (4971) ا الدست بعد ل (( ۲۶7 . 
ويعقد بسل نحل منزوع الرغوة مثل وزنه. فإذا انتهی في العقد . يخلط معه 
ال وم (4974) د ع ۱۳۱۹ وا یمین ای وسل 
000 ومصطکاء وزعفران وعود هندي وكبابة وانيسون 24979 أجزاء متساوية . 
ی (4980) وینخل وبستعمل ٠‏ فاذا انتهی ببسط على رخامة . ویقعلع ا 
کا الاتر عون ۱۳ o‏ أوافي الزجاج ۳۶۳۹ . 


(375 
(4987) ۰ Î, (49080) - ء‎ 


معتدل . يفرح القلب وبطيّب النكهة وبقوي العدة ويد" افضم ويشهي 
الأكل وین الأخلاق ويزيد في نضارة الوجه ويصني الذهن "۲*۳۳ ویعدل الطبع 
وينفع أصحاب الا خیولی (499) . وصنعته : | یز (499۱) تفاح وسفر جل وورد فر 9 
كل واحد جزء . 0 لتفاح والسفر جل ۳ يا (4993) ۳ 
رجف | (4993) بل ۱ وات 9 ف (4997) و برام أ و فان ما 
رتم هرا (4998) من اء الورد وماء اخصرم وماء 58 ا ۱۳ وخل ات الات 
عتيق أجزاء متساوية . ویطبخان بنار هادئة حتی ينشف الماء0"9'7) . ویلقی في 
إاه 9 حجر او خشب . ویضاف ال ذلك الورد 2 ٠‏ ويخلط الجميع 
ين نی فراش ل أن یا 150047 ویعاد إلى )5005( | لد ۲ ون للف عليه بوزنه 
جلاب عاقد وحرك حتی روز (3008) الحوارش ها (5007) , وین عليه الوم (5008) 
تحسب الاختبار على قدر الأمزجة مثل العود والقرفة والنعناع والزعفران 909؟) المسك 
وجميع ما نختار / من أنواع الطیب . 


(376 


و (5010) جوارش الخزر 


08 


م99 


092 


الباب الحادي عشر 14١‏ 

حار » ينفع أصحاب الأمزجة الباردة والأبدان العليلة!1!"* : وهو بقوي 

ارام (5012) وييضم الطعام ويقطع البلنم ویضر أصحاب الأمزجة الخارة والأكياد 
الملتببة . وصناعته (5013) أن ين الحزر الطري الأخير ET‏ 
وینحت ۲*0٩‏ ويقطّم (5017) أصغر ما تقدر عليه » ویلقی في يدر برام أو فخار 
قیال O‏ عليه قليل عسل وما ين من الای ورطخ (3020) حتی پذبل 
ویصفی على منخل وینشف و منزوع الرغوة » 
ویعقد حتی يأخذ قوام الموارش ویخلط معه الأفاوه*۲*۳ وهي فلفل ودار فافل 
وزنجبیل وهال وقرؤة ° وكبابة وسنبل !9*0 وبسباسة وخولنجان وعود ٠٥9‏ 
وزعفران ومسك بحسب الاختیار: ویرفع في إناء زجاج ویستعمل منه وقت 


اللا (5027) ۱ 


377( 
5 5 ۰ 
جوارش (028 ( الل ن 


معتدل في الحرارة إلى اليبس وهو من أنفع ابلوارشنات 20929 ۰ يطيّب النكهة 
ويقوي الرام (5030) ونم (5031) ال ۱۳۷۹۶ ویزیل النیی یم (5013) واللوحة من الحلق 
ویصنی الصوت ویعطر العدة / وتبّه الشهوة ونسکن الغثيان ° وتردع ° النيء 
وتعين على الاستمرار وتقمع ۲*۳۳ الصفراء ویفطع البلغم ویصفی الدم ویقاوم السوداء 
ويون 07 السموم ويشد القلب ویفرح ال 07 ويزيد قي زول ور (5038) الوجه 
ويبطئ بالسکر 28039 وینفع من الخار ۷۹۹۹ ویفتح السدد ويفش الریاح ويشهي الماع 
ويقوي الصلب ويضرٌ أصحاب الأمزجة الحارة “° . وصنعته أن يؤخذ من اللیمون 
ا 0 الأصفر ان وت ۱50۸9 واحدة واحدة (30*۹) بالعجين الختمر 
ریصن في طبق نحاس أو“ مقلى فخار وحمل ° في أسفل التثور إلى أن 
N‏ العجين ويتورفة. م يخرج وتصير ° عليه حتى يبرد ويعرى من العجين 
ویشقق ۳ 5 حبه ویدق ف جرن تی تز (5040) الغلا ۱۶۵۶9۱ مع 
O DIE 3 0‏ 7 (5055) 

الباطن (505۱) ال ۱ ۹۹9۶۱ ل 5034 بوزنه مرثين سكر عماء ورد 
ویعقد بعد تنقیته إلى ان شش ۱۱۹۹ ويرقي زی, (3057) را (5058) ین (3039) له ولا تزال 


/ ان البرام حتى غيل قوام 7 ۱۳9 وينثر عليه الحوائج‎ 00 100r 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


۱۲ 


۱۵ 


۱۸ 


۳۱ 


۱:۲ کنز الفوائد في تنويع الوائد 

با o,‏ وم ساو« با و 00 55 5 ۳ ۳ 5063 
المدقوقة المنخولة وهي قرفة وقرنفل ودار فلفل وجوزة طيب وسنبل وكبابة وساذج ” 50 
هندي وبسباسة وهال وخولنجان وأنیسون 69 وتاغراه 00057 وکمون كرما وعود 


وزعفران أ جزاء متساوية على ما تختار وبعطر بالسك ویرفع في إناء زجاج ویستعمل وقت 
الا 15060 


378( 
اش ۱39 العود 


O‏ و و (5069) از ا )5070( متزوع لقاع مثتال . سنا (5071) عصافیر 
)5071( 
ركبّاش قرتفل وهال وجوزة طیب من كل مثقال . ومسطكاء وعود هندي(* من 
كل واحد درهمين. قاقلة وطباشير *” من كل واحد درهم + تدق ابشمیع 
ناعم ۲۹۳۳٩‏ ويعجن بعسل منزوغ الرغوة وجلاب نصفين بالسوية . ویژخذ له قوام 
الجوارش (5074) ويستعمل منه لصف دزهم إلى درهم. 


379( 
ا 3099 ال 0 
پسشٌ 5073) العدة ویععلرها ۱ ون ال رياح الباردة الغليظة اى (5078) هال 
ودار صيني ودار فلفل وجوزة (5079) ون ۰ قن كل واسحد درهم . اسان وفرنفل 
وزعفران من کل واحد زین (508۱) درهم . عنبر 301 سك (83ن50) من کل 


واحد / دانقین . سكّر مصري رطل ۲۹۳۴۹ . يعمل كا يعمل ابحوارشنات ٩*9‏ . 


380( 
ور (5086) جوارش الكمون 
يحلل الرياح الغ ول (5087) ونجود الضم تا ۱۰۱۰۹۲۶۱ اوجاع القولنج الكائن , )5089( 
عن الریح والبلخم : وسهل اسهالا خحفیفا ونحدر الغذاء عن المعدة . وينفع (5090) 
۳09 الحشى 02 الخامف ی ویدفع مضرة ة الأغذية الباردة الغليظة . بوذ 73 
كرماني منقوع في حل حمر قدر "۲*۳۳ مائة درهم . وزنجبیل وفلفل وورق سذاب محفف 


100۷ 


101 


اللاب الحادي عشر ۱1۳ 
من كل واحد ۶ ثلائون !۹۳۳ درهتًا ۳۳۳۴ ۰ وبورق ارمني عشرة دراهم . تدق 
e > 0‏ 5 ولف ۹ (S097‏ 5 500 5 ۳ 
الا دویة وتنخل وتعجن بثلانة أمثالها عسل نحل ( منزوع الرغوة : ويرفع الشربة منه 


ين 1 ربعة دراهم ال سبعة , 
381( 
عش (5099) 


معجون النارنج 
چ : 2 و *(5100) الى ع | ص 
تخرج قشر النارنج وينقع في الماء المالح ویغیر عليه کل عشرة ايام او اکتر 
e 0 ۰ ۳‏ 5 5 
۲ أو 02 مرتین (13103 بوي a‏ مرارته 251959 : ویعاد فیصلق بالاء 
إلى أن عو (5106) a‏ بقدر )5107( الباقلاً , ور 95 ۴ (08 5۱) ی (5۱09) 3 


7 بک من (S110),‏ = قشر النارنج م: من ۰ (5111) (SD‏ . بفلی لسل / إلى ان 
06 شراب الليمون : ويرمى عليه الّشر . ويطبخ إلى أن يأخذ قرام (5۱14) 
بو ۱9۱۱۶ ود ۱ عليه الزعفران والأفاوی (5۱۱6) بقدر (S5117)‏ حاجته _ (S118)‏ . وان 
(S121) ۲ ۲‏ 
أردته صحاخ (3۱۱) فتقور رأس النارجة IT‏ ونخرج جمب 121 ما 
كيك ۹ وتنقع 8 الاء المالح إلى ان ۳ 1 وتغیر عليه الاء 
قشف : وبصلق بعد ذلك في الماء : وينشف ي المواء ویعما لمعل السک إلى ان 9 
بأخذ قوام شراب الليمون . یری فيه قشر النارنج ویصلق إى أن برجع إلى قوام 
الأول ۱9220 فيشال في اشواء إلى أن 3 ۹۳89 ۲ بعاد تا یذ | ۱ 14 عا 1 
)5130( 
صفة جوارش النارنج ۱ E‏ . ویکون فيه 
آزاوی (31 5۱) ۲ وبملاً قشر النارنج (5132) من ابلوارش (5133) , و (3134) علا غطاء‌ها 
7 | (35١؟)‏ یا الا 3 تاش قوام أقراص 2 ۳93 . (S137)‏ 
5 
بالدکشاب ال آن ب : ویکسی ۲*۶9 التارنج پذلك هه 


382( 
رم (2۱4۱) معجون الزنجبیل ارو ول ۳۱۹۶۱ 

تأخذ العسل الصاني فتغليه على النار إلى أن كك ينزل على الأرض . 
سن ویطرح عليه علی كل ان 1144 اننا ن51471) سد . 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


1 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


1414 كنز الفوائد في تنويع الوائد 
بصب“ على بلاطة / مدهون بالشبرج ۲*۱۹ ۰ إلى أن يبرد ويشال ویقصر مثل 
الناطئ (5151) على OL‏ ان ف الأحتاق . 


(383 


وان أردت “1 معجون عود فتحل السكر إلى أن بأحذ قوام السكر 
الم رن (55 5۱) ٠‏ وينزل من على النار وتضیف اليه الأفاوء (5156) : وتشصره إلى ان 
يفت (5157) وص على بلاعلة مدهونة بالشیرح ۲۹۱59 وسمّطم . 


نوم تا 
384( 
و نم (5۱59) معجون الزنجبیل اا 
57 زبدية ماء ویرمی فا الرضبيل :ويساك فى ساعة وق 01417 ورس ی 
| (5162) خمسة أَيَام إلى أن يلين . ٠‏ فيشقق رق (5۱63) ويخرط (د6 5۱) . ویعاد ال الماء 


يومين . ويشال ويعصر في قنينة !25165 ویثقل ۳۹۹ بحجارة . ويحل له الخل لكل من 

من 5167 الزنجبيل من ,)5168( ا اک ویرمی الزتجبیل 5 الخل قبل أن 
۳ و بخ على نار ليّنة ال أن يصير ي قوام شراب الليمون الرقيق . يشال 
O‏ على الا رو 617 E‏ هو في الدست يوم وليلة ۱۶۳۰۹ 
مه » ویعاد ويشال من 51790 على اال لکل" من ۲*۲۹ الزنجبيل من من العسل ؛ 


ويغلى إلى أن يدخل في قوام اللو وهر دام سرب اسرد القوي : يشال / من على 
النار ویخلط بالدکشاب 5 الدست وتیل ره الأحقاق 9 


385( 
صفة (') معجون الكمّون 
۰ 4 1 
۳ العسا 5 يغلى على النار وجح له الأؤاره (80١؟)‏ : وهر لكل من من 
العسل ‏ عشر: ۳ دراهم كمون و و 19194 درهم من 
ا ا 3 ویغلی العسا ال آن رقم رف (5۱86) او أقل من ذلك (5187) 
وينزل 1*۳“ من على لا رين له الأفاو (5۱90) AES‏ ۱۱ 
)5192( 
ی ۰ 


10۳1۷ 


102 


۱02۲ 


الباب الحادي عشر ۱:0 

386( 
منم (5۱93) معجون 9 البري وهو الشقاقل 

يؤحذ الشقاقل › E a‏ ف ماء في جرّة فار (5197) E‏ 
فها » ويبيتها في الفرن . وتخرجها ثاني يوم . فان بني" عليه ماء بصفی ”° ویبرس 
ف کاس رام (5200) م 2027 عص | (3203) و ¢ 
ورف 209 العسل على النار ولکل من من الشقاقل منین عسل . ال أن بىز (5206) ف 
قوام (5207) شراب الليمون القوي ؛ ينزل سه النار ویکون ند و (5209) زنجبیل 
مدقوق لكل من ۲۴2۱9 من الشقاقل خمسة دراهم ؛ يخلط معه""2* قلب اللوز 
المسموط المبروم . 


(387 


)521 2( «+ 


صعه معجون الزر 


و ول ۳ )5213( رو 521( )5215( ۶ )5216( وا 2 
بؤخحذ الحزر ويقشر و حك ويعصر عصرا جیدا ۰ ويؤاحل 

© 9217(7 7 ع ده ۰ ۱۰ 0 (8 521 .52191 
العسل : لكل من ۱3 منينَ ونضف > ویغلی قللا(* ۲۹2 . ویشال ویژتذ 219 / 


الحزر بعد عصره فيجعل في الدست بلا ماء » وينشه N‏ ورد 2 )522( عليه 
العسل ويطبخ إلى أن يأحذ قوامه (222) وينزل 3 وا عليه الأناوه 224 , 


388( 
من (5225) 


معجون النعناع 
بژخذ السكّر يحل على النار ولكلّ نصف من من السکر من من العسل : ویخلط عليه 
وا 2 على الثار ال ان یاحذ قوامه (3227) ی فيه النعناع (5328) 
مفروکا ° ۰ ویغلی عليه ویطفی بقليل خل ساعة بعد ساعة » إلى أن یاخذ التعناع 
قوایه (5230) ۲ ویشال عن الثار یل (5211) ما (5232) ترمي عليه الأو (323) , 
389( 
فة (5214) ن اه جا 
۴ (5237) 
بقعلع 993 ی 3218 3 


1 (5238) جیا (5239) 5 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۲4 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۱:3 كنز الفوائد في تنيع الموائد 

۳ لع عسل لكل من من ویغلی على النار إلى أن ویز (32*0) قرامه (3241) قوام 
525807 اش یه لشجل القصور (5242) ٠‏ ويطبخ على نار لينة إلى أن 

۳ فوا (5244) | 245 ۰ ویرمی 9 الأؤاوى (5247) ويرفع . 

(390 

صفة ۰ معجون الصعل‌کاء 


ا الك كر يحل على النار )5250( 3 ی آن اغد قوامه مر (5251) ۲ ورد (5252) 
عن (5251) اي ٠‏ على بالاطة و2 93۵9 رای ۹39۶ 
الصطکاء / ويلقى عليه 0 لماء و ويقطع . 

391( 
مره (525۷) ن اة جل 


(5259) ف (5260) “ E‏ 0 
يوحذ السفر جل . يقطع ویشفی وينقى ' ٠‏ ویقطع 
٠٠‏ )5262( ما 5263 رچ (5264) | - ۳۹۹ 5200( على (5267) 


النار ويغمره فى (5268) | (5269) 2009 إلى ان وبا (5271( 


لاء (5272) يي 5273۱) ۸ 00 وبدق E‏ اعمّا . ویصفی من 


E‏ ويؤخذ العسل النحل رغ ته ۰ یی ۶5۲۷ السفر جل 


المذكور 527972 1 و5 عليه إلى ان بعقد OS‏ 3 


o»  « 


5 (5282) (د528) معن ۲ ۲ ۲ ۳ 
بالافاوه وهي فرنشل وهال وسنبل ودا رصيني وزجبيل وزعفران . 
سن اع 28 


الباب الثاني عشر 
في عمل الفقاع (5285) 


الفقاع اة من ال 020 (S5288) ۱ N‏ ويصدع 


وید ۰ ٠ 7۳ O (S289)‏ وهو 9 رمل .)5293( تأثير (5294) ۱ ی 
ی : « 


۱03۳ 


103۲ 


1047 وا اد د | متَطّص 9“ وقلیل حب رمان وقشر 


الباب الثاني عم ۱1۷ 


وبسکن ال ء ویذهب ۳ (5295) المعدة . 5 ۳ من عو الخواري _ )5290( 
سم فيه اللعناع الکرفس اه والسذاب فاصلح من الخد من 
دقين ( إلى اش ون جد لا ووفك . )5299( ولا ۳ ۱ 


392( 
)5301(-٠‏ 0 ۰ )5302( 
صشة عمل فقاع خاص 


ا توت ۱۹۱۷۱ ع O‏ 0 8 لحم أرطال 
ماء . ویضاک اليه أ اين حب رمان . ويجعل له تکرش 1۳999 آواق نر (5309) 
سخن . م برس هرسا جيدًا وبعصر فيه عون م شن وهل ف ور مب 

اکن (۵ 53۱) 3 ة1 مساك . ولا منه كيزان ۰ (S312)‏ الماع (531) ا 
ماء بارد 15 وی 1 ۱ شرگن ۹۳ ۱ 


303( 
وف 310 فقاع ۳ 


)5317( 4« (8 5311 ۳ 
تنقع لكل كوز وزن درهم حب رمان . وعرس عشبة "۲*۳ وبلقی عليه 
عشرة 2 سكر ويوعى ويعمل فيه عود سذاب ونعناع وبطیب سك وماء ورد 
(ن 531) 
ویکیب 


(394 


مر نو (5120) فقاع )5321( 


آخر شعيري مدخور 


نی ۲*۳2 وییمْف . وبضاف إليه دقيق الحنطة مثل مرتین بالکیل. ثم يجعل في 
خابية . ویوخذ قدر و بغلی في (5324) ماء کڪ بشتد غليانه ا ْم 
بقلب في الخابية ویغمر (5326) لثلاً يخرج بخاره . ثم پغلی ماء | آخر ویقلب فیبا کذلك 
إل (5327) أن (5328) e‏ د RET‏ یام A‏ یفتح . ده 


ما رائقًا . ك كه ها یت رف فيه نیا (3312) واعصر عليه ول ۱۹۹۹ 
(5337) 


۱۲ 


۱6 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۱1۸ کنز الفوائد في تتويع الوائد 


الال ن (5338) ۱ ع (5339) OO‏ و وان اما تشک او س او 
S34 8 4‏ (5343) ۳ | 5344( 
1940 ویشرب لقان وما الخابية نقل فيا ما بارد بقدر ما 


اعت ت ا عت انا ب وت الأول فا تزال تأخذ منبا وتعيد الیبا حتى 
تنظر 2334599 ما في قعرها قد صعد | اعلاها فتجدد ۲۹1۹۹ شا عملا آخر . 


(395 


(S340) 2۰‏ فقاع ا 


رغیف حار » ينقع في أوقيتين ونصف ماء : وبطرح عليه نصف رطل 5349) 
برک 3007 وعشرة دراهم ملح اندراني سق 'ونضت ان حامض 
وسفرجل ”۶ . يمرس الخبز بالماء ویصفی ويخلط بالاء ٠‏ والسكرء 
اتی 1058 عليه سكر ۹*9 ومصطکاه وجوزة طیب وزعفران ۹*۳۹ . ویختر 
ويستعمل . 


(496 


(S357) ° 


مه )5358( 


فّاع آخر 
یخذ ۲۹1۹9 ثلاث أواق سکر ومثلها حب رمان وثلاث 33۶ دراهم فلفل . 
ان6 شا وزيا 992 وأوقيتين اه وق ۱۹3۹3۱ . تمل الب 
ران في رطل ماء مرس حتی تفرج ۴9 خاضیته ویصقی ۴۱٩۶۱‏ من الغربال 0907 , 
م پذاب ۷*۹7 السكر في رطل ماء. ويدق الفلفل / في الصّلاية وینخل . 
ویجعل "“ في خرقة مربوطة ومعه جميع أطراف الطيب مسحوقين منخولین. ثم تجعل 
مقدار عشر فصوص كعك. ويصحن الجخميع في صلاية تجعلهم ني 1 

مرخ ۹30 . ثم خلط السكّر واخب رمان وتجعل تلك الخرقة فيه حتى تخرج 
خاصّبته . ثم يُلقى عليه نصف ما عندك من ماء الورد والمسك ؛ ومجعل فيه عود ٠7‏ 
ی وله (5313) ره (5374) الک زان (5375) بل یتراء (5376) فا مرکا 


١ ۱ وة‎ E 


104 


1095 


۱03۷ 


الباب الثالي عشر ۱1۹ 
397( 


صفة (5378) | 


5379 
خرى ( ( 


یوخذ رغيف حار فینقع ي شيء من الماء بقدر ١‏ الحاجة . ١‏ إن ن اردت نصف رطل ۳ 
آقل أو أكثر. وتطرح عليه شیا ۶*۳ من السكّر قدر نصف رطل وعشر دراهم ملح 
ا ١‏ ورطل و مه )5382( فاع 0 يك او حامض . رش الخبز في 
الاء ويصفى عاء الرمان. ثم بطرح على الاء“*“ شيء من السنبل الطيّب 
وال لکاء )5385( وجوزة زو ا 249 1 عتر (5387) وسذاب ۰ ۱ على ود تا 

واه (3388) el‏ ال ماه 1 
TT‏ ماء الرمان بل بما 

٠ . )5390( ۰ ۳‏ ماء الا 
الليمون . وفوم بالسكر لجسب | )5389( يكون 9 ۲ / وان م يكن ما الرمان » 
فینقم (5291) حب الرمان السحار: ی (5392) ۲ + فهو 3 .)5393( الخرار: ور > الما 
وينفع الصفراویین والحمومين عا U‏ قوم [5394) يعملونه بدقيق شعير » وهو خحطاً 
(5396) . 3972 رز یز (5398) 

فلیجتب 253959 ما أمكن . فاته فيه 3 لم تذکر : 


398( 
من (5399) فقاع ا 

ثلاث أواق سكّر وثلاث أواق حب رمان وثلاث دراهم فلفل وعصفور "۳*۳ 
زنجبيل (5401) وأوقيتين ماء ورد وقیراط مسك . . حل ایب رمان في رطل ماء وتمرته حتى 
برجع ا وخ (5403) خاصيته وتصفیه من آل بال (3401) . ثم يذوب السکر ی 
رطل ماء ‏ وتدق الفلفل في صلاية ناعما وتلخله : وتجعله ف خرقة مر بوطة : وتجعل 
معه أطراف الطیب منخولین. ام تجعل معهم مقدار عشر *۲*۹۹ فصوص كعك ونصحن 
سیم في في الصلاية وتجعلهم فِ و 409 ۳ (oe‏ روز ثم تخلط السکر e‏ 
الرمان ۳ يك (5407) الیش ود فيه حتى يخرج ا 40 فا . ثم تل عليه 
نصف ما عندك من ماء الورد 254998 والسك ۹ / المذوب وتوعيه في لكان 
الضا ب و ری ۳2 ۱۹ ما بي من ماء الورد والسك > وتحلی 


“lL (3416 ۰ - ۳‏ 
ف (5414) قلیل E‏ فهو ( غاية . 


۱۲ 


۱۵ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


اليل کنر الفواند ‏ تنویع الوائد 
399( 

“lL وتا‎ (S7 
صمة فقاع خاص‎ 

معن كت أواق 34 اٹ » (S418)‏ أواق ي ای 9 رادازع 5420 دراهم 
أطراف طیب ومثلها فلفل وعصفور زنجببل (21**) وأوقيتين ماء ورد وقبراط مسك ؛ نحل 
حب الرّان في رطل ماء . رنه حتى يخرج ۳۳ خخاضيته وتصفيه من با 
م تذوب الت في رطل ماء وتدق ٠*24‏ الفلفل في ال در (3425) 93 
نی (5427) ا ی روز (5429) . وتخلط فك والب ران و ادم 
| 543( ف (5432) 
تلك | ل . م تلقي علیه نصف ما عندك من 
الاء ورد 01 اب ۵+03 . وتوعیه في الکیزان الضارية . وتختمهم ٠‏ 


ON‏ الورد الل (5436) , وتخلي ابن ۱۳۱ را ۹۹ فانه 
اك غاية . 


100 
مر م2 5441۱) فقاع من ماء ار مان ۱۳۹۰۹۶ 


رل عشرة من . )5443( الرمّان ن (5444) اللثلن (5*45) | و اامض (5446) ٩۹‏ 
ويُعصّر فِ سنن آو r‏ ويطرح ةا 9 / كرفس 0 وباقة ۱06۲ 
سذاب وباقة نعناع وباقة طرنحون ©“ . وندق سنبلة !۳۹۶ من سنابل الطيب 
قرنفلات رتسا ب (5453) فيه یی 2 ۲ لكاشم من مسك مقدار نصف 
حبة او أقل ؛ وتطرح فيه السکر » وتسد امه ويترك زود (5455) تحرج رائحته بخرقة 
روز زرم (3456) ۲ صفيقة (5457) ا یکاغد من غدوة = )5458( إلى 0 9 NA‏ إلى 
الصبح نه في 25401 غاية الطيبة. 


401( 
صفة اقسا 

8 . ۳ (5462) 5 9 .0 2 م 

يؤخذ وعاء ضاري ر مستعمل . نجعل فيه لباب كاج ابیض وتقلب عليه ماء 
حار وڻيء من فان الفقاع و العشاء إلى بكرة ورك الماء (5463) و ۱ E‏ 


10۳0۷ 


۱07 


الباب الثاني عشر ۱۱ 
يه Ml‏ الخيز ٠‏ ولا مس أصلاً . ویوحذ راكقد 54۹9 ویصفی ف راووف 
ف (5467) ۰ - )5468( 
رفیع تیک وا ا 
4 
بالأقسما e‏ وهال ور قرنفل . وا 9 5( ع0 5( هذه(5471) الفاكئة 
a‏ 7 > (5472) | . (5473) 5474 
اطراف الطیب يسوّده . وماء ورد : وبرمی ال من الوعاء ویرد 547( 
إليه الأقسما وینزل (*۳*7) حتی يطلع فیستعمل : ومن یکون في موضع لیس فيه خبز 
يعمل قاط ۱۳۹۹ مذقرقا ۱۳۳ | او بطخ ۳۳۳۳ حريرة بدیق: ,مان (5499) 


.۰ )5480( 
ریس ۰ 
402( 
(S42.‏ يرة اقسا 


يؤخذ اللعنع وأطراف الطيب . تقطف(**** النعنع وتدق أطراف الطيب ناعم 
وتجعلها ٠“‏ في ماء الخلاف وماء الورد الشامی "۲۶۳۳ من العشاء إلى بکرة . 
وتلتي*““ عليه الخل وبحط ™*“ في القرعة. وتكون القرعة منگسة. ويركب 
علب (5487) الأنيق.. وی (5488) الا بل (5489) . فاذا قطر يشال في وج (5490) ٠‏ فإذا 
أردت تعمل الأقسیا تذوب السكر وتعمل عليه قليل سذاب ونعناع 54910 . ويمعك فيه 
وتعمل عليه قليل من الخميرة فيعليب ويشرب من ساعته . 


(+403 


۰ - )5492( اقسا 


9 
8 
۰ 


الشعير ۷*۹ وینّم بالاء بو 25494 وليلة ۷۹*۹۹ ۰ ويجعل في وعاء ویفطی 
549( 5 
بورق سلق ويثقل بجر ويتفقد يوا 819 بعد يوم . ٠‏ ویرش عليه يسير” 92 
ست - )5498( . ام يخال و عفر ی في الظل . فاذا جف يسحّق منه أربع اواق قا ناعما 
وبرش عله ماء حتی یصیر کالرهم ٠‏ ونجعل عليه ا یی له لاء 
99 
غليانا جيدًا قدر رطلين يحل به ذلك / العجين ورك ويغطى إلى أن يبرد . 3 
0300 له هزین ۱ ما ۱۳۳۳۹ بعتن برق فيؤخد رائقه . وعل 
ف (5501) لکل رل گر رطان رن ویدعك في السکر حزمة نعناع ویرمی فيه 


۱۲ 


م۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


۱۲ 


10 


۱۸ 


۳۱ 


۱5۲ كنز الفواند في نويع الوائد 

عود (3504) سذاب صبییح (5505) وفلفل واطراف طليب ثلاث (5506) دراهم مسحوقة . 
E ۱ 0:‏ -(5507 ^ (5508) 

ویجعل في وعاء ضاري ليلة "۳*۳ ویصفی 1 


باب (5509) عمل الأقسما والفقاع وماء اا ا ۱۶۹۷۹۱ 


104 
فة کرد الأفننا 

بوخ ز 5 اوقية وستبا مت وکبّاش قرنفل ف واحد حد ثلاث 
دراه !!!5ة) تال رخ دراهم سذات وتان 9219 نعناع و (*350) حل 
خمر وثلاث أواق سكر ° . وندق هذه العقاقير جميعا ۳۳۹ وتعمل هي والنعناع 
والسذاب في الخل . ویستقط 517؟) من القرعة والانبیق . ومتی روت (5518) عمل 
الاقسا تذوب السكر وتعمل عليه ويصير اقسما . 
405( 
صفة عمل أقسا 

لكل رطل سكر كوز ماء کبیر واربع لمونات وسذاب ونعناع واطراف طيب . تذوب 
الجميع وتعصر الليمون فوقه ويوعى في وعاء ضاري » ويبيت ليلة ويصبح › تستعمله . 
100 
صفة عمل فتاع 

0 عشر کیزان أوقية (55۱9) حب ومان و ۱93290 أواق سك وینقع 
E ۳‏ بعة أرطال ماء وأربع او (5522) ماء ورد مسل . و (5523) الکیزان . 
ویر ق دی في راووق 3 بعد مرس (5528) الجميع . ویطیب ویوعی في الکیزان . 


(407 


صفة تضریة 59 الأوعية 


A 


7 ۷ ۳ 2 5 م ۰ 5 
بوخد حب (5527) عيجين (8 55 يدوب بالاء والسدات والنعناع وا ال ۰ 


۱07 
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الباب الثاني عشر ۱۰۳ 


ویوعی في الوعاء الجديد ورش (5530) ف (اذذة) و 0 ف 
E‏ (5833) , 
ته ايام 


يعمل 


و فطع . 
موضع حامي ثلالة 


فيه 
حامي 
زان 997 
تنقص کیزان الماع في زبديّة . ویضاف إليه مثله أقسما . وقيل : أطراف اليب 
وسذاب طري . عرس فيه ويروق ي راووق بعد مرس الجميع ٠‏ وشخط فيه ماء ورد مسك 
(5535) 
وبوعى : 


(408 


(5536) 
شش 0 


بونج فلحين ازز ونصت قدح دق سرا 13991 . يطبخا بالماء حتی بت 5530( 


الاوز ویصفی س ا 1 ويضاف 55400) إليه ع السكر وعسل a‏ 
ما لی (۹۹۹۶ به طعمه . ویلقی فيه قعلعة خميرة عجين . ویفرغ فيه حمس کیزان فقّاع 
حاص ** وسك وماء ورد . ویععل ني جرة جديدة أو ضارية من أثره / . ویسد 
بورق نارنج ویدفن في تبن نصف يوم . 
409( 

بؤخذ رغیف حار . بنقع في أوقيتين ونصف ماء . ویطرح عليه نصف رطل سکر 
بالصرتي ۲*۹۹ وعشرة دراهم ملح اندرائي (؟4؟؟) مسحوق ورطل ونصف ماء رمان 


۰ 


الس ۹30 حامض وسفر جل . کر 5 (S549) ^ 5 BN‏ 
( 
بالمصفاة 5 ویخلط بالیاه والسکر E E)‏ وو ي 


۰ )5552( 
وقليل زعفران ويوعى . 
410( 
صفه فقاع خاض 
* ی دل د اه ًّ ٠‏ )$5554( خر (5555) | او 
۳ لاٹ اوای سکر ومثله ( حب رمان ومئله طراف طیب 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱ 


۱/۸ 


۳۱ 


۳ 


۱94 كنز الفراند ‏ تنويع الوائد 

وغل 5556) فلفل وعصفور ز ۳۹ وأوقيتين ماء ورد وه تام ل حب الرمّان 
ف ي رطل ماء و عرس به حتی ره تخاصيته ويصفى مین رال و میں (5560) 
جمیع e‏ . ثم تععل معهم مقدار عشرة فصوص كعك . 
ويصحن الحميم في صلاية ويجعلهم ني ا ری (3501) السکر 8 
ا وبدق 00 | (5562) ل خرقة مر بوه جل 590 . ثم يخلط ١‏ السكر 
وحب الرمّان وتجعل يلك (5564) المخرقة (3565) فيه حتی بخرج ۱3999 . ثم تلفي 
عي و با و ام زان الضارية . ثم نتم 
کل کوز با ما بق علد مين المسك 5567 و لاء ورد ,)5568( . وثییا (5569) فيه عود 
سذاب . ولا یر (5570) الکیزان 25 اف كا مكانا خالا ورل را 


5-6 (5572) : 2 شار (5572) 


411( 
صفة ماء الشعير لشهر ° رمضان 


وكيك د 000 سد رم (5573) ق رز (5575) ویصفی بالغد . وتجعل 
في قنة ۹۳۹ و ۹ ل خی بيت ميقت في ۱ 00 لشمس ویطحن تاعما . ثم یذ 
9 دقیته ی نصف قدح 5579) وربه بع قدح دقيق فح يجعلا و في ماجور. ئم 
لی ماه ۹*0 في قدر ۹۳ كبير . ويسكب عليه منه قليل ويرك بمغرفة. م 
تقلب في (5552) بقية - )5583( الماء الخار )5584( dd. E‏ تغمر لحم 


3 


بقية (5587) يومه ولیلته . فاذا | أصیح کمل تور ماع بادا وی رمن آخير .¢ 
E‏ اليوم الثالث أوراق رنيج 0 والنا رز 13220 والسذاب والنعناع . ويقطع 
عشر بمونات نصفين فيجعلوا في الاجور . وتجعل فيه من الملح ما يطيبه. فإذا كان 
بالعشاء يؤخذ منه قدر / الشرب ۳۹۳ . بصفی ويعصر فيه مون أخضر . ويعمل فيه 
السكر والسك وماء الورد ويشرب . 


(412 


مج (5592) ماه 2 احر 


یز 0551 قدح 5 ۲ 2 (5594) من طینه › یز 1۹398۱ بالماء الست 


108 


۱09 


109 


الباب الثاني عشر 100 
0390 عنه الماء وتشضي 19398 بي 2 وتدتّله (5599) بو ° وليلة فانه 
ی ۳ . ولا تدعه يبثّل (5602) كثيرًا. م تنشره ۳ الس سح نعف . وتطحنه 
0 و اف وتأ یز (5604) مقدار جرة ماء وتغليه حتی ينشف (605:) ا الشعير 
العطحون ۲۹۹۳۹ . تعجنه بماء بارد وندعکه دعكا 216070 وی ٩‏ وتلقیه ني الا» وهو 
يغلي وتحركه وتتركه ين وليلة . فانه بروق ما صائيًا ویتزل (56۱0) العفل (۱ 150۱ ال 
أسفل . فتأخذ الماء الرائق تدخل ٩12‏ عليه حب رمان ان شتت أو لمون . وليه 
بالسكّر على قدر ما تريد طعمه. وتأخذ له آفاوه "۳۹ الفقّاع وهو : المال والفلفل 
والتنبل (5614) زا تدعکه ۷۹۹۹ فیه ۷۶۹ وتوعيه لق أوعية شیارا 


(S618) - 0‏ 
ویطیب رژوسهم با بدیت . 


413( 
و نم (9 56۱) 


۷ 
- 


(5620) “= (5621) | 
تبل الخبز من لى العشاء و عرس ن ویروق ویصفی ما روف ويلغى 
على کل ل ماء ا حب رمان وماء ۲۹۹۶ لمون 9 قليل 3920 ونصف اوقية 
گر (5625) وأطراف ا ب وفاة نا وتا ا 5( وسذاب . 5627 8 الكيزان 

وبرض (5628) وشال ۲ 


414( 
نم (5629) وما ع (5610) 
5 3 : 5 . ^ (5632) .۰ ۳ 
ینفم رغیف خبز بي ماء من بكرة إلى الظهر "° . ويصفى ` ونععل فيه 
سكر وسذاب . ویطیّب بیسیر من المسك . وتجعل ني الکیزان. ویسدٌ رژوسهم وبترکهم 
: ۳ ۳ 563 
في قصرية على رژوسهم ويرش بالماء ویشرب على ۱ الغداء 236340 . 


415( 
صفة ۲۹۹3۹ فتاع طيّب لذيذ خاض 


بوذ E‏ اء اليه 5 يرمى فيه اوقيتين حب رمات مدقيف ناعم ۰ 


۱۲ 


1٥ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱۵ 


۱۸ 


۳۱ 


1٩‏ كنز الفوائد آي تنويع الموائد 

: ۳ ۲ ۳ (5638( ع .> ٤‏ ...)5639 2 
وتیل ی طاسة ویلقی عليه تست رطل سكر ووزن! ( درهم مره 
الفقاعي . ویعصر عليه بمونة ويبيّت ليلة في موضع ضاري ۳۳۳۳ . 


416( 
من 5040( عمل اقسا 


ولأ ء (5642) =“ fe‏ 325 ت 
یوحذ زهر قرنفل وسنبل وزنجبيل ويسير فلفل وزز ورد . وید ٩٩‏ 
٤‏ : $644 
الجميع مع السكر واللیمون وبوعی 06447 . 


(417 


ص 7 )5645( اخری 


لكل رطل بسک O‏ تمه ارال ماء. يذوب ذلك ويلقى عليه کار 
ا ا اه ب | ويوعى ي 
وعاء ضار 8 شنت 5 


418( 
صفه الوعاء الضاري 


يؤحذ وعاء فخار جدید ۲*۳۹ ويؤخذ خميرة عجين ° . بطبخ على النار 


۰ (5650) ۰ ت هي ٠.‏ ۰ ‌ فش 
و0 ويخلط معها یل نعناع وسداب ولعون . ویدوت بالاء وی ( ۹3۹91 
من الخل . ويوضع ي الوعاء المذكور يومين ثلاثة , 


419( 
ع (5653) فقّاع 


بوخحل 049" أوقيتين حب رمان. ينقع ني اربعة ارطال ماء بحري "۳۳ و 


تعناع . ويروق ويحل فيه رطل سكر وربع اوقية ماء ورد ممسّك . ويوضع في الكيزان 
فيه يسير صندل مقاصيري 


ع م 


الضارية ويوضع 


۱۱0۶ 


۱0 


۱۳1 


الباب الثاني عشر ۱۰۷ 
420( 
-(5655) أقما إ2 5656) 


فلفل أربعة وعشرین (5657) 0 وزتجبيل مثله وزز ورد منقى من اقاعه . 

وسنبل وتنبل وهال وقرنفل وبسباسة . من كل واحد أربعة دراهم . وورق نعناع عشرین 
. ۱ (5659) , تد ۰ (5660) .1 * 

درهم ل خمر بال ورين درهم ی اطوانج دقا ناعما . 
وینقع 0 95 بع النعناع في الخل بومین . ٠‏ ویقطر بنار يي ا (5662) ويرفع . 

فاذا اردت أقسما حل السكر عاء . واعصر عليه اللیمون واجعل فیه پسیر سذاب / 

وامرسه فيه . م الق عليه من هذا الط (5663) يسيرًا جد ی (5664) 1 ری ۱۶9۳۶ آقسا 


سن ١‏ بشم الطعام . 
|42( 
و فقاع شعیر شر اسن 
۳9 3 عن ۲ فینقع . م ۲5669 بح روت 5670) r‏ نخا نخا شعز 


5673 
کل سذاب وهر 0 5871 ویصب + عليه ماء . م تغطيه ' 567( 
حتى يصفرٌ السذاب . ویأخذ الدقيق نجعله 5 اناء . ثم تصب عليه الماء الغلي بالسذاب 
rs ۳9‏ 3 5 1 5 (5674) 0 . 
وشخص آخر يحرك ولا یفتر. ثم يغعلى حتی يبرد ویسکر "۳۹ . ثم یصفیه من 
رال ٠0‏ بر ویر ۰۹۹۹۲۹ روي دار صيتي وسنبل وقرشل مدقوق مسحوی ۰ 
وول 677 في جرة أو کون شید راسه وله 


422( 
53 وي )5678( مەل 
نع مقدان قلخین .یدق >*(5679) و في حجر ويبرس إلى اا ف e‏ 
ويلقى عليه مثل كيلة 6 دقيق حواري . ویلقی عل !۲۳۳۳ من 0 
٣‏ جا ل أن 
1 0 ا متا 70 ص ۲ وو 
7 0 ية التي ت مقدار ثلاث لذقة كيزا ن صغار ويخمر 
۳ د 2 و )5685( سن نحو ساعتن. 9 كنت ویرد ويلقى عليه و 


۱۲ 


10٥ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


۱ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


10۸ کنز الفراند في تنويع الوائد 
الماء البارد مقدار الاء الحارٌ الأول وهو ثلاث ”*° کیزان زير °° . وراه (5689) 
إلى ان 2 يختلط 5 ل ۶۹90 إلى ان يروق ويصغر وبرسب ل (5691) 2 رقمل ۱ 
وتجعل الماء الصافي في إناء آخر . ثم بدق بمقدار ”° نصف أوقية فلفل ودرهم هال 
5693( . 5094 
ودرهم ورق ۲*۹۳ تنبل ودرهم بسباسة ونصف درهم کباش قرنفل » وینزل ٥‏ 
ي الاناء بقشر لمرن . وتذوب فيه "۱*۹۶ حبة مسكك : وتخلعط فيه 
وتاخذ ° الکیزان. تجعل في کل کوز عود سذاب وتلا من الاء الصفی 
5 9 0 6ه 5701 "م ۳ ۳ ۳ 
وکت ۱۶۹۶۲ على رژوسها . U (5700) IT‏ وب ليلة شرفت 
غد 15702 , وإن اردته ب تل وی (5703) سگر | (5704) بقدر )5705( الحاجة. 


423( 
۰ )5706( ۲ مرة اقسا 


زنجبیل ۱ وقية ۲ سنبل ری (5707) دراهم (1708) ٠‏ تنبل منله ٠‏ کباش فرنفل مثله. 
جوزة ”5 طيب مه بسباسة مثله. كيابة درهمين. عود مثله . هال 


ناح (5710) و دراهم . زعفران زص درهم وزر ورد تلالد (57۱۱) دراهم . قاقلة مثله . 


سذاب جزئین ۲۴۳۱2 . نعناع مثله . حل حمر ثلاث أواق . تدق العقاقير ۹۹73 وتعمل 
هي والنعناع / والسذاب في الخل . ويستقطر ۲*۱٩‏ من الانبیق . فتی اردت عمل اقسا 


(124 


.= (5715) اقسا 


یل لكل رططلی (5716) 0 Î‏ ۰ حل جرع (57۱) 
سذاب . ونع واطراف طیب . وحبة مسك . E‏ 32 مه 
.> (5720) ا يء 0 5 5 إلا ۰ : 
ستة خضر . واوقية ماء ورد وقليل من خميرة الاقسیا . وتجعل ۲3۱2۱۱ بي وعاء 


- 


ضاري . ویصنی ویشرب . 


125( 
سك ولمون للا 7 


۱۱1۱۷ 


الباب الثاني عثر 14 
یژغذ سكّر. يصحن جریشا "۳۳2 . ویبسط على رخامة أو غيرها . ويقطر عليه 
ماء ی شرب شيه. ونر ۱۹۳ حتی پم واه 3۳۰۶ ۳ 
بعضه بعض . ویسطله ۲۴۳۳۹ ویعصر عليه أيضا بمون. ويعفف ويعمل كذلك 
ثلاث ۳۳۷ رات 7307 . م يعمل في قالب مثل الأبلوجة . وإذا لم يوجد قالب يعمله 
5 شىء 58 5( . ویعلی للهواء ناذا أراد استعاله ا ماء 
ویذوّی (53) على قدر ما یرید . لکل رطل ماء اوق 419 دود افر واذا عمل 
لأجل الطعام یر 373 ليون ۹73 . 


426( 
0 شاه 
5 = $736( 
يؤنيل دقيق ۰ يطبخ عصيدة شديدة (39) , وسمس فا له اک 


ماء 5736) و اع جرجي . اس کر ۰ ویمعل فا قشوز نارنج طري ونم 


وسذاب ل الفمّاع / الخاص . ويدف وتجعل في بيت داي إلى أن 
يصلح ویشرب . 
427( 


2 ۳ (5737) آخر. 


يغلى الماء ویخلط بقلیل دقيق وابزار : ويبرد ویشرب بفقاع وسکر . وکذلك ماء 
العنب . بعصر ويؤحذ ماژه ویعمل به كمثله بلا غليان . ویستعمل وکذلك السوبية . 


428( 
مر (5738) اش 


يطحن الا ويطبخ عصيدة لاه حنى بنضج نضجا جيداء وبخلط في في طاسة 
يسقى ماء باردا قليلاً قليلاً . ویضرب باليد صفة السدر زال كذلك حتى بعليك 
e e‏ فاذا رای تا خذ الرائق ۰ يُلقّى على سككر 
لكلّ رطل رطلین من هذا الماء أو ثلا اق عسل نحل مصري وسذاب ۰ وط في 


۳ 


۱۲ 


1٥ 


۱۸ 


۲١ 


۱۲ 


۱۵ 


۱۸ 


۳۱ 


۹۰ كنز الفوائد في تنويع الموائد 
۰ 2 مر 
۲ 3۳ 573( ۳ ۳ ۱ 
وعاء زجاج ني الشتاء . ويدفن ني الرمل ”° او التبن. ثم يصبح . بصفی ویشرب . 
ون الصيف يعمّل في تلجیة*"*۲ فخار ولا يدفن بل بستعمل. 


129( 
ضيه ۳ عمل شویه فن الأرز نافعة ”7 من النخمة والامتلاء وتعّب 67 
اللفس 

بو خذ ارك ل ناعم (5744) و حرس 01*30 من غربال . م تؤخذ 5 
RE E‏ اريت و وتصنی دو رز 
OT‏ و . ثم لي (5749) عليه آطراف طيب کامل وقشور/ 0 
وبلق (5750) الزنجبیل والسذاب الیابس والنعناع . ویخمر في وعاء ضاري . ویشرب 
و نافعة طببة . 


2 


00 باه 


(430 


1 ۱ 1 ۰ 5 رو e‏ 
.2 )5752( سوب (5753) تشرب في الشتاء والصيف وبرد وسمن 


حذ من الخبز الوارى ي النقي (9 | رغفة تكسر 9 ويصبً عل بم غمرهم 
(5758) ل )5759( و )5760( ادن 
مرتین فاك وینزل 7۶ ی جرا جرا ة نظيفة او قدر جديدة او دن 


۳۹ 
- 


و 934۱ ویصفی 0 ا الب إلى | القذر (5762) ۱ يل ۱ فيه قلوب اترج 
ورن (*576) صغرة ۳ وس ب وکرفس ونعناع وطلرخون . ثم يترك فيه 2 00 إلى 
وسط (5766) انار : ويصفى مله ويك . فان جعل فيه ل کان ب 
وأففی 9 نی ند ریبه 3770) ۽ وان ۷ إلى ۱ الغداء حمض 18 ۳ طبع 
كن ۱ 


00 


(4131 


°= )5773( 2 
یله سو 


بي اخرى 


لكل رطل ونصف دقيق أربعة أرطال قطارة عال. ثم تضرب الدقيق بملء 
)5776( 2 ا ار امه 0 
مزاج 7 الحشو وتعلبخه !۲۳۳۳۴ على النار ‏ وتحرکه دائمًا بدکشاب خشب إلى أن 


2 


اسل 


۱3 


113۷ 


الباب الثاني عشر ۱۱ 
3 )5777( تصنه نا بق اي (5778) ما آوا او" 
بنضج طبخه ”5777 . ثم تصفيه بمنخل وقوامه ۲*۳۳ بالاء. ثم تلتي عليه أطراف الطيب 
المطحونة العجونة ۲۳۲۳۱ . وتضریها فيه مع قلبل نعناع أخضر . وتعمل عليه قليل خميرة 
منه بائتة (5780) مر رم (578۱) عنداه . وتوعیه ی اوعية ة ضارية وتیل (5782) / في ۱ ۰ 
ماو ۱ (5983) تطلع تعمله بكرة ۰۰۱۹۹ ۲ ۱ وأما الى 5 قد ۳ من 
العشاء ييف بكرة . 


(432 


۰ (5787) سوبية ریم (5788) 


لخد دقیق وسگر آبیض )5788( ۲ جلاب را و أرق > (5791) م 
یکون ؛ يؤخذ أبيض 25789 مثلث يطبخ عصيدة بلا ملح قوية ويبرد ويجعل في طشت 
ويضرب باليد . ويقلب عليبا مغرفة جلاب ولا بقلب ۲۹7۶2 دفعة واحدة بل مغرفة بعد 
مغرفة وكلا زاد ضریپا زادت 57917 رغواتا "۴۳۶ إلى أن تأخذ قوام الحريرة الشديدة 
وتقلب عليها فمّاع جر جي 7 منفوض ۹۳۶۹ . وني مصر يقبلون عليها أقسماء فإذا صارت 
7 تجعل ني اناء E‏ آثره د أو (5797) 98 ؛ ويجعلون 
و (5199) سذاب کی (5500) ول 9۹0 جر ژ (5802) وكذلاك النعناع وأطراف 
الطیب ۹۹۹۳9 وعجعل نی مکان :ان 11809 ویفطی بغطاه كير : فانها فت جمیعها 
رغوة . فاذا شربت تنقص 258059 ما فیبا فقاع وهي 254060 من أجود الشروبات . ویعرف 
المدبر 7 يا مزاچها (5808) بالذوق ی الحلاوة والخرارة فإذا طلعت % لما اناء 


(S810) (5809)‏ م. (S813), (5B12) (| (SBI)‏ 
او حق يحي و ' فيه ویستعمل . 


-. 0 


رشاح بعنبر 


(433 

(SBD, مس ا لاس‎ a 
صفة اخری الصفة التي ذکرناها‎ 

ویزاد ف ذلك ار قد سا (5813) اي فيه فاته وه نوع اخخر 
ومن (5817) من بطبخها بدقیق الارز والدقیق ار + / اليد . وکلما ضربت زادت 
رغوانها . 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


5 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


1 كنز الفرائد ي ننويع الوائد 
434( 

بوذ الاين الدقیق ۳۹ العالامة - (5820) العال قدح وبعصد ۲۶8۶۱۱ 
عصيدة بلا ملح : وینزل 258220 ويبرد في قصرية !"۳۳۳ ۰ ویسخن ماء . ویضرب به 
هذه العصيدة في جفنة حتی برجع في قوام السویق. ثم تأخذ من أطراف الطیب 
كفايتك 3۶۹ ۰ وهو ** السنبل وتتبل وحطب قرنفل "۳*۴" وهال وجوزة 
طیب 18*77 وبسباسة وفلفل وزتجبیل وزز ورد . یسحق ویرتی في هذا العمول . وبکون 
لکل قدح )5828( دقر ی اوقت (5829) ا . وتسحق م یز (5830) الحوائج 
بأوقيتين نعناع وباقة ۲۳۳ سذات 0 ن (5833) مع الحوائئج المذكورة 
ونصفها ۳*۳٩‏ الآخر برمّى مع ار 5 صحيح . 9 إليه رطلين ونصف 
عسل 5907 أو قطا رة ول ين وتعمل في و (S838)‏ وعاء نظيف وتذوب فيه تيفك 
درهم زغقران : وتسمل ابلنیع اف جرد شارب 9839 دوف 
وتستعمل . فافه )58٩1(‏ ذلك واعتمد ده 32 , 


غير رشاحة . ویب 


الباب الثالث عشر 
في نقوع الشمش 
435( 
صفة نقوع الشمش اللوزي 
عل سكي رزیل وتقلت عليه ماء 58۹2 | اون (5843) ماع اسان وقليل 
ا 1 ۲ . وتعصر عليه قليل / ماء رمان حامض طري . ویرتی فيه نعناع وغل ۱۱4 
حك اذا حتی بقع (59۹8) ان فاله نهاية انود مان (5847) , 


4136( 
ضغ (5848) نوع آخر 


. )5852( مد - )5851( ۳ داع‎ )5850( a 
ی المشمش فك‎ ٠ بوخد ماء ورد . بحل فيه سكر وقليل ماء‎ 


4 
مه (9 58( 


114۷ 


و ا م بد الشمش . aS‏ 
او 0 اب ما ایکون بواج 


(437 


54). 


رم 58( عما ۰ أخر ع (5855) 


كتيل امین (5852) ود 0 خرقة قطن ویبیت من العشاء إلى بكرة وتصبح 
حرج نواه ه ويشال الحلآاب على كسك TY‏ نصف درهم زعفران في 
ماء ورد نصيبيني "۳*۹ ونصف حبّة مسك . ثم یغلی الحلاب ويكون على كل رطل 
جلاب في الغليان أوقية من ماء الورد غير ماء ورد الزعفران. ويسمط لكل رطل زعفران 
أوقية و بصیغ من (5859) الزعفران (5860) الأول ويرفع اى (5861) . م تقطف ريم 
اللاب . فادا ال بقارم ۶ ی الغليان ٠‏ بلقی عليه الاعف ان 15892 المذوب ویغلی عليه 


ي 


حتی يتدقق بين ء )5746( الأصابع ۳۶۸ عا كل رطل من الاب أو حل ۳ 
مستقعلر من القرعة (5864) والأنبيق » ويخلى عليه ويرك إلى أن ينعقد فیتزل ۳۳۹ من 
على النار ويرش "۲*۹۹ عليه عشرة دراهم آطراف طیب /: وترکه ((۹۹) علی الارض 
حتی لا يعلق على قدر ما ببرد. ثم يؤخذ برنية صيني او أ 2 قیشانی افتغسل ۹۹9 
نيما (5869) وتنشف ويرشس سد السك والماء 2 الورد . وتبخر بعود وعنير 
وتش ۲۹*7۵ رأسها حتی 7 یأخذ "۲۹*7 البخور فيبا وتعمل المعمول في برنية وتحتم 
راسي (5875) بقلل تیک اق (5829) ۳ aE‏ غ بخرقة کتان 
نظيفة ۲۹*7 وفوقها ۲*۳۳ رق" وتربط بخيط وتشال لوقت الحاجة وتعبّى 
ف 158800 التگروان ۳ يويكرن البح ی و 008620 ا 


(t38 
زقوع (5884) عام‎ 

بوذ الممش اللوزي الخراساني الا ب (5885) ول وكير على ظهر منخل في 
الظل . ثم يؤخذ مین ماء لان (5886) 7 ۳ شامي لكل شمان ۳ 
من ماء اللسان (5888) وأوقیتین ۷۹*۹9 ماء ورد ممسّك وثلاث أو أواق سکر عال وا 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


1 واق )5890( خل خمر 7 مرت : ويؤخل ذا الماء کل 3۳ ادر (5893) 
اواق حب كان 0 بصنع 5 ف 0 برام نجل و (5896) 
باقة(۹۹97) نعناع ۲*9۹ مر ى EL‏ 
ا نا (5899) . ويح زد هن ۲ ارين ا . سا (5903) وتبخر 
بعود وعنبر . ويعبّى ۶ الشمش الأول المنشور فيا وبقلب عليه هذا / 
الشراب ال ذکور ونم بقلیل مسك وماء ورد وتخعلی بخرقة کتان وفوقها رق يربط إلى 
وقت الحاجة وتقده (5905) وحدها أو في سكردان 159090 , 


139 
<= م (5901) 1. (S908)‏ 
نقوع ! آخر 
يؤخذ مشمش . يغسل بماء ورد ی ۳ 5 ۳ 
إلى ان جف وا له ما يكف من الخل 1 ۱ سيت ۱ 3 G90)‏ 
3 (2 591) وحمل ع E‏ 0 درهم ن وأطراف )5915( 
ومسك وما ورد ما یکفیه ‏ ویر CO‏ ى هذا الزاج . وخله من بكرة 
إلى )5917( الظهر 5 والمشمش ؟ ي الشمسر : ثم تأحذ برنية صن او قيشاني : تغسلها 
0 وتبخرها بعود وعنبر وتسد راسها حتی باح 00 حل و . ثم تاخحك 
ال کی - ,)5919( د في المرئية وتقل 9 المزاج زی (5921) 5 3 وماء 
ورد ۰ هویش ۱۶922۱ ساعة ور 923 السكارج من | الماء 3 الصافي المروق إن کان 
في رمضان . فتجعله "° من بكرة إلى اللبل ° ويؤكل . وان كان ي الافطار فن 
العشاء إلى بكرة . 


(ونو59) ۱ 


40+( 
 -.‏ (5926) ۰۲ )5927( 
نقوع ا 
حذ الشمش اللوزي . يغسل بالماء الحلو حتى (5928) 9 وه 


ر ظهر طبق أو منخل ني لظل .ام م بوخد ° ماء ورد . هم (ا39) 
مسك 9 وتجعل فيه المشمش في وعاء مبخر بعود وعنبر . ثم بسقى من الخل المستقط 


۱۱5۳ 


لباب الرابع عشر ۱۹۰ 
159 من القرعة والانبیق غمرة 39330 . وان م یکن فخمیرة ۹۹۸۹ اقا ویحمل / علیه من 
ES GS‏ 

فوقها رق وتربطها ويرفع لوقت احاجة ۹۳ , 


لباب ”۶ الرابع عشر 
ف یو (5940) عمل أدورة 5901۱) القرف (5822) 


41+( 
: (5942) دواء قرف 
.٠‏ (5943) . حر ف 2۳ 5944 4 


۰ (5946 2 57 ۱ 
الجميع 3 جرن! و نعناع "۳ وقرفة . وتععل معه 8 حمر 
وزعفران(947) ۲ ورك ف حاحم وان 9 0 ۳ ور ۲ 
وماء ورد . ينزل عليه بعد الغليان ويشال في برنية وبستعمل وقت الحاجة 950 , 


4142( 
| )5951( 
ا رن 3952 ونعنع اشير سذاب 2 يضاف إليه قلب جوز وبندق ولوز 
وفستق وفلفل ودارصيي ومصعلكاء وطحينة وزیت وماء لعون وز 2 (5953) وكزبرة 
وكراويا تحمصين وم وخل . ویخمر فانه غاية . 


(443 

ور (5954) ۳ 
۱۹4 

رم (5956) دواء و( 


5 5 5-3 و 5959( 5 1 I0‏ 
O‏ زبيب |< وسکر بیاض وخل 06 ومون وقلیل فلفل 


۱۲ 


۱۵ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۹۹ کنر الفواند في تنويع الوائد 
وهاعم ۰ مان شرع بحت رور نع ۰ ۰۰ ول لابين عل 
لثار . وتضيف إليه السكر مدقوقّ ° ناعمًا مع قليل الفلفل ورك خی (3963) 


رنحان الى سوم (5964) ين 


(4+5 


وة (5966) دواء قرف 


/ يؤخذ زبیب وحب رمّان . بدق ویعمل على خل الخمر . ویصفی ویشال على 
النار في قدر برام » ويطبخ بقلیل سکر ویر بباقة نعناع ومرسین وحاحم ”° ریحان 
ويطبخ إلى أن ينعقد. ويعمل عليه لأطراف طیب وفلفل *** وزز ورد 
وزنجبیل . یدق | الجميع ويعمل 55 عبد (5971) نزوله وخرك وال ويعمل عليه 
المسك وماء لورد وتا 6972 ١‏ 


446( 
دوا » قرف بدیع في الودة والحسن 
N‏ ب رمّان جوري أوقيتان . بدق 5 هاون 5 وی 15975 


أوراق (5976) اع و 9 ۳ Ne‏ موي وی E‏ 
ورد بلدي . ويعص 5979) لعونتين خضر . ويضاف إلى ابخمیع نصف أوة قية سكر . 
ويرفع على نار لين يمرك حتى يختلط ویدر عليه عرد (5980) قاقلي شم (398۱) 
بسا ۲59۹۵ . ويرك بعيدان حلاف أو عیدان تعناع حتی یتح (5983) أجزا TET‏ 
عليه قليل ماء ورد مك ویرفع . 


447( 
صفرة أخرى 

مان أوقية وک أوقيتان ٠‏ يرفع الجميع على نار لينة ورك ۱19 رخان 
ره ۹۶9۹۳۹ إلى ان يلعقد . يدر عليه ربع درهم اطراف / N‏ ويرفع . 


۱16۳ 


۱6۷ 


۱7 


448( 
صن (5987) دواء قرف 


5988 ۳ 9) ۰ ۳ (ن0وو5) . * 
يؤحدذ ترنج ! ( ٠‏ يقشر ویخرج سخ( شعرا صحاحا ویدر عليه 


5991( ۰ (5992) یر _ )5993 
السکر ویعصر عليه نارنج وماء لسان ثور ۶ وماء نور (5992) وئلج "۲*۳۳ وماء ورد 
وماء حلاف و 99 غاية . و جعلت على هذه الصفة سذابت وقلیل من 
اطراف طی (5995) > ويغلى عن (5995) ان 59971 ليح وعما (5998) اکن و (5999) 
۲ 6 5.._ (6001 . 6002( )6003( 
كذلك ۹۹ کالاترنج ‏ : ونيجيء' 1 ۱ 


(449 


۳ 7 )6004( اللعوق 


بنفع الغثيان والقيء : : يؤخذ تراب حائط مطبْخْ مدخن ۰/۹ بقلب عليه ماء : 
1۳ رای 009 ان 690 عليه انيا : وترمي فيه قشر الفستق الخارج اا 0 
ويخلى يوم ورك مه ان 399 حتى ير نين . ویژذ ا الماء الرائق ق الذي 
على ١‏ لتراب . ثم يقلب 0 ما لمون أخضر مورک يف O‏ 
حصرم وماء رمّان حامض طري وقطر (9915 ساق وماء زرجون الدوالي. يدق ويؤخذ 
ماژه و 01 ۴ دت وبوضع فيه قعلعة سکر ع شیر (60۱7) 7 ترضي حمضه » 
ویعقد على نار هادئة حتی يصير ني قوام اللعوقات(* "۲۶ ويرك بباقتین 0019) 
ودوج (6020) نعناع كلما ذبلت باقة )6021( تمرك بباقة أشي (6022) ويستعمل (023) ۱ 


(t50 
رمّان‎ ۱92۹ 


ينفع الغتيان لاصحاب ° الأمزجة ال حارة . ينقع اطعب رمان بماء نوف 0028 
وماء اللسان ۲27 زناه وراه وجل نيه مج وسذاب . . ويعصر عليه لمون / أخضر 
یی بر ويشرب : اه أطيب من اشع ۵۳۳۳ ان هي 
المعدة ویضر بالجماع : فلا يوافق أصحاب الأمزجة الخارة . وال °“ اعم 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۸ كنز الفواند في تنويع الوائد 
451( 


يؤخذ سکر أبيض وماء نوفر وماء لسان وأطراف طیب . ويعرك 29033 فيه سذاب 
۳ 1 ˆ (6034) نى (6035) e‏ (6037) و 
ود ٠‏ ويرش عليه ماء ورد ویبخر "۳۳ له "۳۳ قرابة "۳" بعنیر ویتععل 


انه أطيب من الفقّاع وأنفع 5 


(452 


۳ (6038) 5 رمّان 


ينفع الغثيان عند شرب الدواء ويصلح ود e‏ . يلح حب > رمان : يدق دق ي اشاون 
ويجعل فيه | السكر الأبيض وورگ النعناع فاذا احذ حدّه من الدق رش علیه ماء ورد 
ممسّك ويبخر بعنبر مرتين 22909 ثلاثة ويستعمل . 


453( 
النار نج 


وروی ۱۹9۹9 النارنج ١‏ بخرج 1 ويطبخ مثل شراب الحماض فانه ینفع 
السوداء وبقمع الصفراء . بالغ في السن. 


(454 


57 2 )6042( دواء قرف 


يؤخذ الزبيب الصعيدي 26042 , يغسل بالماء وتشيله فتلفه "۲۴۳۹ في مثزر ليلة. ثم 
يرح عب ام عمل و در برام عل ره ومع فا ايه من عسل 
نحل واخ قوامه . ثم ترمي الزبيب فيه وتطبخه حتی یاعد قوام الحلاب 7 تأخحذ 
يسير زعفران وتقلبه بماء الورد المسك ۰ وبنزل عليه الخل ویدق نعنع طري /. تستخر 
ماءه وتسكبه عليه وقلیل ماء نوفر وقليل ماء ورد ويقلب ابلسمیع على الزبیب والعسل وید 
عليه الثار و 6 حتی یأعذ قوام (6047) ٠‏ م تنزله عن النار وتضع فيه ون ۱۹999 
وستبل 60*9 وحطب قرنفل وبسباسة وجوز ‏ وزتجبیل وفلفل ودارصيني وزز ورد 


۱17 


الباب الرابع شر ۱۹ 


و لكاء 5 5 خلما سود زا یت ان بعود وعنبر زو فها 
وحط ET‏ في 609۵ , 1 


55+( 
منرت (6054) آخر 

بؤحذ الزبیب السلطي الطيّب العال الغليظ منه : ینی من عيدانه ويجمع ويغسل 
لاه وینشر ‏ ي الشمس . ۵ تزع حبه وبدق ؛ في جرن الفقاعي بخل الخمر والنعناع 


وأطراف ١‏ لطیب إلى أن قى عل صفة المرهم . ثم يضاف إليه من السكر ما محليه . 
ار والماء ورد کفایته ویبخر برنية بالعود والعنبر ويختم بالمسك والسكر 

ويرفع لوقت الحاجة. 

(456 

رة (6055) دواء قرف 


يؤخذ كمون كرماني وکراویا أندلسية من کل واحد خمسة 9 دراهم 
وأشنان (6057) عصافيري وقرص الي 0331م قرون ن (6059) من کل واحد 
درم (6060) ۱ ۳99 عراقي وك اس وعفص و جلنار (6062) شامي من كل واحد 
د 00 يد در رهم وعود تاقلي تمن . )6065( درهم (6066) وكبابة نتسب 
درهم وسك ۹۳۹ مسك مثلها وبسباسة / وزن درهم وبزر ۲۳۹ رجلة درهمين 
و ج (6069) بدقوا 6010(۱) الجميع وبخلطها (6071) r‏ حل حصرم و وان 0 
تک ۹0۱3 آوا له ۽ يۇ لون احفر یدق احصرم ويؤخذ ماه : وتجعل ي 
ان من ربع وس 0 یگ بياض ونصف أوقية ۳ e‏ 
وش 5077 ۳ حل الخمر حتى ینحل فاذا انحل عرس باليد : يژد السکر والقر 
هندي ع میا (6078) ی البرمة مع )6079( الحصرم الذکور : وقد نحته نحته بنار لين إلى أن 
بی . > تحعل فيه اخوانج الكو ی في بعض . تنزله عن النار 
وال طباشير تشر * (6080) من کل واحد درهم وزعفران شعر ونصف درهم . . تسحق 
بلمیع وبلتی ي ; )608( البرمة على البارد وتجعل معهم بزو ریحان وزن* ثلاثة 


دراهم بغير دق :> (6083) ای وقت امات ۹9۶۹ , 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۲١ 


۳ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۲١ 


۱۷۰ کنز الفوائد في تنويع الوائد 
457( 
عند (6085) دواء قرف 

بؤخذ ماء لمون وماء رمّان حامض طري وماء ورد بلدي وماء حصرم وگر هندي 
منقوع مروس مصفی بخل حمر وحب رمّان أيضا مدقوق : بستخرج "۴ ويجعل فيه 
سكر : وتجعل على النار وغرلك بباقتين نعنع : ویعمل فيه قطع سفرجل وأطراف طیب 
ویژخذ امون أحضر مشق ”° أربع فلق ۰ ونحشی فلفل وأطراف طیب ويرمّى في 
ات أن / بأحذ قوام الیو (6088) ؛ بستعمله (۲60۹9 القرفان فانه م 


اجود أدوية القرف . والنعنع كلما ذبلت باقته تستعمل أخرى طر بة . 


458( 
مي (6090) ۳ )6091( 


ا الترنیج (5092 : 3 وبخرج ۰ (6091) و ا | (6095) 
۳ 4 ۰ ۰ )6006( , ع )6097 609 

ویدر عليه السكر ويعصر عليه النارنج وماء لينوفر 07 وثلج (* "*) وماء ورد 

وماء یادف (6099) 


(459 


منم (6۱00) 7 
ی ۰ سس ۳ 2 6 mw ۳ -. 6 e‏ 
يؤخذ الزبیب بنقع في ۲۹۳2 الخلّ الحاذق ليلة . ويصبح”7"!*) یصفی ويدق 
اع 26192 : ویوخذ العسل مع اله ال با 1۳۳۶ ۲۳۱۹ 
ب 6107( NI (6108) ly,‏ )6109 زا مرا دب ۵ 
ویعند ویضاف إليه الأفاوه ”*' وهو سنبل وتنبل وقرنفل و جوز 6119) 
۳۹ 6 7 ۰۰ ۲ 5 7 
ليب وفلفل ۲۱0 وقرفة أجزاء متساورة ۷۱۱۱ وع (6112) مع اازیب (4113) عند 
نزوله عن النار ویعمل عليه شيء بسير من سذاب . 


(460 


۰ )6114( دواء قرف E‏ 9۳۹ اجود ما یکون 


يؤخذ أوقية حب رمان طيّب . بدق في صلاية حجر باربع ۱۷ اواق نعنع . دقا 


118y 


۱9 


الاب ارام عشر ۱۷۱ 
يدا 0 قلطا (6۱۱8) ويسقو اوقية ماء ورد بلدي وعم (6۱۱9) لعونة خحشراء 
ویضاف ال 5 (6120) | وقية سكر وترفع على نار هادئة وخرله حتى يختلط + ويدر 
عفد رن رد ی ۸2 حرق مه مقدار ربع O‏ عنم ر وحبة 
ك ۰ ورك بعیدان حلاف أو عيدان نعنع حتی تتخذ أ جزاژه ویستعمل ((2 ۲۹ , 


(46| 


منم (24 6۱) دواء / قرف 


وينفع 662 الصداع °" والحمی . يؤخذ تمر هندي ثلاث أواق . ماء ورد 
بلدي أربع آواتی ؛ ينقع فیه(27 ۲۹۱ العشاء 1 إلى بكرن ۶29 . ویر (6۱30) 
وی تيكل ويعلق و قِدْر فخار على النا > وتعمل ۲+2 فيه فيه ار هندي 
المصمّى والعود والعنبر ا القاصيري رده أواق عتير (6134) 
5 کنجبا (6135) , ويغلى عليه حتى رز (6136) ا ع (6137) قليل سكر . فإذا 
انعفد تعمل فيه" قليل, الا ورد وبوضع 161300 في برنية مدهونة بويغط : 
ويشال "۲۲ ویکون تحريكه على النار بعود مرسین أو احم 26149 رشحان. 


162( 
وخ 417 61( ايد 


ا سا کح 
وعرت 01**7) ویصفی ویعلق على النار ني قدر فخار. وتعمل فيه السگر على قدر 
اا فيد لكر ول ۱45 والصندل القاصيري وقليل زعفران يقتل بماء 
الورد الدمشة مشي . ويعمل عليه ويطبخ حتی بنعقد عا ين > و 14 ی 


تة ۱۹ ل إلى وقت اسلیاجة . 


463( 
ميج (6150) ا 


(OSD e 2 3 ۰ ۱‏ 3 
بوحذ الز بت الاسودء ينقى من عيدانه ومن حه بعد غسله 


رم (6۱53) ف الخل و رب (54 6۱) ویدق ف الماون (6155) او ال ن 061560 5 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


۱۲ 


۱۵ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


آخر 


۱۷۲ كنز الفوائد في تنویع الموائد 

بد 6157) و Ga‏ النعناع نا عم (6159) > ويعمل الخل عا لى النار / فيه السكر على 
قدر الحاجة. , وبعد أن تطيب تعمل فيه أطراف الطيب والفلفل والزنجبيل وزز ورد 
وجوزة الطيب والزعفران وماء الورد الشامي (6160) والصندل المقاصيري ۰ ويقتل 
اليسير !۲*۲ من الزبدة بخلّ الخمر . ويعمل عليه بعد نزوله من على النار وتحرله وينزل 


- 


ويبخر الوعاء بعود وعنیر ویشال . 


464( 
°= )61602( آخر )3 ۵ 61( 


يحل الزبيب الأسود : یی الحائي منه ويغسل وینشف على ' ظهر منخل : وخ 
و (6۱64) ویدق في جرن ود وخل . کک ارت (6165) 


شی ء (66 6۱ 0167 
من عدن 5 ۳ في 0۸ قطرمیز . )6169( ساق )70 61( وساف )7 (ol‏ نعناع 


أخضر شيئًا جيدًا لى أن تلا الوعاء ۳ ناقصًا قليلاً: ویقلب عليه "" ۹ الخل 
الصفی فيه فان كان حامضا و 179) 3 بعسل أو دبس على قدر 
مزاج الانسان ؛ ويجعل فيه شي 0 لطيب والزنجبيل : ويرفع ویستعمل 
تال ۳۱ ۲۳۲ سيد ستة ام أو سبعة . ومن ارا ۷ 
زمائه ۰ (6178) كان اد 


465( 
3 )79 61( ا 6۲۹0۶ 


(O8 (6183,‏ ات 
السياقة = )6181( سیاقته ۰ (6182) ویقلر 5 عليه حل ساذج ر ١ ١‏ باي سو 
أروت 261859 وهذ ذا النوع یکون به (6186) مدقوق . 


(466 

(6187) 

یذ زیب جوزاني 1*۳ تجمل في القطرميز والنعناع کا ذكرنا / أؤلاً » ويجعل 
عليه حل حمر على وأطراف طيب وقلب فستو فستق فإنه يجيء مليحًا حزیفا. 


119y 


120r 


۱30۳" 


الباب الخاسی عشر ۱۷۳ 
467( 


ای 6189( 
اخر 


یژخذ رطل عسل نحل ورطل خل خمر عتيق ورطل زبیب جوزانی ی 
0 ویعلق العسل على النار في دست ماس أحمر ویفلی غلاا 
٠‏ ویضاف !۲۹۱9۱ الز ہی (6192) سل ۲۶۸ ۰ ویسقی بالخل وجو (6۱94) بغلي . 
ال بفرغ الخل 9104 ورل (6195) عن (6196) النار . م ييل أوقية قرنفل وأوقية 
زتجبیل ونصف أوقية فلفل ونصف درهم عود وبافتین "۲۳ نعناع وباقة 000 
ين وتدق * (و9 6۱) الحوائج ج حعلوا عليه ویطیّب بماء الورد ويشال وا ر (6200) 


أعل (6201) 5 


الباب الخامس عشر 
في عمل الخردل اللطيف والخار وار ييل (6202) 
468( 


بوذ الخردل ف ۳ (6203) فيه من دق و وی ۱۹۹۱۹ وعيدان وغير ذلك م 
بل (6205) ى الما ون 262060 1 وبدق دنا لاع . فان فر )6207( على (6208) ووم 
فألق معه قطعة قطن فاهبندق 69299 سريعًا . فاذا اندق فألى 29219 عليه من الحوز مثله 
ودقه أ ایض 62۱۱۱) ٠‏ وصا ا عليه من الخل ما ترید وص 7 ی (62۱1) خا (6214)ى 
فانه بخرج لك أبيض E‏ رغوة لا غير ذلك . فاله یه نج 5-023 
واعمل من الاي شيع (6217) 57 )6218( مدقوق . وان ش؛ ت اما مدكر (9 62۱) وان 
أحببت ور 6220) . ثم تجعله في إجّانة صغيرة وتصب عليه مر اناما بعجه ۰ 
تستقبل به الريح وتضربه باليد ٠‏ اسن ۳ ا 22 تضربه حتى اسمن ناذا ابیض 
فار (6223) إلى الحوز مع شي» من الملح . فاعجنه بخل طیب وصبه فيه وتقطل (6224) 
ما زوا (6225) من الزید ۴۳2۳۹ والرغوة إلى اه آخر . واعمل من الٻاي شيء بزبيب 
وسکر وغير ذلك . وان ای ان تعجنه بعد ده قرصًا وتلصقه 5 طیفور 27 ری 
وندر عليه رمادا (*2** وتغسله بالماء مزات ۶9 حتی ينظف . فانه بخرج منه ماء 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۲١ 


۳ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


۱۷4 کنز الفوائد في ننویع الوائد 

وسخ (*۴ متفر اللون مر ۹23۱ . ثم افعل بالوجه الآخر مثل ذلك . ثم ألق عليه ابلموز 
الدقوق وا رم (6232) ق 2 ۱ ثم التقط ا ا ن الغ ی و (۵235) 
وال ي واه (6217) تیف مان ۹210 از (6299) 62 اللو 
واعمل مین البائي شيء و وگ (6242) أو اء الرمان أو 92927 
ذلك (6244) عا ما کی (6245) 


تت 


1 


(469 


mw 


۰ )6240( 
احر 


تفا 8217 من الخردل الدقوق نصف رطل اتش (6248) في (6249) 
قصعة ۲۹2۹0 ۰ و 5 0 . د )625( (6252) ویر 2 
GR 0‏ 
را 8 في زبدية ا ٩‏ عليه نصف رطل خل ونصف رطل 


95 ۱ (6256) و 
حل ودرهم ونصف زنجبیل ودرشمن ونصف ملح : ٠‏ ثم یصفی ويوضع ف 
چم (6257) 
مر جه 0 ۰ 


470( 
22 صیا غ (6258) یژکل به الا الطري 
ا 96 ۰ )6260( - )6261( O‏ 
بژعذ ماء البصل والكرّاث 29259 والکزبرة الرطبة . ومن خل الخمر 
والماء العذب واللح بقدر الخاجة / : ومن الزبیب 12*27 . فیجمع ذلك ني قذر : وتجعل 
0 9 6263( .»“ )6264( , (6265) - )6266( 
في تنور مع السمك إلى أن ينضج” وينسف ص حرارة 
نار ۲۹0 أكثر ما في القدرء ولا يبقى في ار الا قدر رطلين أو أقل. ثم يؤخحل 
کراویا وانجدان !62۹8 وزعتر ”° وفلفل ودارصيني وسذاب مقطّع وكزبرة رطبة . 
0 هذه الابازیر اليايسة وتنعمها . دو (6270) دقا ٠‏ وتعجنها اا ۲8271 وعشرین 
و مع زیت 272 ورل (6273) بقدر الحاجة . وأسنان ۰ (6274) ژوم (6275) 
۰ )6276( ا بالغا . م تبستلها ف )6277( قدح )6278( وتبخره (6279) E‏ 
2 )6282( 6283(„ = 
قد رق ۲۳ علها وين . م تكب لقدح عل دفعات عدة حنی تشبعه 


7 ¢ (285) ور (6280) ر. 
بخورًا*** . ولیکن في الوقت الذي يفرغ "۳۳۳ فيه ۹۳۳۳" من عمل السمك . ثم 


Ir 


121۷ 


الباب الخامس عشر ۱۷۵ 
ا چ الابازیر ان 5( فتعملها في وي (6288) رسيت انا اذ حاذیّ, 
وقدح مطبوخ اضف ار بل 6289 , تشوي 290) ا في التتور . فم رچ 
ويعمل في صحن. ثم تصب تصب 629۱ . وتکون قف عملت في القن ۹۹2۹2 ورق سذاب 
ونعناع وزعتر ۲6293 , (6294) 


۰ وان شفت تنمه فيه . 


471( 
رن 6299) | ايد تنقع فيه السمك الطري والقلو 


بعچن الخردل (6297) المسحوق بماء بارد : وتیل (6298) 5 صحن وبسط فيه : 
ويغسل بالملح والرماد والاء الخار ١‏ لين 3 من ذلك الصحن بعد احکام غسله ۰ 
ثم یوحذ مقل ”°° وز زن الخردل / وجوز مدقیق ۰ فيجعل مع الخردل ويضرب في 
اشجر وجعل 9 ردلا على ۳۱ العادة . وتجعل ۹ قدر 
سكرجة حل حمر ويجعل رید کراویا وفلفل وزجبيل ودارصيني وسذاب سم 
وأسئان (6304) ژوم (303) وانجدان 7 الجميع مسحوق 5 وکزبرة يابسة مسح (6306) أو 
رطية °7 مقطعة . 0-0 السمك العلري القلو في الحامات وتصب عليه هذا 
لصباغ ضع شي» من الريك وتنث ۷۹۳۹ علیه 14019 ورق السذاب القطم وندعه حتی 
ا و (63۱۱) ور (63۱2) if‏ ;6313( 
باخذ الطعم. ثم بقدم کل بالفجل ١‏ ' فهر لذي ..٠‏ 


(472 


بوخ کف زبیب منزوع 9 63۱ EE‏ 

الحجر وتنم سحقه. م جعل معه ا 

سكرجة خردل معمول بالحوز والخردل . ثم يضاف إليه شي» من ٠‏ انيدان 63200) والكزبرة 

اليابسة والدارصيني NYG‏ من کل واحد نصف درهم ی : على قدر 

السمك ي ا م تضرب ی ال از 22 مع الأمياه (* المصبوغة وشيء 
من الزيت في ية“ ضريًا بالعًا ويضاف إلا رؤوس النعناع والكرفس 

والكزبرة 612 الرطة 4229 فإذا انحكم ع 143370 عل 29 السمك 


و 029) ساغة ویقدّم 6330) ١‏ 


۱۲ 


۱۵ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۷ کتر الفاند في تویع الاند 
473( 
س 30 | a‏ للفراریج 


يؤخذ من / الفلفل والكزبرة ودارصيني وقرنفل والكراويا والزعتر ”“ من كل 
واحد أوقية . : بدق الجميع قيس ويؤخذ خردل وجوز مدقوق (335 ا شىء من 
ملح فيذاب بماء الزبيب 2 رمان ويخلط 00 ذلك من الأبازير بقدر 
الحاجة : ونم (6337) مله على الفرا ریب (6228) الم (6339) فرشة لى (6240) 
صدور (6341) ى وعليبا تيلف (6342) الأعضاء (6(43) , ویصب علا الصباغ 

كسد حتى يأخحذ E‏ ويقطع عليه خيار (6345) 9۹ قد قشر 60470 1 
وشيء من أوراق طرخخون 160480 مقطع ۰ وبيض مصلوق .6۳۹ قد شقق لطافًا : 
و O‏ شوه ران ر يعنى )6351( و الصحن . 


(474 
N )6352( منم‎ 


توم (6354) به على المائدة مع سائر الطعام ۱ ی 1۳199 ST‏ الرياح ويقطع 
0 بو من الحوز القشر اوقیعان (6356) ی 5 ا و (6357) 
وع 25# الخردل الستخرج الم (6359) بالخل والعسل بلباب 26260 الخبز > 
5 فيه يسير من اللح ونجمع 19061١‏ في زبدية : ويقطّع على وجهه ورق السذاب ‏ 
وريا (6362) له ری ا و (6364) عليه وير ات الملح قث 116 


475( 
مخ (6360) آخر 
يوذ 00 العمول فیذاب ۲۹۲۹7 بعصارة زبيب مدفوق مصفی (#°°) وسن 
3 
مدقو ق . ثم سل فيه زعز ۲۳ 6( کک ا وكمُون رکزبرة 
اي (6373) 


عل (6174) 0 سذاب الطري رکف حتى 53 طعمه . 


۱22۳ 


۱2 


الباب الخامس عشر ۱۷۷ 
476( 
E (6370) - ۰‏ للا 


بر شین يان حل حمر وکرنس وسذا ب و عة ٩9379‏ ونعنه زعنه 6380) وفلفل وكمّون 
وكراويا ودارصيني وملح . 


477( 
رنه 638۱۱) صباغ 6382( 


les, |e i :‏ 2 ۲ 6384 
نکتر صرر (6181) السمك اذا اکل مره . سنبل وقرنفل وفرقه وجور بوا( 
۰ (6385) سحق )6386( e‏ 
ومصعلكاء ء من کل واحد وزن درهم ) سحق الجميع ویذاب بخل بخل 
ومري )6387( 2 ۰ (6388) متساو بيك (6389) ويؤكل واد ا از , )6391( 


ازول ى ۲۳۰۲۶ ۱ 


478( 
مر م2 (6393) ل 


عيضم السمك ويزيد في الباه وشحزلك الماع . يؤخذ زنجبیل ودارصيني درهبین (0395) 
8 5 6 86 سر )6398( 
وناغواه (6396) وروت (16397 من كل واحد درهم وملح السقنقور 
در هان (6399) 0 الجميع ويذاب بماء ار ۹۹۹ وماء البصل 


۰ )6402( ,)6403( 
ويصطنع به ۰ 


479( 
من (6404) أ (6405) 
نع من استحالة السمك . زعتر 26*96 بابس وكزبرة يابسة وزعفران !"۴۳۳ وكراويا 
كن (6409) 
من کل واحد درهم ؛ يسحق 0 یم 26409 ويئخل ويذاب بخل الأمعر 
(0 64۱) ۰ )6411( )6412( 
عال وبصطنع ره ۰ 


۱۲ 


10 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۷۸ کنز الفوائد في ننویع الوائد 
480( 
2 64131) ين 


یفتق الشهوة . غيل 9 او ل ون برل 0 رل 
۳ ۱ ( ومري (و 64۱) 
وكراويا رکررج (417) کون يدق وینخل ویذاب ب بش 7 


ویصنع به . 
|48( 
و رم (6420) تخردل آخر 
سردا (642۱۱) ۰ عو 
ینفع الرطوبات والریاح الباردة واوجاع الفاصل والحشا اخامفن:: يوخحدك 


27 شامي جيك رطل ٠‏ بدق وینخا (6422) e‏ ریب أسود يسرع 
(6425) . 

ET‏ ا 7۳ الزبیب 

ی ۹۹۹22 جد ١‏ / ويصفيه ویعزا ل 64241 ١‏ ثم عل (27 6( اس 


۹۹۶۹۲۱ عسل يدت ودک (6450) 2 س[_ وبلقی فيه , وإن 


احپت 26432 أن تطيّب رائحته فاجمل "۲۹*۳ فيه نصف درهم سنبل. 


482( 
م2 (6414) ا 


05 3 2 ,| 6437( ۳ (6418) ما2 
يؤخل خردل وشيء من فلفل ۽ يدق (6436) وينخل ( ) جيدًا ويلقى علا 
644١ 6‏ 1 ۷ ۳ 
ماء : یعجنا N‏ ويتركا حتی بحتمرا ۹۹۳ إٍ 00 ١‏ يصيرا ب هاون ويسحما 


ماعو تا قلیل ملح ولوز مسحوق . ناذا اڭ ی (6442) وق (6443) کله أو 
ایل (6444) 


83+( 
صن (6445) لح والسفر 
ءا 4 644( 
ا 7 الخردل ۳ أردت (6446) وتلني رل 8447 ۹ 6) لاء ما (9 
بغمره ۴*۹ ودعه ليلة. م نحي ( ماءه واغسله ثلاث مرات . ثم دق نصفه 


۱23۳ 


CB 64۷ 


لباب السادس عشر ۱۷۹ 
واستخرج ربن بنخل حتی لا بی فیه شيء من الرغوة وألق ۹*۳ عليه قليل ملح 
وجفف 264537 النصف الآخر از (6454) جف ۰( وی (6450) مق وتات ولا یش 
فيه نداوة . ثم ألقه ني الرغوة التي | تخر چیه (6457) واعجنه بها حتی يبقى كبة . م جففه 
فاذا جف فارفعه فاذا أردت أن (6458) تأكل مله شيعا (6459) أل عليه الخل والسکر 
والخردل )6460( الق فاه نه أشن (6462) لاض (6463) وأطيب لعذوبته (6464) 


484( 
من (6465) اخر )6466( 


يؤخذ الخردل » يدق اعمّا وينخل بمنخل 9467 حواري . م يعجن في ية (6468) 
ویکون عمف (6469) ا 7 نف بعد ذلك یله وه (6472) ۱ ترش 


عليه ماء ارا“ . ثم تدلك بالراحة ۲*۹7 دلکا شديدًا حتی ترفع له رغوة مثل 
الصابون (*۲۹۹7 ۰ اطرح فيه قليل اللح الاندراني / وقلیل خل. ثم حمل عليه ماء باردا 
ويكون اليد في جوف الحفنة من داخلها قليلاً قليلاً والاء بصب عليه ولیکن 26479 باردًا 
جدًا . م یخرج ويتركه ساعة فاته يوغى ۲۳۹۳7 ويرتفع له نقاخحات ترش عليه ٩7‏ الماء 
ل لل ا 
البرد (6479) فإن اردت تجعل فيه فيه سکرا أ و طا وعسلا فافعل (6480) ۱ 


في الصلوصات 


485( 
صفة صلص 

تفرم البقدونس فرما يسيرًا . وتفرم عليه يسير من (... 
الحرن إلى أن يصير كالمرهم . ثم يعصر ماژه . ثم تحمّص له الكزبرة والكراويا : وتحمصٍ 
له قلب البندق » ویدق ويستعمل له أطراف الطيب مع القرفة والزتجبيل وزر الورد. ثم 
تخلط العلحينة بالزيت الطيّب ويضاف إلى هذا الصلص قليل من ماء الليمون وخل 


)۱۶ وسذاب . ويدق ي 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


1١ه‎ 


۱۸ 


۳۱ 


۲ 


۱۸۰ کنز الفوائد أي تنویع الوائد 
الخمر وتقتل الطحينة بالزيت وبعده قلب البندق وبعده الکزبرة والکراوبا : وبعد ذلك 
تدق السمّاق وینخل ویضاف إليه الوائج البقل الذي دققته والسذاب والنعنع . وان 
كان ناقص حموضة زاده حل وحاجة وزیت على قدر 6482) ما يشال على اللقمة ویشال 
في وعاء مدهون » وتحترز على غطائه بخرقة من فوقه بعد ختمه بالزیت الطیب . 
486( 
صلص عاء حصرم 

بزشذ ماه حصرم ویدق : قلب البندق دا ناعما وثوم وکزبرة بابسة وفلفل وقليل شعير 
وسذاب . وبستّی بماء الحصرم قليلاً قليلاً / ویدق حتی یبقی قوام الصلص . 


(487 


آخر 


يؤخذ ماء حصرم أخضر . يمعل فيه بسير ملح : وندق قلب جوز ناعما وتجعل فيه 
أبزارًا حارة وثوم . 
488( 
آخر 
يؤخذ بقدونس وسذاب والطرخون والكرفس (...)** ويدق ناعما في جرن 
مثل المرهم . ثم أنه يعصر من مائه عصرًا جِيّدًا . ثم يؤخد ماؤه الذي يخرح منه ؛ ؛ بقلب 
عليه الخلط O yS‏ 
الخال دهنه عفن له شيء من کراویا : وتدقها ناعمًا ویرمی عليه أطراف الطيب 
الدقوق » ونجبل بزیت وطحينة شيء یکفیه . فان كان لتركي فاستعمل فيه الثوم . وان 
كان لبلدي فلا تستعمل ثومًا : وان اشتبيت أن تضاف عليه خلاً افعل . وال يعمل في 
ی 0 . وإن كان 0 الكبّاد فتعصر 
بع ی على ذلك اناج وترمي البقدونس والخوائج عليه . وزده ملحا 
و . وان کان أيام لوز فقشره من القشرة البران رار ع رکه تحریکا 
جِيّدًا وشيله في قطرميز أو برنية > واختمه بالزيت الطيّب وغطيه لوت ) لحاجة . 


01865 


CB 65۷ 
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الباب السادس عشر ليل 
489( 
یزخذ زبيب جوزاني ‏ یقلع من حبّه "۲۳۳۶ ویستخرج بالخل ويحمّص قلب اللوز 
والبندق والفستق ویدقوا بعد التحمیص في الماون حتی بخرج. دهنیم ویرمی على ذلك 
الخلّ السمّی ۹9 , م (6486) پژنیذ 294877 آطراف الطيب کامل : يصحن في جرن 
الفقاعي بالخل كا بصحن الفلفل ويرمى عليه ويؤخذ شيء من خميرة العطار ۰ تدق 
وتنخل وندز عليه » وبقتل 461580 شيء من زعفران بساك وماء ورد ویعمل عليه 
ورك تحريكا جيّدًا. م يتبخّر لهذا الصلص ۳۷ برنية أو قطرمیز بعود وعنبر ويخمٌ رأسه 
باق تل الصلص 254909 في الوعاء وبخم ويشال لوقت اللحاجة. 


0000 
يؤخذ قلب اللوز السموط ويخرج من قشره ويوضع على ا مجر ورس عماء اللیمون 
مراكبي إلى ان يبقى كالمرهم : وينزل عليه الزنجبيل الطحون وجوزة!!**26 الطيب ایضا 
مطحونة ويخدم في الحرن خدمة جيدة حتى يبقى مثل المرهم . فان كان هذا الصلص 
للعوام يضاف / اليه من ١‏ لسک ما ليه » وان كان للترك فيضاف إليه 15 

اين بال ۳ 


491( 
صفة ۹*۶۹ الصلص الكامل 

يؤخذ قلوب الأترنج » بخلی ني ماء حلو ویژخذ منبا جزء وید في جرن الفقاعي 
ويؤخذ 9 999 ودل (6498) ا ترنجي بدقوا مثل ذلك 
ویخلطرا : ويدرٌ عليهم ملح اندراني مسحوق ويعصر علییم يمون أخضر كفابتهم 
ویعبّی °“ في قناني ۲۴*۹0 ويختم بالزيت الطيّب : ويكون كل قنينة زجاج 
لائدة 65917 واحدة. ويدرٌ عليه يوم استعاله خولنجان وزتجبیل وقرنفل وفلفل ليطيب 
طعمه. ومن الئاس من يستعمله بلا اوه (6502) 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۲٤ 


۱۸۲ کنر الفوائد في تنويع الوائد 
492( 
صفة صلص مرد 

لالتباب العدق ب 90 فا على الحضم ؛ ی (6504) [الأحشاء : 
TT‏ لدم ووهجه : 0 
لززل 26509 ٠‏ قاطع لم یود من السوداء ٠07‏ وبطّب النكهة و اللون . يؤخذ 
ريحان ترنجي نصف رطل وورق بقدونس منقی من عيدانه رطل . يدق کل منیم بمفرده 
في جرن حجر بيد من خشب . يور كي > ويخلط وبُضاف إليهم ملح اندراني بقدر ما 
يظهر طعمه فيه . م يعصر عليه ماء لمون أخحضر خمسة أرطال . ثم يخلط الجميع خلط 
ا ٠‏ ويوضع في اناء مدهون الس 0 مع الطعام ٠‏ ویضاف ا 09 
ایشا تسف رطل خميرة ورد ومثقال زعفران ‏ فهر نافع ان شاء الله تعالى (6510) , 


193 
(651 1 


سمّاق وکزبرة بابسة وکراویا وبندق محمص وفلفل وقرفة لف وزعتر وزیت طیب / 
وطحينة وبقدونس وٹوم ولمون وزز ورد ودار فلفل وزجبیل ودارصيني ونعنع 
وقلیل سذاب 6512 وأطراف طیب : يدق الجميع ويجعلوا*** في الزیت والعطحينة 
واللیمون ويخمر ویژکل . 


494( 
صفة ““ صلص بژکل به السمك المقلي املو“ وغير ذلك 
يؤخل من الزبیب الطيب رطل واللوز السموط ٠19‏ رطل ء يدقها إلى آن 
E N‏ يوذ من , (6518) الخردل المكاوي تلات أواق وگرس یت الخردل 
بنصف رطل حل خمر مرت جیا حتى بخرج خاسيته في ال یی الفل. لم 
بلقى ع لى الزبيب )6520( واللوز المدقوقين . د بوخذ من الثوم الطیب نصف اوقة ۰ 


تشر وید ویقیفي زیت میب إلى , آن ن یأعذ حده نی من بت احمص 
ثلاث أ اراق وقلب الحوز كذلك بعد دق الجميع . ثم يضاف إو لى الأول : ویضاف المم 


123 


125۷ 


الباب السادس عشر ۱۸۳ 


رطل خل خمر . م بغلی عليهم إلى أن يرجه مع لمم قوام مين فیژخذ ۲۹۹22 درهم زعفران 
وزئجبیل وقرفة وفلفل وخولنجان (6523) وسنبل ول ۱6۶2۲ من ی 6524 درهم . 
تسحق هذه الحوائج ویضاف إلى الصلص مع قبضة نعنع ° وثلاث اواق عسل 
اسن ويرفع ويؤكل به السمك فهو غاية في الحودة. 


495( 
نة (6527) ات 


حوائج البقل : بخرط ناعمًا . ثم يؤخحذ لوز مسموط . يدق مع الحوائج البقل 
ناعمًا : ويدق الثوم ۷*۶8 الراس معهم . ثم يلقى علييم فلفل وكراويا وزعتر اين( 
وز اران فلاو ۳ . ثم يلقى عليه من الخل الطيب ما يغمره الوص عا لى النار إلى 
أن ينقص الخل . فتعصر عليه من الليمون قدر الکفاية : وتقطع عليه من الليمون 
الالح : ويرفع ويؤكل به السمك . 


496( 
صفة خردل 
يۇخ قدح خردل ورطلین ۰ (6929) ] و رطل قطارة (6530) فت رطل 9۹2 
وقلات ] EGET‏ أطراف طيب ونصف مثقال زعفران 
ورج ون کافور. یدق الخردل وینخل مرّتين ويعجن بالاء عجنا یابسا. ثم 
00 في الماء ساعة وهو مثل العجين قرصة. ثم تخسله وتحله بيدك سبعة 
332( . ثم تجعل عليه الخل ٠١‏ وتذوبه وگرته + جيدًا حتى برجم كأنه الطحينة . م 
تصفیه من الغربال وترمي تفله. هم ت ستخرج تفله بقليل خل وتصفيه عليه. فادا 
مریم (6533) جعلت عليه القعلارة وحرکته بيدك ال أن يختلط ٠‏ م ترمي عليه الاب 
5 وترمي الزبيب وتحركه . وتسمط اللوز وتقشره ونشفقه ° نصفين. وتخلط 
وتدقّ أطراف الطیب وتخلطه . وتضرب اللجميع وتفرغه في قطرميز أو زيدية 165350 . نم 
قلي سا ات بعد أن تله ین وه بعد تد 2 نی وق ال او 


ترح 
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۱۸ 


۳۱ 
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144 كنز الفوائد في تنويع الوائد 
497( 
آخر 

ك بقدونس ۰ بخرط وبدق ويعصر ماؤه ویفرم ۶ له شيء من سذاب 

نع . ثم يخلط بالبقدونس وتحمّص الكزبرة والكراويا وقلب ارز والبد واللوز 

20582 ويصيغ بزعفران. ثم يقتل الطحيئة بماء اللیمون والخل وينزل علدا الزيت 
الطیّب وقليل من الخردل وشيء N‏ الما لي . وتخلط الحوائج بعد دهم 
عرش . واللوز منص على وجهه إذا عبّيته ۲۶5۹0 : وتجعل عليه الساق وأطراف الطیب 
والزيت الطيّب والنعنع ا جیدا ويعبّى ني وعاء مدهون أو زجاج . 
ويختم بالزيت الطيب . ویشال لوقت الحاجة . واذا عب في الصحن جعل على وجهه 


قلب الفستق المكسّر وزز الورد واللوز الصبوغ ويزاد من الزيت الطيب وبقدم. 


(£98 


(6S4) 7:‏ اخر 


بخ حاحم الريحان . تفرم وتدق ومعه 245420 السذاب أو النعناع بعد فرمه. وان 
حرط السذاب بلا فرم كان أحسن . وبندق محمّص + يدق مع قاب لوز مسموط وکزبرة 
محمصة وکراویا وفلفل وکمون / وقرفة. يدق الحميع والزیت والطحينة واللیمون 
الأخضر؛ بعضر عل حصاة (6541) س ملح ویصفی علیه 193۷ تال 


499 
س (6545) آخر 


يؤخذ حوائج بقل وسذاب ونعنع يغسلوا ویفرموا ویدقوا ناعمًا ويجعلوا في زبدیة. م 
یژخذ قلب بندق حمص مهرش 0 وكراويا محمّصين ۳۳۹۹ مدقوقين 261477 وفلفل 
وزجبیل وقرفة لف وزر ورد واطر طراف طيب . تدی > ابشمیع اعا ويؤخد السماق ٠‏ 
بذيل ۳ ویدق ناعمًا وینخل ویشال ثي وعاء. ويعصر لسن الأخضر على حصاة 
ملح ویصفی من مصفاة على السماق الدقوق الصول . ويدار في الحرن ويعمل عليه 
الزيت الطيب كفايته ؛ وترمي عليه بقية الحوائج وقليل كمون : ويجعل 4549 ويشال في 


126r 
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الباب السايع عشر ۱۸۰ 
وعاء مدهون. وان شثت يجعل ا مقشور مدقوق بزیت وملح وخل وزيت فانه 
4 )6550( بجي ء )655( ویقم زان 


الباب السابع عشر 
فيا يعمل من الألبان من الكوامخ والحاجق والکبر والزعتر والبيراف وغير ذلك 


500( 
کامخ لذیذ 
بؤحذ الخبز إذا برد فیکسر کِسرا : ويجعل في جرة جديدة مطبّق بورد التين / 
الأحضر حتى تمت بلق » وتسد رأسها وتكببا على رأسها وتترله ۳ عشرین یوم 
وأكثر حتى يعفن . ثم أخرج الخبز وهو عفن وافرده من الورق وجفف (6553) ویمجن له 
خبز قَطِير مثله ویکبر ۷۹5۹۹ عله وتبسطه رقاقًا وتخمر حتى يخمر . ثم تجففه أيضا ناذا 
جف الفطير کالیفن 0555 . م دق العفين والفطير واعجنه بلبن حليب بارد : واجعله في 
9 ويكون قد جعلت في الوعاء قليل من الزيت الطيّب . ثم يترك 26054 ني الشمس 
ثلاثة بام فاذا كان اليوم الرابع اعجنه باللین ی N‏ رن 
شجر الت مقشر . م دعه في الشمس 0 ويحرك بكرة وعشيا إلى أن بستوي في 
الشمس واذا عجنته ني البوم الرابع اعمل فيه اللح فاّه غاية. 


(501 


رنه 557 کار خ آخر 


0[ . ثم تسلقه سلقًا خفیفا . م خرچه من الضلیق 
ر ۹339 , فاذا جفف أتركه في دست اوه . ثم بعد ذلك اطحنه جریا 
فاذا طحنته فاعزل منه الدقيق ناحية والدشيش ناحية ؛ ويؤتحل الدفیق يعجن عجنا 
شديدًا ويعمل کیا ۴*۹ ۰ ونتركهم يفوا وتقییم وتجعلهم في حبل في الشمس / حتى 
بيبسوا ويصير كالاكسير وتسميه العامة شنة. م تأخذ الدشيش الذي عزلته فتجعل بي 
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145 کنر الفوائد تي تنويع الوائد 
فا عجن الم وا سع الجوف كالمطر . وجنل علبه خمره رو حابي . ثم يرمى 
فيه ثلاثة | عواد تين. 0 رأسه برق عشرة أَيَام . ثم تفتحه وتح بدك فيه 
ناد و فاترکه . ویوخذ عنه ذلك كبة من القمنة تكسر فيه 
ویغعلی بالرق و نش (6562) ويشال منه أ عواد التين ومحط ی ذلك رزیت (563») عودٌ 
رل ی أسفل الوعاء کل SR‏ 
في الوعاء وتضربه . تفعل ذلك ثلاثة یام واخرجه واستعمله فإك تجده كالففَاع طعمًا 
وكالزعفران لونًا. وعلامة بلوغه أن يصير رائحة عود التين كرائحة الحبن الشامي . 


502( 
زد كعك فينخل ون ری فینزع نواه وجل سمشل :وان وکمون من 


كل واحد نصف أوقية ودارصيني أوقية وأربع مثاقيا ل قرنفل وفلفل أوقية . بدة 3 وغل 
ويخلل ©2655 الجميع بعسل وخل !9067 وثي» من مري. 


503( 
صفة كامخ الطرخون 

يؤخذ الخبز » يعفن بورق التين. فإذا عفن انشره | e‏ ثم حذ له 
لبن الحليب الغنمي ۰ ویکون عندك طرخون منقی من عبدانه. اعجن العفين باللبن 
والطرخون ويكون ملحه ظاهرًا حتى لا تحمض : وحطه في ا 
مدهون: ويكون فيه عود تين. يحرك فيه مدّة عشرة ايام. 


504( 
ی ی ع ده 
بلح المدقوق والزعفران إلى حين ببقى مثل الحريرة وأشد ۰ وذوقه إلى أن بعجبك 
طعمه . ويكون ملحه ظاهر . ويؤخدذ ورف النعناع الأخضر : تدره فيه بعود تین › ویکون 
عملك له في طباخ التبن والعنب وهو في الشمس . وكلّما اشد زده 6 لین . وان کان 
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الباب السابع عشر ۱۸۷ 
قليلا عليك فأنت تعرف ذلك بمذاقه وحركه كل يوم بكرة : ويكون على راسه خرقة إلى 
أن يستوي وتحمرٌ عند التبائه . وتضيف إليه ثلاثة اواقی زیتا طيبًا ونحركه وتنزله . 


(505 

س 6569 کا خ الورد 

بولح الورد النصيبيني : نة وتدقه : ووفت تطرح العفين يكون معه الورد الدقوق 
فافهم ذلك . 


506( 
سفة آعال الاي وال ولییراف وما آشبه / ذلك 

إعلم أن لین غذاء عظيمًا كثير المنافع والضاز الا أن منافعه أكثر من مضاره ٠‏ وقد 
يعمل منه ألوان من الأغذية تميل النفس 41717 لپا لطيبها ولذتها. ومن الناس من لا 
بطب له الأكل الا أن يكون على مائدته جبن. 


507( 
مه (6572) عمل الراف 
بؤحذ أواني فار واسعة على هيئة سعة القالي الواسعة 00 اللبن ویصفی إلى 
المقالي وهو فاتر ساعة نجلب : وهذا يكون نحو العشاء عند نصراف الغنم من الرعي 2 
يوضع القلی نحت السیاء في الندی ويغطى بقفص كبير ۳ الغد وجه یرت 
قبل طلوع الشمس تأخذ ما طلع على وجهه بمحارة متطاولة وتحعل ما کشطته في | اناء ١‏ انحر 
نف فار جدید. ولا ترال تفعل ذلك حتى لا ببقی عا لى وجهه شيء. ثم تخطليه 
اعد . فان حفت أن تنزل الشمس جر إلى موضع بارد. م يرفع في النبار ما قد طلع 
أيضًا عا إلى وجهه ويقرب "۲۳۳ . وكثير من الناس يختار أن يأكل البيراف وحده وهو 
أطيب ما أكل . . وقوم ون أن 0 بالعسل واخرون ۳ يسحقون السكر الطبرزد 
۳ 6536 
ويخلطوئه معه ویاکلونه. قال أحمد السفاسي 5 : واما انا فلقد ۹۹۹7۵ 
اخترت 295777 أكله بابلاب وهو عندي أطيب /. ووصفت ذلك بلماعة من أصدقاني 


۱۲ 


و۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱۵ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۸۸ کنر الفوائد في تنويع الوائد 

فاستطابوه ولیس الاب یکسبه طيبة فقط بل یکسبه منفعة ویزیل ضرره . ومن خاف 
أن بأكل البيراف وحده لثلا يستحيل في معدته فليأخذ بعد أكله شربة سکنجبین سفر جا 
أو بمصّ سفرجلة أو مثرا!46179 بتين. ورأيت من يأكل البيراف بالزلابية 
ایک (6519) وأکلته فوجدته طا ۱ 


508( 
صفة عمل القنبريس الذي يعمل بدمشق 

هذا يعمل من اللبن فيجيء ء حامضا؛ يذخر عندهم ويصلح في الرقاق لأيّام 
الشتاء 26580 ۰ بصلح منه التبريد والسحاتير ۲۹*۱ وهو حامض دسم طيب رم أن 
بخذ اللين المخيض فيعقد (6582) دون عقد الأقط . ثم يبرد ويجعل في را قاق أو في 
9 بیض ویستعمل الستة کلها . 


509( 
صفة ۹۳۹ عمل الأخلاط 


وهذا يعمله أهل ال۶“ وهو بصلح للمربوطين واصحاب البلغم وهو من 
۳ تم د ا 0 . وعمله أن بخ من 
الد ی عیام م يصب عليه لا ل 0 
على شيء حتى يحف. م یلقی في شیراز ۲۴*۳۹ : ویخلطا به ناعما. ويكون الشیراز 
حامضًا ويصب عليه ربب 4587) الاء ويترك 265880 . وربما قطع ورق الخردل صغارًا 
ویطرح فيه في الان ۶ عي درقورلة فکرن ایض ۷۳۹۹ میب 


510( 
صئة 25590 احلاط آخر 


يؤخذ من ورق الکرفس وورگ النعناع فيقطع صغارا ویفرك باليد. 9 یلقی ي 


الشيراز ویذاب في 5 وزن درهین خردل ویطیب . 


129۴ 


123 


الباب السابع عشر ۱۸۹ 

511( 
يؤخذ قلوب الطرخون وقلوب 9 النعناع وقلوب الأترنج فیقعلم صِغارًا ويترك في 
الشيراز ويجعل في برنيّة » ويصب عليه زيت وقليل ملح مسحوق » ويترك ثلائة ايام 

ویقزب وعليه زیت فإنه طیّب. 
512( 
وة (6593) عمل اللبا 

الا غذاء ول ۱9۶9۳ ستحسته کل الناس يعدو غداء صالخا نافعا لأصحاب 
الصفراء والاحتراقات ویلین الطبيعة » وكثير من الناس با کلونه بالعر ومن الناس من باکله 
وحده . صفة عمله : يؤخذ من اللبن الحليب جزئین ومن لبا لغنم إذا هي“ وضعت 
بعد ثلائة أيّام جزء : وبخلط 9 الكل ويجعل ني قدر برام أو فخار ويجعل على نار 
هادئة أو رماد حار ليلة فاذا كان من الغد تجده قد حمى واحمرٌ وجهه : فخذه وقربه. 
وكلّما نقص اللبأ وزاد ني اللبن كان أطيب وأعذب . ورأيت من يجعل اللبأ الربع واللين 
اللصف / والربع فيجيء طيبًا. وإذا كثر اللبا يذهب اللبن ويصلب حتى يصير مثل 
الحجر لا طيبة له ولا لذة. 
513( 
آخر منه 

يۇخ لين حليب وال (6597) عه لكل رطل بياض أربع بیضات وبضرب به 
جیدا ُ و فر ارم يوقا که فی حتی بنعقد . ولیکن e‏ واحدة فا 


514( 
آخر 


تأخذ قدر حجر نظيفة وتضعها على النار : وتصب فيها من اللبن الحليب ما شثت . 
وتأخذ قدر ربع ذلك اللبأ لبن حليب فتضعه إلى جانبك . وتوقد نحت القدر بنار لينة » 


۱۲ 


1٥ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


۱۲ 


1٥ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۹۰ كنز الفوائد في تنوم الوائد 
فإذا رغت القدر باللبأ وارتفع له زبد . فخذ بيدك قليلاً قليلاً من ذلك الان الراب 
فارششه عليه . ثم دعه. فإذا رغى أيضا وأزبد برش ولا وال ۱۹۵9۶ و نیت و 
وقیدله ۲۹۶99 حتی يدخل ذلك اللبن الرائب كله في لبن الحليب . فإذا أدخلته في جميعه 
نزعت ما حت القدر من جمر وأقررتها حتى يبرد . ثم آخر جه وه ا فکله 
بعسل او تشگ او ۳۳1 
515( 
۱590 عمل قذير یس 

خذ قدور جدد فاجعل فيا خلاً حاذقًا قليلاً. ثم ضعها على النار حتی تغلي. ثم 
اعزا عن النار. ثم صب فیبا اللبن وارفعها في مكان . ولا حركها / فإذا كان من الخد 
افتحها : فانك تجدها يابسة مثل القنبريس . 


516( 
مرن (6602) عمل العا (6603) الأ ف ان 


تفرم الشمار "۴۴۳ رفيع ويقتل باللح جيّدًا : ويخلّى في ملحه . ثم ينشف اللين ويدق 
الثوم 1 بالزيت ويخلط باللین ویتبل به الشمار ۵ . ثم تعمل على وجهه ورق 
نعناع وبفرك عليه زر ورد ويجعل عليه زيتون أسود ویقدّم. 


517( 
الكرنب باللين 


يصلق الكرنب ويشال وترش عليه قليل ملح . ثم يدق وما بقليل الملح ویجعل عليه 
زیت . ثم ينشف له اللبن. ثم تفرم السذاب ویلقی في اللبن مع الثوم المدقوق بالملح 
والزيت . ثم يتبّل به الكرنب . ويخمر ساعة » ويجعل على وجهه ورق نعناع وزيتون 
اسود وزيت طیّب كثيرا ويؤكل. 


(518 


۲ 7 (6600) جاجق شش الساعلان 


130 


130۲ 


۱31 


اللاب السابع عشر عشر ۱۹ 


ا عر 0 ؛ لا شيء من عیدانها . 2 
اللوخية أ أصغر . ثم يعمل ني ماجور "۳۹ وترش 3 اللح. ثم تلم بفوطة أو 
2 م تقلا کت بلج جيذ إل أن يشيل ماءها : ل أن لا یی فبا من ال 

ء. ثم یصی له اللبن التركاني الدسم الطیّب ره تانب سل 
0 / الكل 4490 ال قد عصرتها وتفرغها (6509) كلها في وعاء . م تحطها في 
القنبريس وتضریبا ا وان كان القنبريس بابسا تخلط اماك 
ضأني : تضربها ضرب الحاجق وتحط فيبا قدر عشرة دراهم نعناع مفروم 24519 مع قليل 
زیت طيّب وتبيتها . وتصبح من الغد تعبّيها !!!© في السكردان ۰ وتأكل وتطعم وهو ينفع 
الظهر ويقوي الماع وهو شيء عجيب. 


519( 
1 7 )6612( جاجق من اللبسان 


بژخذ من اللبسان حمس باقات أو أكثرء ينقّى ويغسل نظيفًا وبقعلّم صغازا؛ 
ویضع في زبدید يطرح عليه ثلائین درهم ملح اندراني مسحوق : ویدلك بالید جيدًا 
ويؤخذ خمسة ارطال لبن حامض في كيس نظيف حتی بقطر ما فيه من الاء ويبقى 
ی اللبسان المقطع : ورك حتى يختلط . 


ع 


ویضع فيه حوائج ابلاجق المذكور أوّل . 


520( 
مش (6613) جين حالوم با ٩‏ 

يغلى اللبن الحليب بقليل ملح إلى أن ينقص الثلث . ويعمل معه زعتر شامي وينزل 
وببرد ویصفی . ویعمل في الحين قليل ورق خوخ : ويعمل اللبن عليه ويشال في مطر لا 
نج > ویکبس . فاذا أراد أن يأكل يؤخذ منه ويقطّع ویفرم له حوائج البقل ويعصر 
ویعمل في الخل إلى بکرة ویعصر / جيّدًا : وتفرم نعناعا وسذابا ویدق مع زعتر مدقوق 
وخردل مصحون ویعجن بالخل إلى بكرة وفلفل وزنجبیل وزز الورد مصحون وژوم (6615) 
مدقوق بزيت طیب في ملح وماء لمون وزیت طیّب وقلب بندق محمص وکزبرة وکراویا 


۱۲ 


۱ 


۳۱ 


۳ 


۱۲ 


۱۵ 


۳۱ 


۲٤ 


۱۹۲ کنر الفوائد في تنويع الوائد 
محمصین وطحينة وبعمل صلص ویعمل فيه الخالوم ومحرك وبخمر من العشاء إلى بكرة 
ویوکل. 


521( 
مه ٩(‏ 66۱) این الالوم 
یغلی اللبن اخلیب مع الملح والزعتر إلى أن ينص الثلث ۰ وینزل من على النار 
ویبرد : ویعمل في صرة جر قیل کندس عون یعمل نع الخبن في الصرة في الطر 
وقلوب 3 ا والترنج واللیمون والزعتر الاخضر : يعمل راق جبن ورای قلوب 
وزعتر 7 ۲۶۹ إلى أن عتلی المطر ويقلب عليه اللبن الغلي حتى يمتلئ العلر ۰ فيختم بقليل 
و ويشال لوقت الحاجة. 


(522 

صفة ۲۹۹ تتبيل امین اخالوم 

يۇك اىن الايد ويقطع 9 ول ني وعاء ویژخذ الثوم : بقشر ویدق بقلیل 
زیت وملح ویعصر عليه بمون أخضر أو حل حمر وقلب جو جوز حمص مدقوق وزتبیل . 
الجميع مثل الرهم . ويجعل عليه کزبرة وکراوبا حمصین شیثا يسيرًا وقليل نعنع مفروم 
وعود سذاب ويتيّل به این : ویعمل على وجهه الزیت العليّب ویفرك عليه زر ورد 
وقليل بندق محمّص بحروش /۰ وبؤكل فانه لذيذ. 


(523 


جاجق 
بؤخذ الخبار ويقشر ويشق صليبًا ویدز عليه قلیل ملح ویفرم الشمار والنعناع ویعمل 


اللبن التركاني 29620 ني كيس من بكرة إلى الظهر . ویعصر الخیار ویعمل ني اللبن 


ويحط عليه وزن درهم مصطكاء » مصحون كبير ° . جرد اللبسان من ورقه ويقطع 
الحزمة نصفين وحط في فة وععك بالملح جيدًا وينقل . ثم ینقع العفين في اللبن الحليب 
و كرس جيدًا وينزل من منخل » ويعمل فيه اللبسان ويرك بكرة 46200 وعشيًا إلى أن 
يطب » يعمل عليه الزيت الطيّب فهو طيب. 


131۷ 


الیاب السابع عشر ۱۳ 
524( 
موم (6622) كنك حراساني 
برس القمح کا رس للهريسة وينزع ما فيه من الدقيق . ثم تیش ° ويؤحذ 
۱- ۰ يش ۹۴۹۶ بلقى عليه بقدر ماء بلين وينشف الماء . م يخرجه ويجعله في الشتسين 
ويغطيه وتطرح فيه لبن حليب أو رائب ؛ أي ذلك أردت : وشيئًا من ملح . ویضرب بي 
کل يوم ويغطى حتى يلين : ويغلى وحص . فإذا غلى وحمّص وطاب تضيف إليه 
البصل والكراث والبقلة الحمقاء والكزبرة الرطبة والكرفس و«النمّام والنعناع . فيقطع 
الجميع صغارًا ویلّی فيه : ويجعل منه أقراصًا ويترك على حصر ۶ حتى يحض . فإنه 


مايخ: 


525( 
مر یم (6626) جين حالوم لذیذ طیب 


ا ا ور 
برئية غير مدهونة ٠‏ وترمي عليه الحين : ول عليه اوقية ونصف ملح . وذوقه 
أعجبك والاً زده نصف أوقية ملح : وأ رم عليه زعتر غير مدقوق / واتركه ثلاثة 0 
واس ل (6628) , 


ی 


526( 
يحل رطلين لبن نعاج و معط عليه أوقية لبن خامض ويروق ساعة وحعل ف دست 
ويغطّى ويدثر 6۹29 . ويكون الرقيد قليلاً قليلاً . ويكشف عنه ساعة بعد ساعة فإذا 

جمع قشره يكون قد استوی . فيشال ويؤكل بالسکر أو وحده فهو لذيذ. 

(527 

صرف (6630) با 663( ِ ٠‏ (6632) اللبن ۳ ۱ 


يؤخذ الحصرم احفف : ینقع في ماء حار. ثم دقه وصفیه وصب عايه من لبن 
الحليب ما ترید فإنه خمص ويصير رائبا . 


1۲ 


۱۵ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


۱۹4 کنر الفوائد في ننویع الوائد 
528( 
2 (6633) عمل اللبن الیاغرت 

يُغْلَى اللبن البقري أو الخاموسي ويشال بعد أن يُعلَى حتی بش O‏ نان 
كان قنطار مصري تأخذ رطل ی متطوع وهو حمرته ۰ i‏ تصنت أوقية منشحة 
مضروبة بالاء » وتخلطه في الماجور وغل به الأوعياء. إن عملته بكرة طاب عشية وان 
عملته عشية ملاب بكرة . 


529( 
صفة زعتر شغل الوصل 

يؤخذ الزعتر : بقطف ويغسل ویصفی من الفسیل ويغسله باللح. ثم یفسله عش 
این وتعصره . ویکون قد هبّأت له قنبريس تركياني طیّب + تقتل القنبریس بقلیل ملح : 
وتترك هذا الزعتر عليه مع مہ باقتين نعناع . ثم جبل ویژکل بالزیت . 
530( 
صفة زعتر مدقوق 

رك رع لل CTE‏ + ویعصر / ا العفين. تدق معه قليل ملح 
وتنزله على الزعتر . ثم جعل على كل عشرة أرطال من الزعتر رطلين زيت طيّب : ونجعل 
باللبن الحليب . وان غليته كان أجود » ويشال في قذر مدهون. ويغطى ويرك بعودتين 
كل يوم في الشمس عشرة أيام . وكلا نشف تزيده لبن حليب وتحركه . فإذا انتهى يؤكل 
فهو لذيذ شهي . 
531( 

يحل اللن اخلیب : یغلی حتی بفور . ثم يعمل ني قدر جديد . : ويخلى حتى (6635) 
يبرد ساعة . ويؤخذ من اللبن الياغرت : لكل عشرة أرطال نصف رطل لبن ياغرت : 
ورك بالمغرفة وبغطّى وبحط في موضع دافى ٠.‏ . وتجعل نحته قليل تبن ويترك من العشاء إلى 
بكرة . فیصبح مثل لحن . فتجعله في كيس وتصفيه يصير قنبریس . تفرغه من الكيس 


۱32 


۱33 


لباب الثامن عشر ۹۰ 
وتعمل عليه ملح . ويخدم ويشال في وعاء ضاري نظيف يقتل به البسباسة والبازار 
والخيار ۲۹۳۹ والباذنجان وما أردت . ىء غاية . 


532( 
صفة زعتر 

ینقی الزعتر من ورقه . ويغسل ویعصر من مائه . ونحط في ماجور ویعرك بالملح . 
ویخلی فيه ساعة وبعصر. ويكون قد نقعت له العفين باللبن الحليب والیسیر من الملح 
وبخدم ” باليد کل يوم / ثلاثة أيَام . وینزل من المنخل ويعمل فيه الزعتر ويرك . 
ويعمل عليه قليل زعتر شامي منقى مدقوق ويسير جبن شامي مدقوق وخرلك ويجعل في 
وعاء مدهون وبخمر بزيت طیّب "۴۳ . 


533( 
صفة عمل زعتر 

يؤخذ الزعتر . ينظلف ورقه ويغسل و ععك بالملح ويعصر . ويعمل عليه زيت طيّب 
لكل عشرة أرطال منه رطل زيت . ويعمل في برنية مدهونة ويكلس ويزاد ملح 
مصحون. فإذا أردت تتّله تدق له الثوم المقشور بقليل ملح وزيت حتى بصير مثل 
المرهم . وتدق له ابلوز ويؤكل فهو غاية. 


الباب الثامن عشر 
في سائر أصناف الخلّلات من اللفت والبصل وتخليل الفواکه والبقول على ساثر أصنافه 
وتملبح اللیمون والکناد وغيرى (66(9) 
534( 
تأخذ اللفت . تقشره وتقطعه وتغلي عليه في دست غلوة . ويجعله ني الاناء الذي 
تريد : وتذوب الخمیر والملح 5 الماء 5 وتقلب عليه غمره . وتاخذ الخردل 03 تد وه تاعما 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۹۹ کتر الفواند في تنویع الوائد 
وتست‌ها به من خرقة مثل ما تت لہ 7۳ ,)6640( يل 6166413 ویک فوقه وتفعي راه 
وتشله تشيله » ولا تلمسه خینا ولیکن e‏ قدر ما يكون | للشت , 
535( 
لفت آخر 

بخذ من اللفت / الطري الحلو فیقشر ویفلق بالسگین بحيث لا برا بعضه من ۱33۷ 
بعض م تدر علیه اللخ السحوقی وبترله ليله حى پنصل ماژه ل نطيفة 
وبزعفران ن (6643) إن بصيغ أصفر : ويغمر بخل الخمر الصائي . وان أردته اجس 
فبالعصفر يصبغ . وان آردت أن تجعل فيه الخردل فافعل . 


536( 
لفت آخر يؤكل بعد يوم واحد 
2 ا ۱ پتر له (6645) ی ل 
وهو ان يقشر ويصلق صف صلعه . ثم يخرج و تراه ( حتى بنشف ماه . 3 
تجمل في قدر مع الخل وبصیغ : عا ذكرناه الا 


537( 
صفة ©2664 اخر من اللفت يعمل للسنة 

يؤخذ ويقشر ويقطع قطعًا مرب غلاظا ویدر عليه اللح ويبيت في إناء حتى ينصل 
الماء. ويُشال بعد ذلك ويعمل عليه الخلّ والحوائج > وكذا عمل سائر اللفت . 


538( 
صفة عمل الخردل لأجل اللفت وغيره 
يحل 0 بدی > باللح اليسير حتی لا بتمرر : سر را 


والبندق آیضا لذي يجعل في ١‏ المخللات . يخمّص وینزل حتى يبرد ويزول قشره وییض ؛ 
ویدق ا 34 الحوز يخلط بالخردل وخعل على ما يختاره من اعال ١‏ الخللات 


من اللفت وغبره . 
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539( 
صفة لفت یقم / شهرا . 
بقطّم اللفت كا ذکر أولاً » ويغلى الاء في دست آخر حتی يقلب . ويرمّى اللفت 
ويشال الدست عن النار ۲۹۹۹0 » ویجعل على مصفاة ويعصر باليد حتى تنصل الماء 
ویدر عليه الخردل واللح وهو فاترء ويعمل عليه الخل والحوائج كا ذكر "۳۳۳ . 


540( 
صفة آخر يؤكل في أَيَام يسيرة 

a ناضجا ويا كا ذكرء قاعدة‎ 0 e 
TS ا ي بر‎ 2 


|541( 
صفة آخر لفت أبيض عخللاً 

يؤخذ اللفت ۰ يقشر ويقطع مربّعًا كبارًا على قدر ما تريد. فإن ۶۶ كنت تريده 
ز3 665( يعمل کا ذکر الا وان كان لشهر وک 6652( کر (6653) . وتدز عليه 
املح حتى بدخل في أجزائه فيذبل 29654 وينصل من الاء : وندز عليه الخردل المدقوق 
بالملح . وتقلب عليه ل خمر بعسل وأطراف طيب ؛ وتجعله ني إناء غمرة ويجعل عليه 
نعناع وأطراف طيب ۰ وتضعه في إناء وسيعة ۲۳۳۹۹ . ويجعل عليه نعناع وسذاب ورق 
وقلوب ٠9‏ . ومن أراد سكّر افعل ومنهم من يدر عليه أطراف الطيب والسمسم 
القشّر. 


542( 
مره (6657) لنت روني 


يؤخذ لفت صغار وكبار على قدر ما تربد .نع عروقه وبخلى / عقصه قدر 
أصبع وشيء بلا عروق ولا ورق : : فیقشر ویشقق سبعة أو ثمانية شقاق ولا وتا 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


١ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۹۸ كنز الفواند في تنويع الوائد 
ویدز عليه ملح وماء ورد“ ويثرك بومین ولیلتین. ثم يشال من الماء والملح ويحشى 
ششوقه خردلا وملحا . ويقلب عليه حل خمر ويترك . فانه يبقّى سنة كاملة. 


543( 
فة ۹۹39) لت أصفر 

ااه صغارًا وکبازا بعد أن 0 ويصبغ بالعصف (6660) لونا مليحًا ترضاه 
وصبغته إن تدق العصفر "۷۹۹۹ ويعرك بالخل به“ ویصیغ ویقلب عليه خل 
ع ۹( و نعنع وسذاب واطراف طیب وسمسم مقشور . 


544( 
۷۹۹۵3 لنت ۲ ر ا 


يقطع اللفت صغازا ویصیغ بزعفران . قفا اعد له من الصیع قلب علیه ل 
ا بعسل أ اك أو ۳ ونعناع ری مات (6666) حر نے دل وأطراف 
طس . 


545( 
3 )6667( لفت محشي 


بذ | اللنت ویذیل e‏ |0669( ذکر . ویدر عليه الخردل . ثم بوذ زبیب 
آسود بدق ونا ها ورس بخل ) خمر دفعات حتى لا یبقی من از »کت 
يكون ارا . وان کان حامشًا خلی ونععل فيه نعناغ وسذاب واطراف طلیب 
1 نقفر وشهدانن (6671) م ايك على الل ۱ 


546( 
وي ۷6۹74 ع 


بوخد ورف اللفت . يقطع من وسط اللفتة ويرمى العروق الطوال / الذي ليس 
ورق . O‏ الورق جمیعه با فيه من العروق ق وبتطع لول ثلاث اصابع ا 


۱35۲۳ 


135۷ 
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و 7 تترك على حافا وبنقّى ۳9 ۲ ان ٠١7‏ یه یی ویو 
الصفرة !46075 ایضا . والرژوس تشمّق ق ایغ فلق ولا پیر (6679) بعضه من بعض . وتخلى 
العروق بي ا 0 کا هي . وهذه پغلی ها الاء ویرتی فيه محیث ينزل من الاء 
ویشال الدست من على النار فیصفی عنه الماء ويدر عليه الملح والخردل وهو سخن 
ويتزل حتی ببرد. وتأخذ الخل تجعل فيه بندق محمص مدقوق . کا ذکر الا شا 
جا وزت: ب وكزبرة يابسة محمصة مدقوقة . واطراف طیب وثوم 
مدقوق (6681) وتعسم Re?‏ وشهدانق . وتقلب الجميع عا رق اللفت ويشال بي وعاء 
ونكثر زيته . ومن اراد أكله بسرعة ينضجه على انار کا كر ٠‏ ومن آراد ل 
يحمل "۴۹۹۳ في الماء المغلي . ومن أراد أن تحلیه بسک كر وعسل فعل م ويجعل فیه قطم اجوز 


احم ات واياك أن ها ل فيه قلب جوز مدقوی . فاه يرزق الخل والبندى . 
واجود من جهة الطیب . 


(547 


۰ - )6684( 4 ۳ : 28 رمّان 


نب شحيث لا یبقی في حب الرمّان شيء . وتجعل / فيه 


عسل آو سک ٠‏ ویشال على النار ویعقد عقدا جِيّدًا NT‏ 
لبر وزتجبیل وخشخاش وتمسم وشهدانق ٩۴‏ وت لع جوز محمص . فاذا عقد 
بزخذ الوم "۳۹۳ المقشر بالسكين قطمًا ویقلی في أن حمر الثوم وبرمّی عليه 


بعد ذلك . وتقطع ا ا 1 م 
وتعله في حب الرمّان ويغلى عليه غليان . فإنّه من خیارها . وأمًا تلوين اللفت فان أردته 
أصفر فبالزعفران بعد أن یقطع . وان أردته أ ري اعد فالنيل. وان أردته أحمر 
فبالخبّازة 26689 . وان اردته آیض فيترك على حاله . 


548( 
صفة 6 لفت عجمی سهل الماخذ 


نحتاج إلى لفت وكزبرة يابسة وكراويا وخردل معطحون بقدر الكفاية : يصلق اللفت 
ويبرد . وتضيف إليه الوائج المذكورة بقدر الكفاية. 


۱۲ 


۱۰ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


۱۲ 


10 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


۰ كنز الفوائد في تنويع الوائد 
549( 


. 2 )6691( اک ۱۳۹۶2 


بقشر ويخرّط قدر الفول ويعمله ني ماء وملح يومين ويشال ويعصر جيّدًا ويعمله في 
الخلّ الخمر وعسل النحل وأطراف الطيب والنعناع ويتبل ويشال. 


(550 


و (6693) ل“ اة 1 4 يرة 


يؤخذ دقيق الشعيرء يعجن بخميرة وماء سخن ويسير ملح . ویخلی حتی بحمض 
حمضًا / جيّدًا. فاذا أخذ حدّه يصمّى بماء سخن قد سلق فيه اللفت ويشال ناحية 
ويمرق ۹۳ ویصفی وَل فأؤلاً بحيث ببقی رقيقًا فيشرب ۰ ويرمى فيه اللفت المقطع 
القشر بعد أن بصلق في الاء نصف نضاجه » ويؤخذ ماه يحل به الخميرة واللفت يدر 
عليه الخردل وينزل حتی يبرد وينزل في المرقة °۶ بالخميرة وتکثر 4990 نعناعه 
وسذابه جدًا وورق النارنج وأطراف الطيب ویدز في الخميرة التي فيها اللفت في 
کان (6697) دافی ) وبشال مله ويؤكل. 


|55( 
من (6698) ا 16699 لذیذ الطم 


يؤخذ نصف قنطار لفت ۰ یقشر ويلقّى ني قذر ني مرة أو مزات ويغمر بالاء ٠‏ ويوقد 
عليه حتى يسخن الماء جيّدا ولا يبلغ الغليان. ثم يترك ويصب عليه ماة باردا فيبرد ويجعل 
في دن. ويؤخذ رطلين ونصف خميرة عجين فح فيحل ي الاء البارد الذي برد به 
اللفت . ويلتَّى على اللفت حتى يغمره. وان آعوزه "۲6 من غمره » صب عليه ماء 
باردًا من مائه المغسول به » ويؤخذ نصف تمن قدح خردل تستحلب في الماء حتى تحرج 
فوته فيلقّى عليه » وبمعك باليد حتى بختاط . ويرد أعلاه أسفله ويترك إلى أن يصلح 
طعمه ويستعمل . 


552( 
مره 670۱۱) 


~~ 


انحر 


136r 
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يتشر ويقطع ويغلى بماء وملح ويخرج وفيه بعض صلابة. ويؤخذ خل خمر / 

وعسل نحل ابيض او سکر طرزد او حردل مسحوق : ويجعل بي براني ملونة ٠‏ برنية 

بزعفران وبرنية بعصفر وزعفران : ويكون مزج جميع ذلك في البراني . وتسد رؤوسها إلى 
آن بعلق الصبغ (6702) باللشت وشن الطعم ويستعمل عاء الورد. 


553( 
مرن (6703) 


بقشر اللفت ويقطع صغارًا وکبارا : ویصلق بحيث يغلي غلوتين لبخرج !0794 وفیه 
قوة . ويتبل بالخردل والملح . ویجعل في حق ويخرّط عليه سذاب . وتؤخحذ خميرة 
حامضة ها حمسة أبّام تحل بماء حار وتخلیبا حتى تتركه . ويصفى ماؤها ویصفّی الماء عا 


اللفت أربعة أيَام ويستعمل. 


554( 
صغة (6705) 

بقشر ۳ ویدر > عليه مح وشي ء 8 ۳ ا الا ودارصيني 
غمرة من الخل اليد ومن م افلا له 8 التحل ون 07( بالزعفران . 


555 
صم (6708) لفت ۳ 

يؤخذ عقص اللفت > تفلن تفت یه وط في خل وخردل وطحينة وبندق 
وقلب جوز وکزبرة يابسة وزیت طيّب وکراویا . 


556( 
ص (6709) آخر (0 467۱ 


وب I‏ 0 0 )6711( (6712) .. ۲ 
يؤخحذ لفت بسلق وينشف من الماء ويعرك بالخردل 7 وامال حتی بدحل 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


۲ کنز الفوائد في تنویم الوائد 


586 4^ , م يؤخحل له ا 3 وخل الخمر واشال / والزعفران الشعر . فيلقّى عليه 
5 614 دید یام فانه بجي ء كلون الذهب . 


8 


556( 
یمه (5 67۱) لت آجر بخمبرة 

ينقع بياض اللفت المقشر المقطع طوالاً © !67 ومدورًا في ماء وملح ثلاثة أيام. ثم 
يغسل وينقع في ئي ماء حلو يومين. م يؤخ أربعة أرطال خميرة تذ اب بالماء حتى يصير 
ریا جلّا: وينزل حتى برکد فتأخذ صافيه . ثم يرفع اللفت من الماء ويلقى في برنية 
ويلقّى عليه من صافي الخمیر . وثلائة ۷۹۳۱ أو اق خردل مسحوق مغسول بالنطرون 
والسذاب والنعناع ویسیر من زر الورد : ويترك حمسة :ام ویفیر ۴ السذاب ر 
الأول بغیره » ومجدّد له خميرة ويحل بسگر أو عسل . وکلما أراد تناوله يحرّك الوعاء فإنه 
غاية . 


557( 
صفة الزیتون الکلس 

بوخ الزيتون المنقّى السام من العاهات (9 671) ٠‏ فتغسل له الخوالي وتعمل فيا . 
وید الكل 6720) زیت (672۱) وییت ال الغد. “م یژخذ القبي يدق كد (6722) 
وینخل ويحطٌ 24723 على كل مد من الزيتون أوقية كلس وأوقية قلي ووزن الم الشامي 
عشرة أرطال مصري. ثم یوخذ من الاء ما یغمر الزیتون ویطرح قدر من حاس. 
وبلقی عليه الكلس والقلي ويغلى الماء حتى ينقص الثلث . فإذا نقص الثلث أنزله / عن 
النار. وشل في وعاء من فخار وییّت 27*40 الليلة: فيصبح رائقًا كالشيرج : 
فاقلب 297257 من الماء الرائق على الزيتون غمرة!**7*) : وتمعل على وجه الزيتون من 
أعلاه مها كان من الورق د لا يصعد الزيتون إلى أعلى الماء فیسود؛ 
ويبقى في الخوالي ثلاثة یام . ثم بوخد منه زيتونة وتكسر فان وجدت نواتها قد اسوذت 
وحلّى طعمها فيشال | ازيتون وبوضع في آنية ويغسل بالاء حتى ينف . . م يرفع لساعته 
لثلاً يسودٌ ء فيوضع في في ماء حلو بلا ملح ثلاثة ة ایام . ثم يوضع ني ماء وملح 7 شا 
جیا ویژکل . 


۱37۳ 


137۷ 
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559( 
منم (6728) زان ا مکلس 
يؤحذ الزیتون ابید الأخحضر حين يصير فيه الزيت السالم من الضربات 6729) 
والخدوش . ينزل في إناء مدّة يومين وعليه من الماء ما يغمره. ثم يخرج من الماء و حع 
عليه ماء آحر وكلس لكل مد زيتون أوقيتين بالدمشتي كلس . ویبقی ني الكلس إلى حين 
یطیب فيرفع ويغسل وينزل في ماء وملح ویژکل . 


(560 


صر 3 )6730( زيتون مرمّد 


يؤخذ لكل مد زیتون أوقية كلس ومد رماد منخول : يخلط الكلس والرماد 7٠1‏ 
ويعجن بالاء إلى حين يصير مثل العصيدة » ويحط على الزیتون ورك . ويطين على وجه 
'135 الزيتون من الرماد والكلس ٠‏ ويترك في الوعاء / ثلاثة یم . وبعد ذلك يكسر زيتونة فان 
كانت النواة قد اسودّت . فتقل الماء وبغسل وينزل في ماء ثاني ثلاثة أيّام. وبعد ذلك 
بغسل ویرفع في 7 الاء والملح فإذا أردت رفعت منه وأكلت . 
561( 


5 673( آخر مله 


یژخذ الزيتون الأخضر السالم من الخدش الصلب ۴7۳۹ . يط في وعاء وبصب 
عليه من الملح والماء ويترك أسبوعًا . "م يغريله 267350 الرماد ويطرح عليه بحسب الحاجة 
حتى يبل به كالطين؛ وينزل مقدار شهر او اكثر ويغسل ویژکل . 


562( 
4 .1 ۰ ۰ 1 ۳ ۰ 4 ۲ ۰ ۰ 
یخذ زیتون تدمري ”° » ینزع نواه ویخرج من ظاهر النخل ویبخر 


ببخور (6735) عود قاقل وقشر جوز يابس . فاذا أخذ حقه من الدخان ۰ يدر عليه كسبرة 
بابسة وبقدونس مخروط وزيت طیّب وقلب جوز حمص مهرش وقطع من اللیمون الالح 
لصفار . ويشال في إناء مبحْر نظيف. 


۱۲ 


10 


۱۸ 


۳۱ 


۲٤ 


۱۲ 


و۱ 


۱۸ 


۳۱ 


ء - (9 6731 
(6739) 


4 كنز الفوائد في ننویع الوائد 
563( 
صنف آخر منه 


(6740) . 


نواه ویدق له جوز حمص ويحل بماء الليمون ویعمل 


يؤخحذ الزیتون فینزع من 


فيه أطراف طیب وطحينة ولمون مالح مقطع وبقدونس حرط ونعناع وسذاب » ويجبل به 


بحيث يشال على الخبز ويجعل على الکزبرة والکراویا ویسیر الفلفل 7 . 


564( 
رف (6742) زیتون طب 
بوذ ازیتون الستوي فیرمی “" نواه /. ثم يدق له الثوم بقدر ما بظهر فيه 138۷ 

ون . ثم قشر الحوز السالم. من الز يخ (6744) ا ا وك ا فر ج إلى أن 
بخالطه . ويعمد إل الشبرج الطري O ١‏ عليه منه جز جز ء 0 صالخا 
ويعاود فرکه . ثم بقشر اللوز ويصبغ به الوانا ن وید اف مس من السمسم 
والسمّاق الناعم والزعتر والنعناع ؛ في ۳ برنية أو باطية » ويکر شیرجه فهو 

نباية في الطيب "۳ , 


565( 
صفة 7 زيتون متيل 


يؤخذ الزیتون : يفسخ ۲۳*۹ ويقلع نواه ويعصر نصف عصره ويغيّر عليه الاء حتى 
ی » ويعصر عصرا جيّدًا ويؤخذ له كراويا وكسفرة محمصتین بقدر الحاجة وأطراف 
طيب وقلب بندق وطحينة ول حمر حاذق كفايته » ويتبّل ويعمل في اناء ثلاثة یام 


وتقلب عليه الزيت الطیب ویستعمل . 


(566 
)6752( 8 1 (6751) =. 


حذ الزیتون 20 تنزع عجمه ويدق ۰( و 


في جرن - وا | (675۰) ف 


139 
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هاون دقًا ناعم ويد له السمّاق وینخل . ثم تأخذ الليمون الالح » تقطعه صغارًا 
وتدق له قلب الحوز والکراوبا وقليل الفلفل وتسقيه بالشيرج ۹۳*۹ وكلما كثرت الحوائج 
الى ذكرناها °57 کان أجود إلا اا تللاً. وتأ حذ 2 شوم (6759) 
مها أحببت » تدقّه ني لحرن ناعمًا وتخلطه / مع 26769 الحوائج » وان كان أخضر 
فتطعه صغارًا مثل العدس وارفعه إلى وقت الحاجة. 


(567 


:2 )6761( زیتون ی 1 (6763) 


وتقشرها وتدقّها ناعمًا . ثم تحمّص الکزبرة ۲۹۳۴۹ وتدقّها وتقطّع له اللیمون الالح قطعًا 
صفازا وتأحذ له الشیرج (6795) | و از يت ۲۴7۹۹ الغسول فتقلبه عليه وتخلطه بعض (6766) 
في بعض وترفعه إلى" وقت الحاجة. 


(568 


(6768) ی 
ریتول مبحر 


9 

بؤحذ الزیتون عند |دراکه ۰ اما الأسود أو الأخضر وهو أجود للبخور : فیرض 
وتجعل عليه كفايته من الملح » ويقلب كل يوم إلى أن تزول مروریته 267690 وأرخى ما 
کے با عل طن وفك مق عدي 2 يق فا وی ۱۹۳9 
والزعتر المنقّى حسب الكفاية ويؤخذ منه درهم وقطعة من جوز 7 في“ لبها 
0 مغموسة في شيرج ”° وخلصه من نواه. ثم يجعل ابلمیع على نار هادئة ء 

ر (6774) باب (6775) إلكار نون وتجعل الطبق الذي فيه الزيتون فوقه 5 62 
ا البخور ويترك على حال :نوما الا ثم برد إلى إناء ویخلط به 
شوم والزعتر المدقوقين وشي» من قلب جوز مرضوض وكف مو (6777) | محمص ويغْلى 
لیل شيرج 07780 بات كمون ويطرح عليه. وتبخر برنية مدهونة ببذا ويجعل فيا 
ويغطى ويرك یام حتى تنكسر !”147 حدة الثوم ویستعمل. 


۱۲ 


۱۵ 


۱۸ 


۳۱ 


۱ 


۳۱ 


۲۰۹ كنز الفوائد في تنويع الوائد 
569( 
مه (6780) البصل 

بزح البصل الیابس السلم من العمّن المدور وينقّى وينظّف » ويجمل عليه الخل 
الحاذق إلى أن يدرك . ومن الناس من يلقيه في الماء وا ملح حتى يقم مدّة . ثم يغسل بالاء 
وف ۱۳۹۱ حتی ینصل ماژه . ناذا أ (6782) جعل في الخل. 


(570 


6 57 
(6783) 


وهو قليل الاقامة : يؤخذ البصل الكبار » بقشر ويشق صلیبّا بحيث لا یتخلی بعضه 
في بعض » وتقلب عليه ملح كثير وماء يوما وليل. ثم يعصر من الاء وحشی الصلیب 
قلوب النعناع وکرفس بقدونس وسذاب وكزبرة محمصة مدقوقة وكراويا. ويعبى في 
يك و عليه خل حاذق وزيت ويخلى ايام ويؤكل. 


571( 
مغ (6786) 


بقلم البصل قطمًا کبازا. ویفسل "۴*۳۳ بالاء واللح ویقلب عليه الخلّ وماه 
اللیمون والزیت والبقدونس الخرط والنعنع والکزبرة والکراویا واطراف الطيب . ويؤكل 
بعل يوم . 


(572 


صن (6788) آخر يقم سنة لا بتغیر 


يؤخذ البصل الصغار فيقشر ويجعل ني إناء . ويقلب عليه ماء وملح وينقع في ذلك 
مذ مقرو وا وبرمى عنه الماء وط عليه ل / حاذق كل يوم عشر مرّات. ثم 
بيصمّى من الخلّ الذي عليه. ثم يلقى عليه ايضا من الخلّ الحاذق ما يغمره في خزانة : 
وبشال فإذا وضع في السكردان بقشر "۴*۳۳ ويعمل في السكباج فهو طيّب لذیذ. 


۱410 


۱40۲ 


الیاب الامن عشر ۳۷ 
573( 
صفة البصل المكبو 
يؤخحذ البصل النظیف المد (6790) الذي ليس فيه عفن » ید( 6791) و م 
ات لكل ی . ثم يغطّيه بداخلة (6792) خوص أو ليفة حتی يخرج بخاره لا 
تلف : ویژکل بعد خمسة عشر يومًا. فاذا فرغ البصل ۰ وأردت تعمل غيره فاطرح فيه 
0 آخر 50 ملمًا وخا E‏ ال ول . 


574( 
صفة تخليل البصل والباذنجان 

تأحذ من البصل و الصغار ما اجه فتشقق الياذنجان وتحشيه 
بأطراف 9 الطيب . ولا تقشر البصل وصففه ساف بصل وساف باذنجان : واقلب 
عليه الخلّ وکل منه فهو e‏ 


575( 
نت (6797) تخايل ا أخضر 

)6802( ال و ۱۹۱۶9 ن (6800) رسد (6801) قلبه نی شهر يسان‎ (O 
شینا کنیا وینقم ° في ماء وملح مدّة عشرین یوما بحيث لا يبقى‎ ٩۴۳۹ بحيث یقطع‎ 
ماؤه / أسود » ويحلوا فعند ذلك برقع سرد سريعًا 2580 ويغسل وینشف : ويقلب عليه الخل‎ 
. الحاذق » وتجعل فيه الأبازير 2480 والثوم 7 الصحاح 268080 . فإنه جيء طيبًا‎ 
. ويعمل فيه النعناع والکرفس فانه ملي (6809) نافع من البلخم‎ 


576( 
ص (6810) تخليل الكبّاد واسمه کا (468۱۱ كم (2 68۱) س الراری (4813) 
القصوريات 


بذ الکّاد المي فرقم الي البالغ اشح بالقشر : فيؤحل فشره ۰ يقعلع 
ابر (9 ۲۹*۱ كيارًا و بالف 10 حتی ينضج . ثم بوخذ لبه : بفصص کل فص 


۱ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱۵ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


۲۳.۸ كنز الفوائد في تنويع الوائد 

ناحية ولا هش 7 القشر الذي عليه يحمل "۳ ني إناء ویقلب عليه خل 
نی (6819) ادق غا 10920 با او شگر وجعل في الخل بندق محمّص مقشور 
عرش (26821 شيا جيّدًا » وأطراف طيب ونعناع . والشوابير المقلية فتجعل في الخل وهو 
E‏ وان نحلية جيدة ؛ ويشال د 1993 


577( 
رزخ (6825) كبّاد ملح 

يقطّع الكباد شو و پر )6826( . ثم يصحن له املح ويصبغ من زعفران. م يملح به 
الکیاد : ویعصر له من الکناد غيره )2 ربصیغ أيضًا ماه بالزعنران والملح ويعمل بي 
برنية 6۹27 مدهونة وف به الکناد ‏ وحم هت ٠ E‏ ويغطى ويشال 
ویستعمل عند الحاجة. 


(578 


بقطع الكبّاد أفلاق ويصبغ له / الملح بالزعفران » وتحمّص الکراویا » ویدق ویعمل 
مع الملح الزجبيل والقرنفل وزر الورد بقدوم له السذاب 3 ویعمل عليه زیت طّب 
ل ركان ل لظ ور نوبط الريك ی 


579( 
صفة 19*28 بصل مخلل يؤكل ثاني يوم 


بؤخذ البصل الصحاح ** ۰ ينقى من عروقه وقشره الثابتة عنه ؛ ویععل لكل 
عشرة أرطال نصف رطل دبس . ويضرب ماء؛ ويجعل منبا على البصل ما يغمره ؛ 
وتمعل في فخارة . ويوقد تحته حتى يغلي ونخرج وقد اسودّ : فیثقب بابر و او (6830) 
أعلى البصلة وأسفلها کل بصلة سبع ثقوب أو أزيد حتى ببلغ إلى لبّه. ثم تنقى الفخّارة 
وتجعله فيها. وتصب عليه من خل الخمر الثقيف ما يغمره . ثم يغلى عليه غلية خفيفة ؛ 
و ی وت سر ويغمر بالخل ٠‏ ويترك ليلة . فإذا كان من 
لغد يؤكل انه ڃيء عجیب کائه عتيق سنة. 


41 


۱11۲ 


142 


الباب الثامن عشر ۲۹ 
580( 
صفة "* تخليل البصل بديار مصر 


یذ البصل الرفيع الیابس فیقشر في طبقات عالية هاوية مدّة عشرين يومًا حتی 
تخل 8020 . م نی من قشوره الزائدة وعراميشه. م یی الخوائي ويسقَى الخل 
حتى يكاد العصفور یشرب من الخابية. ثم يشفف6932) رأس الخابية على البصل 
عقاف اراز لري قية إلى أن يغلي الخل على الشفاف 26*35 بأربع أصابع . ثم 
يكب / على رأس الخابية غطاء كالقصرية "۲۳ ويمبس ”* حوها وحول فم 
الخابية » وبخلی إلى أن يطيّب ويعبى * شهرین › ول سا ك فانه ؛ جيء 
كل قو ء القرف. ثم تؤخذ البصلة » تقطع نصفين بعد تقشيرها ‏ وقطع ذنيها ورأسها. ثم 
تأخذ منه بقدر الحاجة » وتعصر البصل مليحًا > وتصبغه بزعفران » وتستعمل له خل 
الخمر والسگر والنعناع وأطراف الطيب ؛ وتترك البصل في برنية أو قطرميز . وتسقيه من 
ذلك إلى أن بكتني . وتتركه مقدار خمسة یم ويستعمل منه في السکردان وغيره » 00 
من 500 ایشا ۴۳9 ۰ فيقشر وبقطّمع كا ذكرناء ويعصر عصرًا جد 
ويؤخذ له اللبن المنشف ويعمل فيه فيه قلا (6840) الزنجبيل 08417 المصحون م 
e‏ 0 زمان الر ان القرنفل (6844) فینقی ورقه ویفرم !5 684( وعم 
فان ۸ یر (6846) الرمحان في (6847) حطب القرنفل اهندي » يعمل معه : عرك 
وتا (6848) > فهذا ما بقم أكثر من بومین ویعمل غرم (6849) ویو (6850) ورین (6953۱) 
غريب يبضم الطعام ويشهي المعدة للأكل . 


581( 
اسن بژکل من بومه 

يوغل بصل » بقور “ان أسافلك (6854) . ثم يطرح )6855( ف N‏ 1 
وبق 7 حل کفایته 4683 رات 9839 فيه مسامير حديد ول 0 عليه 
غلية / خفيفة ویرفع ( ۲۴۳۹ و یل (6862) عل (843ة6) خل 86 
ويستعمل (6863) ۱ 


۱۲ 


۱۵ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


۱۲ 


١6 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


۲۹۰ کنر الفواند في ننويع الوائد 
582( 
م (6850) بصل لل 1 

يؤخذ بصلاً”6*) فيطرح على الأرض ويحقف يومين أو ثلاثة: وینقی 
وجعل في | ا عل (6370) | الملح والشونيز طبقة بصا )6871( ا (6812) 

6873( < ع (6874) ر . (6875) . (6876) 

n‏ فرغ من رضه ٠‏ ضع عليه من الخ الخمر ما 
م 5 فان كان شديد الحموضة اين ماء حنى پل( 1 اند من 
الإناء قدر ذراع ؛ فإنَ البصل ینتقع فيملاً الإناء. فإذا حمض وأخذ طعم الخل 
583( 
E f‏ 


(6868) 


بوذ البصا الصغار e‏ )6881( ویفی على حاله . ٠‏ ويوضع )6882( 5 آناء 3 

۳ وقليل (9883) ملح : وینقع ي ي الماء مدة عشرين یوما 
E‏ كل ب يوم عش (6885) 1۷ مرات ماء 6886( شمن , من الماء (6886) 
3 عليه الخل غمرة ف | 68875( وعندما حعل 5 السكردان 


۱ )6888( 7۶ 3 


584( 
منم (6889) عمل فجل تفا ا e‏ 9۹ الطعام وهو 5 

يؤخذ الفجل الکبار 168920 الرتحصی ۹9 .یقت (894) و ال (6895) مثل 
الأصابع ويجعل في قارورة واسعة الفم . ويصب عليه من حل الخمر الحيد ما يغمره ٠‏ 
ویطرح فيه انجدان وشونيز وشيء من حم 990 مدقوق (6897) وخجرول 63910 
ق 999 قد آحرجت مرارته 00 وملح و ۵ الانجدان غالب 
عليه فیدق قبل أن يجعل فيه ویژکل فاه ری ۰ (6902) الطعام . 


(585 


جع (6903) اع ل كاد 


۱2۲ 


۱135 


الباب الثامن عشر ۲۳۱ 
بقطع الكبّاد ۲۹۹۳۹ شقاق / ويؤخذ له اللح والکراویا المحمّصة والسذاب وزیت 
i‏ 6905 6906( 

وقطع زنجبیل صیحا سم (6905) وقطع قرفة ۳۳ فرنفل صبخاح ۱۳۹ 
ویتبل ° الكباى بهذا اللح وهذه الألة > وتحط ف وعاء ويختم راسه بزیت 
طت ۱۹9۹ ۳ > وتجعل (69!9) فو ق الغطاء خرقة وبرفع ۹ الحاجة . وهو 
بستوي 5 بلانه یم وهو با الخدمة والافتقاد . واذا نقص الماء عمل (2 69۱) 

99 وجمله از في وعاء اصغر من ذلك الوعاء فهو“ عجیب. 


(586 


و کرد + *(5 اوه) 
صفة حماض الاترج 


بنذ الحمّاض فیقلم ۶9۹ 09 و يوْخذ له سگر وقلب ف فستق )6918( 
وبندق (6919) م“ و2 له ورد مربى ۳ تنزله عليه مع 
الزعفرا ن والمسك وماء الورد ویشال على النار ویزاد من ”° ماء الورد ويعقّد (6920) 
کتوام 929 | اللاب وسخر ل 692) برئیه ة بالعود والعنير : ٠‏ ويترك الحماض 9241 
ويصنع 26927 غطاءها جيدًا بحيث لا تصعد 24920 منه الرائحة فإنه غاية 29“ ما 


يكون (6929) , 


587( 
ر (6930) لمون مالح 

بؤحذ اللیمون ۰ يقطع ويرمى في الخلّ وينشف من ذلك الخل ویرتی 9010 ني 
ی" (6931) اني (6932) E‏ متفه ثم ينشف من ذلك الخل 9 ويصبغ 
بالزعفران وماء الورد . ثم يؤخذ اللیمون » يعصر على سكر ليب ° مصحون !5925 . 
ثم یدق له جوز 9۱ ويسير زنجبيل / مع قليل هال وتنبل ونعناع وسذاب وقليل 
كراويا عة . ثم ينقى (69317) هذا اللیمون من حه » ويضاف عليه الحوائج (6938) 
وأوقية دهن لوز طيّب . ثم يبخر له إناء بعود وعنبر . ثم يوعَى ويختم الإناء بدهن اللوز : 
وبغطلى ويشال لوقت الناجة. ويعاد !29909 في السكردان وبحط في قطرمیز . وقلب عليه 
حل ۳ سادق فاذا جعل : وان 5900 5 بالسكر أو عسل النحل او 


الدپس , 


۱۲ 


1۵ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


۱۲ 


۱۰ 


۱۸ 


۳۱ 


۳۱ کنر الفوائد في نتویم الوائد 
588( 

۰ )6941( 2 ریم (6943) 

يؤحدذ قلوبه الغضة › تجعل ف الخل حتى بستوي ١‏ وكذلك الثوم رف ۹۳۸ کا 
هو °9 » يقشره رؤوسها صغارًا في الخل. 


تؤخذ أصول الكرفس وقلوبه والورق الأخضر الرخحص ‏ تمعل ني إناء » ويقلب عليه 
شل ويترك ایام ۹9۹۹ ۲ ار (6948) عاج (6944) 


۰ 
إلى 


590( 
ف تخليل الحوز الا (6950) 

يؤخذ منه الذي ما عقد قلبه في نیسان بحيث یقطع بالسكّين شيئًا كثيرًا ونقم في ماء 
وملح مدّة عشرين یوم . محيث لا يبقى ماژه اسودء او يي !۹۶*۱ عليه المياه 
۳ محلی ورت 1 ماژه › ود ف ذلك الاء عصرًا جمدا ور 3 (6953) 
بزعفران وماء الورد ۶ ويرفع 4055 له السکر على النار وخل الخمر واطراف الطیب 
Es‏ فيه باقتين نعناع . فاذا غلى تبل ان يعد (6957 / برفع النعناع رة 
وتعصره وترد العصير منه إلى القِدْر. ثم يعقد إلى ان يصير كال لحلاب فتبرده وتنزله (5) 
على ابلوز في برنية بعد تبخيرها بالعود والعنبر »> وبس راسها وترفع لوقت ۲۹۶۹9 


اجاج (6950) 


591( 
یر 696۱۱) تخليا الفا 69۵2 الأ ۰ 

تفع قلوبه الرخحصه وتصلقه ب ۱۳۱ و انض اق ۱۹۹۳۸۱ بر روا 
ویضاف له ۶ مزاج خل حمر وسکر واطراف طیب وکراویا !۲۹۳۴۹ ونعنع ويسير ماء 
ورد . تضرب الجميع 0 جيدًا ویژخذ له برنية فتبخر بالعود والعنبر ‏ و مرول (0968) 


۱43۷ 


۱414 


الباب الثامن عشر ۳۳ 


999 إلى وقت a‏ وان لحرت راخ + ویتتقّل به بعد 


(6970) .۰ )6971( و (6972) (6973) 
الطعام فيضم ویصرف الریح 


(592 


السفرجل )6974( 


نوعان : الأول إذا أردت أن تي سکردان ۳۳۶ فلیکن ۹9۹ عندله 
سفر چل ۲6917 ۽ یز 697) بیان وجل ولعون (6979 1 مكتجين. ولا 
الشراب الذي هم فيه يسير ل حتی رى 99891 , واعمل على ۶۶*۱۱ النار الشقات فيه 
قليل أطراف الطيب فإنه بقوم مقام الخلل؛ ويجيء أطيب 8 


593( 
الصنف الثاني منه 


ود سل سره شال ع ار ی بل نوا ۳ تل رد 
ويرمّى فيه يعد أن ب شلف ول کت ۱۳۰ رز ینضج السفرجل ويصير / للمخلل 
قوامًا “۶ ۰ فيرمّى فيه أطراف طيب وقلب الفستق ولوز مسموطين مصبوغين بزعفران 


و و ۱ ۱ 


594( 
الصف الثالث مر 6986( 


بؤخذ سفرجل مقطم فيقشر ويصبغ بزعفران > ثم يدق له الزييب لين 
وستخر جه 9 بالخل من المنخل › ويشيف اليه السكر والزعفران وأطراف الطيب 
والنعنع وقلب الور ٠‏ (6989) الناعم وقليل 0 وماء ورد : 0999 ف )6991( 


و ۲ 6 )6994( - )6995( 
برنية (6992) رة )6993( ويختم ويشال فهو نباية ۱ 


595( 
ت ۲ AT 6 a‏ - ۾ )6997( 
يقطع ويصبغ بالزعفران ويجعل في ۶ کفایته من القطارة ئي برام ؛ ويرمى 


۱۲ 


1١ه‎ 


۱۸ 


۳۱ 


۱ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


"۳ کنز الفوائد في تنويع الوائد 
أخذ له 5 )7000( 
السفرجل فيه ويطبخه حتی یاخذ له قرام (6999) : ویترله ۲۹9۹9 على النار وینزل (000 


۰ 
4 


oU “2 : ۴‏ 
حتی یبرد . فاذا برد يجعل في برنية ويختم ویشال ۱ 


596( 
صفة تخليل الخيار 

وتو 7ن خيار )7003( ر خصوصًا الصغار (7004) مه وينقعم في : 
وملح يومين وليلتين. ثم برفم (*۲۳۳۹ رل في قطربير راب عايه کل ر ویرمی فيه 
قلوب الکرفس ونعنع ۳ ویکون ١‏ لسذابت أكثر من الكرفس ول 99 
ی 


(597 


r‏ تخليل 


ونح الحزر ا لغض اللیح ؛ بقشر ویقطع / صغارًا ویرمی قلبه ویخذ عسل 
وزتجبيل وأطراف طيب ؛ ويشال على نار ویغلی غلیات ويجعل ابلزر فيه ويكون ناره 
مادئة حتی یعقد . وط و في السکردان . 


598( 
صفة الباذنجان 

يؤخذ ورق كرفس وتعناع وبقدونس ٠‏ ينقى ورقه وشيء من القلوب ويجعل في اناء 
07 عليه كزبرة يابسة وكراويا مدقو و (7009) عى 7 (7010) وأطراف طیب وفلفل 
ا ۳۹ صحاح مقشر مقشرة 270120 . بوخذ الباذنجان بقطع (7013) أقاعه وبعض 
آطراف الأقاع ميث لا یبقی إلا بعضه » ویشقق الباذجان 20 Es‏ 
وش فيه ۲۳9۱۹ البقل والحوائج ٠‏ وط في اناء وبتلب لاله ۱۱ 


(599 


3 لب )7018( علل 


۳ يدك فینخت ویقطع ا 5 N‏ یه . ثم يقطع شوابير زرلا (7021) ۱ مم 


۱44 


۱15 


الباب الثامن عشر ۳۹۰ 
يصلق بالخل ربع سلقه ۳۳2 أو دونبا. ثم يشال ويبرد ويعصر ۲۳2 بعد تبریده ؛ 
ويصبغ بزعفران وماء ورد. ثم برفع ۰ السكر ٠"‏ ول الخمر على النار ويغلى 
نا يصير في قوام الحلاب» ناذا صار كذلك ترمی فيه باقة )7027( نعناع 7028( 
قبل أن 1 حتی 7 ند خاصیتا ويرفع مله قبل أن يعقد ویعضر | 
RR‏ في القدر. ع وضع عليه بن OR‏ ویترك حتى يبرد » 
وير له برنية مدهونة ۳ ۽ حط القرع A‏ ويسكب عليه الزاج )7034( 
وعزله ۳۹۹۹ بو حوالیا و E‏ لما وماء الورد 279370 والسك : ويشال 
لوقت الحاجة ویستعمل . 


600( 
قاف سيد 3 9 0 


بؤخذ القرع الصغار 79417 الذي يمي ء 270427 ني اخر القرع : برمی في الخل الخم 
E‏ أو إناء فق زجاج ؛ ويغمره بالخل 7*8 : 0 على راس 
القطرمب: (7046) میرم 0047 6 ویخلی (7048) فوقها (10*9) الخل 27059 با ص (7051) 
ثلائة » ویغطی (۲۳0۹2 ویشال لوقت الاجد. 


(601 
O صنة‎ 


بزخذ | القبار الملح ۳۹۶۹ ۰ يغسل بماء إلى أن لا يبقى فيه ملح . وينقع في حل حلى 


بسکر أ أو | ٠‏ وتجعل فيه وم 70557 ر يسير (7056) مدقوق وكزبرة يابسة ويجعل فيه زيت 
7 )7057( 


602( 
صفة الثوم )7058( ۱ خلا 
ر (1059) ال ما ۱ ردت مله جھا (7059) برؤوسه 5 اناء مدفت (۲060) : ویلقی 
f )7062(* 1‏ )7063( 
ها ی اه اد ونا بت عم ره راس 


۱۲ 


۱۵ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱۵ 


۱۸ 


۲١ 


۲4 


۳۹ كنز الفوائد في ننويع الوائد 
الاناء 7064 روز ۲7995 ۳ وله ۲۹۳۹۹ حتى - 7 لي ۱ وکذلك یفعل 
بالکزاث الشامي والبصل 27067 الحريف الرقیق الا 


(603 


ان (2098) حار يابس معطش الا أنه يقي العدة من البلخم وينفع من الخ" , 

الصحناة ۲۳۳۳۹ حارة يابسة معطّفة / تجلو البلغم من العدة » وإدمانها يفسد!!797) 
ویولد الخرب . 

. مخ الکبر (703) ا" رااش رديء للمعدة معطش ؛ ل 7500 البذر )7075( 

کامخ 079 الثوم جيد لصاحب البلغم والحمّى النافض ويذيب الحصاة . 

کامخ الا 0 ا جید للریح ورن ۳0۳۷ العدة 1077 )7080( 
في 00 الرامن زی هه رشن فن لیرد والبلغم . 

والکوامخ بخ كلها تئاسب الشيء ء الذي تعمل مه وتکتب من اللح ال ۳۳[ 
یت 770840 ثابتة .= )7055( O‏ ئ رة بابسة مشهية 00 مم ج الباه . 

1 (7089) 2 كلها تکست من الخل فعل ۲۳9۳9 لطا‎ ONEN 

صفة الکبر ۹9 الخلل: أقلٌ حارًا من الکبوس باللح » جيد للسدد في 
ا ۳9۶ والطحال . 

لبصل 7092 الخلل لا يسخن ولا يبرد ولا يعطش وییعث الشهوة. 

الخيار والاء الخللات يبردان تبریدا قوب » وهما مع ذلك لطيفان. وکل الکوامخ 
المالحة والخللات ضارة(99) لمن في حلقه خشونة والمالحة فیبا 09٩‏ خاصة» 

ا لمن تعثر به حكة وجرب وسائر الأمراض الكائنة عن احتراق الدم . 

الب 0090 الخلل بارد ل۷ :: زیم (7097) لت مطفئ للصفراء . 

الز يبون (7098) المعمول 27999 بالاء الحار یابس : يطلق / البطن اذا قدم تبل 
الطعام : ويقوي فم العدة . والزیتون (7100) الذي 71917 تیا ۱20۶ بالاء البا N‏ 
إسخانه كثير وتقويته لم العدة ا البطن أقل. 

الاشترغار )7104( الخال عدن . )7105( زنطن ۰ )7106( على الضم وهو رديء 
للغذاء والمالح منه يسخن 018 ار أكثر وقيل أن مداومة "°" الخللات بعد الطعام تظهر 


اللون . 


۱۹16۴ 


۱16۲ 


الباب الثامن عشر ۱ ۳۷ 
604( 
اللنين 1097 المالح 
يؤخذ لمون مالح » يقطّم صغارًا ويحل "۲۱ ني إناء ويعصر عليه يمون أخضر 
ونارنج ويقلب عليه زيت طيّب وأطراف طيب وكزبرة يابسة محمّصة ناعمة71!17) 
وبقدونس مخرط 2712 ونعناع وسذاب » وإنه من أجود ما يكون وأطیب . 


(605 


)۲۱۱3( oT 
احر‎ 


بوخذ اللیمون : بقشر قشره الخارج بحيث لا بخرج القشر الرقیق » ويدهن بزعفران 
وسکر مذوب ‏ وتجعله في قطرمیز وتقلب عليه ماء اللیمون غمرة وملح جيد لیحفظه من 
لتلف ۰ ويختم بزیت طیّب . 


(606 


(I14) 
انعر‎ 


يؤحذ خل خمر: محلی بعسل ویقلب عليه زيت طیّب ويجعل على اللیمون 
الالح ۲۳۲۹ . 


607( 
كبس 271160 اللیمون 

تر من الاش 011 فيه عاذ وزعفرانا وماء : شي ء مل 71140 , 
یوخذ ۲7۱۱9 اللیمون ۰۲720 پحشی ملحا ويكبس في زبدية وییّت لیلتین حتی 
يذبل ۲72۱۱ كبس جیذا (*۲۶ ۰ ویعصر ماء اللیمون عليه محيث يغمره » ويختم بزیت 
طیّب (۲3123 . ویفال فان صفرته / تنعقد عقد! ملیی ۲2۹ . واذا لت اللیمون 
فاجعل (125) ی كل وعاء وش ۱326 سذاب وقلیل عسل نحل وزیت E‏ 
وزعفران » ويكون من لمون طوبة أو امشير فإنه يجيء غاية. 


۱۲ 


۱6۵ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱۵ 


۱۸ 


۳۱ 


1۸ كت اراد ل اننويع الرائد 
608( 
صفة الليمون الالح 
الیمون ر املح ركس (7128) بومین » وتعصره من مائه ونخر ج 
له ۲7۱29 منه وتعمل لعونة عرق زنجبیل وعود نعناع ۲7۱30 وسذاب : ورضه في 
عاب 01300 وتعمل في عایة ۱۱ 71) عسل نحل وزعفران(7132) : وتختمه يزيت طیب . 


(609 
۱ 3 


30 ی الل ن (7134) وتحشيه . ,)7035( الل ٠29‏ وتک ۾ (7137) بومین 
ا اي 0138 7 2211 ود ثلاثة ی 
ويلح ويرض ي قصربه ویمّل حجر ویفعلی ويخلى ثلالة 4 ابام 


م ۱ وتجعله 3 في قطرميز وتشيل ماؤه وتصبغه بزعفران وتصفیه من حبه . وان 
ءاز 14( ما (7142) لعون ۰ )7143( فزده 1 ثم اكبسه في الطر که ۴ (7۱۹4) (7۱۹5) ال 


۰ 


أن ۶ (7146) عليه الماء ویختم be ٩۱۹7‏ طیّب e‏ وترزی 171490 , 


في عمل البوارد 


(610 
)7150( 1 5 


عمك | الحمّص ا 0150( وبترل من منخل ویژشذ قلب جوز محمّص 71527 وید 
حتی يلعب في دهنه » ویعمل عليه (7!53) الطحينة 271540 . ویقلب / عليه کفایته زیت 
مب وأطراف 27559 طيب وكزبرة وكراويا حمصین مدقوقين ناعمًا أو سذاب ونعناع 
کر ی ]۱۱۹9 . ويضرب جيدًا باليد حتى تختلط أجزاؤه. وبعد تقطيع لمونة 
اة E‏ عليه ولت 9 الفستق )7158( وتجعل رز و ۹۹ 
ا ۳۳۹۹ الحمئص و )7161( عليه قلب الفستق ويجعل عليه ز بت (۵2 1۱) 


وتقدم . 


۱۹7۲ 


۱47۷ 


اباب الناسع عشر ۳۹ 
611( 


3537 


د )163( 
انعر 


بقلی الحمّص الکسا ني دهن الألية ء ويعزل ويؤخذ البصل : یفرم رفیع 
اف )7164( O E.‏ زرف ات (7166) عط في شىء (67 71( و )68 71( 


3 


تفن 171691 ويصبغ بزعفران و یه (7170) يدهن الألية وبرت . عا لى احص وغل 
عليه سذاب ونعناع قۇن وكراويا وکز برة غ ٩7۳۱۲‏ مدقو وين (7172) 1 وبقطع 
عليه بمونة مالحة وما يكففيه من أطراف الطیب . ويعاد الجميع إلى الطاجن . فإذا تخمص 
نصف خميصه ا بقلیل ماء لمون ویکون لاجنه (*717) برام ٠‏ ویرفع في زبدية 
وينشر عليه قلب بندق محمّص مهرش "۳" ویقدم ویژکل. 


(612 
الباه‎ 5 O RET 


وده 9 ۰ 7178 1 | )7179( 2ه 

يؤخذ الحمّص المصلوق » بكس" حتى يعلحن 77 !”2 ويمعل / في زبدية 

3 (UBL) <° ۰ ۰ ۰ 4 - 

ویدر ۲7*۳ عليه الملح المسحوق وكمّون ودارصيني وانیسون مسحوق 
(U84) “= 711 83( . 1 2(‏ ۰ ۰ (7185) ا و 

و 18( والزي! ( ويقدّم' 3 وان عملت عليه الکراث والنعناع 


۳ ۳ 


والليمون الکبوس ۲*۹ كان أطيب . 


613( 
)7187( 
-حمس كسا 
موی PO‏ 5 1 في اة 27188 ویذر ۳ 
يوحد احمص الناضج : ېرس وضي (158”) ناه ویدوب الطحيئة 
بالخل الحاذق ۲7۱۹۳ ۰ وصبّه عليه . وتحمص قلب ابموز ويدق ويذوب بماء الليمون 
۹ 1 (7189) , 2 زر (19D‏ ل" 
الأخعضر والخل 27199 . ويقلب عليه ویدق السذاب والبقدونس 
خرط (۳۱92) وشيه oD‏ ری SO‏ ام ۳ب محيث يصير مه مع احمص لوا ی : 
ويقلب عليه الزبت الطیّب ۲7۱۳۹ واطراف الطيب یب ور باب وکراوبا ودارصيني 
)7197( ا ام 50 
وفلفل وزنجبیل . ویکون ماء اللیمون اكثر : جعل عليه رب کثیر 


7200( ۾ ور‎ )7199( 7198 50 7 ١ 
١ وقد ۶۱۶ وقلب فستق . ومن آراد ان۱ ( بعمله يي جوفه‎ 


۱۲ 


10 


۱۸ 


۳۱ 


۲ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۳۲۰ كنز الفوائد في ننویع الوائد 


iy 20‏ لھ رن کت ۳۳۹۸ ربقدونس یل ۲29 ودارصيني 
وتات 9299 ویقدم . 


64 
51 (1205) 
ا“ 


وه في 1 و ی عليه الخ 7207 والري والکراویا والزیت 
والفلفل ss‏ وزر ور O‏ 


(615 


(7209) ۰ ۱ 


يؤخحذ لكل مد حمص ستة دراهم نطرون (۲72۱0 : ویعمل في جرة » ویس راسها 
وط ف التنور / : نحي OD‏ . وبل 1212) عليه (7213) الخل ولعت 219 
والسذاب اليابس وااطحينة ودهن ٠*5‏ البزر ©1 , 


616( 
کک (07217( 


۱ بت امش ۱2209 الطّب الال N‏ المسلوق (7221) ۱ 
ع 0222 و ی جخ و ری 02221 بالمشرفة ۲7224 جيذ خا إلى أن بدخل بعضه الك 
ا . ثم ينزل 5 منخل ویرمّی تفله . فاذا |(7226( بنفع 320 اح ۳22 اللیمون 
الالح + يفرم ر وفع 17929 ود نی ابلیرن (1230) ٠‏ وايّاك أن و .¢ 
بوضع على هذا اللیمون زد بط 99۱۱ والطحينة وعدل (1212) جيدًا OI,‏ 
عليه قليل حل خمر (7234) وأطراف (7235) طيب وسذاب ونعناع ويسير كتين مدقوق 
منخول . هم تمرك الوائج وترمي الحمئص "۲۳۹ علیبا ويرك ویبسط في الزبدية 
TT‏ بالزیتون ٠"‏ الأسود والخلل وقلب البندق احص واطراف الطیب 
ول ۳299 السذاب ب والنعناع ۳۶۹۵ . 


۱48۳ 


۱9۲ 


الباب الناسع شش ۲١‏ 


617( 
7۲ )724( 
اآخر 
55 الحمّص السلوق ۲7242 . يدق ناعماء ويؤخذ له“ حل وزيت 
7244 ۵ زعتر 240 
) 3 طحينة وفلشل وأطراف طیب ونعناع وبقدونس وس ( 9 7( 


4 8 7248( 9 ال در 
ل ١‏ جوز ولوز وفستق وبندق 272497 وقرفة وكراويا7**9) وكزبرة يابسة وملح 
2 
ولمون مالح وزيتون ؛ ويبسط ويترك يوم وليلة ويقدّم (50 2 


(618 


0 


۰ (7251) 
انحر 


یدق الحمّص / ناعما بعد سلقه 27252 ويؤخذ خل وزیت وطحينة وأطراف طیب 
E‏ )7253 25 1 
وفلغل ونعناع وبقدونس ويسير زعتر ۳ وقلب جوز وبندق ولوز ** وفستق (*725 
وكزبرة يابسة وكراويا محمّصين ولمون مالح وزیتون وملح حسب ااجة » يعجن بذلك 
9 ۰ 0 256 =“ )7256 
كله ویسط : ويدرٌ عليه دارصيني ویوضع °9 عليه وبقدم ۲۳۳۹ . 


619( 
9 (7257) كسا 


بقطع الشوي السمين على لدو (7253) يمل (7259) رفيا مع الأليةء فان (0260) 
را 9 ت ا ا 0 و عليه اا ۱ 89 
بل 0 ال تاذ له اطراف الطیب وبقدولسش ۰ تفرنه و 
ونعناع (7268) وجنر داب (7269) ۽ ؛ ترمي عليه هذه الحوائج رك مم عضر عليه 
موئتین كبار (7270) یم 0271 ودرهم کمن تفت ن (7271) ودرهم خولنجان ۲۳۳۳ 
وورهين (7213) قرفة لت بقسم القرفة *1727 ۽ الصف الواحد فيه والآخر 5 
ل على وجهه 9 تترکه على النا یو ۷27 زور (7278) بتلف . م 
تجعل في زبدية ويجعل على وجهه الحوائج » وتكون الزبدية قيشاني أو صيني. 
وتجمعل (7278) ی الطبق ۰ یل بالبقول العادة بعد ين وغسلها 
وخحضرها الفجل في أوانه والبقل (72*1) وحوا نج البقل والنعناع والسذ لسذاب والكرّاث (7282) 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


يفف كنز الفوائد في تنويع الوائد 


والكرفس : ویقد ال في طبق ۲۳۳۴۹ سكرجة ودواء قرف . وان كان وقت !27385 :۱49 


الفول الا )3286( ی الف الطبق لأجل مسح )7288( O‏ من 
ا ۲ 


(620 
)7292( ١ القن‎ ۳۹ 

يؤخذ الط 6۳293 الصلوق . يقطع صغازا "۱۳*۳ ويعصر 27*99 . ويؤخذ له 
الزیت والطحينة وقلب الخوز والخل والخردل والنعناع والکراویا وأطراف الطیب . ثم 
يتل القبیعل °9 في هذا الراح (۲1297 وی في 9" جملة 7*39 البوارو 300 , 


621( 
آخر غبره 
يوحن ۲7۱۳۵ کبّاد وماء بمون وقلیل "۳۳۳" سذاب وحوائج بقل وزنجبيل وفلفل 
وٹوم (*730) وقلب بندق . ید رر (7305) 5 5 (7306) ویعما “J| O‏ )030( 


0 وط 3 بقدر ارام (7310) 


(7301) 


622( 
ریق (۱۱(() منه 
شلق (2 731) الق یل (7313) ويفلق (4 731) . م تأخيل 399 تج تن تلف حكن 
بلب ۲3۱۹ وجعل زهره ۲73۱7 إلى فوق ويحط عليه السذاب 73177) وال مي (7315) 
خرش ۳۲۲ ۰ 20 الزيت وقلیل ماء سخن ‏ ۳ فيه الحوز واللوم 7311 
ويغلى على ار غلوة . و (7322) ی صحن ويجعل زهره إلى فوق ؛ سنن عليه 

الزيت زیت 2120 الوا (7025) ويقلام . 


(623 


صنف آخر منه 


بصلق ويعمل عليه سماق منقوع مصفى من خرقة عه 73201 ۳ 7327( 


۱49۲ 


130 


آخر 


لباب التاسع عشر Yr‏ 


01 اعد “AIL‏ 0 7329 ۳ ۰ )330 ا 
لوز 270290 مدقوق واطراف طیب وفلفل وثوم ! " وسذاب ویکون (۲7 مرقة السمّاق 
ع (0331 


(624 
)7332( 


5 5 (131 / ۱ 
/ يؤخذ الطحينة : برش عليبا ماء ورد . وععك 270207 معكا جيدًا حتى يخرج 
الشيرج "۳ ويذوب بخل وعلّی (7035) بل . ويعمل فيه الخردل 27036 حتى 


55 نار م تایز (1338) ۱ 2 مول (7339) و 310 على وجهه 


0 


السذات 73400) 


625( 
حمّص 273417 کا يعمل ببلاد الروم 


يؤخذ الحيّص ۰۲۳۳۹ يقتل وینزل من منخل7*7”) ویصیغ بزعفران 
وسك (7345) وماء ورد“ . ثم يوضع 273477 عسل" النحل على النار بقدر ما 
يحتاج إليه الحمّص : ویفلی إلى أن تذيق 27149 فتؤخذ رغوته وبلقی عليه المسك والماء 
ورد (7350) قبل الغليان. ثم يطفى ۳3۱ الصافي میم 0 BE‏ 
العئات (7354) والزیب لوو ۱3959 وقصب رای 39 منزوع (7357) اه وقلب 
فی ولو مرظن و ۲ ويغلى علییم حتی باخذوا حر (7159) 
وولو (7360) على (2361) | حبص المصبوغ بالزعفران : ويطبخ 00 1 ا ۳۹۹ 


کا سلاو 3605( رل و فى الا . )7365( وت 380 على وحية قلب 


7 3 ۲ ۲ 
الفستق واللوز (67 7 والسکُر ویشپز ٠۱6‏ بشیء من الخلاوة الحمراء والصفراء 
العلكة (7369) فهو اك 


626( 
صفة شوي 

بوحذ الشري ا الط ۹7۸ / والألية ٠‏ تقطع اين وتعمل في 
طاجن برام ۱۳34 بوتي[ عل التار ورود 79 له قلب ابلوز احمص : 


۱۲ 


۱۵ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


Y4‏ كنز الفوائد أي تنويع الوائد 

ويلقّى 27377 عليه الكزبرة والکراوبا محمّصين مدقوقين وبقدونس ”“ ونعناع 
ولمون (7379) الأحضر 273800 ۰ ويعمل في باطنه قليل أطراف العليب ؛ وش 003617 ۴ 
الصحن N‏ ان فال (138) ۳ 


627( 
صفه الرجلة 


تؤخذ فينقى الورق من عيدانه وقلوبه ويسلق "۲7۳۳ حتى ينضج ويعمل عليه اللبن 
الحامض والثوه (7385) والخردل والزيت 0 (7386) , 


(628 


)7387( 
نوغ آخر منه 


رل (7388) وا 9 البصلة (1390) وتقلی 6111 الترتجية 003620 افيه رشلب 
عليه الخلّ ای بالسكر أو العسل وان عملت ۲۳۶۳ عوض الخل ماء الحصرم أو 
ن09 فافعل (95" , 


(629 


1 (7396) 


44 7397( 
صف ر 


مله 

يصلق ویقلی بالشبرج ۲*۳۹ ويؤخذ سمّاق منقوع ني ماء 7099 ۰ بستحلب ویصفی 
من خخرقة . 39 الحوز اعمّا ‏ ویقلب عليه ماء لمون فا وفلفل 
وژوم (7*02) ور 3 ۳ وأطراف طيب ؛ ويجعل على وجهه الزيت ١‏ 2 لطيب والبقدونس 
والسذات ونعنع . وان اردت اء حصرم فافعل . 


(630 
N, i 


/ يؤخحذ العجورة : ۳ ویشقق ويعصر من مائه وطن (7404) شرت 0 


وشیرج (7406) بعد ان بشقق ويخرط عليه البصل ١‏ ويطلبخ ويلقى عليه البندونس الخرط 


150۷ 


الباب التاسع عشر Yo‏ 


ویغلی حتى يذبل ويجعل الجميع على العجور المقلي : ويقلب عليه ل حاذق ويغلى 
غلوات » ويجعل عليه اطراف طيب وعروق نعناع وفلفل وكزبرة يابسة. 


(63! 


1 )7407( ۳۹ رتم (7409) 


بقشر ويشقّق ويغلى له بصل عترط حنى ينضج ویجعل عليه وتحل في خل جوز 
مدقوق وقليل طحينة » ويرد عليه ويغليه » ونحل عليه يسير اطراف الطيب . وان اردت 
فحل بالسکر أو تعمل فيه يسير وم فافعل. 
632( 
صفة اللوبيا 

يدق قلب الحوز حتى يلعب في دهنه ويذوب بزيت وکراویا ؛ وتجعل على اللوبيا 


فتزکل . 


(633 


2111 AO یت‎ 


1 ۰ 4 
يخادطا 1 الحوز HE‏ عون وٹوم (۱۹ ۳ 


(634 


م (7415) 


جر 
تن ماء لمون ۹ 74 یدق (1417) تب و نا یم 7418( ويجعل فيه 
i 0 35 ۲‏ ۰ (74۱9) 
البقدونس والنعناع والسذاب الخزط وکزبرة پابسة وکراویا واطراف / طیب وثوم 
وتیل (7420) اللوبيا المصاقة HS‏ ویغلی غلوة TY‏ ویژکل . 


635( 
اشر (7423) 
١‏ ى ۳ ۳ ی (7424) 
يستخرج سماق منقوع في ماء من خرقة ويزاد ماء إمون حتى حمصه 3 
و (742) رت (7426) ره رید طلا 7427۵ عا ا 
ويخثر بقلب جوز مدقوق وفلفل وثوم ويجعل على 


۱ 


۱۵ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱۸ 


۳۱ 


۳۳۹ کنز الفرائد في تنويع الوائد 

(636 

صفه القرع 
55 ويقطع شوابير ويلت 430 أي الدقيق مثل | 


)7429( 


2 ۳۹ 4 
لسمك ویقلی بالشبرح * › 


ویعمل عليه الطحينة الذابة 27402 في الخلّ وماء اللیمون وجوز مدقوق وبقدونس حرط 


ونعناع وکزبرة ببس له وکراویا مدقوقتان (703) وأطراف طيب ويسير (7435) زعفران 


ولوم e‏ ويحلى بسگر ويجعل عا لى القرع ویغرف(7437). 


637( 
(0438) الکرنب (7439) بالط 


تحتاج إلى كرنب وطحينة وخل وخردل › ٠‏ یقطع الكرنب ET‏ وتعمل 


OL‏ نضج يشال › وتؤحذ الطحيئة 5 علیپا قليل ماء حار ويضرب ؛ 
فانّه : )7442( بخرج منبا a‏ یرب بالخل فدق الخردل ويعمل على الطحينة 


ويؤخذ 704 الک 74450 8 ٠‏ )7446( يعمل في الوانج ویعمل / ف ف 
الأوعية > فإذا فرغ فيعمل عليه الذي ییقی من العلحنة (7447) : والشيرج 9 


ییقّی 7**90) من الطحينة . يعمل على وجه(“ , 


الباب العشرون 


في الطيب وطبع الخلال من الصفصاف ومن عيدان الخلاف 


(638 


الصفصائ 274517 بارد بابس قليل الاضرار بالأسنان (7452) كثير النفع » وهو 


ژد | (7453) ما خلا ى 7454 الأسنان رم (2453) من الزهومات (7456) 


> مأمون 


 ابیلع‎ 


نافع ۲۳۹7 : الخلال 0 امأموني : وهو زهر قصب ينبت في الصحراء » حار » 


# ام 
بابس وبزر لت ۹ مله اذا استتف ان الدود 27*6۱۱ : 


وعیدان 


)7462( ۰ 


151۱۷ 


۱33 


152۷ 


الباب العشرون ينف 
الخلاف باردة معتدلة بين الرطوبة ا ولا ليا 51 وساط (7464) الناس . 
وعند فقدان الخلال العمول . والأدب °“ ني الخلال أخذ الخلال من الروة (7*64) 
ا ۳3۹6 الأسنان وتنقيبا من دفیق للحم لأن ١‏ اللحم اذا ات ا 
نت ۳*۹9) لاسما إن 27*70 كان فيه الصلة ۳*۳ . وإذ قد ذکرنا الخلال فلا بد من 
ذكر الأشنان. 


639( 
أشنان (7472) الملوك والأمراء RIT‏ 


ود الأشنان / الفارسي ي العصافيري الث البياض ثلاثة أرطال : ومن السعد 
الكوني الطّب أربع أ واق ٠‏ ومن الأشنة .= )7475( تفا (7476) | لنقية المطحونة المنخولة 
أربع أواق . ومن الصندل المحكوك ۲۳*۳7 الأصفر 274780 بماء الورد ثلاث أواق » ومن 
الورد النتي البياض الطحون ثلاثة أواق > ومن الإدخر المكي الناعم آوقیتان . ومن 
ار السنبل والقرفة من ۲۳۹۳۷ کل واحد أوقية 05003 وى ار 
مطحون مان اواق. يعمل الأشنان بعد دقه وینخل ویضیف !۳ الم 50 
الارز رم والادخر ولورد" : ویبخره بعد“ يوم وليلة 


بالین (7486) a‏ كن را 9 رب (7490) ال من کافور 
رياحي ۰۲۳۳2 فهذا هو الاشنان الرفیع الذي يغسل به الخلفاء !۲۳۳ والوزراء 


640( 
اشتان ۲ ۳ 


بود الان (7495) العصافيري التي ۳۳۵ الطحون ؛ زد مله 59 ۱ بيك 
من قشم الشیام )7498( الذي هو البعطيخ الأصفر الا ۳۴۶9 بالصفرة انف 
نی (7500) 8 » ومن اللوز الحلو المقشور )7501( الدقوا ق المنخول / ربع من 7502« 
ومن الزعفران المطحون أوقية »> ومن ا الزهر ° أوقيتان. بطحن 
وینخل (1509) وج عاء الورد اتط في زبدية کر خر یالیو 61308 وان بالظل . 
وا |7507( جح بدق ۰ (7507) وبنخل ویشال ی في البراني . 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


Y٤ 


۳۳۸ كنر الفوائد في تنويع الوائد 
641( 
وهذا صفة دقیق الأرز الب (1508) ل الأشنان 
۳ اه ونم 1 اك ۳ ۰۰ ۳ 5 ا 
يغسل الارز النتي بالماء اث امام غسلا جیدا, م پنشره ي الشمس حتی جف 
۱ ۰ الشاف. م بدقه ورد ۳ ۰ خا 8 ۳ ۱ 


642( 
/ صفة صابون مطيّب أصفر اللون 

يؤخذ لوح صابون نتي یبود نشره نشرًا دقيقا وبعجن عجنا لیف نحيث یبقی مثل 
المرهم ع وبدق له قلیل عصفر وحلب : ویعجن فيه ويترك ليلة حتی يختم. ومن باكر 
ببسط على طبق ويقطع شوابير ويختم ني وسطه بختم صنع من خشب نقشه مليح ؛ 
ویعمل قوالب تحاس مضع مسطلّح وحازون ومثل أباليج السگر . ثم يجعل في خرقة رفيعة 
e‏ وتقلبه ۲ القالب اللحاس حزما وی ماو ۲۳۳۱ 1 ويختم الصنوع 75117) من 
الخشب وتجسّوا الخرقة فإنّه بخرج وقد صار منقوشا : ويجعل على ظهر غربال / بو . م 
بشغل ال نا وه ون رم ی 1312 ۱ پاش 13۳3۲ ري (7514) الا 
م9 له و e‏ ع 051 و الاسفيداج . والأخضر يجعل 
۱۹۹۱۱ هن زان ون اون (3۹۱9) د والازرق سل فیه پر 7520 من 
اج 7320 ۲ وف جي (7522) الوزن (1523) ل (1524) ين ا محلب والوردي 
بيسير ۹2۹ من سیلقون » والأحمر العقيني قلیل من الزعفران 27577 والأصفر الصاني 
زعفران . 


643( 
صفة أخرى 

يعمل الصابون مثل ما ذكر ويزاد فيه هال وبسباسة وکباش قرنفل مدقوفین 
وی ان ۲۶۹۹۹۱ من 07 حربر ويقلب عليه قلیل اء ورف كن بختلعط آجزاژه 
ویعجن به الصابون / فانه نحي ء يليك 17539 + طیت الرائسة داه ويل و993۱ 
ا ات فاه غابة . 


11 


28۷ 


۱33 


153۷ 


الباب العشرون 4 
644( 
صفة اشنان مطیّب 


أشنان وآس وورد وعرق وکافور وسعد كوني وسنبل (27533 » یسحق ابتمیع ویعمل 
غسولا , 


645( 
صفة أشنان ملوكي 

ذکره علي ابن ربن 7532© في کتابه فردوس 702 الحكمة : آشنان رطلان وقرنفل 
وقرفة وصندل 7 وسعد ومیعه و یسیاسة وکبابة وهال وعود هندي من کل 920 


أوقية 0۹37 » 0111 بفرده وینخل من خرقة حرير ویخلط بالأشنان وبلقی 


O EME‏ الأصناف 
0 ور 754( المحقدمة» ور . (7542) عماء ورد وکافور رياحي ۲7۶۹2 > ويبخر 


0 ثم يفتق كل رطل منه عثقال ۹ 


(646 
E ۳۹۹ ۲ )7545( 


۰ 2 5 
أشنان (7548) دق ار ۰ )7549( واف !0530 وضندل اصفر وسعد ول (31 ۹ 
تدق الب برفق لعلاً ع دهنه وینخل الجميعم ویخلط ویلت بماء ورد وکافور 
E 5‏ نشف (7559) وی نخا (7354) , واحلب إذا وى (7555) الاشنان وطال 

5 -(558 
6 4 أن , ۱ 7 | 7556( 090 ئة( 7 


647( 
صفهة خر 
نشاء 3۹۹0 البنطة واشنان !۲۳*۹ باري او فارسي وحب احلب الابیض اجزاژه 

2 وی 2 E‏ . 0 ر. i‏ 
متساوية » فيخلط معه ° قرنفل وقصب ذريرة وقسط حلو وجوز بوا من هذه 
)7564( 


)7559( 


الاربعة مره ویفتق ° بکافور رياحي مسحوق. 


۱۲ 


۱۵ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱9 


۱۸ 


۳۱ 


.۲۳ کنر الفوائد في تنويع الموائد 
648( 


۳9۹۹ 


آشنان جرء ودقيق أ أوقية 7 7567( جوز بوا وفرنفل وتحلب مدقوی انش من 
ار جزء . بدق |- || يع فرادي ؛ ور خا ا ب 7 ۴ | 
ويشضاف اليه ا وقال محمد بن أحمد البلدي : يضاف اليه أشنان عصافيري 


۱ ن (7571) أوقيتم فانه ا وابلغ . 


(649 
أشنان (7574) ملوكي‎ O TL, 


روخحل اشنان عصافيري قدح وسعد كوي فدح نصف فدح 
. ۰ 1 5 
وحزمة مر (7575) 5 اة (7576) دراهم قزر ا 7( (7577) 
تا قاط ی وینخا ويضاف إلى الاشنان : ار و O‏ الأشنان 


اللوکی الو ۱۳۹۷ 


ی ی اة دراهم 


650( 
(58D Il 2:‏ .و ۱ . )7582( 
صفة للع الزفر من اليدين 
عن اريت 11301 روسن وی ا عليه دقاق الترمس ء وید 
پوخذ البرنو : ببس ويصحن وينخل ويعمل عليه دقاق الترمس ‏ ويغسل 
به الیدین /۰ بقلع الزفر . روز (7584) إن زرح (7585) یر (7586) وهو طري بقلم (3587) 
الزفر . 


651( 
صفة دهن قط (7188) رائحة الزفر 
بطرح اك ان ۳ الشیرح (1590) ل ف ال ا ا 
ويضاف ا 902 قلیل کافور ويرفع . روز هو اللوز اذا | أعلق )7594( وی 039 
النار: 00 مليح وبر محالة . ۲۹۳۶۳5 إذا استخرج دهنه ومنب ۳399 
9 فانه شيء ء یکول. 


S4r 


154۷ 


الباب العشرون تضرف 
652( 
صفة دهن 
يۇخ لو مصلوق )7600( ۆرد ey‏ له قله (7001) ويقلب عليه دهن الورد وه 
تبخبر القطی ۲۴۵۶۱ : تا ول قطن غزل ۲۶۳ رقیق تمش (7604) وندهن اناء صيني 
ال أو (7696) سبع مرّات » ورت لدهن : 
وتدر عليه غ O,‏ ا ها فير 5 (7609) طّب الرائحة 


653( 
صفة دهن 

يتبخر يي 7610( r‏ ال نفع لاح الباردة وا فخ نفخ ولک“ 
مرض OE a‏ أصابه 101 يد و من اليد ویقلم (7615) 


+ (6 761 ۰ 7 را حه (8 761) . )76190( 
الزفر (* ۲۳۹ وروائح السمك عطرة طيبة خذ جوز طیب 
وی ع یی  )7620(‏ نل ام : 2 ۲ (7622) _. 
وهال وبسپاسة هندیه وقرنفل 5 وتتبل وورق رند من کل جزء | 
N ”“. . )7623(‏ 3 ث 0020 ` (7625) + N‏ 
وحد > زر ورد مربی منزوع الاقماع جزء ٠‏ ومن عجوز 


جزئين. يدق الحميع وينخل من جابونية 27927 ويعاد سحقه › ر معه عنبر 
وصندل مقاصيري مسحوق : فیخلط ويصحن ۲۹۶ وهذا هو الذرور. ثم يؤخحذ عود 
ثلاثة أجزاء وسكر نبات جزئين. وقسط حلو وقسط مر من كل واحد جزءء ظفر 
وا29 E‏ ل فيه ليلة كاملة يك یت ۲۳۸۲ اد 

عليه كن ولاذن عنبري يفتل صغا و (7634) اف ۳۳ ا 7039 
مص 276360 احر 27637 وزعفران شعر جزء يهرس في اماون وهذا البخور. يؤخذ قطن 
بنظّن (7638) ر ده ویدهن زباية ار ر ی طري وبلصق فيه القطن 
وبخلی قعرها . ولا تجعل عليه أصلاً فإنّه حترق ل في طبق نجمرتین !"۲۴۹ نار وتجعل 
عليه سي (7642) 5 من البخور رک 0۰3 7 الز بدية اللتصق فا القطن 
ويبخر “° . فإذا فرغ الدخان يبخر 9“ ثانا !7647 . ثم تقلب القطنة وتلصق كا 


۲ کانن ولا وینشر علا قلیل شير بن 1939 ۳۹3 / دفعات !27651 , 


وتبخر بعد ذلك بعثیر . فاذا احمرت القطنة تدر علا من الذرور ر درا 
5 60 ۳ 
جر 7652) | سك ف ي شبرح (0654) طري غمرة وزيادة(55 7 ۳ الوعاء 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


"١ 


۳ 


۱۲ 


۱ 


1۸ 


۳۳۲ کنر الفوائد في تنويع الوائد 
من الق 059 والعنبر وتجعل الط والشیرج (7657) فيه وتاه اة رای 65( 

- ۰ 506 (7659) ۳ ۰ 2 5 9 
على فدر الامکان وتستعمل 8 وکلما فرع من ۹۹ القطن الصق عليه 3 
98 (ا۲66) ا ال ز با ۰۱۰۱ -(7662) = : ۴ 2 
وتفعل کا ذكرنا . وتعمل في القطن ايضا شيبة " وقليل عنبر سحيق وورق زر 
ورد من الذرور فإنه يحسنه ویطییه "۳۳۹ . 
654( 
صفة الدهن البخر 

5 ۳۳ ۳ و مه وه (71664 578 ۳ 

سنبل وتنبل وبسباسة وكباش قرنفل وهال *766) وجوزة طيب وورق القاري (7665) 
وصندل وعود وزز ورد وشيبة مغسولة سبعة ۲۳۴۹ افام !797 . هذا طيبه وبخوره قسط 
حلو وقستط مر ولاذن عنبري وعود وعنیر » تبخره بالحوائج سیعه رات ۱۳۰ 5 

6 5 ”ن 5 5 

والعود °° والعنبر مرتین » والشیرح (7630) ينخلع بعنبر وزيدة ۹۹9 , 


لباب الحادي والعشرون 


۳ 8 5 ت لم م ول‎ . 47671( û 
في 7" البخورات الطيبة !7672 القوية للنفس والقلب والحبوب الطيبة !۲۳۴۳۳ وادوية‎ 
العرق وغير ذلك‎ 

655( 
صفة بخور 
ete ۰ Re 8 7674( 2 ٠. 8‏ 
ومصطكاء وزعفران شعر وصندل وسكر نبات . یدق کل واحد بمفرده وتززه (7676) 


(7677) ٠ 


بالسوية » ويعجن بماء ورد نصيبيني ویقرص و ف فى الاه ویشال 0038 
656( 
صفه فتائل العنبر 

يؤخذ قبراط ماه 9 درهم عنبر ق بزیت 7650© وما (7681) ورد 


نصييني. ثم يضاف اه السك الذكورء ويضاف إإيه"*7 ريع درهم كافور 


۱55 


130 


الباب الحادي والعشرون ۱۳۳ 

۰ )70683( ۰ ۶ ا )7684( - )7685 

ويطبخ ”* جيد على نار؛ ويضاف الیه درهم حطب کرم ؛ يحرق (7685) 
ور 3 ۱ 5 يعم ور | انل 798 ور ۳ ۱ )7687( ۱ 


657( 
صفه بخور عود 


و 2 هة 6 2 - 1 ۳ 0 
يش العود وينقع في ماء ورد**۳۹) ستة ایام أو سبعة : ويبخر به. 


658( 
صفه بخور عود معلی بعذیر وهو اجود من الأول 

یشق العود ویصحن بسکر نبات ناعمًا ويجمعل في 27489 طبق على نار ویذاب فيه 
عنبر ام ور مرن وقليل ميلف فاذا ذاب ۳۵90 ال 7690 و رل . فاذا 
اختلط يجعل فيه العود ويرك حتی لس ۲۹ العنبر جمیع أجزاء العود ويرفع : فانه 
اسن ويكون زا 05901 طبية ؛ ی الیخور (7694) , 


659( 
تم تال (795) 7696( 

يؤخذ عنبر مثقال » وشمع ثمن مثقال /ء یذوب الشمع ”* على النار » ویعمل 
فتائل . فاذا اراد خر رل 790 ول ها (7699) وبطفا شقن یر یله کاملة (1700) ۱ 


660( 
ص ی ON‏ لا نظير له 


۳ 3 5 7 7 5 2 0 ١ 
5 أوقبتينا توتيا : ادن ناعما : 0 )7702( چ لخجمسيةه عشر تا‎ ۳ 
ا 3 ویریب ال آن نشف 3 وناك‎ (7705) 3 1 0 


عليه ا وري عيب ۱۱۹۹۹ مرا زكرا ٠‏ فاذا تيا » > يرفع في إناء حتى حف 
ار ا عشرة آفام 7709) بعود قاري : ويبخر بعده 


۱۲ 


۱۰ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۲١ 


دی 


۲۳۹ كبز نوی تنويع: وی 

8 و بو هل سر 5 ار 
بعنير a 7٥9‏ بین" کل تبخيرتين يُعجّن وبلصق كا ذكرنا اولا » ويرش عليه الماء 
۳ فاذا أخذ من الیو 2 277117 ر ن حتی ر OH‏ مثل المباء ویس ۱ 3 
فإنه يقطّم الصنان "۲۳۳۱ وبطيّب الرائحة 7714 . 


e بو‎ 


661( 
صشة حب 

بطب" النكهة ويقوي | الاسنان : وییضم الطعام بعد الأكل ٠‏ وتجعل منه ي 
الفم عند اللوم“ فتبقی رائحته (7717) طبة ‏ ویبخر منه انشا وان شئت )7718( 


مثل الذريرة وتعليب 3 ۷1 (9 771) ال نيت بايسة - )7721( . وان و (7722) 
وجعلته / في دهن بان وتدهنت 77237 به قام مقام الغالية ۳۳۶۳ . وان حلّلت الب ياء 156۷ 
ورد وسحته على جسدلكه كان حسئًا. يؤْخذ من العود افندي سبعة دراهم 
۱ '' أربعة دراهم > ومن البسپاسة أربعة دراهم . وكبابة ۳2۹ ثلاثة دراهم ؛ 


ومن ١‏ اسلا الا سفن الكو لخمسة 0 ومن الصندل مثله : وقاقلة (7727) RE‏ 
دراهم : ومن سلف (7728) الا (7729) اوقم (7730) و الکافور ا 


مثقال . تسحق ذلك وتعجن عاء ورد فارسي : والأجود نصيبيني !۳۲۲۷ » ویصنع 
مي 277320 سيا كالخمّص أو أكبر فلبلا . ويجفف في الظل ویژخذ منه بالغداة وعلی 
الأكل . ولا . بزال يديرها ی ف (7733) حتی تذوب ویبلع N‏ 5 
كذ يك 10730 0 ا 


662( 
صفة حب بطب ال لنكهة و مك 07738 5 الم فیذهب البَحَر 
و ® IE‏ درهم : : ومسك ۰ . فيجتمع ۲1790 


7742 ۰ (7741) 44 ۳ 
هذه 7740۱) وتدقها ! وتنخلها سوى المسك . تعما (7744) وقت 
اا ۱ 


(663 


صفة دواء عرق 


1351 


157۷ 


اللاب الحادي والعشرون 


(7748) - 1 (7747) 


ا ۰ ۶ کزان الفقّاع لحمسة دراهم : جر 
درهين (7749) . ته شقف | صيني درهمین ونصف » ماء ورد بلدي أ اوقية : ماء ورد نصيبيني 


ی أوقية . 3۹۹ 5 يه اء الورد وتستعمل وی N‏ غاية 5 قعطع العرق . 


664( 
صفه الزهر بة 


)7752( ۰ 


زهر النارنج الأبيض خاصّيته يحمل في خرفة ويبخر من نحته وهو ندي بالعود والعنبر 
والصندل والسكر : وین في الظل ويرفع . ويؤحذ أوقية زر ورد عراف منزوع الأفاع . 
وأوقية سنبل وهال وقرنفل نصف أوقية من کل واحد . ویژخذ من الزهر امحفف نصف 
رطل ء يطحن الجميع في الطاحون ويجمع . وبخذ ماء ورد ومسك وزيدة . ویکون الماء 
ورد أوقيتين: والمسك والزبدة حسب الارادة . يليّن به الحوائج وتجففه ني الظل مغطّى 
ويرفع ي إناء زجاج. 
665( 
صفة البرمكية 

فا بط ۰ لاذن ا 1 وقية . ظفر نصف أ اوقية » ۋار 7754) 
عود أوقية » زر ورد نصف أوقية > أطراف طیب كامل أوقيتين. ویکون السنبل أكثر» 
زعفران شعر درهمان . مصطکاء نصف أوقية > صندروس درهمین » قشر ميعة أوقية › 
ماء ورد أوقيتين . عسل نحل / نصف رطل وماء مرسین من كل واحد أوقيتين » عسل نحل 
نصف رطل ۰ کافور درهم : زبدة نصف درهم . یدق الوائج ویطحن اعما : 
ويخلط ويغْلّى بالتضوع ۲7۳۴۹ وماء الاس ۰ ویحل فيه لادن وترمّی اوائج عليه 
ويرك علعقة ونکون ناره ضعيفة :“ويل الکافور ولزیدة في اماه ورد. فإذا تزل به عن 
الثار تیه ع 7796 الذکور ویرفع في اناء زجاج. 


(666 


و آخر 


تأخيل وزن : )7758( 3 : وثللاث أواقق ماء ورد . وتحعل فعلنه في سكرجة 


)7757( 


۱ 


۱۰ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


1١ 


۱۸ 


۲١ 


۲۳۹ کنر الفراند في تنويع الموائد 

وتسكب عليبا الماء ورد زالنك حتى يحف. فاذا وصل ° إا لی الام مع من 
أرد ت )7760( تجعل ال له فى ت )7761( الماء و ۳ (7762) علا عودّا حتی ۷ 
تقع القطنة ٠‏ فان الاء بصیر تس ورد ا من ی فسا a‏ لسن الام (7765) من 
ذلك |الخوض ۷ يشلك (7766) أنه ماء ورد. 


667( 
صفة النسرینية 

يؤحذ ۲۳۴۴7 نسرين أخضر أوقيتين » وقرنفل أوقية » ونصف أوقية سنبل وهال . يدق 
الحوائج وتنخل وتدق مع النسرين حتى يحض الجميع بالسحق ٠‏ ويبخر 

6 ۶ مس 3 . 
یمود (7769) : ورف 70 تیه کافور باه ورد كر بخور وهو 

)2 
رطب 7 
668( 
/ ال جية 158r‏ 


يطحن ورق )7773( ال نف 27774 ناعمًا 0 عاء الورد ال (7775) أو 
ال وو و نالف + ۴ ا ۵ ویوضع ف وعاء زجاج 
ويستعمل . 


669( 
طئقة ال 

عود أوقية : صندل مقاصيري ٩”‏ درهمان . لادن ثلاثة دراهم » سکر نبات 
مثقال : کافور درهم : قشر نارنج نصف درهم : يسح ابلمیع ویذیب ۹7779 اللادن 
شتا ماء ورد قدر م بعمهم ۲۳۳۹ ويضيف ال )7781( بنيز ماف ۽ ويعجن 
أقراصًا ويحقف في الظل مغل (77*2) بشعرية » ویوضع في وعاء زجاج 


و یس | (7782) 


158۷ 


اللاب الحادي والعشرون ۳۳۲ 
670( 
صفة زهرية اخری 
شف زهر النارنج الأبيض ني الشمس ویدق ها ويدق مع كل رطل أوقية 
ره 
عرق كافور وأوقية سعد وزز ورد أوقية»ء نصف أوقية مردفوش + حح 
ال بماء الورد ور ۱ 0 ق 0 قدر E‏ مشدودا 
کر ( : . .> ثيه 5 
الوضل ۳۶ : وی العلیا طاق 7 البخار منه ویکون ر برمكية 
أرق 7789) ۳۹۹۶ | )7791( » وعلامة کاله ان عمس طين الول 092 ۱ 


671( 
هل وه لخلحة (7293) 

يؤخذ قياسة ۲۳۳۹ طويلة العنق » يوضع 277957 فيا ماء ورد أوقية : وماء خلاف 
أوقية / وماء لسان ثور شامي اوقية » وماء قرنفل ربع اوقية » وماء زهر نارنج إن تیا ربع 
کک ی تا و مثقال ؛ و ال حبّة وقطعة من 
2۰ 78( 
2-0 2 (7798) : 3 2( غا وقطعة من سفر جل (90 کذللد : 
وقاقلة ا وكبابة مثلها 3 وضع 1017 على نار هادئة » فانه 27492 يخرج من 
ريح e‏ غابة العطرية ؛ وکلما قل ماؤه يزاد من هذه المياه تحتها : وتکون نارها 


8 


لطيفة جد . 
672( 
صفة بخور برمكية 

9 ۴ ون يق 55977 فى (7804) الدهاليز وبيوت الراحة وهي مليحة جدًا : 
قسطين 00 ومر شش 0:0۵ جزء وفلف (1807) جزء ۰ ومرسين بابس 
مقصّص » ولادن عنبري 7۶99 یازا (7809) دوش ۱۳۹۱۹ نارنج يايس ای (81D)‏ 
00 يابس لا نصف جزء» وزعفران ن (78۱4) ۱ 


۱۳۹ 5 ويؤخذ یا نحل عاء ورد وخحل خمر )7817( و 1 على 


نار ويل فيه لادن عنړي شيء ۳۱۳ جيد وازعفران» إلى أن يصير له قوام جید 
وتجعل فيه الحوائج » ومحرك وينشر في الل إلى أن ينشف. 


۱۲ 


١6 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


۱۲ 


و۱ 


۱۸ 


۳۱ 


>35 


۲۳۸ كنز الفوائد في تنويع المرائد 
673( 
صفة ند ۲7*۹ مركب للبخور عجيب 


عود هندي ربع أوقية » سان ٠‏ / مسك ربع معقال 278220 ۰ زعفران زف ۱59۳ 


مثقال : د 1۳ تقال ك تت فال افو ریاچی 17 

پم ۲۳*2۵ مثقال : لادن رطب مثقال؛ يسحق الحميع ويعجن بماء التفاح 
لدا 77 لام الور ۳۹۶۱ الرطبات وماء التفاح ؛ 01297 النمّام 
عجن ۲7*۲0 يابسًا قويًا ما خلا العنبر والمسك والكافور ؛ ويخمر یوم وليلة. ثم يقرص 
ال تفا )7831( وی له طبقا و (7832) 5 فيه , فإذ| (7833) امحل یلّی عليه عسل 
ان منزوع الرغوة ‏ وتحل فيه آیضا اللادن من . )7834( على )7835( الثار (7836) ومع 
۳۶ وتلق (7838) عليه الحوائج أن يرفع على (7839) صلاية ور (7840) 
يسحت ماه با 13999 الوم 5 0 7 الملطوخ ۰ )7841( اء الورد سحا اعا 

حتى بدخل "۲۳۳۹ بعضها ‏ ي بعض ۸ عد عل الا ول (7843) ویقطع شوا E‏ 

على أي شكل أ اردت » 00 منخل ۳9913 في الواء | (7846) ا ه 


غبار فيه خمسة 5 عشر يوم . و ن آردت 579 يعثير : فيفك آذ زیده e‏ في طبق 
على نار هادئة e‏ وتقل ©7*5) ظهرًا وبطنا "°" ۰ وتعيده إلى المنخل / 
وک حتی ۱ 


الباب الثاني والعشرون 
في الذرائ (0852) الملركية (*385) 
674( 


ذريرة )7855( 


يؤخذ أوقية سنبل » یدق ناعمًا وینخل » ويدق قرنفل وبسباسة من كل واحد 
درهمین . وغل بماء ورد : وببسط في زبدية صيني ويبخر ثلاث 7054) 0 
ی مرات رت (7859) عود : وخمس دفعات عنير . وکلا E BE‏ 
تقلب وتعجن ویرش عليه ماء ورد. فكلّما کثت ۲۳*۴ بخوره زادت رائحته. 
Ne‏ سن فيه ربع درهم NT‏ ویعمل أقراصًا عل 


159, 


۱60 


الباب الثاني والعشرون ۲۳۹ 


E ۳۳۹‏ في الظل. عت اليه عثير ؛ > وهر العود 


الط ن (7867) و ة دراهم ويرفع في إن 8 
675( 
صفة ذريرة زاروع (3869) ۳ تستعما ف ١‏ لصيف 
بوخ صندل مقاصر 59 (7870) . مد ,7870( على اجر عاء ورد ویعصر من 


ىرق (7872) ج872 , NF‏ ول ٤‏ في زبدية وعدن دفعات بعود وعنیر : ویضاف إليه 
40 )7875( )7876( 
۱ 787( امك لسك والعدير مثقال وریع درهم زباد ویستعمل . 


676( 
سعد جرء ٠‏ وعود قاري سحرء وصندل مقاصری )7877( جزء ۱ وی ۳۶۹ وی خا 
وبعجن / عاء ورد وينشف ؛ سف ذلك ورد 78800( NS‏ وج - (7882) 

ى (7883) , 
یدق ۰ ويجعل معه معه لكل عشرة دراهم دان ی کافور ودانق ملف 


677( 
صفة ذريرة الوردية 
بح ع ۱1۶9۹ 3 دراهم عود قماري ول 08857 وقاقلة لچ (7886) و دراهم ؛ 
بدق الجميع ناعم . ويعجن عاء ورد » ود شسعط وظفر وصندل حمس مرات . 
وبعد ذلك د بعود سته ة أفام. وبين کل تخیر يعجن ویسط ي فی زبدية کالأوّل : 


وینشت ويسحق وستعمل . 


(678 


صفة ذريرة ۳1 تنج (2087) 
يۇخ م سليخة 0 دراهم اش 78880( مثقال ؛ + قشر ل E‏ 601 


ا ا كد وعود ما كل سبعة ام وینشف ر 1 e‏ 


۱۲ 


10 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


۳۹۰ کنر الفواند في تنويع الوائد 
679( 
صفة ذرور الاء ورد 

وفيه خواض عجينة ومحراق للمشائخ ۱2 0 ا 
لور (7894) دراهم كثيراء بيضاء : يوضع )7895( ف يي إناء زت 394 5 ثم تأخيذ أوقية 
ونصف ماء ورد شامي خا ۰ رش 517 فيه شيء من السك. انب (1890) 
الكثيراء على ثلاثة یام . ثم جمّفها تجفيًا حسنًا ‏ وترفع عندك / ذرور واعمل أك إن 
اعذت من هذا وزن حبة فح ربع 5899 أسنائك 27900 و 091010 قليل 
ماء °2 ومسکت الماء في فك اع (7903) یزیر 7904) 5 ان 790 فانه 
يرج ۲3۶ ماء ورد خالص زكي ؛ تستعمل هذا الذرور ني أشياء كثيرة في المشروب 
والخللات اللطیفة مثل التفاح والسفر جل ال ۱7999 وال 999 الرفيع 
المصبوغ ۰۳۳۹ ويستعمل أيضًا ني السالیق 9۷ والزورات والأطبخة ٠2‏ 
الرفيعة (7913) فافهم ذلك . 


680( 
صفة ذرور إل 091 

نافع من وجع القلب ‏ ورطوبات الدماغ » ویطلیب النكهة والنفس ؛ 
ويستعمل في الأشربة والنقوعات الرفيعة والمزؤرات النافعة من الأوجاع 7519 . وفيه 
خواصضص عجيبة وص (7917) : بوخ دادم دراهم ۳ بیضاء ‏ بنقع ی أوقية 
ماء ورد DE‏ ۲ زاو (7920) ا نمأت اضف (792۱) دراهم (7922) عنبر رو (7923) 


< ۵ (7924) را 4 5 1 ا 
مسحوش ناعم ؛ ویخلط خلطا محکما : و خشف وسحق نیج درورة. 


681 
صفة ذرور الزعفران 

الفرح ۳۱ امقوي للباه والفتح للد و (7925) N‏ ود ۱ ا 
فن بة الوافقة له 279277 وني بعض الأطبخة / مثل أرز الدجاج الاصفر 
الساذج (7928) وفي 9 بعض الخللات الرفيعة وصنعته : یوعد ثلاثه دراهم کییراء 


160» 


161۳ 


۱32 


الباب الثاني والعشرون ۱۱ 
۲ 931 ور اماه اد فا 
بيضاء 5 تنقع ي ی اوقه ماء لبس شامي ! 7 . فادا اخعلت یلقی فد فيها درهم 
793 09„ 
زعفران طّب ‏ وبخلط لملا میک (7932) وجقف ويرفم ذرورا 


682( 
اعلم وفقك الله أن هذا الذرور فيه اسرار عجيبة ؛ منه انك تاحذ رل لن 
1 (7935) طري » بلقّی فيه | أرب 7939) أواق (7937) N‏ 5 ثم | .„ (7939) 
عا لى الثار وألق عليه خمسة دراهم من هذا | الذرور واتركه ساعة ونصف فلكية ٠‏ فإك 
يريك قوامٍ الیبراف و (194۱) و في أحسن ما يكون 0 الطعم والرائحة والنفع . واذا أردته 
7943( 94 
على طعام الأرز أو الفريك واغاص 279420 الشاوان! اللطيفة فانه ینفع 
ار 7 | ٠‏ الأورا ن (7946) ee‏ على بعض الخلّلات ‏ فهو نافع مازج 
تعمل في الصلوصات ی و الرفيعة .. وصنعته 7 یژخذ ثلائة دراهم كثيراء 
ا (949 ۹ ب وقية و ول ما وك اغرية فيه خی (7951) جو 
7954( .)7955( 
اللي ثلاث یم د / اغا (7953) آلق علیها وز زا قر و5 لن 


ی ناعمة منخولة من شيء وتات O‏ ويخلط خلطًا محكمًا » وحفف ويرفع 
8 ۴ (1958) 
درور ۰ 


683( 
بوخحذ قطع العود المندي » ۱ 5 جلاب قوي وبيرغ 
ب نان الکافور ویعمل O‏ کاغد ويرفع . . وان E‏ الكافور وغمر 

فيه ۳ أغنى عن الحلاوات O‏ 


۶ )7960( ف 


684( 
ر (1965) ماء الزعفران 


۰7 )7967( )7966( “ . 9 0 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


4 کتر الفوائد في تنويع الوائد 

من الغد وهو ندي » تصيره في القرعة وتصاعده في الرطوبة » بخرج ابيض فر یه (7965) 
tt ۰ 4 3 ۰ ۰‏ 4 ۰ ۰ 1 ( 

ريح (7969) الزعفران ا لمحض وهو از 07999 صاني لا بژثر في الثوب ولا بظهر ۱ ۳,91 


685( 
صفة ماء المسك 

تا خحل من المسك اتید دانق : ومن ماء الورد الحوري الحيد رطل بغداوی (1992) 
يخلط السك بماء الورد 1 ين ساعة ۳ سات (7974) ول (7975) ف القرعة 
والأنبيق ويصاعد في الرطوبة» يخرج ماء مسك خالص عجیب ۳۶۳۹ , 
686( 
منة 0977 0 5 الكافور 


يؤحذ من الكافور الرياحي *”"' الطيب مثقال / » يطرح عليه نصف من ماء ورد 
مكرّر خالص وتصاعده في القرعة والأنبيق في رطوبة » یخرج ماء كافور. 


687( 
صفة تصعيد ماء القرنفل 
تاد عن اد هه با شت وت غل ماه و رده فى الوزن مد ان پر 
۰ ۰ ۰ ۲ ۳ 
القرنفل : وتدعه فيه وتخمره ليلة , فادا اصبح امرسه 5 ذلك الاء وصعد به بالقرعة 
والأنبيق يخرج ماء قرنفل جيدًا . 


688( 
صفة تصعید ماء ١‏ لسنبل 

بخرج من اليد منه I‏ اخر ادي (7979) مدقوقة > ور 8 عليه مثله ماء 
عذب وتغمره بوما وليلة. ثم تمرسه وتصني الاء وتصعده بالقرعة والانبیق كا صعّدت ماء 


القرنفل » يخرج ماء سنبل عجیب . 


1602۲ 


102۲ 


الباب الثاني والعشرون ۲:۳ 
689( 
تصعید ماء العود 


يؤحذ من العود المندي الدقوق أوقية » ودانقین مسك : وثلائة أرطال ماء ورد 


خالص › يخلط الجميع ویصعد . 


690( 
صفة تصعيد ماء الصندل 


یوخذ من الصندل المسحوق الحيد أ اوقية : ید 1 يذاب في ثلاثة ارطال ماه ورد ؛ وصعده 
مثل العود . 


691( 
1 تصعيدك ماء الورد الأحمر 


د يكون إذ :)7980( ق القرعة / من را ء (7982) الورد فاحشي 1983) 
ات ا 0 على القرعة وصاعده في رطوبة » فإنّه ينزل 
ان 3986 کا وصفنا. وان اردته مثل دم الغزال فخذ عرد (7987) من سمّاق )7988( 
الد مه 99 ولا عي (7990) ۲ فل )7991( عماء , ثم لفه ي ولج (7992) 
وادخلها 9 في داخل الأنبيق على القرعة » وصاعده في رطوبة كا قلنا. فإنَّ ماء الورد 
عض ۳ هذه 7996) القملة قبل منبا اللون وجا (1991) احمر وفعل ف 
الثوب مثل ذلد . وان جع“ السك ين عرق الخ (8000) سان 
ا ر ۱ ف ۳ 7 وان [“ ف القَطئة شعيرات ۰ (8001) زعفران 


بخرح (8002) الماء اصفر . وان |“ في 0003 المعلة من الرطبة حرج الاء اخحضر 


يدي (8004) 1 وور (8005) في الت ۹۴9۹۳ کا ذكرنا. 


692( 
صفه تصعید ماء الورد الیابس 


۶ ددج | 1 .> )8008( 4 (8009) 
يونين °° ثلاثة أرطال ورد یابس أحمر» بنقع (08 ال ماء ‏ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۳:4 كنز الفوائد في تنويع الوائد 
طاو لیم یم ثم تفرکه !۳ بيدك حتی بخرج لی 280120 , ثم تصفي 
وتصعده )8013( کا قلنا ؟ في الرطوبة . 


693( 
وتصعيد النسرين والياسمين 


يقلع أقاعه ويفعل به كا فعل ۳٩‏ ني غيره. 


694( 
صفة ۳ يرن (8015) 


يؤخذ الحيد منه ۳۳۲٩‏ أحمرا كان أو أصفرًا” ۴۶ ۰ | فيقشر 7 قشره الأعلى 
وتصره )8018( ي قرعة تعمل م (8019) کا تقطر ماء الورد ؛ یز | (8020) ب بالتفاح 
الکبار  (‏ بآ (8022) وتخرج تق 00 0 الاس فبؤحذ الله 
2 + 6 (8025) ر . (8026) 
الطري من تنام e‏ بدق ۲۹۹۶۲ ۰ ویرش عليه شا ن ما تصعده 


0000 ۰ (8027 3 )8028( )8029( 
والرزنجوش والمام ١‏ والبنفسج ا والرجيس ؛ تفعل مم 
وكين 


695( 
صفة تصعيد ماء الورد الرطب 


e.‏ الأحمر الطري > يفرط وتنزع آقاعه ور ين 57 مغلي 
و د ا 0 ثم يعمد | لى الورد ته في قر 0 O E‏ ملع | (8035) 


۰ 1 0 ۰ 
بخیدا» ويصب على كل رل ۱ من ورق الورد ثلاثة ۷ أواق من الاء النقوع 
فيه الأقاع (8038) واستقطر ۳۹9 فهو ۳۹۹ مليح. وان زدت !"۳۳ فيه الكافور كان 
۱ . )8042( 
تسس ۰ 


(696 


1 4 )8043( انحر 


۱63۳ 


۱03۲ 


الباب الثاني والعشرون {o‏ 
وام مک 2 )8044( _. ]و 5 : 8045( 
يوخد ورف الورد الطري ال من اشماعه ودر رطل » ويغمس ١‏ 
اجانة فيا نصف رطل ماء قد صب فيه دانقان مسك وحبّة كافور ؛ 0 
رم mtu‏ _ . )8046( (8047) 7 
وحشی به القرعة وتبيته ليلة حتى يخمر ٠‏ ثم يقد حته ويستقطر »› 


م انه عا بزل (8048) ام (8049) فاه ع 
.2 ی ۳ ناا م ۰ r‏ 


ی 


وفیه ند 


(697 


۰ - (8050) آخر وب 805( 


أف 9092 / ینقی وي 8053( رلا ٩89541‏ بغدادي زي ف قرعة 
ويؤخدذ من ال ۳ ۳ الحديث الأزرق الشدید الز را ور (8055) مما جف 5 الشمسر 
عد لونه فيه لحد مله مانة درهم ؛ ای بالماء الورد ويرش عليه 3 0 


ف الا والقرعة » بستقطره فيقل (*۶05) ا کا ی ۲-۵۰ 
0 الييض 00y,‏ 01 إذا اصاما . 


698( 
صفة تصعيد ماء ورد أحمر 


تا یز (8062) الورد الأحمر والأة دشن )8063( ي القرع (8064), واجعل في 
ا ا ر2 (8065) أواق من الورد | حمر 280662 الشدید a‏ 
ودرهین (068ة) زهر لان (8069) طري كان ۱ ا E‏ البقم 0900 
يراه فرغ (8071) | إن ب تما وب (8072) على ثيابه . ری 19872 907 الثياب 


ولا يطبع ۳۹ ۲ 


699( 
صفة نوع 0 وب (8076) 
ید الإ 9 > ومعه من ان شقائق اللعان 
2 - . ۴ )8081( 1 ۰ 
رمع 99300 1 فانه حمر ويجيء لونه مليحا ولا بغیر الثياب البيض ادا رش 


۱۲ 


1١ه‎ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۳۹۹ کتر الفوائد في ننویع الوائد 
700( 
)8082( 


صفه نوع آخر منه 


ووو ا 88630 الاب الیفن آیضا : اجعل مع الورد في الأنبيق 


شعرات زعنران 9۹ مز من زعفران ان ارت (8084) ۳ دانقن فانه ر مما منه ما را ء (8085) 


أصفر . 
701( 


ر 2 5 ماء ورد 0 


ورد یابس 


بزخذ الورد المربّى 0۳۳ الأحمر اللحيد : یی من *** أقاعه مقدار رطل ۰ 
8038( (9090) اه ۲ > (9091) 
ينشعه 5 ماء ورد 9 يومين وللت 0901 ي براي مسد ده 
ای 2 (8093) تصب عليه" من الماء العذب أربعة أمثال وزنه ؛ 
و له مثقال کافور ۲۳۵۹۹ لاح دراهم › وا 250993 قيراطين . 
05 ۲ ۳9 8099( 
5 دا وتطّه ° على الاء وردء وتحشيه في القرع 9099 : 
عتما 100( O‏ الا ۱ غم ب 2 على التفل ما E‏ بلحق 
بالاول . 


702( 
صفة تصعيد الزعفران 
عجیّا في الطیب : يوذ أوقيتان ۲۳۹ من زعفران الشعر الاب فيجعل ثي 
وة (كاوة) ونب اه ماء ورد» يش رأسها 61 O‏ وليلة . ثم 
تسحق له من القرنفل الزهر مثقال » وکافور رياحي مثقال : ویخلطان فيه ويغتربات 
فر ۷۳۵ جيّدًا. ثم بصعد بالق عه والانتی عل الا ی ۱۷:۵9 ماء الورد ؛ فائه 


يخرج منه ماء ی 0۱ ول ۲8۱۱۱۱ , ویلقی ۲*۱2 على التفل ماء قراح فیخرج 
ماء الي دون الأول . 


703( 
صفة تصعيد السك بماء الورد 


164, 


165 


الباب الثاني والعشرون 4۷ 

يؤلحذ من السك ا دانق » ومن ماء الورد النصيبيني 51!4) ابلموري اليد 
رطل بغدادي )8115( /. ق الف E‏ اء الورد وتترکه فيه ساعة 2 
تسكيه 5 القرعة » سکب 19 الأنبيق وتصعده ع 617 الرطوية › فاته 
)8117( مئه ماء الملك ‏ لا بعده , وعلى هذا ۳۱۱ 9 حب 


الزيادة 30 وينقصس 1 أحب النقصان : ويجعل على أثره ف في القرعة ماء ورد 
فيأني ماء مسك دون الأول . 


704( 
صفه تصعيد ماء العود القاقلي 


يؤخحل ا . يدق 2 1 ن وی في ون رع (8۱21) ماء 


قرعة و 00-0 7 E‏ وريع مثقال ا ویزاد ,81260( 7 "7 ورد 
و ره ر (8۱27) ی نار لينة . 


ورد 5 برئیه ۰ 


(705 


صفة تصعيد صندل مقاصيري 


یخذ منه ربع رطل مطحون ني الرحاء وینقع في مثله ماء ورد في برنية زجاج ؛ 
ويترك فيه يومين ولیلتین . ثم تفتح البرنية وتستخرج ماء الصندل فتقلبه جمیعه في القرعة : 
ويلقى عليه ريع مثقال مسك : ومثله *۶) كافور. ويركب الأنبيق ويستقطر بنار 
ليّنة . وان زدته رم ی (8۱29) من (8130) الزعفران مصمّدًا > ونم (اذاة) مه (8۱32) ۳3 
القرنفل م (3ذاة) بإ 51349) عجيي (8135) ني 19 تطييب الرائحة وی 127 , 


706( 
صفة تصعيد ماء السنبل *'* العصافيري 
ر (8139) من أصوله / وتدقّه : وتعجنه بماء | الو والّام ۹۱۱ 1 
ليلة وتر که من الغد» وتضر به اء الورد . ولکل أوقيتين ۵ سنبل من ماء الو 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۲١ 


۳۹۸ كنز الفواند في تنويع الموائد 
,ري (42 ۲0۱ في ٠‏ القرعة » وترکب الأنبيق وتستقطره ۲*۹ بنار لنة ؛ ولا 


رک ۱۳۱۹۵ , وباق (8146) ززل ٩0۱7‏ تز (8148) عليه ماء ۳۱۹9 وتستقطره ثانيا 


زل يحت (3150) , 


707( 
صفة تصعيد ماء القرنفل 


يۇخ قرنفل زمر لكل قرعة أوقيتين فينقعها "*'* برطل ونصف ماء ورد يومين 

ليلتين. ثم ناي لفرقلٍ عماء الور لي في القرعة › ویرکب الأ وتستقطر بنار )8152( 

هه إلى ان ب ۱ إن ات أن یزداد (8154) ط55 وذکاء » فانقع 

5۵ ماء الورد والقرنفل أوقية وردء واسحق له قیراط مساك » واضربه فيه 

ماه و9 فاته يجي ء اننا رو (8158) . والذي يخرج من التفل اغ (8159) 
ب (8160) الورد ۶ - )8161( اه 0 يدخل في فى الأشنان a‏ 


(708 


ل ناء ر 2 81 ۱ 


لنارنج 
1 (8164) في القرعة وتركب الأنابيق و بنار لينة » ويجعل في اناء زجاج ؛ 
13۹9 له خیط صوف فتلا رش وغل في راس القنينة ۷۱۹۹ , ویطحن 281677 له 


اسفيدا (68 ۲8 ويجعل فيه » فان هذا الزهر / يخرج عليه شي ء كانه الدهن بلقمله ۱65 
ان الصوف ‏ وك )8170( ارعن و 817( لدي (9۱72) , 


709( 
صفة تصعيد الرحان والخيار لأجل الحمّام 
E‏ )8174( ۱ )8175( )76 81( 
ا فا في أوان الخیار والرخان وهو طر يف . 


0 الريحان 5 بنقی من عیدانه ون عليه ماء ورد ؛ ويقطع الخيار 
)79 81( 3 
صغارًا » ومحشى القرع 251780 ويستخرج بنار لِنة مثل ماء الورد'*” '* ني قناني ویشال . 


۱0 


الباب الثاني والعشرون 4 
710( 
صفة تصعيد الاس 

یدخل في لخالغ ۳9 قفا ۱6۱9۶۱ العو 19۱92 ويطوله (8183) و کسکه 
۹ بقع إذا سر !۳۳۳ . يؤخذ قلوب اس رطب بخرط من قضبانه ویدق 
ترق ا i‏ زل غل کل رطل 19199 مه" رطان ماه سار 
و ۳ ل (8189) , م يجعل في سلف ويصعد برفق بنار لينة ویشمس 
اسف فإنّه بصلح )8191( جين 1 


711( 
صفة تصعيد القرنفل 

| یز (8193) من القرنفل ما أ أحبيت فتنقي العيدان الى 90 وله (93 8۱) ی ماه 
ورد يومًا وليلة »> ویستقطر بالأنبيق بنار لينة ويدخل تفله في الحوائج والاشنان. 


712( 
صفة تصعید ماء القرؤة (3196) 


و یز (8197) من القرفة الرفيعة رلا (8۱98) ف ین عليه يمير (8199) وق (8200) / 
وتحله ثلائة أرطال ماء حار وتترکه (9201) فيه مغموسة 2 تلا یام » وامرسها !28202 مرس 
جیَدّا واملکها ببدك ‏ واجعل (8202) ف القرعة واستقطره . وان جلت 204 النصث 
ماء والنصف ماء ورد کان (8205) ا رات 


۰ 


713( 
صفه تصعید ماء النمام 


يخرّط ورق النمّام الطري وقلوبه ۴207 ۰ ويجعل ني جامات » ویرش عليه ماء 
الورد» ویدق على کل 0b‏ عود مدقوق (8209) دل ا 5210 وحيّة 
مسك » ويخلى بقشور تفاح وقشور آترج ویر بو وليلة . ثم يجمع النمام بما 
عليه من الذريرة!8212) والقشور ویلقّی في قرعة ويصب عليه من ماء الورد قد 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱۰ 


۱۸ 


۳۱ 


رن (۷2۱3) و ان ربع مثتال کافور 3 قرنفل مسحوق ۰ ویصعد بنار له ویزاد 
يق مثل ما فيه ماء قراح وماء ورد ولا تکرهه يئار حامیه لايك , 


714( 
ا .1 ۰ (B216)‏ 
صفه تصعيد مر رجوس 


مثل النمّام سواء وبدل الكافور مسك 


(715 


اة 1 قشور ال ترنج ” 821( 


كيل شور الأرن )٠218(‏ الغض : يفرك بماء الورد و تا 25219 عود وصندل 
مقاصيري دنر منخولين معجونين بماء ورد مبخر ين ** بالعود والعنبر وبفتق بسك 
ويسير زباد وینشف "۳۹ ویصحن / ویدر عايه. وبخمر یوما وليلة ويوضع عليه 
اوراق ۹22 النمام : بخمر نبا انشا . ثم يصب عليه و ي الشرعة ماء ورد أجزاء متساویه 
ونصف قراحط کافور ونصف مشقال ماء زعفران ویصعد , 


3 
شش 


(716 

وه 3 “lh‏ 
تسشه الذرور 29 8 القرنفلي 

النافع من القرف ومن أرياح البطن ونجيد الخ وينفع الفضلات الردئة (8224) 
وح الدود والربال (822) وفيه خواضص . یوش ثلاثة دراهم ز 229 بيضاء ۰ 


تنقع في ماء قد أخرجت فيه خخاصّية القرنفل أَیاما . فاذا انحلت . ألى 28277 عليه درهم 
لسان عصفور مسحوق ناعم (8228) 5 واخلطه جي | وارفعه ذرورا |8229 5 ی 
الأة ق 020 ي )8231( وقته (8232) اذ ليت إلماء (8233) بر 0530-00 سك أو 
وير (8235) | ,239« فا » ويلقى فيه من الذرور : ويترك ساعة فاه يصير أحسن ما 
يكون من ا 


(717 


166v 


۱01 


الباب الثالث والعشرون 9 
ينفع لرمي ۳۶۳7 الدم 22380 وإسهال السوداء ووجع الكبد ويستعمل في الاشربة 
2 . ا (9 1 82) دراهم كثيراء بیضاء 8 تنقع في 0 في أوقية ماء لاف طیب ۲ : فاذا 
5 ألق (8240) عليها درهم ونصف صندل خير مسحوق ناعم 824 
وا رامل )8242( / و 7 وارفعه و اذا أحذت رطل ماء وحلیته بر بعه سکرا 
أو وید 8244 ولق E‏ نت درهم و فإنه يصيره 577 
ساعة - )8248( اقسا کلون الدم . ثم يضاف ! ا2 حميرة الأقسيا زازم (8250) غاية ة فيا 
ذكرناه (8250) 


الباب الثالكث والعشرون 
في خزن الفواکه واذّخارها إلى غير أوانها 


(718 


ادنك قا الخوخ إلى غير أوانه زار 8251 الخوخ و في اناء وت 9332 عليه 
0007 ۱6299 ب عليه و 9 هه 00 نحت ذلك الاناء 
حشيش يابس فإنه يضمر . فخذ الخوخ المضمر فاجعله في إناء مزقت ۳۳۹ فإنّه يبقى 
زمانا ظو راد (8257) ۱ 


(719 


واذا أزفك میاه اش تن ب ری (0250) لا نکر ٩*5‏ آکله من طعمه ولا 
من 0 شيك فاعمد لين الاق فيطبخ حتی يذهب ثلله. ثم يبرد 
ويجعل في عاء (8262) زجاج أو ا ویطرح | ال ۱0254 £ ذلك الوعاء وتسد 
رأسه 0 > فان ذلك الماء الذي فيه العنب ۳۶۹٩‏ فیخلل ونجيء 5ل 


ویکون شفاء ویبتی ذلك العنب غضًا لا بزکر 0208) اکله من طعبه ولا مر ن رائحته 


۳ شيئًا / ويكون67**) طريًا کا قطف. 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


4 


Yo‏ كتز الفوائد في تنويع الوائد 
720( 

وا 9268 آردت راء (8269) السفرجل فادحله ۴27۳ في خابية طلا» وان شئت 
رطب سفر جلة ر واي جعلته 5 بخ يارد (8271) فانه یبقی 
زا (8272) و فكت حك سل (8273) المفوجل طت ثم اجعله (8274) 
في اناء فحاز تاو E‏ طلا حلوًا ال شيء اناء . وان نفعته 279 بورق التین 
اليابس وطليته بالطين وجففته في الشمس وعلقته بني وكذا التفاح . 


(721 


۳ (8277) 


صفة ۹۹۶۳7 ورد في غير أوانه 


اد اة تة ولا (0218) طين فح 7000" 
علي 3299 ساعة (8281) على وجه الماء ولا قرا راء . ثم تأحذ ورد عرائي 
۲ وان فتغرسه 5 ذلك الطین» واترکه بومین ؛ وغ (8281) الاجور . وي )4284( 
اليوم | النالك ۱ 1 الغطاء فاك نید تلك (8286) الأز 1 (8287) فد ركنت )8288( 
۳ ل إل 20 ورقه الأحمر آ29 ا ر ا 0 
مده (8293) “كينت 99 أ )8296( کا قطفته 8297 , وتأخيل (8298) زر 


۳ زد 2 9 
الورد اليابس الصحيح انشعه يي ماء ورد ااژة (8299) ۵د فانه نف O‏ 


722( 
ی 830( 
حدر 


تأخذ زر الورد الصحيح . تجعله / في قصبة فارسية واحدة صفا واحدة صفاء 
۳99 زاس القصبة واربط و في طرفها (8304) حول (8305) واجعلها في خزائة 
الحمام على بخار 28396 الاء یوم وليلة واخرجها "°" فانك تجده طريًا . 

وإذا أردت اختزن ۰ (83108) الا کپ (8309) وغيرها والحبوب والبزور (8310) 
والقضامی 1 . والدقیق ا بصي (13) ها الواضع الا روج (8314) 
النظغة (5 831 البعيدة من الطابخ والدخان والروائح الق (8316) ولا خرن مع حب 
السفر جل . 


168r 


الباب الثالث والعشرون Yor‏ 
723( 
صفة خزن العنب 
ان ورق التين 010 وة (83۱9) رماده على عناقيد العنب » یبقی 
زمانا. 
وان غمست عناقيده في عصارة ° البقلة الحمقاء دی 92 محفوظًا . 
وان غیت (8322) ی باه الق ۲9۹۶۹۱ و كيد a‏ (8325) ۱ 
وان ضربت ۲۳۶۹ نشارة العاج او الارز آو رماد الكرم بالماء کضرب (327) 
الختلمي وتغمس فيه العناقید وترفع مفروشة أو معلقة في غرفة ۴2 في مکان معتدل 
تفل 8329 ائ (۶130) و 
ايم إناء من أخثاء البقر مع قليل من طين أبيض ويستوئق 27 منه لثلا 
۷ يتشقق ويوضع فيه عناقيد نه ويوضع في مكان / نظين8333) بارد فانها 
۳ إلى النيروز. 
وان یز (8334) الب الطّب ا الغلیظ القشر بعد نضجه ۰ 


| (8336( ا ا )8338( 


حلاوته في النصف الأخير من شهر نونبر 
CC‏ ۳۹۹ الارض ی ری N‏ ولیتملن (8341) حدید قاطع اذا ارت رى (8342) 
الشمس ونشف "۲۳۹ النداء في يوم مصبح : ويتوعى ۲۹*۹ نقصان الشهر ویزال ما فيه 
من حب غير صحيح “۴ أو فاسد : ویفرش له الخوايي ۳۹ ابفلائیین 
ال ال آن مهلا الدن طاقة وطاقة فوقها من العنب وطاقة من التين ما يدفع 
عاد (8348) اشواء ویخت (8349) 50 بالطين بعد آن أن تجمل 202517 في و (8352) من 
ان5 وتجعل الخابية في مکان لا تصل إليه الشمس ‏ فان العنب یبقی غضا عاما 
کاملاً 

وقد تغمس العناقید ف ماء وملح ۱2 99 ين على تبن 
الترمس أو تين الباقلاً أو تبن الشعير أيّها حضر 7 ۰ وليكن في موضع بارد لا تشرق 
فيه الشمس ولا بوقد 9358) فيه نار؛ فیبقی ز زمانا (۴359) , 

وان جعلت العنقود في ظرف فخار (8360) مجدید ودوت ۱۳3۹ راسه ملد شد 

109 يدا ودفنتا في التراب أخر جته و شت صححا. 


۱۲ 


م۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


rot‏ كنز الفواند في تنويع الوائد 

وإن جعلت الحرة فى ف الماء ۱ إلى حلقها وكذلك وان قطعت العنقود ره ۲0262۱ 
وورقه وغرست ی موضع القطع 3 ف وا (8364) مذاب (8365) ویعلق ولا يقرب 
العناقيد بعضها من بعض د (8366) تال ۱836 غضا (8368) الشتاء كله . 

وان فرشت العنب ۲۹ على تبن الفول ۸ يقربه الحردان ما دام عليه» ولا 
يقرب ES So)‏ ۰۲ ۱ 

وان أذ ماء السمّاقق (8371) وطبخ حتى ذهب الله م الاين ووضع (۶373) ف 
اناء زجاج أو فار (8374) أخضر وجعل 93790 فيه فيه وسم (9176) الاناء من 0 
المنقاة = (8378) من حبّه الغاسد إن کان A‏ » ورتيا (8380) فيه ویرفع ۴ فیبقی 

8 غضا. وقيل ان ذلك الاناء حص ويرفع 
شمس ولا حرارة نار ولا دخان . 

وإن دفنت (8383) العناقيد و ي الشعير م تفسد . 

وال قطف العتقود بعوده او أو عناقيده (8384) 9 عود ين ويغمس 5 
البلا (8386) ثم يربط ويعلق فلا يفسد . 

وإن أردت ان يبقى العنب 5 N‏ فاعم (6388) لد خرائط من 
کان 8389 » وادخا (6390) کل عنقود ی خريطة ف ا e‏ 1 ويربط 
فها عل في عمودهم۳ أو في أصل العنقود فيشّى غضًا زان / 
صخ ۲۳۲۶۹۱ . وقد يلف العناقيد 000 فانه محفظها ۲۴3۶۹ من الزنابير 
وال ۱ 80 زان 68398 ي وهو | ل- نا من الخرائط اس 07 
وقيل : ۹09 نقع ذلك الصوف ثي ماء شوم (8401) سن أبلغ في طرد الزئابیر 
وال ل 


724( 
صفة الورد في غير اوانه 


(لقدة) و 5 


في موضع لا تصبه 


۰ 5 5 0" 405 ۳ 5 * 
يوحد زر الورد الشامي )8404( 3 نقع ! 810 يي ماء حلو ساعة . م O‏ الاء 
عله بماء غيره ور ۴ )8407( ساعة اش 19499 یز ززی (8409) مرات 
و ۰ 4 ۲ ۳ 5 اك . 
يدف ال e NU‏ 0 علا کوز ۱2 8( ماء 7 1 يي ۱ (3 941) مت 


السماء 53 )8414( في اليل ویصب ۱ ن الطرق !15415 وان ۹۹ 


۱69 


۱10 


الباب الثالث والعشرون oa‏ 
تكتب عا ی التفاح والنارنج والاترج کا 15417 خخحضراء مل لا (8 ۹8۹۱ ر ی (9 84۱) 
ف الطباق الا کهة حن ۰ )8420( 500 1 رل ن و وتأحذ 5 
مر 


فرة ۳22 وخحل ۳ بها على الفاكهة الخضراء وهي على شجرها 7“ فاذا 
تکونت واستوت امسحها فیبقی موضع الكتابة ۲۳۹۶٩‏ اخحضراا*۹2*) وساثر الترجة أو 
غیرها اصفر (۹25) . 
725( 


55 ت 2 با و ۳ ۰ مه .۰ )8427( 
يؤحذ بطانة ۹۹۹ ۰ تبل بماء وتعصر وتلف فما المر الصحيح ليلة . ثم تؤحذ 77 
دين جدیدة . يخلى بالماء لاه (8429) / الليلة . ثم تصبح تيدل (8410) ماء‌ها وتلة 
فيا ليلة أخرى فيصبح ملی !۳۹۲ . 
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مین (8432) آخر ف في غير أواته 
0 5 ۳ 43 ۰ ۳۹ 55 : 
یژخذ القصب الکبار التمر ۴ الذي 68۹34 إ (435) تذهب اقاعه » بنقع في 
ماء ت ساعة . م 3 ۱ وب ۱ حتی 24 و بوذ 1 لم e‏ هم أء تقور 
1 ۲ ۱ اماما باه ۱ (8418) عه كا تون (8439) ع وه 
راسي (8437) ويخرج ما في بطنا وتغطی ا وتترك یوم وتمتعد 3 فان 
کملت ۶۰۶ وال سنن ليلة أ اخرى إلى أ ان يتشرب ویطی يطيب ویلین , ثم يخرج منها 
 44( ١ )8444( |”, )8443( (8442)‏ .)8446( 4 
و على طبق مشتك لينشف یصف ي 


844( 
الصواني ویرش عليه ماء ورد وشیرج 84470 , 


(727 


صنف 


يغلى اللين : ناذا طلع زیده 1 وی (8450) وریال 8۹5۱۱ ويرمى من ۱ 
, )8454( 
ويكون E‏ بأقاعه فهو اجود : ری دهع عليه غلوة واحدة ۰ ويترك 
يومان(8455) ويرفع . 


كت 


(8448) رم )8449( 
آخر 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۲١ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۲۵٩‏ كنز الفوائد أي تنويع الوائد 
728( 


B45 5 . 
( 7 آخجر‎ (8456) ۰ 


0-7 ۲ 5 4*3 . 
تألحذ ال 3 ی NU‏ غرزا ناعمّا ‏ م عه این 
ا ب اة ۳۹62 م ويرطب على ما يريد » ناذا ترطب 


فاجعله في عسل وضعه69*؟2 في مكان بارد؛ اه يصير رطبًا لا ینکر منه شيئًا. 


729( 
ضاف / ا ۹۳۹۹۹ الما 7 )8466( J:‏ ا ۳ 


تأخذ العنب الحيد الذي لا يكون في قطفه شيء مهوي ولا مغموس وتيرّه بيدك. ثم 
0 رأسه وتاخذ الخل والدبس وعزجه حتی بدك . ثم يجعل العنب في وعاء 
مزجَج یر عي (5468) 0 . )8469( م نلق عليه الذي ©“ مزجته شيك يعلوه باريقة 
أصابم (8471) . فاذا ار رى (8472) اخراجه )8473( فأخرج منه ما أ احبيت . ثم امسك عرقه 
وغم (8474) ف اذ 55 واجعله ی الصنواق ؛ ف 9 أحسن ما و 


(730 


7 )8477( 
انعر 


-# 


ل لعنب ويعمل له خيط في البيت 00 العنقود نله 077 في الخيط » 

ويقطع من ذلك العنقود حبة رس على س العنقود وتنفقده (8479) سائر (8480) 
یم ۳۳ فإذا وجدت البة التي عا UT‏ 
ا > وغيرها طرية . فلا يزال العنقود 8 E‏ أراد (8484) اخراجه 
وقدّمه في غير أوانه. 


731( 
صفة تن ۱ )8485( ۱۳۹۹ من سائر اجناسه 

تاذ مه (8487) التين العري اليابس اليد منه ؛ ينقع في قليل ماء ليلة /. ثم رسه 
یداه مرا خا رة وتصفیه + واحذر ١‏ من الي .ثم اعد له ورق الق > 


170۷ 


ir 


۱71۲ 


الباب الثالث والعشرون ۱۰۷ 
دوه وتعصره ۲۹۹۳9 ۷۹ بنا ر ليئة حتى تأخذ 84917 قوامًا . م تجعل | التن لتين في 
اناء ۰ مزجج بعد أن تصفيه برفق » واحذر أن ينسلخ م فإنه یتلف . فاذا 

صففته 28*92 جيدًا ألق عليه ذلك الاء المغلي واستولز وی 8494( من سد رأس الاناء فإنه 
يقم با (8495) أردت . 


732( 
صنف 

يؤحذ التين اليايس ال 0 > حشی عسلا یل زعفران مسحوق بالعسا 
5 50 فوق غربال 1 - على ۱ س قدر فا ماء حتى با (8500) بالخار (8501 , 
مم ۰ (8502) ی طیق ود ۳ ۳ 0 فرص 17 ود وما ۳:99 
إل > (8505) : 


3 : ۰ 8498( (8499) لا 
(8496) ]نی )8497( في التين الیابس! بصیر کالاخضر 


733( 
ا بش ۱۳۶۹2۱ ال 

يجعل المشمش في الزعفران السحوق فإنه يقم ما ° أردت » فان لم يكن زعفران 
فاجعل عوضه عصفرًا 5° , لا أنه في الزعفران تدوم حلاوته » والعصفر يذهب 
طعمه وتحول بعض / لونه. 


734( 
و 2 )8509( الع ۲99 


يؤخحذ الكثرى 3" الصلب * ۰ حط في جرّة فخار جديدة » ويس رأسها 

جِيّدَاء وتدفن في التراب » فتی أردت ارسي منبا الکٹری ۴ سليمًا صحيحًا » 

وإذا أ ال إناء عر 801 و رشن أسفله بالملح ويوضع عليه الكدى (8515) واحدة 
واحدة فانه ۱۳۹ بل لا يفسد. 


۱۳ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱۵ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


۲۰۸ کتر الفواند في تلويع الوائد 
735( 
صفة تغمير 17**) القراصيا والخوخ 
زا ىز (8518) عسل الشهد فتصفيه ولا تغليه على النار. ثم يجعل ف (93۱9) ا (8520) 
آردت 952 القراصيا وال‌خوخ (8522) ۱ رق (ققكة) سنة . وان (8534) أردت 


اخراجه فترفعه وتجعله على غربال ساعةوتأذ له ۳۹۹ الماء اف ۹*۳۵ وتغسله فيه 
برفی (8527) ۹52(5 یت 5 منه وضعه 5 على ظهر الغربال ساعة. ثم 
صقّفه في الصوائي والأطباق وی (8530) 


736( 
رد وی ۱9511 1 التوت 
ما حلا الشامی فان“ له طريقة غير هذه . فاذا آردت ذلك فخذ (***) منه ما 
E‏ في منزر ر صرف صنیق (5د5ه) زاره ۱۵۹۹ واا أن كنك 
شيء من الحب . فاذا | عصرته زا غلم (8537) على النار اللينة حتى بنقص 
انش (8538) ا9 حتى برد و (8540) . م تأحذ التوت تجعله في وعاء مزجج 
ل 95۸۱۱ ذلك الماء عل 85420 بقد ر مره ٩‏ ار ريع أصابع + واستوئق من ۳۳۹ 
الوعاء بالسد واتركه . فاذا أردت إخراجه فأخرجه واجعله 28544 ني غربال ليلة . ثم ارفعه 
ی الصوانی 0 بعرت (8545) يذهل تل (8546) ولا سيما اذا کان ف شمس القوس . 
737( 
صفة تغمير التفاح 
اذا أردت آن تغمر الفاح الذي لابن زد ۹83۹7۳ مثل البدیر ين والبطيخي 
والححلواني وا لیاف (8549) وما آشیه ذلك . جوز (8550) العنب اليد 3 ود أشن (8551) 
قوام بنار ليئة . ثم تتركه على النار وتنزله 2 د ل ثم تأخذ من التفاح 
الذي ذکرنا. وتتركه فيه بقدر ما یغمره باربع اصایع واحتذر ** من الواء إلى 
حين (8553) |خراجه تجده كأنه قطف ۳۳*۹ من 5577 ساعته . واعلم أن جمیع ما 
تير 359 غر فمره من الفواكه تحتاج ا تین 10939 عناقیده بالشمع (8۹60) حتی لا 
lL‏ 3 من اف ۱۳۴۹۶۲ الذي 7 تم (0563) عليه . 


۱13 


الباب الثالث والعشرون ۱9۹ 
738( 
ف وطب. ی غين اوانة 
تأخذ من القصب الطيّب ما آردت فتمسحه من الغبار والوسخ . ثم تصفه "في 
إناء مزجج . ثم تاخحذ اللين اليب (8565) وتخمره به وتنطّه وليه ليلة. فاذا اصبحت 
تشیل اللبن عنه ولا تمس المر بيدك. ثم تار کک ارت ا 9۹۹9۱ . م أذ 
الطبق وتعبّيه فيه جيدة وتتركه ”** ساعة حتى تقد 


739( 
مر نم (8568) 


بن 


ادا آردت الرطب وجعلته ف جرة فخار جديدة وسدّدت TT‏ 1 
ووضعتا في التزاب ب . ام آخرجتها ۹۳۳ متی شت تجد الرطب نیا طریّ ۹۳ وان 
شنت جعلت الرّة إلى حلقها في الماء وأخرجه تجده 7 طريًا . 


(740 


عم 


شه 

يؤخذ ار القصب الليّن للحم ‏ ینقع في لين الحليب ليلةء فاذا 
انتقع (8574) جعل في ۱ ١‏ الاذي : فانه ا ىک 285750 | أكله كله من ۷۳۳ 
E‏ من تخب یی ۹۳۹۳۶۱ بدل نواه لوز ۹3۳۱9۱ فانه یکون 
E‏ ۳ الرطب والفر الذي** يجعل ني جام ویکتر عليه الثلج /ء 
فاذا برد كان لذيدا مل ۲32 وكان المامون يفعل ذلك بالمر والرطب والحلوى » وکان 
الاق تقدّم له القطائف الا في الثلج. 


أنه 


741( 
واذا أردت بقاء ا فحززه (8584) جر زا (8385) وضم ل (8586) 
اول 87 j‏ )8588( ا 0 م ا له (8590) £ الماء فانها تبفی طرية . 
ار عل (859۱) الع 199 من الدخان فاه بر وإذا أردت أن خر نا کن 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱۵ 


۱۸ 


۳۱ 


۳۹۰ كنز الفوائد في تنويع الوائد 

الرجيس أحمر فاعمد إلى الترجيس )8593( قبل أن ينفتح (8594) فاجعله في رام (8595) 

بیع 357 العصفر کا تجعله في | الاء نبارله ۱ فاذا كان الليل على (6998) 
وک (8599) ر خرط ۹۳۹90 و 0001 ال ۱ ف تفعل ذلك یام حتى 
ايه ال :. 5 (8603) فإن البياض يتحول اد 


(742 


2 )8604( ا 


606 ن م۰ 1 0 5 5 6 


6 وتأعيز (8608) ا أزرار ° كبارًا فرق 86!1) قبل آن 
ينفتح (2 ۲۹۹ بيومين » فتأخذ منه ما شئت وتجعله في نعارة (! ۲۹۹۱ زبدانية جديدة قد لت 
ماء يومًا كاملاً. ثم بفرغ | اماء ما وندی 8514 / حتى يحف. م يجعل ذلك الزر 
الذي )8615( قد جمعته )8615( فیا ولا تک 861( E‏ على رأسها رقا نیمه 
رواد بدخله الهواء فيتلف . م تجعل يلك (7 ۸6۱) التعادة 8۱ 86۱) ها و819 
للاء »> فاذا شنت فاحرج النعارة *۹*) واخرج الورد منبا طريًا (/۹2 : وإن كنت 
0 ولم يكن عندك شيء فخذ ۹/2 من زر الورد العراني اليد وازتی 624) 

ی . ثم تتزع عنه القشر البراني ل 2 ا ویفتح فيه فاته 


ینفتح کانه طر تا و حضر ۳ اقاعه ولا ينك فيه "شك رآم (8629) ۹ 
دس (8630) 


(743 


۳ ا 


ورد یابس : تملا به جرة وتسد رأسها بشمع ؛ وتبیتبا في الاء لبلة : وتخرجها بالغداة 
طریا ‏ 


(744 


۱۹ 


۱4۲ 


اللاب الثالك والعشرون ۹1 
تأخيذ ورد يابس صحيح ؛ تنقعه 5 ماء ورد ثلاثة ايام » تجده بعد ذلك یفتح 
ور (8612) و ی (8633) واهدیه (8634) لمن هى . (8634) ۱ 


745( 
صفة تغمير ° الخيار والقثاء والعجور والفقوس والبطیخ وما أشبه ذلك 

إذا أردت تخ (8636) برغ (8637) ميقا كرا تا خن رل (8638) اش 
واغسل (8639) علا جيدًا . مم اج (8640) ف فرع ا وحم 8641( فا ما (8642) 
آردت من الخيار والقنّاء والعجور والفقوس والبطیخ ويكون الرمل کثیرا والمكان 


١ (8643) باردا‎ 


746( 
مرو E‏ از لون واللة والقلقاس وال ١‏ وما ا ذلك 
أمّا الخضّر ‏ فان ۷۹6۹۵ جميع هذه الأجناس كلها إذا أردت تخمیرها ۴9 


فاحفر 5 الأرض حفرة ة كبيرة . لم ىز (8650) الطين الأحمر وتجعل ساقًا منه وساقا م 
الذي تريد ° تغمیره 5" ولا تجعل منه شيئًا على بعضه البعض . وکلما أردت أن 
يخرج منه شیثا اکا واغسله بالاء الفاتر » واطبخ وکل واهد "۲*۹ لمن شثت فهو 


مل (8653) 1 


747( 
صفة تخسر ٠*5“‏ الا ذغان 


تأخذ التراب الأحمر المي » تجعله في الاء كا يعمل بتراب الفواخير 
7 نين حتى پرشیح (8657) جميع ما فيه من الرمل والحصاة › وحففه ف 
کان (8658) واه )8659( بعد ذلك » تسحقه ويل (059 9 بي الخل الحاذق على نحو 
ال ال به به / الباذنجان بعد أن يكون قد شمعت ° عروقه وتطلیبا طلا 
ی ا ت (8663) بعضه ۱۹99 بعض زان (8055) أردت اخراجه 
فاغسله عاء فاترء اه یخرج كأنه لقط 6 لوقته من شجره. 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۱۲ 


۱ 


۱۸ 


۳۱ 


۳ 


۹ كنز الفوائد في تنويع الوائد 
748( 

5 0 0 6 | 6 
فا انم ا )8667( إلى ۳ اة 8( 


۾ ۳ و ۰ ۰ ۰ بات 1 )8668( a»‏ ۱ 
یوخذ وعاء زجاج او فخار مدهون فیجعل فيه عناقید عنب حلو نلثه : 


وتصب عليه ماء قد غلي ۳“ حتى ذهب ثلثه . ثم تسد راس 


ذلك الوعاء فان ذلك 


الشت نی ال غیر آوانه. ا الذي فيه نافع الجميع الأمراض 18670 , 


749( 
زد 0397 


و مز ۰ (8672) || 2ھ .- (8673) 4 ۰ ۰ (8674) ۰ 0 
رولد تشارة 7 الخشب اللي ومع سفل ( 1 السفرجل عليه فانه 
يطول این ۱۹6/۹۱ ویزداد و (8676) ۰ وبوضع السفرجل ي ۳-7 ال نا أو جعله ف ت 
یکون فيه رة رطبة . واذا اش السفرجل ولف في ورق ات 8097 وطين ۲۳۳ ن 


بتبن الشعير ثم جف ؛ فلّه لم بزل غضا ما دام فيهء وکذلك ١‏ 
ا ا ا 


(750 


واذا طلي / الاترج بالخصٌ بتي غضا طريا . 


تما ۰ 


واذا و ف 0 و ۹۳۹۶ ا التراب ۱ ۳۷ (8685) 


واقامته بي (8686) إلى غير ور (8686) , 


E‏ أن 


زاد في بقائه 


واذ :8680( | ردت بقاء ۳ j‏ 688( 0 في البرنية ملاة 0 نحل فانه يقم 


مانا لا بتفیر.. 


واذا أخحذ القر الألواحي 90" الصغير ونقع °“ في ماء حاض الأترح (0692) 


اه يصبح في زي البلح . 


واذا أخذ البلح الأحمر الغض ونقع ° في في ماء الكبّاد أو ماء الليمون فإنه يقم 


سنة ولا يتغير. ۱ 
واذا آردت 6869۹ رولب ۳۹۶۵ في غير اوانه . يؤخذ اسطروس 


)8696( 


+ يعمل علیه 


175۲ 


۱5۲ 


الاب الثالث والعشمرون ۲۹۳ 
ماء ورد شامي ويرف ۴۹۶7 على النار في قذر برام إلى أن يغلي ؛ یقمع القر 
الالواحی (8698) من قوعه ‏ و .ل )8699( فيه وهو على النار اللينة 00 ويشال ؤ ق 
ظرف ییاج ل اه الاْصیحن 5002 ويجعل عليه 
الشيرج )8703( O‏ وماء الورد ويقدم . . وان ۳ بوجد اسعلروس فیکون عوضه 
قار ار حلت کر 705 . وإنّما جعل على النار لأن القر الالواحي ۵ غليظ القشر : 
وإن ”7 كان قصب غيره يذوب القطر والسك / وماء الورد ويجعل فيه ليلة ۳ 

ری (8709) و في الأصحن ۰ (8710) ويجعل عليه الشيرج ا E‏ والمسك وماء الورد 
يقتي 

واذا أردت ١‏ ذخا 212 امون 2 بوخذ نضجا وهو أخضر› وبتر N‏ 5 
الليمونة عودها ؛ ویجعل في بتاني فیبم طين مرمل ندي ۹7۱ ساق وساق » فانه بقم 
ربن و 

واذا أردت ادخار °" العنب وهو على الکرم ۲۶7۱7۱ فاذا استوى 297180 على أمّه 
تأخذ خيط قنب رفیع ویقطّع کل قطعة سير سیرا ۳۱۹ ۽ و 
و93 ۰ وبربط في 1 9۹2۱ N‏ إلى بكرة ويقطم ويوضه (8722) 5 
فل ف (87223) زجاج ويعمل عليه حل الخمر والد 9 5 ويغطى ويشال ال وقت 
اسلیاجة ن يخرج منه م ف غير آوانه 30 أعلم . 


صلی الله على سيّدنا حمّد وعلی آله وصحبه وسلم تسليمًا كثيرًا دائمًا إلى يوم الدين 


١ 29 


9 - ال اد فى ت اد مث (8728) 
5 کتاب كنز الفوائد في تنویع الوائد ولله امد . 


۱۲ 


1٥ 


۱۸ 








10 


(1 


aa 


یخذ دقيق قدح وأربع واق نشاء وعشرة أواق سكّر » يعجن بلبن حلیب ویخبز 
برفوق ولا يعمل فيه ماء البتة ؛ فانه عجیب لذيذ طیب . 

(DK, 9r) 
(2 
صفة خبز الابازیر‎ 

يؤخذ دقيق جيد : يعمل على کل رطلين ثلث رطل م وأوقية (8730) سم 
وك لب فستق مقشر ولوز ؛ يعجن » فإذا اختمر يخبز في الفرن أقراصًا مدورة , سك 
القرص أصبعين. فاذا نضج يخرج ويؤكل مع الحلوى. 

(DK, Or) 
(3 


صشة ارس 


14 


يؤخذ من الدقيق حسب الحاجة ويعجن عجين خبز الأبازير > فإذا اختمر يؤخذ 
قالب خشب ويعمل من العجين أقواسًا لطافا على قَدّر القالب » ويملاً من السکُر واللوز 
المدقوقين أثلانًا معجون بماء ورد » ويجمع راسها ويسد محكمًا. ثم تجعل في الفرن » فإذا 
2 ۰ 7 5 )8731( 5 ا . 3 
توزد يخرج . ومن الناس من يعجن الم 247017 بالشيرج (722*) بعد نزع نواه ويجعل فيه 
شيء من الأفاويه الطيبة ‏ ويجعل حشو تلك الاقراص. 

(DK, 9v) 


+ ۳۹ 
(4 

كان القاضي الفاضل بعمله ويبادي به الرژساء 9733 . یژخذ دقيق علامة آبیض 
منخول وفستق وسکر من کل واحد . ویدق الفستق ناعمّا وکذلك السکر ؛ وبخلط مع 
الدقيق ویعجن بدهن الدجاج والألية بعد أن تخلع الألية بالمستكة والقرفة ويسيرًا من 
السك والکافور وعصرة مون أخضر : ويعمل أقراصًا . ويؤخذ بعد ذلك طبق نحاس 
ميض يدهن باطنه وظاهره بشیرج 57047 ويرصٌ الكعك ويعبر به الفرن على هدوء النار 
إلى حين حمر ویستعمل. 

(DK, 9v-10r) 
(5 


وأمَا شرب الاء على الریق فليس بصالح الا لمن به التباب شديد وحمّة فوق من 
امريد ی و البارد دفعة واحدة : ا 9 
صالح . وحفظ من الانسان قوة بدنه وبپذا البدنین"*"۲*۳ فلیکل العدد ان شاء الله 
تعال . 

(DK, 10) 
(6 

تا اماء امال فاه يطلق البطن ألا ثم ثانا بفعله فإذا آزمن عليه وكد العفن وبعظم 

ل امزاج ويتولد من شربه الحميات . والماء المبرّد بالثلج والذي له من 

اته مثل هذه البرد فإنه يبرد الكبد جدًا ولا ينبغي أن يشربه على الريق الا الخرورين. 
وأمّا على العلعام فانه يقري المعدة وينبض الشهوة ويجزي قليله. 

(IK, 120( 
7 
بندقية‎ 


يقطع اللحم الأحمر صغارًا ويغرف ويغمر بلماء : وتكشط رغوته | ذا أغلى : ویلقی 
فيه کف حمص مرضوض ویتخذ كببًا من اللحم الأحمر الدقوق بالا باز المعروفة : 
وتععل في وسط كل کببه يسير من الحمّص ویکبب کالبندق ویلقّی في القذر . فاذا 


APPENDIX‏ ينف 
قارب النضج ألنى درهمين كزبرة يابسة ولوز وکراویا وفلفل ومصعلكاء ودار صيني مدقوق 
ناعمًا ویپدا ويرفع . 
(DK, 23r)‏ 
8( 
صفة الشمحية 
يغسل القمح ان ٠‏ ثم ترمیه 5 القدر بعد حلمبا جيك 3 واغسل عليه , فاذا 
رابت ححبّة قد اشتقت ت صفيه وتشيله ومن صب صب ما غيره . م آرم اللحم ولا رمي ف 00 
شیله . واذا رمیت اللحم غم م القدرة . کلب نقصت المرقة زده ماء بارد. وارم الشبث 
والصعلکاء والقرفة : ویکون عندله كمون وقرفة وقت غرفها. احفظها من الدخان . 
(DK, 23v-24r)‏ 
9( 
صفة دجاج عشي خاص 


تؤخحذ الدجاجة حتی تنضج نصف نضاجها » یطلی بالزعفران ‏ ثم يقلى شيرج ثم 
بؤخذ بقدونس » بخرط وبندق وكزبرة يابسة تحمّص وتدق معها الأبازير والزيت 
والطحينة . ثم تدير الخوائج البقل "۳۳۳ في الماون بعد طرحه وتلق عليه بعده 
۱ > وتلق على اثر م ا 

(DK, 240‏ 
10( 
صفة التوکلية 

يؤخ القلقاس بعد غسیله وتتلیفه 7 : یقلی في الع 9 إلا ان ستوي ؛ 
وينم من ی > ويؤخذ اللحم اللطيف : یقطم ويقلب عليه ماء ویسلق إلى أن 
يلضج : : ينزل من عا ی النار ور بنحی ( عه الاء ‏ ويعاد اللحم ثي القدر : ويشطف 
الدهن من على وجه الماء م وتقلیه فيه إلى ان يحمر ؛ يكون کزبرة خضرا 


APPENDIX A 
مقدار زبدية مدقوق ناعم ومعه بندق مع الكزبرة الخضراء » فإذا أنقى اللحم ثي دهنه‎ 
أرمي عليه القلقاس المقلي في الشبرج ۹۳۹ وخلیه قدر يسير ونزله.‎ 

(DK, 26r-26v) 
(11 
صفة حصرمية‎ 

۱ ۳ الدجاج اء وملح وخولنجان ودارصيني TT‏ ۱ الحصرم 

الا حضم وينزل من غربال ویوخذ دقيقه › يشرح عل لى القدر بعد الاج ووا فی٠‏ 
يذيب تفلح ريحاني مصلوق وماء الحصرم اللخین ۹۳۹۹ الذي عزلته وأحذت دقیقه 
ويجعل في قدر أخرى وعلييا دهن دجاج إلى بعد الغرف» بخ ثانية ويقدمها 
قرببة ما شئنت 

(DK, 270 
(12 

ة الغرية 

يؤخذ اللحم > يقطع صغارًا ویخسل ماء مسخن وتقلل فلا جيدًا أو تأخذ الفر المعجون 
المليح » لى تصفی وتذهب الوك وتاخذ له اللوز › بغلى له ماء سخن ويقشر 
ويحمّص بعد ذلك » ويعمل مكان النوى المر ويؤخذ ماء ورد مع قليل ماء مع أوقية 
شيرج ۷*۳۹ ویخلط ابشمیم وحط في القدر ویضاف إليه المر وینشف یل فإذا 
انتهی یستعمل . 

(DK. 28v) 

13( 
صفة الرامية 


بلق (8747) اللحم إلى أن ينضج . فإن ألتي عليه ماء كثير شيل منه : وإن كان ماء 
مز يقب عله اللان وود ارز بغسل ویطرح عليه مع مصطكاء ودارصيني ویلقی 
ت اللبن | لیب ويكون للرطل اللبن أوقيتين. فإذا انتهى في إناء يؤكل بالعسل والسكر 
او الحلاب فإنه غاية. 

(DK, 28v) 


%4 APPENDIX 
(14 
صفة الخنطة‎ 


7 للحم | الأحمر فان كان ثني كان أجود : ويقطع ويسلق!7*9*) 00 
ذا أنضج جیذا وينشف الماء ثم بشيله. ثم تنشره شعرة شعرة. ثم يغسل بالا إلى أن 
ییض اللحم والماء الذي غسل به . ويخطٌ اللين على النار > ويغسل الأرز ويحط عليه م 

یدق أرز آخر وینخل ويدر عليه قليل قايل ؛ ويخبط ويكون للرطل اللحم أربعة أواق 

أرز وثلائة أرطال لبن ورطلين ماء» وأرز مدقوق أوقيتين. فإذا انتهى يؤكل بالحلاب . 
(DK, 28v)‏ 

(15 


صفه اللوخية 


يؤحذ اللحم ء » يغسل ويقطع وينضج وینلی . ثم حط عليه الماء . وتدير اللوخية في 
السمن ويخرط خرطًا جيدا رقيقا ؛ ولا تخرَط من غير أن تذبل . إلا انا إذا ذبلت كان 
أجود . نم تحط الملوحية على الماء في القدر : وتدق الكزبرة والكراوية الأبازير الخارة 
والملح والغوه (87*9) ؛ تدق الجميع ویذوب بالاه وط علیا. فان انتبت دا القدر 
ويؤكل. 

(م29-:28 (DK,‏ 
16( 
صفة الليمونية 

لكل دجاجتين رطل حل جلاب وربع رطل لوز . تحل الخل على النار في الد 
وتسخن . وان شئت عملت السكر وتحله جلاب إلى أن تأخذ القوام. ثم تسمط اللوز 
وتنزعه من قشره وتدقه وتنخله من غربال مثل سميذ القمح . ثم تجعله في الدست وتديره » 
وبعد ذلك تجعل عليه مقدار سبعة لمونات تعصرهم وتصفيهم من خرقة في الدست 
وتديره : ويكون على هيئات دجاجتين على ما تدم في الذي قبله. فإذا أحذت القوام 
جعلتهم في الدست مع الخل . م تشبلهم في رد۳ ولب الدست علي م 
تجعل علییم من السك والماء ورد على قذر همّتك وتتركهم ساعة حتى يعقدوا فإنهم 
غاية . 

(DK, 30v-31r) 


APPENDIX ۳۷۰‏ 
17( 
صفة العرهندية 

كك 51 الدجاج اق 852( عدا ول وتقلقٍ بالشبرج (8753) وتحشى بطونهم 
باللوز والسكّر لكلّ دجاجة أوقية لوز وأوقية سکر . یدقوا في الماون بيسير كافور وماء 
ورد ويحشى به بعلون الدجاج ؛ ويؤخذ الدجاج المحلول ۰ يرمى ني الدست ویژخذ لكل 
مائة درهم من الاب أوقية تمرهندي . تمرس بالماء الخار والبارد : ويلقى على الحلاب 
في الدست ویغمر به الدجاج ویبتدی 

(DK, 320(‏ 
18( 
صفة الخيطية 

يؤخذ قدحين أررٌ ألوا لواحي ؛ يغسل بالاء حتى ينقى ویقی ماؤه ويؤخذ ستة أرطال 
بالمصري » ويغلى على ) النار مع مم حصاة مسطكاء وقطعة قرفة صحيحة وينزل الارز فيه 
و رشن ی سنة أرطال لبن حليب یل قليلاً حتى يتشرب اللبن ويلقى عليه 
رطلين لحم مساوق" بيسير ويضرب جيدًا حتى يدخل بعضه في بعض وينزل وتجعل 
على الحلاب أو العسل النحل ويستعمل. 

(DK. 32-330‏ 
19( 
صفة اللبنية 

يؤخذ دجاجة » تقطّع صغارًا أو الحم ویسلی!**۲۳ ویقلی ان ويؤخذ 
اللباب : يفرك من تحت الغربال ومحسّص بحمو وتحخط مرقة ۲87۹7 الدجاجة ني القدر أو 
لحم : وتحط علیبا اللباب والخشخاش ویسقّی بالخلاب حتی بنضج وبخلط علیها دهن 
ألية وعلیبا اللحم والدجاجة » وتحط زعفران ومسك وماء ورد: ویعمل فيا فستق 
صحاح مقشور . 

(DK. 33r-34v) 
(20 

صفة ار جانية .= )8758( 


۷۱ APPENDIX 

ا (8759) الدجاج ب N‏ فا ونال اللبن الرائب 57 غ 
ویصفی من خرقة ويستحلب الخردل و في اللبن والسكر والمستحلب » وتكون 
الدجاجة قد يت ني لحلاب حتی تدخل الحلاوة فيبا وتعمل في الزبدیة ۹۳ وتقلب 
عليها اللبن العمول . 

(DK, 33v) 
(21 
اق‎ 22 


يغسل اللحم بماء سخن وبصنی من الماء » ويحط في إناء ويذوب القنبريس ٠۴۳‏ 
ويحط في القدر. فاذا غلی حط عليه اللحم شیاه ء والدارصيني واللح و یبدا . 

(DK. 330‏ 
22( 
صفة مأمونية بدجاج 

يؤخذ قدحین رز آلواحي ویفسل جيدًا حتی ينقّى من الله ویفف في الشمس 
ویدق ناعم : وینزل من رال وان لوطل سكن ومانية أرطال لبن 
حليب بالصري. بخلط الجميع ویژخذ صدور دجاجتین: یسلقوا ۲۳۹۹ جيدًا حتى 
وذ 2076 شعرة #ارعد ره رل الاه ا د ا ۱9:۹۰ 1 ويعصر من 
الماء وينشف ویخلط مع ١‏ اللين والسکر : ٠‏ ويرفع الجميع على النار و تحرك . ولا ترفع اليد 
من تحريكه حتى يصير في قوام العصيدة ٠‏ وينزل من على النار ويعليب بالمسك والكافور 
ف ا 1501 

(DK, 34r) 
(23 
صفة ارز بلين‎ 

بضل الارژ من الليل غلاً جيداء ويجعل في خرقة جديدة. فاذا كان من 
الود ۲87۹9 اسحق الدقيق OO,‏ اللین الب (86۱2) بأن يكون لكل رطل ونصف 
دقيق عشرة أرطال لبن حليب حار : ويجعل في در على النار حتى يغلى م بنشر الأرز 
عليه کا يبدر الدقيق ويمرّك حتى ينضج على نار معتدلة ويصب عليه دهن جوز أو سمن 


۱۷۲ ۹ 
بقري. فاذا نضح در عليه سكّر طبرزد. فإذا آردته أبيضا نزل بحاله» وان أردته صفراته 
فبزعفران ويبدَأ ويقدّم . 
(DK, 347(‏ 
24( 


يحتاج إلى لحم وسمن 2*7717 وقلقاس وبصل ویقطین أو سلق وبصل وباذنجان أو 
تفاح ؛ تشوي 24772 البصل أو غيره مما ذكرنا حتى ينضج ؛ ويدق السمّاق ويعمل 
ناعمًا » وتدق الوائج الجميع على كل شيء وحده » ويعملوا على السمّاق ويعصر ماء 
السمّاق عليه » ويضاف على القدر ويغلى عليه ويقدّم. 

(DK, 36r) 
(25 


1 رم 9 


تحتاج إلى لحم وسمن وزبیب وعناب وقلیل لوز مسموط ۷77۹ وخل خمر وعسل 
وخشخاش ونشاء وزعفران وأطراف طيب وفلفل ؛ یسلق !2772 اللحم وحمّص ویضاف 
إليه المرق والغر والزبیب حتی ينضج ؛ یذوب الخل والعسل والزعفران ؛ وتضف إليه في 
لقذر مع أطراف الطیب والفلفل والنعنع » ویذوب الخل بقلیل نشاء بعد الحوائج 
جميعها وتعمل عليه ويبدَأ ویقدم. 

(DK, 360 
(26 


۰ ال07 


يحتاج إلى لحم وزبیب وخل وعسل وخشخاش ونشاء وزعفران ولوز مسموط ؛ 
یسلق ۳7 اللحم ويحمّص ویضاف إليه الرق ؛ ويغسل الزبیب ویضاف إليه حتی 
ينضج أو يدق بعضه !25772 ویذوب الخل والعسل والزعفران وتضیفه إليها حتی يغليه » 
ترمی أطراف الطيب والفلفل والنعنع ‏ وتذوّب النشاء بقليل من الخلّء تعد الحوائج 
جميعها وتعمل عليها وتقدم. 

(DK, 37-370 


۳۷۳ APPENDIX 

(27 

صفة الأرز الأصفر 

تحتاج إلى ارز وعسل وزعفران وفستق وأطراف طيب لكل قدح ارز ثلاثة أرطال 
عسل نحل وقليل ماء وشيرج 9 . يعمل العسل في القذر حتى يغلي » > يغسل الأرز 
ثلاثة دفوع ویصیغ بالزعفران » ويعمل على العسل في القِدْر. فإذا نضج يعمل في قليل 
فستق ولوز في بطنه وينطل ويقدم. 

(DK, 390‏ 
28( 
صفة الكرنبية ۰ )8780( 


يحتاج إلى لحم وفلفل وکرنب وم ۳ وبصل وکزبرة خضراء وحمّص وأرز 
ومصطكاء وقرفة . بای ۱۹۱۹۵ اللحم ی بالگوم (873) والفلفل والکزبرة ؛ وتضیف 
عليه الماء إلى أن يغلي جيد : بقع الکرنب والباذنجان ويعمل في القدذر. 

(DK, 38v) 
(29 


صفة البامية 


يحتاج إلى لحم | أو فراخ أو حام وبامية وفلفل وكزيرة خضراء ؛ يسلق 297850 اللحم 
وبغلی ‏ فإذا نضج يعمل عليه بصلة حرط عليه رقیق . ويعمل عليه الفلفل والکزبرة 
والثوه (8789) وجل عليه الرق ؛ وتقطع البامية و ۳ في القدر. واعصر علیبا 
مونة خضراء لثلاً يتعلب وننزل وتغرف. 

(DK, 38v-39r) 
(30 
صفة الفولية‎ 

يحتاج إلى لحم وفول » ویتقشر من القشرين أو العادة وفلفل وثوم "۳۳۳" وكزبرة 
خضراء وبیض وكزبرة یابسه ؛ تدق من اللحم مدققة بقلیل » اا تفع به ا ن 
القلي ؛ تعمل عليه الفول بعد ذلك حتی بنضج ؛ يفقش عليه البيض في القدر ويغرف . 

(DK, 390 


(8784) - 


APPENDIX ۳۷4‏ 
31( 
صفة اطريسة 

يحتاج إلى لحم بقري ومصطكاء وقرفة وجبن وكمّون ؛ يسلق ”*”*“ اللحم والقمح 
القشور جميع مع القرفة والمصطكاء (8790) وال (8791) 2 عليه ای أن ۳ 
اللحم البتر »> فتخلط في بعضها بعض وتنزل وتغرف. 

(DK, 19v) 
(32 
صفة العدس الصفی‎ 

يحتاج إلى مقشور ول وعسل وزعفران وعناب ولوز مسموط وزیت › 
ويسلق ° العدس إلى أن ينضج : ویخرج من غربال الدقيق وينظف العسل ويعمل 
مع العدس في د ويخرج لا يفتر عنه ويعمل الخل وقليل عئاب 
رزیت ونال وبا ا يعمل فيه وقليل لوز يصبغ بزعفران ويحلى 


م (8793) 
بعضه ببعض وقلیل عئاب وزيت ؛ يعمل على الزبادي7*”* ۰ يزيّن به ویقدّم. 
(DK, 210(‏ 


33( 
صفة الأرز الفلفل 

يحتاج إلى لحم ودهُن كثير ۰ وأرز ومصطكاء وقرفة وحمّص . بسن 750 اللحم 
ويطجن ويجعل عليه قليل مرق ؛ ول عليه الأرز بعدء ويغطّى القِدذر حتى 
يطيب ۳۳9۹ الأرز. یدق الدهن ويسلا . ويعمل عليه ويغطى بشيء : وينزل من على 
النار ساعة واحدة جيدة على الأرض ويغرف. 

(DK. 21۷(‏ 
34( 
صفة اللحم الشرائح 

تاج إلى لحم ودهن وشیرج ۳۳۹۹ أو دهن ألية ۳۳۳ ومصطكاء وقرفة . بشرّح 
الحم ويُسلق 87980 بمصطكاء وقرفة : ويصفى ویقلی بالشیرج 47*9) . وان كان دهن 


ألية يسلق !"۲۳ مع اللحم ویدق ویقلی به. 
(DK, 2۱۷(‏ 


ve \PPENDIN 

35( 
صفة الرمانية 

حتاج إلى لحم وب ۰ رمان أو رمان حامض وعسل وباذنجان أو سلق أو بقطم 
وبصل وأطراف طيب وفلفل وقلیل أرز؛ٍ E,‏ اللحم وبدق ومنه مدققه › 
ويعمل فيا بعض الفلفل لازز وضع اللحم وخمص . ویضاف اليه الرق 
والباذنجان إلى حيث ینضج : ويرمى المدققة وبقية الحوائج . 

زحذك (DK.‏ 
36( 
صفه رمانية 

يقطع اللحم ویرمی في القذر » ويقلب عليه ماء . با 
e‏ وزجبيل وشم E‏ مد ققة ول 00 البندق . ولیکن باژه قللا : 
1 0 على القذر no‏ وما په » و و ت فستق أو 
لوز ویخیر ۲*۳۹ به » ويصبغ بقليل زعفران وجميع أطراف الطيب : 00 
ماء ورد. 

(DR, ۰۱۰۱۲۰۰۱3۲( 
(37 

۰ )8805( آخری 

عفر ۳۹۹۳ رطال صير » توضع في مطر حجري ويؤخذ لكل رطل أوقيتين ملح : 
فیکون رطل ونان أواق ملح ۲۴۹۹ . تشي الاکل وتقوي العدة ويلطف البلغ . یژخذ 

الف 99977 ما تختار فتنزل عليه من . )8808( |„ )8809( اللیمون ما ين ۱۴۹۳ وبنزل 

من النخل. ثم يضاف إليه اللوز در أو الخوز والسمّاق !!!2*8 والزيت الطيّب 
والأباز ر (812) والتوا یراب (812) الطتبة والأفاءه (4 88۱) العطرة والزعفران وماء الورد 

ل : 88( ۱ 1 : 
وبوضع ارف ) (8815) 9 راع ۱ اللیمون مالح . ومن اراد (88۱۶) ويزيدها قليل 
وم وف 88۱9 يعليبها . 

(CB. ۱۲۸۲۰۱۸۲ DK, OYv) 
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38( 
.2 )8820( آخری 


صَیّر عشرة أرطال بالخروي وملح قدح وثوم نصف رطل ؛ يجعل معه ثلاث (9821) 
أواق زیت وأربع أواق فوة مطحونة وقبضة ريحان ترنجي » هذا كله قبل التصفية ‏ 
ویخدم فيبا عشرة یام ويؤخد فلفل : نصف رطل وثللاث ع (8822) أواق قرفة و( لى 
وثلاث أواق 298237 زنجبيل وأوقية أطراف طيب وربع أوقية زعفران 9 ورد (*882) 


عراف (8825) وأوقية ريل 8928 رومي ونصف أوقية كزيرة وثلاث أواق زيت 
مب 827 , 

(CB, 17v; DK, 69v) 
(39 


یژخذ قوام الخش » يقشر ويقطع ويؤخذ من مائه » یکسر به النشاء وبْلقى فيه 
الخش السلوق )8828( وراه ويطيب ویرفع . 

(DK, 77۷( 
(40 


ا 


. )8829( 
احر 


ند من الورد ال 5300 الأييض ٠‏ ال ۳23۷ ال (8832) حتى يذبل 
في الشمس أيّامًا » ویقلب عليه حل خمر ‏ ويسير نعناع ‏ ویرفع ویستعمل ۲۹۳۲ . ومن 
لا عنده ورد فليأخذ ورد مربّى في عسل » تقلب عليه حل » فان جاء شدید الحموضة 
زده حلاوة فانه یقوم مقام الأول (۳8۵1) , 

(CB, Sîr; DK, 107)‏ 
41( 
2 صباغ (9834) يؤكل به الدجاج انحشي 

يؤخذ من ابلوز عشرین جوزة » تدق ناعم وتجعل في غضارة ویضاف إليه قلبل 
فلفل وزتجبيل وزعطر وخولنجان وکمّون مع سكرجة خردل مریی ومغرفة 2 مي 68 
وشي من اعداد الدقرق واا ۱۳۳39 وم (0837) مدقوقة في مهرسة : ويقطر عليه زیت 


YY APPENDIX 

عذيًا » ویضرب ضربًا بالا » ويلقّى فيه ما تريد من الدجاج المستوي وان شئت كل من 
غمسا, 

(DK, ۱۱۱۰(‏ 
42( 
حفظ اللبن الحليب في الصيف للا محمنض 

خذ عیدان فوتنج أو بابس فألقه ني اللبن » فإنه محفظه من الفساد ويقيمه على 
طباعه . ان كان حلوّا آقامه على حاله ؛ وان كان رابا آقامه على حاله. 

(CB, 74:‏ 
43( 
زعتر اي مدقوق 

ينقّى من ورقه ويغسّل ويعصّر ویدق في جرن رخام » وتكون قد دققت (8818) 
العفين وجعلته ف وعاء قريب من الجرن. وکلما دققت 28839 الزعتر في الكرن تعمل 
عليه قلیل من العفین الدقوق وقلیل ملح . ثم يشال في وعاء وید له قلیل جين شامي 
وزعتر شامي منقی . وبعمل عليه مع قليل زیت طيّب ولبن حلیب ويجعل ويخط في وعاء 
مدهون ۰ وحط فيه عود تين ؛ ويحرك بكرة وعشيًا إلى ان يستوي . وان عملت عليه قليل 
خردل مدقوق أو زنجبيل مدقوق يكون مليحًا جدًا » ویخلی إلى أن بستوي » وینزل من 
الشمس إلى الظل ویژکل . 

(CB, 75«(‏ 
44( 
صنف آخر متبل مطيّب 


شهي ٠‏ لذيذ » بیضم ويطيب : النفس ؛ یژخذ الزيتون الفيومي الخ لغليظ المليح المملح › 
يفشخ وينزع نواه؛ وفك كل زيتونة نصفین, ثم يغسل بعد ذلك الا البارد ويعصر 
باليد حتى لا يبقى من الماء شيء؛ ويجعل ني وعاء» ويقلب عليه ماء حلو غمره ويغطّى. 
م يبر عليه الماء وتعصره» ويجعل في الماء ساعتين ثلاثة ئة. ثم لا يزال يغيّر عليه الماء إلى أن 
تذوق الزيتونة فتجدها حلوة . فيعصر أيضًا بين اليدين عصرًا جيدًا إلى أن يبقى كالسفنجة 
ولا یی فیا ماء » وتجعله في إناء » وتجعل عليه حل » ونقلبه وتكيّته فيه » ومن الغد 


APPENDIX TVA 
. تغسله كأول مرة إلى أن بخرج ما فيه . ثم تنشره على طبق : أو مها أردت ليضربه اشواء‎ 
وتحمّص له الكسبرة والكراويا وقلب البندق المذكورين تجعلها ناحية. ثم تأخذ قرنفل‎ 
وزهر قرنفل وفلفل وقرفة وسنبل 98*0) وتنبل وجوزة طيب وزر ورد وهال وبسباسة ؛‎ 
تدق الجميع وتنخله + ویتبل الزيتون أولاً بالكراويا والكزبرة المدقوقين. ثم برش قلب‎ 
دق وه به لاا م تأخذ العلحينة وتجعلها في صحن أو إناء واسع ويجعل علیبا أوقية‎ 
ونصف ماء ورد شامي طيّب وتذيب به الطحينة 0 الصافی. الأبيض‎ 
فتقطره على الطحيئة وماء الورد ويخلطها إلى أن يبقوا .. وتعمل أ نه يكفي‎ 
الز بتون . ۳ اب ا لان مت در لآ ند‎ 
واا جزاء متساوية » وترمیه علیه  وترمي بعد ذلك الطیب الذي ذکرنا أولاً وثعرکه‎ 
ال حت بط > وتجعل فيه كفايته من الزيت الطيب الذي ليس فيه حدّة. وإن كان‎ 
مغسولاً كان أحسن وتحرکه تحريكا جيدًا. ثم تشيل الزيتون الذي عملته أولاً وتجعله على‎ 
هذا المزاج وتجعله في برنية مدهونة وتختمها بالزيت وتربط عليها خرقة ويشال لوقت‎ 
, الحاجة‎ 

(CB, ۵2 
(45 
۳ 

يفشخ الزيتون ویدق له کزبرة وكراوية محمصتین ونتبله . ثم نحمص له قلب جوز 
نصف تحمیص » ويدق وینزل على ما (...170***) وتربه به في ابلرن ۰ وکذلك الثوم 
بقشر ويريّب بالزیت واللیمون المالح وینزع حبه منه ویدق باليسير حتی يكون کالرهم ؛ 
وتجعل عليه قليل فلفل وقرفة مدقوقین ويجعل على الزیتون مع قلیل سذاب وبقدونس ونعنع 
وزیت طيّب وطحينة قدر الکفاية وتتبّل الجميع جيدًا وبخمر لبلة ويؤكل منه ویعّی في 
السکردنات . 

(CB, ۸2-3۰‏ 
46( 
من (8842) عون سکري 


يقشر الليمون وینقی من حبّه ويقتل الزعفران بالمسك وماء الورد ویصبغ به اللیمون 
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بالعجلة و ان بتمرر وتکون اللیمونة مشقو ام وة صلا (8844) وتعجل (8845) 
السکر تحت يدك مصحوا 258460 بالمسك i‏ 0 فتحشي منه ذلك اللیمون 
وتلق (88*0) علي (8848) اللوز المصبوغ بالزعفران البخر بالغرد والین: (8849) » ویعمل في 
وعاء ویرض ساف سکر 3 مون ۰ ويكون الوعاء مبخر محرا بالعود والعنبر ۲۳۶۳۶ . وإذا 
كان الوعاء عائز ماء الليمون فیصحن 88*00 السکر ول في زبدية ر 9 
اللیمون وينزل على ذلك القطرميز رز إلى هه أن يعلى على ال و راس 
القطرميز . )8851( بقطعة زجاج ويختم بقلیل 9 و وی (8852) لوقت 
اطاجة . 

(CB, S8r; DK. ۱۱6۸ 
(47 
صفة أخرى مليحة‎ 

تقطف السفر جل بغباره من الشجر » ويرش عليه شيء من ماء الخلاف والماء ورد . 
م أله بعبّى في قطرميز صحاح. ثم تختار له الخل الأبيض الحاذق . وإن لم يلقى خل 
خمر بوخد حل صافي فيضاف عليه أطراف طيب وقليل عسل نحل + تیه : لم توضع في 
القرعة» وركب عليه الأنبيق؛ ويستقطر بنار هادثة فإذا قطر على السفرجل الموضوع في 
القطرميز . نم یغعلی راسه ويشال. 

(DK, 117)‏ 
48( 
الصنف الثاني منه 


زيده من الخل ماء خیار يدق ويصفّى ویخلط بالخل : ويجعل على الحوائج والخیار 
مثل الأول وهو قليل الأفاره ۳۶٩‏ . 

(DK. ۱۱7۰(‏ 
49( 
الصنف الثالث منه 


5 4 ۰ 5 ۰ ۰ f 4 oe 
ونل الخبار دیع فلكان مدور ويوحد حلبة > تنمع ومین حتى تزول مرارتها‎ 
وتجعل مع الخيار ؛ ويصفى لبن حامض في كيس حتی بصفی شديد » وتجعل مع الخيار‎ 


APPENDIX ۲۸۰‏ 
والحلبة وتجعل الجميع فيه قلوب النعناع » وتجمل ابشمیع في قدر مع بسیر ملج ؛ : ویتركه 
يومين يؤكل. و اکثر ما يبقى اربعة یم ويكون القذر فخار جديد. وأمّا الخيار 


الخلل فانه یبقی سئة كاملة ؛ احفظ وعاد وعسل من ظاهر عاء بارد. 
(DK, 118r)‏ 


50( 
صفة تخليل ابلوز الغض اللیح 

بقشر وینحت ۳*۹ صفازا ويرمّى قلبه ويؤخذ عسل وزنجبیل وأطراف طيب 
والأفاوه (8856) 3 بدق الجميع والزنجبیل ویستخرج في الخل » ویدق له شیثا من الكراويا 
وشيئا من النعناع الطري وقلب لوزء قليل زعفران يقتل بماء ورد ويترك عليه 
الأفاوه ”** والحوائج ونحليه بسكّر وتترك الحوز فيه ويشال في قطرميز زجاج ِغْطّى إلى 
وقت الحاجة إليه . 

بوخذ الجوز؛ يقطم 59-59 ف الخل نصف سلف (8859) ويشال » يبرد 
ويؤخذ خل ثاني طيّب يضاف إليه عسل نحل تحلیه » وأطراف طیب ونعناع وسذاب 
وشيء من زهر 9 وبسباسة وأطراف طیب ونعناع شامي وقلیل خولنجان وجوز بوا. 
تدق هذه 0 0 جرن 0 وتصحن مثل ار 00 ادر تخت 
فيه » رنب زعفران با ورد 8 > وتصبغ به ابلوز. ند عود وعنبر وتبځر به 
۳ . عا م ص 03 
قطرميز وندمنه. ثم تنزل الزاج في الوعاء ۰ وتترك بعده اجوز ونحرك جیدا ويغطى 
ویشال . 

(DK, 118r-118v) 


السياقة سياقة ويصفى مع الخلٌ زبيب أسود مدقوق وتكثر أطراف الطيب ويجعل فيه 
الباذنجان وليكن يغمره. 
(DK, 118v)‏ 
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(52 


e 


صنف آخر 


بشم اجان ری في دست تلا یا بشیچ 140 نیبم زد على 
الأرض ويترك حتى يبرد ويدق الب رمان والزبيب الأسود دقا جيدًا ا ثم يضيف ابهمیع 
على الباذنجان بالخ . ثم تنزله عليه قلب لوز وقلب جوز وسمسم وأطراف طیب . ثم بط 
في قطرميز ويؤكل. 

(DK. 118v-119r) 
(53 

صنف اي بسماق 

بؤنحذ القبار الا > یلقع ال آن يزول ملحه : ویوخذ حل وماء مون » یستخرج 

فيه السمّاق مدقوقًا من خرقة ویقلب عليه القبار ویدز عليه شيء يسير من سمّاق مدقوق 
ناعم وثوم ۳*۹ وكزبرة يابسة وكراوية وزعطر يابس ؛ ٠‏ ویقطع فيه لمون مالح صغار 
ويجعل على وجه زيت طيب. 

(DK, ۱۱۵۷( 
(54 
س‎ 

بسلق 248620 المّص ویدق بعد سلقه ** في فاون إلى أن ینقی مثل العجين › 
وينزل من غربال القمح ویدق بعد سلقه ۳۳۹۳ و في الماون . وان كان ناعم فلا حاجة. ثم 
يعجّن بالخل الخمر وشحم الليمون المالح : يضاف إليه القرفة والفلفل والزتجبیل ؛ 
وبخرط له البقدونس رفيعًا مع النعناع والسذاب ؛ ويجعل ع لى وجوه الزبادي ويكثر من 
الزيت الطیب 

(DK, 12Ir) 
(55 
صفة فول أخضر‎ 

يخرج الفول الأخضر من قشره ويسلق *** . ثم يبرد ویعصر من مائه . ثم يقتل 
الطحيئة بالزيت الطیّب وينزل علیها الخل وأطراف طيب والنعناع والكراويا امحمّصة مع 


APPENDIX YAY 
: قلیل قلب بندق محمص مدقوق . ثم بفرم له بقدونس ونعناع وعرق سذاب‎ 
كله على الخل . م يصبغ الفول بقليل زعفران. ثم يترك في ذلك امراج ويشال ويعببى‎ 
فهو طيّب الطعام الا موی ا فة كول ناي سای ۳۹۳۹۹ قلاخ بو‎ 
لق 7 ويخرجه من قشره › وتعمل له حل وكراويا وزيتطليب وقلیل سماق‎ 
وزعطر ویقدم.‎ 

(DK, ۱23«( 


56( 
صفه السلق 
يوخ السلق . > يقطم صفارا بورقه : كل قطعة قدر أ اصبع . TET‏ ویعصر 
من مائه . ويعمل عليه لین مصفى وثوم 3369 . 
(DK, 1250‏ 
57( 
صفه الباذنجان 


9 
۳ 


بشقق ويقطع صغارا ؛ ویقشر معه بصلاً صغارًا صحاح . ٠‏ وجعل في دست , . ویضع 
۳ شيرب (8870) أو زیت وفلل ماء يشت غل نار هادئة : ينضج ويجعل عليه لبن 
حامض وبقدونس مخروط . وبنزل و منخل ويجعل عليه يسار سس من الثوم !۳۳۲۱ . 
(DK, 125v)‏ 
58( 
صشه آحری مله 
a‏ ”7 4 ۰ 16 0 ) ) 0 3 
يقطع صغارا ویسلق ۲872 ویعصر ماژه ويؤخذ له شيرج 8873 بقلی به بصل محخرط 
وباذنجان انان معه حتی ینضج ويقلب عليه بقد ونس وسذاب ونعناع وکز برة 
يابسة وكراوية واطراف طیب وئوم ”*““ وقلیل زیت وخل ویغلی عليه ویستعمل . 
(DK, ۱۵5۷(‏ 
59( 


صفة القع 
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ود القرع ؛ بنحت نحتا خفیفا : ویقطع طوالا ويزال لبه منه . ثم يقطع صغيرا 
ویسلّی ۲*۹7 حتى پنضج » ويرفع من الاء وتقلب عليه ماء بارد ويجعل على مصفاة : 
فإذا برد بعصر بالید . ثم یوحذ قنبريس : يضرب وينزل من منخل ويعمل فيه خردل ؛ 
ويجعل على البقطين ويخلط ويبسط في صحن ويقلب عليه زيت طيب ؛ ويعمل فيه 
سذاب مخروط : ومنيم من يعمله بالثوم 9877 والخردل بحرد. 

(DK. 125v-126r) 
(60 
صفه آخری منه‎ 

بعمل كا عمل أوَلاً ويتجعل عوض القنبریس لبن مصفی فإنه بالسکر ما يجي ء طيبا 
مع القنبریس للوحته : ونجعل فيه سكر مدقوق : ويعمل فيه اليقطين وهذا لا يكون فيه 
خردلاً ولا ثوم !8879 بل خردل ولبن فقط . 

(DK, 120r) 


61( 
صفة الكرنب 
تحناج إلى کرنب وزيتعيْب ولوم" "۲۳۳ وکراوبا : يسلتق "۲۳۳ الكرنب فإذا نضج 
يشال . ويدق الثوم ۳۳۳۱۱ والکراوبا وقليل زيتطيّب . ويؤخذ أغصان الکرنب . يعملوا 
في الخوائج : ثم یعملوا بي الأوعية ساعة جيدة ترعی خیم ماء ویضیف عليه زیتعلیب . 
(DK, 120r)‏ 
62( 
صفة اليقطين باللين 
تحتاج إلى يقطين ولبن حامض ونوم ۳۹2 وزیتطلیب وكمّون أسود قليل : يقطع 
اليقطين على العادة رقیق ويسلق (8882) ويعصر من الاء وتدق الثوم ١‏ بعد أن پقشر 
ويضرب في اللبن. ويعمل فيه قليل' زبتسبّب في بطنه ؛ ويعمل البقطين في اللبن» 
ويعمل في الأوعية ويعمل على وجوه الأوعية الكمون. 


(DK, ۱۵6۷( 


APPENDIN YAS 
(63 
صفة آشنان كان يعمل للرشيد‎ 

يؤخذ من القرفة والسليخة القرفة والفلة والعليجة من كل واحد جزء » ومن المسطكاء 
والإذخر والسعد والمَيْمّة اليابسة جزه » ومن المرزنجوش *** مثله أجزاء » ومن الطين 
الا بیض الي لحمسة اجزاء : ومن الأشنان الفارسي ضعف ذلك وثلاثة أضعافه : ومن 


ویخلط . 
(DK, ۱27‏ 
64( 
صفة أشنان آخر دون ذلك 
يدق الاشنان دقّا ناعمًا » ويدق معه مثله من الطين الأبيض المتحرك مثله » أعني 
ربعه صندل محكوك مثل نصف سدسه ويصب فيه ماء کافور : ويحكن به حجنا نهدا 
حتى لا پتبین منه » ويستعمل إن شاء الله تعالى. 
(DK, ۱2۵:‏ 
65( 
صفة أشنان آحر دون ذلك 
يؤخذ الأشنان الأبيض فینقی ویدق ويغطى وينخل ويترك ناحية . ثم يؤخذ له من 
الطين الأبيض امحكوك مثل نصفه فيدق وينخل ویخلط به. ثم تأخذ له من الاذخر 
الدقوق المنخول مثل ربعه وكذلك من السعد ويخلط الجميع بماء كافور ويستعمل . 
(DK. 128)‏ 
66( 
صفة طيب أهل المن 
يؤخذ مسك » پذوّب في ماء ورد » ويسكب على انحل و فيه کافور ويسير عنبر 
خام وصندل أبيض وعود طیّب » ويجمع الحميع ويخلط وبطیّب به. 
(DK, ۱3۱:‏ 


YA APPENDIX 

67( 
صفة ماء عجيب الرائحة بصلح للملوك 

مه 5آ. قم ۰ ۰ ۰ 4 1 elt‏ 

بح زهر وثيق ونسرين وورد نصيبيني ۲۳۶۶ وعاصمي ويقطر . ثم يمعل ذلك الما 
مسك ويختم رأس الاناء بعنبر فإنه غريب الرائحة. 

(DK, 13lr) 
(68 
صفة عظيمة الرائحة محرله شهوة الب‎ 

بوذ الورد ؛ عك بماء ورد على حجر الصندل ؛ فإذا صار منه شيء جد يعصر في 
حوجه حتی لا بتبفی فيه ماء ورد > ويترك في زيدية دوک آیضا صندل مقاصيري 
ويعمل 0 الجميع اء ورد ی اناء رقيعًا ا دفعات 
بعود ؛ ودفعات يعثير > وبين كل تبخيرتين أو ثلاثة يرش عليه ماء ورد وببسط مثل الأول 
ويعاد بالبخور فاذا ا احذ حدّه يجعل ف فيه قليل زباد وقلیل مسك وينشف في الاناء وخحل 
بكزبرة منقوعة في ماء ورد ؛ ویعمل منه عنبري . وكلما انقطع رائحته برش عليه ماء ورد 
ویر فانه أعظم رائحة. 

(DK, ۱3۱۳۱3۱۷(‏ 
69( 
صفة بخور 

عود أوقية ؛ زعفران س )8887( درهم : ا ةا أوقية » کر بیاض 
درهمین ؛ يحل السكر في الماء ورد على الثاروالر هران وبرع فيه العو فاذا غلى وتعلق 
الاء ورد بالعود بلقی المواء ونعفف فهر العود ١‏ العلی ال ئی . 

(DK, ۱3۱۷(‏ 
70( 
صفة بخور عود يعرف بالعلی 


يشق العود ويؤخذ سكر نبات : يحل بماء ورد ويطبخ منه جلابًا حتی يصير قوام 
السکنجبین العقيد » ويلتّى فيه عنبر معجون وقليل مسك ويصير حتى يذوب العنبر 


APPENDIX A٦ 


ويلقى على العٌود وبحرك حتى تلبسه جميعه ویرفع وينشف في الواء. وإيّاك أن يكون 
العقيد قليل النار فاّه يسيل وهذا النوع بليغ ني | 

(DK, 131v) 
(71 
صفة بخور عين بصلح للشتاء‎ 

وهذا ما خلا السنجاب . یوخ عود وجزئين صندل مقاصيري + جزء ونصف قسط ۽ 
جزء حلو ومر وظفر من كل واحد نصف جزء : ويبرس ابحمیع والعود والصندل بسطا 
صفغارا ‏ والظفر با ۶۶9 وین (8890) بالسکی منا عليه من الوسخ والفحم : 
وبعد یدق ویژخذ مریسن یابس وقشر نارنج من كل واحد لصف جزء. يدق 
ويؤخذ ماء ورد ؛ يحل فيه سكر وعسل ویعقدوا جلابًا قويًا وحل فيه لادن عنبري وعنبر 
معجون 2 ویختلط الجميع فيه ويرك إلى أن تختلط أجزاء : ويشال في طبق 
ویسط إلى أن يبرد ویستعمل منه ربع مثقال . 

مود (DK,‏ 
72( 
صفة فتائل الند 

يؤخذ عنبر طیّب مثآّث ۰ يحل فيه فحم الزرجون ونوع آخر وزغب ** السفرجل 
واخرط حور الفحم : ویتخذ منه فتائل . فإذا يا ا 
فإذا اشتعلت تطفئها وتبق عليبا عدسة نار تدخن ما دام النار فيها مذخر. ولقد رايت 
يعمل في إهليج فضة وأكثر تصوعه عربة وتترك في 6 ويبقّى الدخان مفوح من 
الخيب فإنه طیب مليح. 

(DK, 132r-132v) 
(73 
صفة أقراص‎ 

بوذ عود قاقلي ستة دراهم ۰ صندل مقاصيري ثلاث ”** دراهم ؛ عنبر معجون 
مثقال » مسك ربع مثقال » قشر لمون بابس ربع درهم » قرنفل وبسياسة مثله ؛ 
وزعفران شعر نصف درهم ؛ یدق الجميع ويرفع » وفیه خشونة يسيرة . ثم پوخذ سكر 
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نبات ستة دراهم وسكّر بياض مکرژا تسم عشر درهمًا : > بعقد جلایا باه الوزد ي 
إلى أن يصير له قوام قوي وتلني فيه الحوائج ؛ ويعمل فيه دیع درهم زبادء ويتشر في 
طبق إلى أن يبرد. فاذا برد يفرك بالمفراك حتى يبقّى ملتصقًا بعضه ببعض . . ويؤخذ بزر 
قطن » ينقع في ماء ورد ؛ فإذا انتقع يستخرج لبابه من خرقة ويعجن ا حوائج به ویقرص 
ويجعل في ظاهر منخل إلى أ آن بنشف .وله من ابملاب لا يأخذ قليل القوام والثار بل 
قوام اللحلاب الذكور من «السكر النبات وأشدّ من ذلك . 

(DK. 132)‏ 
74( 
صفة أقراص 

يؤخذ قشر الترنج ونارنج وكبّاد وقشر تفاح وورق آس : يدق اللجميع ناعمًا وينخل 
من كل واحد وزن درهم : وصندل مقاصيري من كل واحد مثقالین : ولادن عنبري 
ومصطكاء وزعفران شعر وكافور وزغب سفرجل وقسط من كل واحد مثقال ؛ 
و ۲۹89 عبر مثقالين » ويؤخذ سكر نبات لعقد جلابًا : قرنفل وجوز طيب وزبد وهال 
و هندية وورد منزوع الأفاع وقسط حلو ومر وشيبة العجوز ° أجزاء متساوية . 

يدق وینخل ناعمًا وینقع بزر قطن ویستخرج له ۳۳۳ من خرقة » ویعجن الحوائج به 
ويعمل أقراص کبارا 9 في قدر فخار جديدة . م بز سک نبات وعود 
ماري وصندل وظفر عود رشن لحم ولادن عنبري وقسطين حلو ومر وقشر 
نارنج ومرسين ياس مقصّص ومصطکاء وزعفران شعر. ہرس ويجعل في قعر قدر 
ثانية » والحوائج أجزاء متساوية > ويجعل القدر الذي فيه القرص على رأسها مكبوبة 
ويطبق حيث لا تخرج منه الرائحة . . وتجعل القِدّر | لك ذا شور عل ار یدش » 
فاذا احترق البخور یفتح القدر ویخرج الثرص وینشف في الظل ويصحن ناعما 0 


نه ر ومو المود اللسحوق وقلیل مسك ویستعمل قلیل زباد غل قدر ما 
(DK. 1320-1330(‏ 


۳ 


. 


75( 
صقة آخری 


عود قاقلي وسنبل وتنبل ويسير من السك العرائي ؛ يمعل الجميع في مهبات ويسقى 


APPENDIX AA 
بالماء ورد مدّة ثلاثة أيّام. ثم بعد ذلك يبسط حتى ينشف ويجعل حبوب قدر الفلفل‎ 
» ويمضغ واحدة ويشرب علیبا الماء وينجى تبقى ماء ورد ممسّك ویوخذ منه واحدة بعده‎ 
يعمل في حوض الام الفوقاني في خرقة مهلهلة مربوطة في قطعة رصاص حتى لا يرميها‎ 

الماء. 

(DK, 133v) 
(76 
صفة حب آخر يطيّب النكهة‎ 

ویتبخر منه ومحل بماء ورد فيكون مسحوقًا ذكيًا » فان حللته كان غالبه وينصرف في 
وجوه الطيب وییضم الطعام. بؤخذ عنبر وسكّر ومسك من کل واحد درهم كافور 
رياحي ؛ درهم قرنفل مثله ؛ يجمع ذلك كله بعد السحق والنخل ويسحق العنبر 
مع العود : وینخل ويضاف إليه ویعجن بماء ورد نصيبيني منه حب كالحمّص » ونجفت 
في الظل على ظهر منخل ويؤخذ من حه بالغداة والعشي وبعد الأكل فاّه يضم الطعام 
وهو نافع للخفمان وال ۶89۷ القلب ۲ 

(DK, 134r) 
(7 
صفة حب للبخر في الفم‎ 

عود!*”** وقرنفل ومصطكاء ؛ یدق ويعجن بصمغ قد حل في نل صاني ريحاني 
ويحبب ويجفف في الظل » ويوضع في الفم عند الحاجة. 

(DK, 134v) 
(78 


6م 


تبره 

يؤخذ أوقية عود هندي أو غيره وثلث أوقية قسط بحري وربع أوقية صندل ووزن 
درهم أظفار ؛ يدق ذلك جميعه ویژخذ ثلث أوقية مسك ووزن درهمين زعفران ووزن 
ثلث درهم كافور ووزن درهم كافور ووزن درهم مصطكاء ؛ يخلط ذلك أجمع ويدق 
في مهراس نصف وینخل بمنخل واسع ويؤخذ له من الموزء يحرش وقشور الأترنج 
وتفّاحة ويدقّ ذلك أجمع ويؤخذ ماژه وبصب عليه شي» من ماء الاح وماء الورد ومثل 


A4 APPENDIX 

هذه الأجناس أجمع حتى يصير مثل العجين ؛ يندق ويعجن مثل الأصابع ويغمر غمرًا 
جيدًا حتى ينض بعضه إلى بعض ويأخذ بعضه رائحة بعض ‏ وينشر في الظل حتى 
يحف ويصير في إناء ني. 

(DK. 134v-135r) 
(79 
صفة ندا‎ 

أرفع من هذه : أوقية عود هندي وثلث أوقية قسط بحري ووزن درهم صندل ووزن 
درهم أظفار ونصت أوقية مسك ونصف مثقال كافور ووزن درهم مصطکاء ووزن 
درهین لادن ووزن درهمين ميعة وبان وهو الأصطوك ؛ يخلط ذلك أجمع ويعصر ماؤه 
ويصب عليه قليل عقيد عنب مطیّب وماء ورد مثله ؛ اجمع حتى يصير مثل العجين ؛ 
فاذا أردت أن تصيّره جميعه مثل العجين وعصرته في القالب فإنه ياخذ الطالع الذي فيه 
ويحفف في الظل وترفعه › وان أردت أن تعمله بنادق فاعمله » وان أردت تملا فك ماء 
وتبخ اا اء ۱۳۳۹۸ ۱۳ اراق ها شود لاف ۱۳۳۳ اعات 
سك طیب وقلیل شاه ویعمل بنادق ویجفف في الظل وترفعة ویشال ال وقت 
الحاجة . ويؤخذ بندقة تحط في الفم تحت اللسان وغلا مك ماء وتبخ یخرج ماء ورد 
طيب آخر شيء يكون . وان سحقت التوتيا إسحاقا ناعما على صلاية بيسير من المسك » 


فإنه لا يقوم شيء في مقام دواء العرق. 





الحواشي ۹۱ 





خواشي 
)1( مبخ : DK‏ (ن؟) DK om.‏ 
(2) له ما سکن من الىك : ۵00 DK‏ (26) خاصهء : DK‏ 
(3) وصل الله على محمد اللي المختا, وعلی آله | (27) ۵۰ )5 
الاطهار : .04د 01 وعثرته الكرام الاخيار | (28) المزي : ×5 
DK om. (29)‏ 


(4) فاني : ×5 

(5) صيغة ما یصنع من الطبيخ المستعمل في زماننا 
هذا: DK add.‏ 

DK : ملوحاته‎ )6( 

DK : سناعاته‎ )7( 

(8) والقبتريس : 5۸ 

(9) وما يعمل من ييض الدجاح من العجج والمبعثرات 
وغير ذلك : DK add.‏ 

رون المشمش : غ21 

(1) الجرارشات : 11 

رد کللاشان : 5۸ 

(۱3) الدراي : © 

DK om. (14) 

(15) ولا کمل ۰0۰ 5۸ 

(16) وسمیت جمیعه : 5۸ 

DK om. (17) 

)18( وهو حسي ونعم الركبل 0۰ D۸‏ 

رون في اعماله : DK add.‏ 

DK : وكيفية‎ )20( 

DK ما:‎ (21) 

DK om. from here till : روو) الباب الثالث‎ 

(23) المیرر: © 

(24) المزبل : € 


DK om. (30) -)30( 
D5۸ (رو) أصناف:‎ 
5٤ : الجرارشات‎ )32( 
1 : المشمش‎ )33( 
DK : غره‎ (34) 

DK : ص‎ )35( 

© arl DK : المصلرثات‎ )36( 
D۸ : الوعیر‎ )37( 

5)۸ : الفنرس‎ )38( 
DK om :(39) - )39( 
DK om :(40) 7 (40) 
DK om :(41) (41) 
5۸ وصغة:‎ )42( 
DK om : (43) -)43( 
DK غيره:‎ (44) 

(45) الحرق : 121 
(46) الدراي : © 

D۸ : ظهر‎ )47( 

(48) والنمام وغیر ذلك : .200 1 
(49) ادخال : 1216 
(50) کالخوخ : 1 
(5۱) الطري : .للد D۸‏ 


4۲ 
روی) اظهار: ×5 
(53) وقيه : © 


DK om. (54) - (وو)‎ 

DK add. : (وو) للطباخ : ۱05 ان یکون‎ 
DK add. : lil (56) 

ردو) یماهد : D۸‏ 

(58) فطرل : ×5 

روو) يختار: DK‏ 

(60) يضل : 5۸ 

DK add. : سالع‎ )61( 

(ون) الدفلا: € 

Sie in © (#) {DK : اليرعية‎ (63) 
5۸ : الونرد‎ )64( 

(65) لا یکرن : ×0 ؛ وان : 
(66) الابازي ر: © 

"2۲١ : الكزيرة‎ )67( 

(ون) الكراوية : 5٤‏ 

(و6) الدراصيني : ×5 

DK add. جافا:‎ (50) 

)0(“ ری : DK om‏ 
(72) ©: المصطا 
(73) ایض : ۱۶ 
(74) بصن : 12۶ 
(735) الفرفة : 5۸ 

DK : ya )76( 
DK : هرا‎ (77) 

(م7) المقلایات : 12 
روج) الطبخ : 5×۸ 
)80 رغوت : DK‏ 

(81) عساء: 0 
)82( غسله : DK‏ 
(83) ينقيه : ۲ 
رب لاذهاب : 1۳ 
DK ۰ (85)‏ 
(86) اللنشاجة : 5٣۸‏ 
)87( ساعة : DK‏ 
(وی وليا (*): © 


DK ۰ 


D۸ : العسص‎ 

النقة () : © 

DK : ته‎ 

DK : یضم‎ 

DK : انانية‎ 
DK om, 

ينضث : 5×۸ 

DK : اذا‎ 

DK : واولا‎ 

C ۰ 

تفرق : ۸( 
القدر: DK‏ 
الردي : ©؛ البرري : 5۸ 
اثر : DK‏ 
تدن : 5٤‏ 
النى : D۸‏ 
DK om.‏ 
الجريد : 5K‏ 
يحدر: 6 
حت : DK‏ 
اسلنها : D٤‏ 
وانق : D۸‏ 
یتپر : 6 و نله : DK‏ 
DK ۰‏ 
فاطبخ : DK‏ 
وسمفا: DK‏ 
DK ۰‏ 
عروق : 5۸ 
يازا : DK‏ 
خرقاة : DK‏ 
نقسيفة : 5۸ 
حقياله : © 
DK ۰‏ 
يال : DK‏ 
الحماظ : DK‏ 
الشاش : ×5 
بخل : 6 


)126( یسیرا: DK‏ 
(127)“ (127) ما وماوجير: © 


DK : منوله‎ (128) 

رووی) لذلك : ×5 

(130) وینضت : 05۸ 

DK : حرس‎ )131( 

DK add. : واعلم‎ (132) 

DK om. (133) 

(134) انی : ۲ 

DK ۰ (135) 

DK : للارزنة‎ )136( 

(47) التريكية (#): 0 النریکنه : ×0 
روون الاطریا : DK‏ 

رود فان طبيخه : 01 

(140) الهزیل : ×5 

(141) القع : 6 

(42) لکا و : 5×۸ 

DK طعا:‎ (43) 

)144( خاصة : 0۸ ` 

(و4) الاسبيدياجات : ٥‏ ؛ الاسفیدباجات : 5۸ 
(46) لالران: 5×۸ 

(ویر) البردة: ×5 

(148) فالوحذ (#): © 

DK ¢ consecutive lines : شدو/ها‎ (149) 
5۸ : يعتني‎ )150( 

(رو) النلفل: )5 

روور) الاسفایاج : DK‏ ,والطباهجات DK add.:‏ 
(روور) طبخ: D۸‏ 

ریور) الرحة (»): © 

(155) بکون الجنس : .300 D۸‏ 

DK om. (156) 

DK om : (157) 

(روور) السنرد : 5×۸ 

روور) فرد (۶): © 

(۱6۵0) العرف : © 

DK لها:‎ (61) 

(۱62) عصالح (۶): 6+ عصاح : ۱۹ 


۳۹۳ ئي‎ 
DK corrected to : lag 

روور) بختر: ۲€ بحیی : 125 

DK : بسحق‎ )۱64( 

روی۱) تعرف (ه): © 

(166) لبن تبن : 6 

(16) اصلي: © 

DK : کسبرة‎ )168( 

DK : تعرك‎ (169) 

(170) السکباج عركا جيدا ثم تغرف فيا :.200 5۸ 

(71) الثليلة : ظ 

(172) الجرف: ۶ 

(173) بالمغرفة : 1 

DK om. (174) - )174( 

D۸ : غللا‎ )175( 

D۸ : طرح‎ )176( 

DK : فدق‎ )۱77( 

(178) ودلك : ۶ 

رو۱) بالزفر : ×5 

(۱80) بطیب : 5۸ 

DK : دنت‎ )18(( 

DK : تجمع‎ )۱8۵( 

)183( با ره : 0 

(دو() اللهب : ۲۶ 

DK : ينبغي‎ )185( 

DK incert : حمرین‎ )186( 

C om. الا يعد‎ (187) 

(وور) للفرا (8): © 

(189) للا من : © 

D۸ فمرق:‎ )190( 

:)۱9۱( -)19(( 

DK : وان‎ (192) 

(روور) استفر : 0۸ 

C without اما‎ points (194) 

DK : الما‎ (195) 

DK : فيه‎ (196) 

D۸ : بارده‎ )]97( 

DK om. (198) 


DK ۰ 


۳۹۹ ا راشي 


DK : ناد‎ (199( 

روود) کحاله : DK‏ 
(201) بنا: 6 

DK : يبد‎ (202) 

DK و:‎ (203) 

(204) بالار: ×5 
)205( ساحفه : DK‏ 
(206) انثثما: DK‏ 
(207) تریده : DK‏ 

DK :q (208) 

(209) اررية (#): © 
)210( ازید : DK‏ 

(۱۱<) فشد: 6 

رررد) الطبيعة : 1216 
)213( له : DK add.‏ 
)214( طعبه : DK add.‏ 
(215) الطیب : 1 
(2۱0) التوم : € 

)217( لا: C add.‏ 
(218) يقطع ویطرح : 1 
(219) 
(220) هصيره (*): 6)؛ حضره : 1216 
(221) وجرمة : 1216 

DK : لاه‎ (222) 

(223) الراجب : © 

(224) تشكله : ×5 

DK : يحيل‎ )225( 

(226) حلي : 0 

5٤ : تلن‎ )227( 

DK om. and ۰ دهن : )۱ وهر:‎ )228( 
DK om. (229) 

(230) - (230) نقية الارد ان يروي : 5۸ 
رروو) بحیث : 5۸ 

رووو) بنرك : 5۸ 

DK add. : ما‎ )233( 

(234) بمثعرة : € 

(235) لموحر (*): © 


بيض : € 


DK : برائحتا‎ )236( 

(237)“ (237) جزا الماء: € 

6 om. (238) - (238) 

(239) التط : علط 

DK تحمو:‎ (240) 

D۸ : سریع‎ )241( 

DK add. رطبا:‎ (242) 

(243) فرحڭذ: 11 

DK : من‎ (244) 

DK جدا:‎ (245) 

(ووج) اعسله : DK‏ 

D۸ : سم‎ )247( 

(248) بستوقة : (۱: ویصب عليه من السمن 
تحمره وسد راس اللتوقة : DK adil.‏ 

DK : تتن‎ )249( 

DK : تغيرة‎ )250( 

(25) القدر: 5×۸ 

C om. (252) 

D۸ : تبت‎ )253( 

(254) 

(وود) التن : 5٤‏ 

DK marg. : لیس‎ )256( 

DK : فه‎ (257) 

C om. (258) - )250( 

(9وو2) - (وود) فانه يسرع التضج واذا اردت أن 
يعيش البصل : DK 00: add,‏ 

(260) الکنانیس : )0 

(261) بعش : 5۸ 

رووو) الکییس : :+ اللبيس : همان 
DK ۰‏ 

DK om. (263) 

(و26) الفوقل : :۱6 الفول : )5 

(265) وشن : 5۸ 

(266) تلحنین : 1 

)267( 

(268) ويشويهم : 1 

DK om. © : فينبرى‎ (269) 


5)٤ : افرغت‎ 


حثب : € 


(270) 
(271) 
)272( 
)273( 
)274( 
)275( 
)270( 
)277( 
)278( 
(279) 
)280( 
(281) 
)282( 
)283( 
(284) 
(285) 
(286) 
(287) 
(288) 
(289) 
)290( 
(291) 
(292) 
(293) 
(294) 
(295) 
(296) 
)997( 
(298) 
(299) 
)300( 
(301) 
)302( 
)303( 
(304) 


تطيب : 5۸ 

ويغسل بها اللحم : 0۰ DK‏ 
مين د (#): € 

DK قدرة:‎ 

الممثير (8): © 

C (#) without diacritical points 
DK : ail 

DK add. : اردت‎ 

ارقت : 5×۸ 

DK ۰ 

DK : الساره‎ 

DK add. marg : ما‎ 

DK om. 

الصلق : ۲ 

السلق : )5 

DK : فانك‎ 

DK بنپزا:‎ 

DK : اتول‎ 

` DK : سلقت‎ 

DK : اغسله‎ 

DK : نجلل‎ 

DK : اسایه‎ 

DK اغمها:‎ 

القدرة : )5 

تحت القدر ؛ DK‏ 

اشغله : 5)۸ 

DK : ترا‎ 

DK ۰ 

تربك : add.‏ © نه DK‏ 
القشر : DK.‏ ؛ الذي فيه : DK add.‏ 


تفرکه : 5۸ 
عله فلبلا والق کما : .200 5۸ 
تضت: © 
انضج : ۱0۰ القی : DK add.‏ 


التشيط : + والله اعلم : DK add.‏ 


C om. (305) -)305( 


(306) 


المبزدة : 5×۸ 


٠ 


مي 


DK أوفيه:‎ (307) 

(308) شيوبيه : 5×۸ 

DK marg. : a (رووو)‎ 

DK add : خرح‎ (310) 

(31) مخصوصا: ©؛ ممصوما : 5٤‏ 

رورو) لاطیا: € 

DK add. : من‎ (313) 

DK : روح‎ (314) 

(315)“ (315) في الهرا ساعة : D۸‏ 

See Appendix no. 1 and 2. (316) 

DK : میرح‎ )3۱7( 

DK : بسیرا‎ )3۱8( 

DK : ان‎ (319) 

(320) ارفقت : ۲ 

See ختفمعممةق‎ no. 3 and +. (321) 

D5۸ : اشری‎ )322( 

DK add. : ار بالج‎ )323( 

DK : السوید‎ )324( 

DK : بالسيرج‎ )325( 

DK om. this recipe. (326) 

(327) سکر: 15 

DK : سيرج‎ )328( 

DK : سيرج‎ )329( 

DK : غانة‎ (330) 

(331) أطراف طیب وهو عرق طيب وهو جدر 
البنفسج : DK add. marg.‏ ¢ طبیب : C‏ 

(332) سرج : 1 

(333) بالسیرج : 5۸ 

DK : ذلك‎ (334) 

DK المصطکا:‎ (335) 

(336) والكافرر: ×5 

DK : بل‎ )337( 

DK : من‎ )338( 

DK add. : ثم بوکل‎ + DK. حلو:‎ )339( 

DK : تبرید‎ )340( 

(341) حی : 25 

(342) بخف : 05۸ 


۳۹۹ 


رویو) ععالی : ۲ 


رییو) الا بقدر ما یسکر به القطر ولا يروي منه ريا 
واسعا حتی اذا خحفت اعالی البطن : 
DK add. and © add. marg.‏ 


(345) استوفی : © 
(346) في شربه : 5٤۸‏ 


(347) ومن الشرب : .300 DK‏ 


(348) - (48و) : DK om.‏ 
رویو) بمقدار: DK‏ 
(350) ولتحد (8): © 
(351) وشرب : © 

(352) لمن : 5×۸ 

© : وبالجميلة‎ )353( 
DK marg. عسر:‎ )554( 
DK وضعف:‎ )355( 

(356) بعيله : 1015 

(357) يديل (#): 0 
)358( ما: DK‏ 

(359) لشهوة : © 

(360) یشرب : 1216 

DK : یشاء‎ (361) 

© :)#( الفرد‎ )362( 
See Appendix no. 5 (363) 
DK : بدف‎ (364) 

DK : بغده‎ )365( 

DK : نع‎ (366) 

DK : الى‎ )367( 

DK المزاح‎ )368( 

(369) للذي : علط 
(370) مر : 6 

(371) شرب : € 

DK : رائحة‎ )372( 

DK : کرية‎ )373( 

DK om. (374) 

DK ۰ (375) 

See Appendix no. 6. (376) 


DK add. marg. : الما‎ (377) 


اشواشي 


(378) 
)379( 
(380( 
(381) 
(382( 


(383) 
(384) 
(385( 
(386( 
(387) 
)388( 
(389) 
(390) 
(391) 
(392) 
(393) 
(394) 
)395( 
(396) 
(397) 
(398) 
(399) 
(400) 
(401) 
(402) 
(403) 
(404) 
)405( 
)406( 
۹02) 
(408) 
(409) 
(410) 


DK add. marg. : ؛ومن الماء‎ DK : البارد‎ 
DK om. 

DK add. : فيه‎ 

DK : سقط‎ 

واما المعطبوخ الذي يطبخ والماه الفاتر فانه 
يغير ولا بصلح الا للعلاج راما الحا (د) 
اذا : DK add.‏ جرع منه على الريق سل 
العدة من فشول الغذاء المتقدم وربا اطلق 
البطن غير ان لا يسرف في استعماله . 
صفقه : DK add.‏ 

DK om. 

(8) يسفى : 0۸ 

D۸ : حموصفة‎ 

قالوس : 101 

D۸ : يحلى‎ 

D۸ : العسل‎ 

DK د:‎ 

DK : صسنعه‎ 

DK : مض‎ 

DK ۰ 

كسيرة : 4€ کزبره : DK‏ 

والکراث : ×5 

DK om. : أو الثوم‎ 

DK : صلیبا‎ 

DK : يسلن‎ 

DK اخر:‎ 

ويتزل : ×5 

يتحتر (#): 46 تحير : 0۸ 

مقشر: 681 

وکف عاب : 616 

DK add. : اسود‎ 

الرقة : © 

C and DK : هلت‎ 

DK : مسدودة‎ 

DK add. : یلفی‎ 

DK : فيه‎ 

يدق لحم : D۸‏ 


(+411) 
(412) 
(413) 
(414) 
(415) 
(416) 
(417) 
(418) 
)4۱9( 
(+20) 
(421) 
(422) 
(423) 
(424) 
(425) 
(426) 
)427( 
(428) 
(429) 
(430) 
(431) 
(432( 
)433( 
454) 
)135( 
(436) 
(37) 
(438) 
)439( 
)440( 
(441) 
(442) 
(443) 
(444) 
(+445) 
(446) 
(447) 


DK om. 

کیا : 0 

DK ۰ 

المعصر (8): © 
والقبق (): © 
المقبض : ×0 
ویرس : DK‏ 

يحل : © 
الحموضية : 1216 
من : DK add.‏ 
ترفع : DK‏ 

حوجالية : ×0 
بصلا : DK‏ 
وغل : 5۸ 
ضیق : DK‏ 

DK om. 

DK add. : فیل‎ 
DK om. 

مخترة : 0 
نلیتطع : DK‏ 
القدور: 0۸ 
ورد : DK add.‏ 
وبوضع : DK.‏ 
کبا : DK‏ 

ملتفه : 12 

DK : قليلا‎ 

زيدية (۶) :0 
السکر : DK‏ 
ویلنی : )5 
وبرمی عليه : DK add.‏ 
ویختر :© 4 بخضره : 1۲ 
وبترك : DK‏ 
DK ۰‏ 

101 : مشدود‎ 
DK 3200, : الاخير‎ 
DK ۰ 

DK add. : عليه‎ 


الحرائي ينها 


رویی) مفاف: DK‏ 
)149( پخلں : C‏ 

DK marg. ار:‎ (450) 
DK 200. : المقطع‎ )451( 
DK ۰ )152( 

D۸ افخاذ:‎ )453( 

(454) بالصاطرر: 5۸ 
(455) صدر: D۸‏ 

DK incer. (456) 

(457) درس : 5۸ 
)458( رشة: DK‏ 

C (#) without diacritical points (459) 
DK add, : ومع‎ )160( 
DK : ذلك‎ (461) 

C add. : ورق‎ )469( 
Com. (463) 

6 :)۸( ويعرق‎ )464( 
DK om. (465) - )465( 
D۸ : زعطر‎ )466( 

DK : صنع‎ )467( 

DK : تعدل‎ )468( 

(469) يلقها على : 5×۸ 
(470) المزعطر: ۶ 
(471) بقلل : DK‏ 

D۸ يغطوا:‎ )472( 
Lacuna in C (473) 

DK add. : في القدر‎ (474) 
DK : شامية‎ )475( 

DK وبخذ:‎ (476) 

(477) ومزي ویلقی : .00د 5۸ 
)478( ناعما: DK‏ 

DK om. (479) 

Lacuna in © (480) 

D۸ : کفاية‎ )481( 

)482( مسحولهة : DK add.‏ 
(483) مسحوق : 0۸ 
(484) مقشر ؛ D۸‏ 


۳۹۸ 


)485( 
(486) 
(487) 
(488) 
(+89) 
(+90) 
(491) 
(492) 
(493) 
(494) 
(495) 
(496) 
)497( 
(498) 
(499) 
)500( 


(501) 
2502) 
)503( 
(504) 
)505( 
(506) 
)507( 
(508) 
)509( 
)5۱0( 
(511( 
(512( 
(513( 
(514) 
)5۱5( 


(516( 
(517) 
(518( 
(519) 


DK : مقسم‎ 
DK : انساف‎ 
DK : بحرك‎ 
5۸ : غلت‎ 
DK add. : ilê 
DK بكر:‎ 
DK : بدل‎ 
Lacuna in C 
1216 : تلفره‎ 
DK : سيرج‎ 
DK : بقی‎ 
5۸ : تلل‎ 
DK : يزال‎ 
۱ : وبلفی‎ 
DK : اليه‎ 


معرفة (#): ٩6:‏ معرفته : 1216 ؛ مرفته : 


DK marg. correction. 
5٤۸ : وبحت (8): )+ تر‎ 
رياسية : غ121‎ 

٥C : مل(#)‎ 

DK ۰ 

الربار (#): © 

DK : يغرك‎ 

باق : 21 ؛ تاقة (*): © 
DK ۰‏ 

امبر بارياسية : ×5 

الامبر باريس : × 

DK : ملا‎ 

الاجرد : © 

DK : اولا‎ 

DK فيه:‎ 

DK زعتر : منت‎ ¢ DK : قلط‎ 
correction. 

C om. 

DK : اعاد‎ 

DK add. : قطع‎ 

وامرو (۶): € 


ا حواشي 


(520) 


DK : عا‎ 


DK incert. (رجو)‎ “(521( 


)522( 
)523( 
)524( 
(525) 
(520) 
0027 
(520) 
(29و) 
(530) 
(531) 
)532( 
(533( 
)534( 
(535) 
(536) 
(537) 
(538) 
(539) 
)540( 
)541( 
)542( 
)543( 
)544( 
(5+5) 
)546( 
(547) 
(548( 
(549) 
(550) 
)551( 
)552( 
(553( 
)554( 
(555) 
)556( 


D۸ : انضحت‎ 
DK : ناتسا‎ 
DK : نوشیا‎ 
DK : بوردها‎ 
5۸ يقطر:‎ 
DK ۰ 

D۸ : وبسل‎ 


DK add. 


DK ۰ 
DK ۰ 
5۸ : کلیب‎ 
5۸ : کلب‎ 
DK غير:‎ 
© : قرط‎ 
DK : هون‎ 
DK : ناعم‎ 
5۸ : فهرن‎ 
1216 : مصفات‎ 
DK : جاري‎ 
DK : عليه‎ 
121 : والمصعلکا‎ 
5× : والقرفة‎ 
DK : عليه‎ 
DK : مدفوق‎ 
DK om. 
DK om. 
DK : ماحيه‎ 
DK ; حب‎ 
DK ۰ 


D٤۸ : قصسصت‎ 


اطواشي 44 


DK : شعره‎ (557) 

Com. (558) 

(559) وينقع : ۲ 

: السنبوسك الحامض والسنبوسك الحلو‎ )560( 
DK breaks off here and adds two 
منم‎ both of then! are in © 37r and 
CU 3v, 

DK add : وتحرکه‎ + DK. : صحیح‎ )561( 

D۸ : وتجمله‎ )562( 


DK.om. (563) 
DK om. (564) 
DK om. (565) 


5)۸ : ویزخذ‎ )566( 
1 : هون‎ )567( 
DK om. (568) 
DK om. (569) 
DK add. : معه‎ )570( 
DK : من‎ (571) 
DK : الماه‎ )572( 
DK om. :(573) -)575( 
DK : وجمعله‎ )574( 
6 : الالیه‎ )575( 
DK شحمها:‎ )576( 
DK om. (577) 
DK : شذ‎ )578( 
DK : فه‎ (579) 
DK om. (580) 
DK om. (58!) 
DK : محصه‎ (582) 
10 الصغير:‎ )583( 
© : اللة‎ )584( 
€ : ونعمه‎ )585( 
۲ : ویفلی‎ )586( 
125 بشر:‎ )587( 
۲ : خضرء‎ )588( 
12 : وخوض‎ )589( 
DK om. (590) 


)591( ئله : DK‏ 
)599( مقشرة : DK‏ 
)593( دیا : DK‏ 
(ووو) المسلوق : 5×۸ 
(595) صفار: 5۸ 
(596) سضه: D۸‏ 
(597) برد: DK‏ 


DK : الما‎ (598) 
5× : (وو5) المصحوق‎ 
DK om. (600) 
DK om. (601) 


DK۸ : يدق‎ )602( 

(603) الیفط ین (*): © 
(604) خصرصا: 1216 
(605) فيه: DK‏ 

(606) الفي : ×5 

DK : واطنجه‎ )607( 

1 : وفرك‎ )608( 
ı and DK : دوه‎ (609) 
DK om. :(610) -)610( 


DK : فخذ‎ (611) 
6 اللية:‎ )62( 
DK om. (613) 

(614) فلیکن : عاط 
DK ۰ )6۱5(‏ 

1 : بالخل‎ )616( 
DK ۰ (617) 
DK om. (618) 
6 incert. (619) 

DK : عليه‎ (620) 
DK om. (621) 


D٤ منبوسە:‎ )622( 
© : رویم) رزال‎ 
© : الشحم‎ )624( 
DK : عليه‎ (625( 
DK ۰ (626) 
DK om. )627( 


۳۰۰ 


DK om. : (628) -)628( 
DK : بذاك‎ (629( 

DK om. (630) 

(631) ویفرق : 1 
)632( في الماء : DK‏ 
(633) ارژ: © 

(634) اخضر : © 

DK : حسب‎ )635( 

DK : الحاجة‎ )630( 

۲ : نضج‎ )637( 
DK om. : (638) -)638( 
DK add. مستديرا:‎ (639) 
D۸ : القول‎ )640( 

DK : مري‎ (641) 

(642) برتص : 5۸ 
(643) ویترکه : D5)‏ 

DK : دی‎ (644) 

(645) الاصفر: 5۸ 
(646) ضیف : DK‏ 

DK : يحليه‎ (647) 

DK om. (648) 

DK مقشر:‎ )649( 

DK : وهنا‎ (650) 

5۸ : مستطيله‎ )651( 
1 اللوزة:‎ )652( 
DK om. (653) 

DK : بحمله‎ (654) 

DK :q (655) 

5۸ : فصوص‎ )656( 
DK om. (657) 

(658) ویلقی : ×5 
)659( معه : DK‏ 

DK add. : قدر‎ (660) 
D۸ : انضج‎ )661( 

DK ناعما:‎ (662) 

DK : اذا‎ (663) 

DK add. : الهادية‎ )664( 


اخراشي 


(665) 
(666) 
(667) 
(668) 


(669) 
(670) 
(671) 
(672) 
)673( 
(674) 
)675( 
)670( 
(677) 
(678) 
(679) 


(680) 
(681) 
(682) 
(683) 
(684) 
(685) 
(686) 
(687) 
(688) 
(689) 
(690) 
(691) 
(692) 
(693) 
(694) 
(695) 


الله : © 
وراد (8): © 
وزن : DK add.‏ 


ومثله كزيرة بابسة مسحوقة ناعم ثم يغمر ماه 
فائر واغلى : D۸ add.‏ 

الوائي : 18 

DK ۰ 

DK ۰ 

رش : 5۸ 

سمسم (8) : 6+ ىشخاش : .100 0)۸ 
رین : DK‏ 

نمت : ۴(] 

DK : تخلیط‎ 

DK add. يسيرا:‎ 

وبرنع : 11 

ودی : 1(۳. 

From here the order of the recipes is 
different in C and DK. 32 t0 96 Numbers 
are found later in DK 20v to 34r while 
numbers 98 to H6 are in DK ۶ 
to 22, 

5٤۸ : ویضاف‎ 

DK om. 

انصلق : 5×۸ 

DK : مزة‎ 

وعدر (8): 6 

ولقی : © 

DK : على‎ 

DK add. : اليه‎ 

D5۸ : ويترك‎ 

DK : يعرق‎ 

المخشا: 121 

المغلا (*): ۱6 المقلر: ×5 

وبدر على وجهه : )5 

ياني : 1۴ 

See Appendix no, 7 عنابه : © ؛‎ 

واللیه : € 


DK om. (696) 

(697) وکوز زیر : ×5 
)698( ها: C and DK‏ 
(ووم) ثم C:‏ 

DK : اسرع‎ )700( 

(701) بنضج : DK‏ 
(702) يتلب : 5×۸ 
(703) ویکرن قد دق جزو: ×5 
DK om. (704)‏ 

15۸ وحزو:‎ )705( 
DK om. (7006) 

5۸ : وجزئن‎ )707( 
DK om. (708) 

D۸ : يرمى‎ )709( 

5×۸ : ورص‎ )710( 
DK om. :(711) (711) 
6 البندق:‎ )712( 
DK om. (013) 
C:ةط (ورج)‎ 

(715) المشوي : )0 
(716) المشري : 5٤‏ 
(717) ینطع : 1 
(718) ویقلی : 5٤۸‏ 

10 : بالمیرج‎ )719( 
C add. ما:‎ (720) 

(721) محمصة : € 
(722) يغلى : © 

5) ئم بترك:‎ )723( 
DK om. (724) 

(725) قدح : € 

DK : ترمي‎ )726( 

5۸ : وستحلبه‎ )727( 
DK add. : رید‎ (728) 
DK add. : من‎ (729) 
DK : على‎ )730( 

DK علما:‎ (731) 

See Appendix no. § (732) 


الحراشي 


)733( 
)734( 
)735( 
)730( 
(737) 
(738) 
239) 
(740) 
(741) 
)742( 
(743) 
(744) 
)745( 
)740( 
)737( 
)748( 
(749) 
(750( 
(75) 
)752( 
)753( 
)754( 
)755( 
)7560( 
)757( 
(758) 
(759) 
(760) 
(76) 
(762) 
)763( 
(764) 


)765( 
(766) 
(767) 
(768) 


۳. 


الشيرك (#): © + العشرك : ×5 


] add. : تال‎ 
DK : تعجنه‎ 


عجین : 5۸ 

DK : مملوك‎ 

DK ۰ 

DK ۰ 

ويحثى حشو السك : ,300 1216 
پغلی : 5۸ 

DK : تاش‎ 

DK : وتتفلفه‎ 

الررق : ×5 

الس ( 4) : € 

DK ذكرنا:‎ 

DK add. : الماء‎ 

DK om. 

DK add : ؛ مخلص‎ DK. : الیعض‎ 
DK : يشيله‎ 

بالحولی : )5 

بحيث ذلك : DK add.‏ 
وتنقى : 11 

DK : دفعات‎ 

يحمر: © 

DK om. : 

DK : ویقطع‎ 

DK يضه:‎ 

DK add. : ,اء‎ 
DK : بیشه‎ 

DK : تذاب‎ 

D۸ : وتمود‎ 

يتركها : 5۸ 

See Appendix no. 9, DK inserts here 
recipe no, ۰ 

DK : صفه‎ 

DK ۰ 

Hlegible in ۰ 

DK : قرام‎ 


۳۰ 


(769) 
07270) 
(771) 
)772( 
)773( 
)774( 
2751 
)776( 
)777( 
(128) 
)779( 
280 
(781) 
(782) 
(783) 
(784) 
)785( 
(786) 
(787) 
(788) 
(789) 
(790) 
(791) 
)792( 
(793) 
(794) 
)795( 
)790( 
)797( 
(798) 
(799) 
(800) 
(801) 
(802) 
(803) 
(804) 
(405) 


DK : عات‎ 

DK om. 

DK ۰ 

يطبخ : 5)۸ 
وتحشیه : ۸ 
وبلفي : DK‏ 

DK : حرارات‎ 
DK ۰ 

DK : ةiص‎ 

سلفت : 5۸ 

DK om, 

DK : وشرقه‎ 

بالسيرج : D۸‏ 
ويموق : 121 

DK ۰ 

والافاوی (*) : € ؛ والافاوية : ×5 
مصوص (# ): € 
بالسيرج : )0 
DK om.‏ 

پا : DK add.‏ 
ممقورة (*): © مهولة : )© 
پالسیرج : )5 
تور (۴ ): € 
المري (*): © 
DK ۰‏ 

DK add. : ورج‎ 
Hlegible in ۰ 
DK : معه‎ 

DK : سلقها‎ 

يخلطا : © 
اللجاجة : D۸‏ 
فه : DK‏ 

DK : اللحاجة‎ 
DK : تحمر‎ 

وترفع : 5۸ 

DK ۰ 

DK ۰ : يوك‎ 


(806) رطلان : ۸ 

5× : ويضيف‎ )807( 
C add. : حمر‎ (B08) 

5) : بالفستی‎ )809( 
DK add. : علی‎ (810( 
DK om. :)8۱۱( 7-۷( 
DK add. : به‎ (812) 
10 : وتجمل‎ )813( 
DK om. : (814) 

5٤ : وقبتين‎ )815( 

D۸ : صلقت‎ )816( 

(817) لیم : € 

D۸ : بالسيرج‎ )818( 

DK : تقطمهم‎ (819) 

(820) الجلاب والخل : ×5 
DK om. :(82) 7 (821)‏ 
(829) تحمص البندق : .200 5×٤‏ 
(823) من الغربال : 11 
(824) فالوذية : 0 ؛ فالوذخیه : 12۶ 
(825) اللجاج : 1 
(826) السيرج : 195 
DK om. (427)‏ 

DK : بحسب‎ (828( 

(829) ويساق السياقة : 5×۸ 
(830) المذكررة: 5۸ 
(831) الفالوذخیه : ×0 
(832) هرق : © 

(833) يمارد : € 

(834) الباق : € 

© :)۴( المقلعة‎ )835( 
DK : (8306) 

(837) بصل : 5×۸ 

DK : توم‎ (838) 

DK : ممدوحهة‎ )839( 
DK نطخها:‎ )840( 

DK : ج‎ (84) 


(842) المغل : € 


(843) 
(844 


(845) 
(846) 
(847) 
(448) 
(849) 
(850) 
(851) 
(852) 
(853( 
(854) 
(855) 
(856) 
(857) 
(858) 
(4859) 
(860) 
(861) 
(862) 
(863) 
(864) 
(865) 
(866) 
(867) 
(868) 
(869) 
(870) 
(871) 
(872) 
(873) 
(874) 
(475( 
(870) 
(877) 


الحوائي 


C ۰‏ 
شمري : ۲۸ وماء ليمون معتدل المزاج 
كر بداح يشوي الدجاج ويشق بدهن الجوز 
واللوز مع يسير ملح وزعفران : .00د 1 

شوي : 60 

تکیب : 12 

DK : وتسمط‎ 

DK سيرجا:‎ 

ونسري : ۱ 

DK ۰ 

DK : ابا‎ 

Ser Appemlix no. 0 
5۸ : بصلق‎ 

العاتن : 5×۸ 

DK add. : ماه‎ 

والرمان الحامض : )5 
فه : DK‏ 

ويريب : 125 

9 ونحر (*): 4€ رتخز:‎ 
IHegible in 6 

DK : دجاج‎ 

D٤ : نابق‎ 

صلق : 5)۸ 

DK om. 

تصلق : 5)۸ 

C and DK فما:‎ 

آغذ : 6 

جمل : 6 

Hlegible in DK 

ار عسل : DK‏ 

وترتب (#): 6 

يقي : 0 

DK om. اد‎ in © 
DK add. : والمسك‎ 


۳۰.۳ 
(878) ویصلق : ۴( 

DK : صلنا‎ (879) 

(880) مد (#8)ع: € 
(روو) يصلق: D۸‏ 

DK om. (882) 

See Appendix no. ۱۱ (883) 
DK : بصلق‎ )884( 

D۸ : الدجاج‎ )885( 

(886) يشا (*): € 

(887) نشاشی : 1 

DK without diacritical points. (888) 
© : المرارة‎ )889( 

(890) کباب : € 

(891) او یل : © 

DK قدرة:‎ )892( 

(893) من بیاض البيض : .300 )5 
(894) والبصل : ×5 

DK om. (495) 

DK : میرح‎ )896( 

DK om. (897) 

DK : توم‎ (898) 

DK فیا:‎ (899) 

DK : بأربعة‎ )900( 

(901) الصحیح : 15 

(ووو) ويترك : D5۸‏ 

DK : على‎ )903( 

(ووو) اخر لذیذ : DK add.‏ 
(905) ویضت : 5۸ 

(900) کزبرة : © 

(907) کراوية : © 

(908) الزفرة : 11 

DK ۰ : وینقع‎ )909( 
DK om. :(910) -)910( 
6 :)*( مدق‎ )9۱۱( 

(ز۱و) ارمي : ٥×‏ 

(913) المدتئة : 1 


DK : الوم‎ )914( 


۳۰ 


(915) رجمع الأبزار ويقطع أضلاع السلق فإذا 
نضج اللحم نصف نضاجه يرمى المدقوق فيا 
ویژخذ ابموز ويدق ويقشر الثوم ويعمل فيه 
نعنع : C add.‏ 

C and DK : تخر‎ (916) 

)9۱7( 

DK : وان‎ (918) 

DK add : ؛ التوال‎ DK. : عرق‎ )9۱9( 

DK : هر‎ (920) 

(921) التي بالفلقاس : ×5 

(922) ربصلقه : ۱01 یسلق : © 

DK : ail (ووو)‎ 

(924) - (924) صلق في زيدية ناحية : ×5 

(925) اشند : © 

DK : رالتوم‎ )920( 

DK : توما‎ (927) 

DK add : خبطية: .۱8 الدجاج‎ )928( 

(929) بعد تنظليفه من : )5 

(930) سمره : © 

(93۱) بصلی : 0×۸ 

DK add. : ثم‎ (932) 

(933) المتبول : 21 

(934) يشدد: 121 

DK add. : عليه‎ (935) 

(936) به : 0 

(937) للاولي : © 

DK : ما‎ (938) 

DK om. (939) 

DK om. (94) 


(941) يستعمل: © 

(942) تضاجته : 5۸ 

(943) تضح : 5۸ 

رووو) بالیرج : 5×۸ 

(945) ثم بزغذ : ×5 

(946) خیار: ١0‏ ختار: 5۸ 
)947( نات : DK‏ 

DK : برخد‎ )940( 


Iegible in C ۰ 


الحوائي 


(949) 
(950) 
(951) 
(932( 
(953) 
(954) 
)955( 
(956) 
(957) 
(958) 
(959) 
(960) 
(961) 
562) 
(963) 
(964) 
(965) 
(966) 
(967) 
(968) 
(969) 
)970( 
(971) 
(972) 
)973( 
(974) 
)975( 
(976) 
0772 
(978) 
(979) 
(980) 
(981) 
(982) 
(983) 
(984) 
(985) 


ویکون منقوع : )5 

DK : يغسل‎ 

DK : عليه‎ 

See Appendix no, 12-15 

C : ویحله‎ 

DK : تاد‎ 

DK add. : تسمعله‎ 

DK : ونتزع‎ 

DK om. 

DK add. : منه‎ 

الهرن : ×5 

ئم تجمله : DK‏ 

DK : وتمعله‎ 

DK : مج‎ 

DK ۰ 

DK add. : جیدا‎ lle DK : وتصلقهم‎ 
DK 200. : في الطاجى‎ 

DK : بالسیرج‎ 

ثم نجملهم : )5 

DK add. : وتجعلهم‎ 

اللين : 5۸ 

رصبت : ۲5 

صفة عمل البندئية : ×5 

DK ۰‏ 
في طاجن : 
DK ۰‏ 
DK ۰‏ 
الهرن : ×5 
وتنخله : DK‏ 
ثم : DK‏ 
وتجعله : DK‏ 
مع : DK‏ 
شاه : DK‏ 
تلب : 5×۸ 
او اوفیتین : 5٤۸‏ 
العمل : D٤‏ 
نقلیم : DK‏ 


DK add. 


(986) 
)987( 
(988) 
(989) 
(990) 
(991) 
(992) 
(993) 
(994) 
(995) 
(996) 
(997) 
(998) 
(999) 
(1000) 
(1001) 
(1002) 
(1003) 
(1004) 
(1005) 
(1006) 
(1007) 
(1008) 
(1009) 
(1010) 
(1011) 
(1012) 
(1013) 
(1014) 
(1015) 
(1016) 
(1017) 
(1018) 


اخراشي 


D5۸ : السلق‎ 

DK : بالسيرج‎ 

عملتهم : )5 

DK : فيه‎ 

DK om. 

تشیلهم : ۱ 

DK : اجعلهم‎ 

وافلب : ×5 

DK add. : ذلك‎ 

فيه لم : DK‏ 

DK add. خل:‎ 

رطل : 1216 

DK add. فهذا:‎ 

D۸ : قبل‎ 

فة : 0 ؛ مقلوة في العطاجن : )5 

DK om. 
: بالسيرج‎ 


C ۰ 


DK 


C om, 

من فوق : DK add.‏ 
تبعل : 1 

DK ۰ 

DK : یقعد‎ 

DK om, 

0٤ : واعلي‎ 

See Appendix no. 16 
DK : الذبرجاج‎ 

D۸ : السکر‎ 

اشتریت : 05۸ 

DK۸ : حل‎ 

DK : وسخنه‎ 

D۸ : نسخین‎ 

DK : جد‎ 


(1019)- (1019) مع الخل في الدست : ×5 


(1020) 


حتی يليب : .۸00 DK‏ 


DK om. :(1021) -)102(1( 


(0022) 


وزد : 6 


(1023) 
(1024) 
)۱025( 
(1026) 
۱027( 
(1028) 
(1029) 
(1030) 
(1031) 
(1032) 
(1033) 
(1034) 
(1035) 
(1036) 
(1037) 
(1038) 
(1039) 
(1040) 
(1041) 
(1042) 
(1043) 
(1044) 
“(1045( 
(1046) 
(1047) 
(1048) 
(1049) 
-)۱050( 
(1051) 
۱052( 
)۱053( 
(1054) 
(1055) 
(1056) 
-)۱057( 
(1058) 
(1059? 


DK : درهم‎ 

جنوي : 1۴ 

DK add. marg. : وتوضع معهم‎ 
© : ويياض‎ 

DK om. 

DK : تحطهم‎ 

الذبادي : ×5 

DK om. 

بععد : «DK‏ وساعة: DK add.‏ 
صغة الرخامية : )0 

DK : ئة‎ 

رعصفور وزنجبيل : 
ووزن ربع : DK‏ 
وهر رطل ونصف : 
تجمله : DK‏ 
القدرة : 5۸ 
مثل : 4 

وتجعل : 1216 

DK add. : المود‎ ¢ DK : aaa 

والقرفا : )0 ؛ والعصفور : DK add.‏ 
تلیل : ×5 

DK om. 

DK ont. (1045) 

DK : الاب‎ 

هدیه : 6 

وان زله (#): © 

DK : لا‎ 

C om. :)۱050( 

DK : بالسیرج‎ 

DK add. marg. 

بعد تقطيعه : 5)۸ 

DK : فم‎ 

DK : وفم‎ 

DK : تجمله‎ 

in C. (1057)‏ عادانلاا 

DK add. : بعدها‎ 

DK om. 


DK add. 


DK add. 


۳۰۹ 


DK add. : بعد ذلك‎ )1060( 

(1061) كثير ارمي السكر ايضا: ×0 
(1062) اجعل الخل عليه فاذا على : .200 
(1063) كثير: DK‏ 

D٤ : ارمي‎ )1064( 

DK عليه:‎ (1065) 

See Appendix no. 71 (1066) 

DK om. (1067) 7 (1067) 

(۱068) يطرح : 1 

DK add. : في الدجاج‎ )۱069( 

(۱070) ویوغذ : ۲ 

(1071) اغلي : ۲ 

C om. :(1072) -)1072( 

(1073) بالسك : 6؛ والماء ورد : ×5 


۶ : والسك‎ )۱074( 
DK om. (1075) 

5) المسكور:‎ )1076( 
DK add. : اما‎ (1077) 
5۸ وما كافرر:‎ )1078( 
DK) : يقلى‎ )۱079( 
DK : سيرج‎ )۱080( 
DK : ویوخد‎ )1081( 
DK : Jl (1082) 


(1083) ويؤخذ: D۸‏ 
1084( یدق : DK‏ 
(1085) ويؤخذ: 5۸ 


)1086( يدق : DK‏ 
DK om. (1087)‏ 
)1088( ماژه : DK‏ 
(1089) يضاف: DK‏ 
(1090) يخفره: 5۸ 
(09) الست : 6 
(وو۱0) برخذ : 1 
(وو۱۵) هد : DK‏ 
(دووب) الذبدية : ×5 
(۱095) ویغمر : DK‏ 
DK om. (1096)‏ 


الحواشي 


DK 











(1097) 
(1098) 
(1099) 
(1100) 
(1101) 
)۱۱02( 
(1103) 
“(1104( 
)۱۱05( 
-)۱06( 
(1107) 
(1108) 
(1109) 
(1110) 
(1111) 
(1112) 
(1113) 
(1114) 
(1115) 
(1116) 
(1117) 
(1118) 
۱۱۱9 
(1120) 
(1121) 
(1122) 
(1123) 
(1124) 
)۱۱۵5( 
(1126) 
۱۱27( 
(1128) 
(1129) 
(1130) 
(1131) 
(1132) 
)۱۱33( 


بالخل : 1 

DK ۰ 

لثلا بلحقه : )5 

See Appendix no. 8 
DK : يعمل‎ 

الثدرة : )5 

DK : يعمل‎ 

DK om. (1104) 

Sic in C (#) خلط؛‎ om. 
DK om. (1106) 


DK : والتحیر‎ | 


شجر : 6 

Incertain in C, DK : صفة الذيرباح‎ 
DK add. : فا‎ 

D۸ : استوت‎ 

ويختر: © ؛ وغره : 1016 

DK om. 

DK om. 


وتلدى : 5۸ 


الجميع : DK‏ 
مع : DK‏ 
زیت : € 

صفة المأمونة : )0 

وئیتین : 5۸ 
ارز: DK‏ 

مدفوق : )5 

غلي به : DK‏ 

46 


۰ 
۰ 


7 


D 
D 


7 


۰ 
0 


0 
۰8۵ ۰ 1. Û 


See Appendix no. 19-21 

راس : © 

DK om. 

ويطحن : )5 

DK : الىك‎ 

وتعلف (*): 4€ ويفلق : )5 


(1134) 
)۱۱35( 
)۱۱36( 
)۱۱37( 
(1138) 
(1139) 
(1140) 
(1141) 
(1142) 
(1143) 
(1144) 
(1145) 
(1146) 
(1147) 
(1148) 


(1149) 
(1150? 
(1151) 
(1152) 
(1153) 
(1154) 
)۱۱55( 
(1156) 
(1157 


)۱۱58( 


)۱۱59( 
(1160) 
(161) 
(1162) 


(1164) 


الحواشي 


DK : قوام‎ 

ويصلق : 5×۸ 

DK add. : ويطحن‎ 

DK om. 

وبرش : 5)۸ 

DK om. 

DK ۰ 

DK ۰ : ويقدم‎ 

شمية: :)و صفة مشمسية: ×0 
ی DK‏ 

بالط : © 

DK : سك‎ 

وئس : 1۴ 

C and DK : المشمس‎ 

صفة العود قلب الفستق : © + صفة المود 
قلب مستقة: 0۸ 


The real name (and the same text) 
of recipe no. 74 is found in DK 33 
Here (S5r), DK gives only three 
„linet of mixed recipes 
DK om. 
DK : يغل‎ 
DK : اللحم‎ 
DK ۰ 
DK om. 
DK om. 
C:y 
DK : بحط‎ 
DK om. 
DK : تومة‎ 
12 : ویخرط‎ 
DK : صحاح‎ 
DK : وهدا‎ 
5۸ : بتبى‎ 
DK add a fragment of another 
مراع‎ aml Appendix 22-23. 


DK : السرباج‎ 


۳۰۷ 


(1164) الدجاجة : 21؛ وتطجن وتعلق الخل 
على النار فليل من مرق الدجاج : 
DK add.‏ 

DK : علها‎ (1165) 

DK : صحیح‎ )1166( 


DK بسل:‎ )1167( 
DK add. : ویقدم‎ (1168) 


C om. (1169) (1169) 


. 5×۸ : تصلق‎ )1170( 
Com. (1171) (1171) 
DK نرر:‎ (1172) 

Com. (1173) 

DK om. (1174) 

(1175( أو عسل او: DK add.‏ 
)1176( لب : DK add.‏ 
(1177) تصلق : 5۸ 

(1178) ثم تعمل : D٤‏ 
(1179) یسص : DK‏ 


(۱۱80) نقلي : 216 

(۱۱۵۱) يقلي : 1 

DK كثيرا:‎ )1182( 

(1183)- (1183) حرابل : © 

روورر) باللين : ×5 

(۱۱۵5) الذيدية : 21و ویقدم : DK add.‏ 
(1186) لاج : € 

DK add. : القمح‎ (1187) 

(1188) بالسیرج : 1 


Com. (1189) 

DK add. : وزعفران‎ )۱۱90( 
5× : وتسلق‎ )۱۱9۱( 
11 : الدجاجة‎ )1192( 
C om. (1193) -)1193( 
DK علیا:‎ (1194) 

(۱۱95) تصلق : 1(۴ 
)1196( یدق : DK‏ 

D۸ حسن:‎ )۱۱97( 

(1198) وبصلق : 5×۸ 


۳۸ 


(1199) 
(1200) 
(1201) 
(1202) 
۱203( 
(1204) 
)۱205( 
)۱206( 
۱307 
(1208) 


(1209) 


(1210) 
(1211) 
-)1212( 
(1213) 
(1214) 
(1215) 
(1216) 
(1217) 
(1218 
(1219) 
)1220( 
(1221) 
)۱2۵۵( 
)۱223( 
(1224) 


-)۱295( 
(1226) 
)۱227( 
(1228) 
(1229) 
(1230) 
(1231) 
)۱232( 


DK : وسيرج‎ 

DK : ناعم‎ 

DK : السيرج‎ 

وطحينة : غ121 

ويسلن : )5 

D۸ : الفرشة‎ 

DK : علیا‎ 

DK : لحم‎ 

بلق : ۲2 

وبقلی : 0 وحده ويعمل عليه 
وبقدم : DK add‏ 

ودهن ونستق وعسل قطرا وأطراف طیب 
ونشاه ولحل وزعفران وفلفل : .۸0 
بصلق : ×5 

٥۸ : وبحرق‎ 

DK om. (1212) 

والفلفل والزعفران والتعنع : .200 )0 
وتسل : D۸‏ 

DK add. : في الندر‎ 

الى ان : D۸‏ 

DK add. : ويقدم‎ 

دهن : 0 

DK add, : نها‎ 

DK add. : او‎ 

DK : وترم‎ 

DK : النوم‎ 

DK om. 

والكراوية : 1۸ ؛ وبصلی مشرية : .)0 
add‏ 

DK om. (1225) 

D۸ : اغلى‎ 

5٤ : ترخي‎ 

DK : عليا‎ 

ون يقدم : 24 See Appendix no.‏ 
صفة الارزية : 5×۸ 

وسثيلة : 1016 

يصلق :+ 1016 


DK om. (1233) 

(1234) اللحم : © 
(1235) ویفات : 5۸ 
DK om. (1236) -)1236(‏ 
(21297 المشئئة : ×0 
(1238) متی : 1016 
(1239) يغل: 1016 
(1240) الاطرية : 1 
DK om. (1241)‏ 

DK۸ : رویدر) اطريئة‎ 
DK om. (1243) 

(1244) للمدقرقة : 1 
(1245) یعمل : DK‏ 
)1246( مع : DK‏ 

(1247) من قرفة : 1 
(248]) بدق : DK‏ 
)1249( من : DK add.‏ 
(1250) ويصلق: )5 
Com. (1251)‏ 

(1252) المدقرق : 1 


DK om. (1253) - )۱۵53( 

(1254) يضاف: 12 

(1255) الاطرينة: 216 

(1256) وحلقت : ×5 

(1257) دي: 6 

See Appendix no. 25 f (1 : ویقدم‎ )1258( 

(1259) صفة اللبنية : 11 

(1260) مصطکا: © 

(1261) ويضاف: ×5 

رجوون - (1262) المصطلكاء والقرفة واللحم 
والکراث ار البصل : )5 


Sic in © and DK : کرز طلع‎ )۱263( 


DK om. (1264) 

DK : بەد‎ )1265( 

See Appendix no. 26 (1266) 
DK : سباع‎ (1267) 

(1268) او فلفل : ×5 


المراشي 


DK add. في وعاء:‎ (1269) 

DK : عليه‎ (1270) 

(1271) الحوائج : علط 

(1272) الملوكية : © 

(1273) وتلفل : 1 

DK : وترم‎ )1274( 

DK : باتو‎ )1275( 

DK : عله‎ (1276) 

DK الماء:‎ (1277) 

5٤ : احترت‎ )1278( 

6 om. (1279) 

DK : jii (1280) 

Com. (1281) 

DK add. : وبصل‎ )1282( 

(1283) او سفرجل : 5×۸ 

DK واحده:‎ )1284( 

(1285) ویذوب النشاء بالخل بعد الجميع ونصفیه 
إلى القدر : DK add.‏ 

5۸ : بصلق‎ )١286( 

(1287) وتضیفه : )5 

DK : العسل‎ )1288( 

DK om : (1289) - )1289( 

See Appendix no. 27 (1290) 

D۸ : نمل‎ )۱29۱( 

(1292) لحرن (*۷): © 

D۸ : ویساي‎ )1293( 

(1294) ويعد: © 

DK add. والارز:‎ (1295) 

(1296) وحوائج النقل : )5 

DK۸ : یعمل‎ )1297( 

(1298) بعد الحوائج جمیمها : DK add.‏ 

DK add. ويغرف:‎ )1299( 

(۱300) صفة الاسفيدياج : 5۸ 

(۱30۱) خص : 5۸ 

(1302) ویحمص : ×5 


DK om. (1303) 7 (1303) 
DK جمیعها:‎ (1304 


)۱305( 
(1306) 
(1307) 
(1308) 
- )1309( 


)۱3۱0( 
(131) 
)۱3۱۵( 
)۱3۱3( 
-)1314( 


(1315) 
(1316( 
)1317( 
(1318( 
(1319) 
)۱320( 
(1321) 
(1322) 
(1323) 
(1324) 
)1325( 
(1326) 
)۱327( 
)1328( 
(1329) 
)۱330( 
(1331) 
(1332) 
)۱333( 
(1334) 
)۱335( 
)۱330( 
)۱337( 
)۱330( 
)۱5339( 
)۱340( 


DK add. : ثلیل‎ 

البوزانية : © 

ورووس البصل : ×0 

ويخمص : 2۴ 

DK om. (1309) 

DK add. : عله‎ 

وقلفل : 5×۸ 

DK : وترم‎ 

یصلق : 5۸ 

(۱3۱۰) اللحم ویفلی بالتوم والکزبرة 
والفلفل ويعيد على اللحم المرق : ا 
ويضاف : 5×۸ 

اليه : 0×۸ ؛ في القدر : DK add.‏ 
الثرجية : 5۸ 

DK add. وجزر:‎ 

DK om. 

DK : وفلفل‎ 

وفليل جين : DK‏ 

ویقلی : ×5 

ويعيد : 1 

بعد تقطيعه : )5 

ويعمل : 0)۸ 

لعب : 6 

چبز ؛ D۸‏ 

DK om, Sce Appendix no, 28-0 
5× : ولویه‎ 

ونثفل : 1216 

D۸ : وتوم‎ 

DK om. 

ویقلی : ۲ 

بالتوم والکزبرة والفلفل : )5 

DK : عليه‎ 

DK : اللوبیا‎ 

ویصلق : 121 

رقيق : 1021 

DK : انشج‎ 

والمون : 1 


۳۹۰ الحواشي 


1 : ويخرق: 15 (1377) بصلق‎ )1341( 
DK add. : نشف : ۱۱2 القمحة‎ )1378( DK 2 وينزل‎ )1342( 
ثم يعمل عليه المصطكاء‎ )1379( -)1379( DK : بيع‎ )1343( 
رت والقرفة : 1۸ والشبث والكمون وان‎ om. (1344) 
أردت تضع لبا‎ CG add. ا‎ (1345) 
DK : فو (*): ۱6 فلوس : ×5 )1380( الى‎ )1346( 
DK : ان‎ (1381) DK om. )۱347( 
DK om. (1382) ۲۶ ويصلن:‎ )۱348( 
DK : yî (1383) DK om. € : وروس‎ (1349) 
DK om. (1384) DK add. : رورس‎ )۱350( 
DK : ويصلل : 5۸ (1385) بالتوم‎ )1351( 
DK om. (1386) 5) : بسیرج‎ )1352( 
DK ويعمل:‎ )1387( DK add. : Jl ؛‎ DK : عليه‎ (1353) 
DK علیا:‎ (1388) DK om. (1354) 
DK السیرج : 5)۸ )1390( وبعد:‎ 1355( 
DK on. (1391) DK : ناشف‎ )1356( 
۱۶ ويعمل:‎ )1392( D۸ : تعمل‎ )1357( 
DK : عله‎ (1393) DK add. : فا‎ (1358) 
DK الجوز: )5 (بووی) للارز:‎ )1359( 
5)۸ : وان اردت‎ )1395( -)1395( DK om. (1360) 
DK : فريك : 5۸ )1396( لا مانع‎ )۱36۱( 
5۸ : وفلفل : 12 (1397) ویتزل‎ )1362( 
DK : وین : 5)۸ )1398( ار حمام‎ )1363( 
DK om. (1399) 1 : يصلل‎ )1364( 
DK om. (1400) D٤ ويعمل:‎ )1365( 
DK om. (1401) 12 : مدشرش‎ )1366( 
0۸ : وحصرم‎ )1402( DK add : والجین‎ )!367( 
DK om. (1403) DK : زیب‎ )1368( 
DK اد:‎ (1404) DK add. : وينزل‎ )1369( 
€ : ممق (1405) ار فلفل‎ Appendix no. ۰ 
DK : وترم‎ (1406) DK قمح:‎ )۱370( 
DK add. : ولحم : 5( (1407) ار بصل‎ )۱37۱( 
DK om. : (1408) DK om. )1372( 
DK om. (1409) ۲ : بصلق‎ )1373( 


(۱374) جميع : 5۸ (۱۱۱0) ولفت : ۱3 وسلي : .200 DK‏ 
(1375) بقري : 5×۸ (۱۱۱۱) بصلق : 1 
(1376) ضاني : DK om. (1412) DK‏ 


(1413) 
(1414) 
(1415) 


(1416) 
(1417) 
(1418) 
(1419) 
(1420) 
(1421) 
(1422) 
(1423) 
(1420 
(1425) 
(1426) 
(1427) 
(1428) 


(1429) 
(1430) 
(1431) 
“(1432( 
(1433) 
(1434) 
(1435) 
(1436) 
(1437) 
(1438) 
(1439) 
(1440) 
(1441) 
(1442) 
(1443) 
(1444) 
(1445) 
(1446) 
(1447) 
(1448) 


الوا 


DK : المون‎ 

DK : مصنوع‎ 

DK om. 

DK ۰ 

والنوم : 5۸ 

حصرم : 5۸ 

D۸ 200. : الدقيق‎ 

5٤۸ : ویضات‎ 

اليه : 21؛ ویتزل ویفدم : ,200 ×5 
رنصتلکا : DK‏ 

بلا ماء بعرق : DK add.‏ 

DK ۰ 

ويستري : 5×۸ 

ويعمل : 5۸ 

DK : عليه‎ 

وتخبص (08): ©؛ لعله ونضیف : 
C add. ۰‏ 


DK add. و‎ 
DK ۰ 


DK ۰ : الدئين‎ 

(1432) المصعطلكاء والقرفة والتعنع : 15۸ 
بحري 5۸ 

DK : اللحم‎ 

5٤ : ويعمل‎ 

DK add. : يعمل‎ 

الهريسة : 5)۸ 

باللین : 12۴ 

DK ۰ : وينزل‎ 

الهريسة : 116 

DK : عليه‎ 

ويعمل : 1216 

الدفیق ويرجع ؛ ۰ DK‏ 
DK ۰‏ 

DK om. 

والکافور : ×5 

See Appendix no. 32 
DK am. 


الي ۴11 


(1449) وعرق کافور : .00د )5 

DK : ویعلق‎ )1450( 

0" (1451) يغل الارز ويعمل به : 5)۸ 
32) وترم : DK‏ 

DK om. (1453) 7 (1453) 


DK add. : وقلیل کزبرة خحضراه‎ )1454( 
DK om. (1455) 7 )۱455( 
0 : ویغئلی‎ )1456( 

DK om. (1457) 

٥) : بالفلغل والکزبرة الخضراء والتوم‎ )1458( 
DK om. (1459) 7 (1459) 
DK add الحامض‎ )460( 

See Appendix no. 33 (1461) 
DK : سن‎ (1+462) 

DK : اراد‎ (1463) 

DK :Y ان‎ (1464) 

)4465( في: ۱6 لا: DK‏ 
(1466) دجاج : D۸‏ 

DK : سرج‎ )۱467( 

DK : بسیر‎ (1468) 

D5) : ویضاف‎ )1469( 

DK : ای‎ (1470) 

(7۱ور) المصطکاه والقرفة : )5 
(1472) ایض : 5٤۸‏ 

DK : وقلع‎ )1473( 

(474) اللبان : ×5 

DK om. (1475) 

D۸ : رفع‎ )1476( 

DK om. (1477) -)1477(‏ 
(1478) يعمل على وجهه قليل زيد آخر : )5 
(و47) الوافيه : ×5 

DK om. (480) 

(۱وبر) ولحمص : D۸‏ 
(1482) سکن : 5( 

(3و4) غي : ۲۶ 

(1484) ویحمص : 0۸ 


DK without diacritical points, (1485) 


الاتي 


۳۲ 

(1486) الزعفران بالخل ویعمل عليه العسل التحل 
رالسکر ویدق علیه: .300 10 

DK om. (1487) 

(1488) ویدوب : 5×۸ 

(1489) ويغلى : 5×۸ 

DK om. (1490) 

DK om. (1491) 

DK om. (1492) 

(1493) وسیرج : 5۸ 

DK : ویدق‎ )1494( 

D5۸ خبز:‎ )1495( 

DK om. (1496) 

DK : أصبع‎ )497( 

DK om :(1498) - )۱498( 

(وووی) بالسیرج : 5۸ 

DK : الاوعية‎ (1500) 

DK : یدق‎ )۱50۱( 

(502) قبل من : 125 

DK om. (1503) 

(1504) - (1504) یحتاج الى لحم ولویا : 5×۸ 

D۸ : تقل‎ )1505( 

5٤۸ : وسیرج‎ )۱500( 

DK : متاع‎ (1507) 

D۸ : اللحم‎ )1508( 

(۱509) الجمع : 5۸ 

DK ناعم:‎ (1510) 

DK قدر:‎ )۱5۱۱( 

DK om. (1512) 

DK : ودونه‎ )1513( 

DK add : ویصلق : ۰۲ ویرجع‎ )1514( 

DK om. (1515) 

D۸ : حن‎ )1516( 

(:151) طریق : ×5 

(ورور) اخر: DK‏ 

DK : ناعم‎ (1519) 

DK add : منه‎ (1520) 

(521) الذي في: 1۲ 


(دد۱) 
(1523( 
)1524( 
(۱525) 
)1520( 
(۱527) 
(۱52) 
(۱529) 
(۱530) 
(۱53۱) 
(۱539) 
(1533) 
)1534( 
(1535) 
(1536( 
(1537( 
)1538( 
)1539( 
)1540( 
)1541( 
)1542( 


(1543) 
(1544) 
(545) 
(1546) 
(1547) 
(1548) 
(1549) 
)۱550( 
(1551) 
(1552( 
)۱553( 
(1554) 
)۱555( 


,)1556( 


DK : الشريح‎ 

DK om. 

DK : دة‎ 

DK add : عليه‎ 

DK om. 

اللقل : 5۸ 

خشن : 5۸ 

خشن : 1۳۴ 

DK : ویعمل‎ 

DK : وبا‎ 

DK om. 

DK om. 

من على النار: 1216 

DK om. 

DK ۰ 

DK : بالشریح‎ 

5٤ : اطراف‎ 

D۸ : البسل‎ 

DK add : عليه‎ 

DK add : فلل‎ 

DK add : أو غیره‎ 

The orderof recipes is different in 
DK+ No. 117 is found in DK ۰ 

DK add : والقرفة‎ 

الشعرية : 1216 

DK : على‎ 

DK : وش‎ 

حشو: 16 

DK ۰ 

وطحته : )5 

ونزلته : ۴ 

DK ۰ 

ولرز: 5۸ ؛ وزعفران : .128 

D٤ : يملق‎ 

6 om : 

ويقلي : 15 


او مر : DK‏ 


)۱557( 
)۱558( 
(1559) 
)۱560( 
)۱561( 
(1562) 
(1563) 
(1564) 
)۱565( 
)1566( 
(1567) 
(1568) 
(1569) 
(1570( 
(157) 
)۱57۵( 
)۱573( 
)۱574( 
)۱575( 
(1576) 
)۱577( 
)۱578( 
)۱579( 
)۱580( 
(1581) 
(1582( 
(1583) 
(1584) 
(1585( 
(1586) 
(1587) 
(1588) 
(1589) 
(1590) 
(1591) 
(1592) 
)۱593( 


ويقلي : DK‏ 
صليق : 5۸ 
مضافا : DK‏ 
جميع : DK add‏ 
ويرفع : DK‏ 
وتاخل : DK‏ 
ثم تقلع : DK‏ 
ويغسل : 5×۸ 
ويلقى : 121 
المدقرقة : ×5 
اعما: DK‏ 
وبوخذ : 1(۴ 
وبصلق : 216 
صلمقا : DK‏ 
سوش : 5۸ 
بخثر : C and DK‏ 
هله : DK‏ 
ترك : 1 
غلوة : DK‏ 
یصلق : 1۴ 
وبوعذ : DK‏ 
DK om.‏ 

بالعسل : D۸‏ 
ويترك : D۸‏ 
ویغرف : DK add‏ 
ويصلق : 1 
صلقه : 1216 
پالسیر ج : DK‏ 
ویجمس : 6 
مسحوق : 5۸ 
مع : DK‏ 
DK ۰‏ 

DK ۰ 

الى ان : DK‏ 
یستوی : 5)۸ 
DK ۰‏ 

D٤ : ويترك‎ 


Ir الموائي‎ 


(1594) ویغرف: 0 

(1595) الکسکوا: 5۸ 
(1596) وفلفل : )5 

(1597)- (۰)۱597 زيتطيب : 5۸ 
(1598) بصلق : DK‏ 

DK : اللحم‎ )1599( 

(1600) والدجاج : علط 

DK add : والترفة‎ )1601( 

DK om : .)1602( 7 (1602) 
DK : براس‎ (1603) 

DK اللية:‎ (1604) 

DK : براس‎ (1605) 

DK : بصلهة‎ (1606) 

(1607) الکزيرة : )5 

(1608) والفلفل : ×5 

DK om. (1609) 

(1610) ویرص : 5۸ 

() ودا ويرقع 5۸ 
(1612) بغلیه : D۸‏ 

DK : یحتاج‎ )1613( 

DK : ای‎ (1614) 

DK om. (1615) 

5) : زیتطیب‎ ۰)۱6۱6( -)1616( 
DK om. (1617) 

DK : وسیرج‎ )1618( 

DK عليا:‎ (1019) 

0 وكزبرة يابسة وقليل زینطیب : ۸04 )5 
(1021) ویصلق : )5 

(1622) المدق : 0 

DK : ale (1623) 

(1624) البصل: 5×۸ 

Ser Appendix no. 34 (1625) 
DK add كزيرة:‎ (1626) 

(1627)- (۰)۱627 زیتطیب : 5۸ 
(1628) سيرج : DK‏ 

DK : معه‎ (10629) 

(1630) على راس : ×5 


۳۹4 


(1631) 
(1632) 
(1633) 
(1634) 
)۱6۵35( 
(1636) 


(1637) 
(1638) 
(1639) 
(1640) 
¬“ )(1641( 


(1642) 
(1643) 
(1644) 
(1645) 
(1646) 


(1647) 
(1648) 
(1649) 
)1650( 
(1651) 
*)1652( 


الوا 


بصل : 5×۸ 
والکزبرة الخضراه : 200 )5 
DK om.‏ 
معه : DK add‏ 
تختار : 5۸ 
Dk from here up to the end of‏ 
the recipe.‏ 
ويعمل العود والعبر على النار ويكب 
الوعاء عليها حتى يتبخر ویعمل الحوائج في 


بطن الخروف ويخيط بابرة وخيط ويعمل 
في التنور حتى يستوي ويعمل نحته الرفاق 
حز: © 
خل: 6 
وسيرج : 5٤‏ 
يسمط : DK‏ 
(641). والزعفران وأطراف الطيب : 
DK‏ 
فیه : DK‏ 
DK ۰‏ 
والفلفل يعمل معه قليل : )0 
سيرج : DK‏ 
From this point, DK gives the‏ 
following text.‏ 
ويعمل حزمة ريش ويشوي الخروف حتى 
يستوي يشال ويعمل حزمة الريش في 
الحوائج ويرش ها الخروف ويعاد إلى التنور 
وما ترال تفعل ذلك إلى حين تفرغ الحوائج 
يشال الخروف, 
The last part of the recipe A4 it i4 in 6 is‏ 
found in DK, 4lv-42r, under ۵‏ 
«Sanbüsak »,‏ 
پالسیر ج : DK‏ 
legible in ©‏ 
فيه : DK‏ 
المملوح : DK‏ 
وترك : 5٤‏ 
الافاري : 6 + الافاوية : DK‏ 


شي 


(1653) 
¬“ (1654( 


)۱655( 
)۱6506( 
)1657( 
(1658) 
(1659) 
)۱660( 
(1661) 
(1662) 
(1663) 
(1664) 
(1665) 
(1666) 
(1667) 
(1668) 
(1669) 
(1670) 
(1671) 
(1672) 
(1673) 
(1674) 
(1675) 
(1676) 
(1677) 
(1678) 
)۱6۵79( 
(4680) 
(1681) 
(1682) 


(1683) 
(1684) 
(16865) 
(1686) 
(1687) 
(1688) 


5۸ : وتاخل‎ 
DK om. (1654) 
© : الملول‎ 

الخردل : © 

ويقلق : € 

يصلى : 5۸ 

DK : واربعة‎ 

ونصف ارقية : 101 
وترهين : 1۱ 

هال : © 

وتخلط : 1216 
مدقوق : 12 
وفستق : 6 

DK add : تلب‎ 
DK : يود‎ 

بصلق : 5۸ 

DK : ویشال‎ 

بتلف : © 

DK add : المصفی‎ 
DK om. 

DK om. 

مصحون : 5)۸ 
وعتاب : DK add‏ 
ويكون : :1 
مسبوغ : DK‏ 

DK ۰ 

منقى :. 1 

الزبدة : 91 
ورووس بصل : 5٤‏ 
نقل :۰008 يصلق اللحم ویحمص بالفلفل 
رالبصل ویعمل عليه المرق : 200 )5 
ویدق : DK‏ .ويتريل عليه : DK add‏ 
الثقل : 5۸ 

DK : ویعمل‎ 

ويدق : DK add‏ 
ويعمل ایضا: 5×۸ 
وكذلك : )5 


(1689) 
(1690) 
(1691) 
(1692) 
(1693) 


(1694) 
(1695) 
(1696) 
(1697) 
(1698) 
(1699) 
(1700) 
(1701) 
(1702) 
(1703) 
(1704) 
(1705) 
(1706) 
(1707) 
(1708) 


(1709) 
۱2۱0 
-)7۱۱( 
۱2۱2) 
7130 
۱4 
)۱7۱5( 
۱7160 
(1717) 
(1718( 
(1719) 
۱2200 
(1721) 
۱222 
۱23 


طاشي 


مره (): © 

DK : الممرخ‎ 

ويسان : 5×۸ 

DK ۰ 

وبوخذ غصن من الکرنب يعمل في 
الحوائج : DK add‏ 

DK ۰ 

DK add : سکر‎ 

وفستق : 5×۸ 

DK add : وسيرج‎ 

وندق الفستق خشن ویعمل : 300 )5 
وتعمل عليه : DK add‏ 

DK : السيرج‎ 

الحوائج : )5 

قليل : 5×۸ 

DK : الاوعية‎ 

ویدق فلیل : ×5 

DK add : ویعمل‎ 

DK : حردابة‎ 

DK add : ویعمل‎ 

المجوة نقلع نواه وتضاف اليه مع :۰ 1015 
add‏ 

DK om. 

DK om. 

(۰)۱7۱۱ ب وعاء ویدار عملها : 55 
ویعمل : 1016 

وجهها: 5۸ 

في الاوعية : )5 

بصلق : 5۸ 

ويطحن : 5×۸ 

او عوضا: 5٤‏ 

See Appendix no. 5 

تصلق : 1016 

یقلی : 1216 

DK ۰ 

DK : وترم‎ 

DK om. 


DK om. (1724) 

DK om. (1725) 

)1726( بصلة : (DK‏ واحدة : DK add‏ 
(1727) وقلب لوز وبندق وفستق : 204 )5 
)1728( سوا رس): © in DK.‏ »نو 
(1729) مدفرق : 5×۸ 

DK :pعlا‎ (1730) 

DK قريا:‎ (1731) 


(1732) واذا عملت الاغصان فا جاءت مليحة 
وكذلك الفراریج : لله ×5 
(1733) مسلي : 1 


(1734)- (۱294). زیتطیب : )5 


(۱735) اوسيرج : ۸( ؛ ویدر علا دار صيني : 
DK add‏ 

DK add : بدهن الية‎ )1736( 

DK om. (1737) 

D٤۸ : احسن‎ )1738( 

DK بوخذ:‎ )1739( 

(1740) بخلص : 5×۸ 


DK add دفا:‎ (DK : ویدق‎ (1741) 
D۸ ويشاف:‎ )1742( 


(۱743) والافاوي : © ؛ والافاوية : )5 
(1744) الكل: ×5 

DK om. (1745) 

(۱746) السیرج : 1 

(1747) لها : 1216 

(1748) المنقوص : )5 


(1749) فيغلى : )5 
(1750) الکل : ×05 
(1751) ° ويشمر: DK‏ 


DK : iî (1752) 
5× : کالشمس‎ )1753( 
5۸ : المحلول‎ )1754( 


(1755) ويغطوا: ×5 
(1756) بزال : DK‏ 
(1757) زفرە: D۸‏ 

(1758) ویوخذ : 1 


۳۹۹ 


)۱759( 
)۱760( 
(1761) 
(1762) 
(1763) 
(1764) 
)۱765( 
)1766( 
)۱767( 
(1768) 
(1769) 
(1770) 
(1771) 
)1772( 
(1773) 
(1774) 
)1775( 
(1776) 
۱777( 
(1778) 
(1779) 
(1780) 
(1781) 
(1782) 
(1783) 
(1784) 
)۱785( 
)۱780( 
)۱787( 
)۱780( 
(1789) 
(1790) 
(1791) 
(1792) 
(1793) 
(1794) 
)۱795( 


© والجوز:‎ 
DK : ویصلق‎ 
DK طيبا:‎ 
DK : وبصلق‎ 
DK : بالنضج‎ 
DK : بوشذد‎ 
DK ۰ 

DK : والسل‎ 
DK : بوشل‎ 
5۸ : المرقة‎ 
5۸ : الونرد‎ 
DK : علیا‎ 
DK : وتترك‎ 
See Appendix no. 6 
€ السغر:‎ 
DK : بملا‎ 
DK : عله‎ 
DK : عودا‎ 
DK ۰ 

DK : مدترقا‎ 
DK : يول‎ 
DK om. 

المر : D۸‏ 
هون : DK‏ 
پری : DK‏ 
توما : DK‏ 
صحيحا: DK‏ 
بالدجاجة : DK‏ 
توم : DK‏ 
کرنداح : DK‏ 
تل من (8): 6 
او لوز : 5۸ 
شری : ۱12 ان تكب : 00د ×5 


الحواضي 


(1790) 
(1797) 
(1798) 
(1799) 
(1800) 
(1801) 
(1802) 
(1803) 
(1804) 
(1805) 
(1806) 
(1807) 
(1808) 
(1809) 
(1810) 
(1811) 
(1812) 
(1813) 
(1814) 
(1815) 
(1816) 
(1817) 
(1818) 
(1819) 
(1820) 
(1821) 
(1822) 
)۱8۵3( 
(1824) 
(1825) 
(1826) 
(1827) 
(1828) 
(1829) 
(1830) 
(1831) 
(1832) 


سيرج : DK‏ 
تكرن : )5 
تشق : D٤۸‏ 
كان : DK‏ 
مشویا : 1016 
فيؤحل : ۶ 
زیت : DK‏ 
وفلنا : DK‏ 
وزعطر: 216 
وترم : D۸‏ 
وزعفران : 5۸ 
وملح : DK‏ 
دقا : DK add.‏ 
يعملوا : DK‏ 
عمود : DK‏ 
شمان : © 
DK om.‏ 

DK om. 

DK : واذا‎ 
DK om. 

DK : والسيرج‎ 
DK am. 

5۸ : والعصفور‎ 
D۸ : بصلق‎ 
DK om. 

اذييت : D۸‏ 
زيتطيب : 0 
مری : € 
العيئين : )5 
المرض : 121 
بخاصیته : 101 


DK : پوشذ‎ 
DK add. : من‎ 


ل ها 
بصن , DK‏ 


DK add. ناعما:‎ (1833) 


(1834) ولق : © 

DK : یعمل‎ )1835( 

(1836) ونحز (*): ۱6 ویحمر: 5۸ 
(۱837) بوخذ: 11 

DK : وتصلق‎ )۱838( 

(۱839) بوذ : 1 

(1840) فقلی : ۲۶ 


5K : بالسيرج‎ )۱84۱( 


(1842) ولافاوي : © ؛ والافاوية : ×5 
(1843) ویعرق : € 
)1844( بوخذ : DK‏ 
(1845)- رویون : Sic in C and DK‏ 
(1646) نشق : 5×۸ 


(847) كانت : DK‏ 
(1848) کار (*): € 


DK om. (1849) 

(۱50) ويصلق : 0۸ 
)1851( من : DK‏ 

DK add. : والماه‎ (1852) 


(1853) ثم يرفع : 5۸ 
(۱854) یالسیرج : 5۸ 
(۱855) یدهن : © 


DK om. (1856) 
DK om. (4857) 
DK om. (1858) 


DK add, : دفرع‎ D8 : اربع‎ )1859( 
5۸ : زيتطيب‎ ۰)۱860( - )1860( 


)1861( اخضر: DK add‏ 
(1862) اخری : 5×۸ 
(1863) اخری : ۱ 
1864( ذكرنا: DK‏ 

DK add. :رضخl‎ (1865) 


(1866) - (1866) الزتطیب : ×5 

(1867) ظهررها: (1: وتغسل : DK add.‏ 
(1868) وتقلى : )5 

(1869)- (1869) بزیت ولح فلیل : 5×۸ 


راشي 


(1870) 
(1871) 
(1872) 
(1873) 
(1874) 
(1875) 
(1876) 
(18677) 
(1878) 
(1879) 
(1880) 
(1881) 
(1882) 
(1883) 
(1884) 
(1885) 
(1886) 
(1887) 
(1888) 
(1889) 
(1890) 
(1891) 
(1892) 
(1893) 
(1894) 
)۱895( 
(1896) 
(1897) 
(1898) 
(1899) 
(1900) 
(1901) 
(1902) 
(1903) 
(1904) 
(1905) 
(1906) 


۳۷ 


DK add. : وكزيرة‎ 
DK : وطاقة‎ 

DK : بسیر‎ 

DK : لي‎ 

رتضیخها : 101 
وترنع : 5۸ 

اخرى : 5۸ 

DK ۰ 

DK : القي‎ 

DK : موي‎ 

ودرت : 5۸ 

DK : ابزار‎ 

DK : وعرقتها‎ 

€ : المستقل‎ 
DK without diacritical points 
12۴ : وینشت‎ 

DK ۰ 

DK om. 

DK 

DK ۰ 

توضع : 0۸ 

DK : واحد‎ 

(DK ۰‏ نفية : © 
او خخشية : 216 
لعليفة : DK add.‏ 
بوضع : DK‏ 

DK : مقلاة‎ 

DK : ماء‎ 

DK : عذب‎ 


Of. 


DK برج‎ 

D۸ : ويرقد‎ 

DK add. : ویبس‎ 

تقطر : 5×۸ 

DK ۰ 

جد (ع): ۱6 سينك : 1 
الاخر : DK‏ 

DK ۰ 


۳۱۸ 


DK یعضا:‎ (1907) 

(1908) ترضع : 5۸ 
(1909) ریتلب : عاط 
)١910(‏ تفعل : D۸‏ 

رررور) اعدلت : DK‏ 
)0912 ان : DK add.‏ 
(۱9۱5) حى تصنع : 5)۸ 
)1914( ترك : DK‏ 

رورور) وتجمله : DK‏ 


DK add. : مدقرفة کثر‎ )۱9۱6( 


DK لا:‎ (1917) 

DK قدر:‎ (1918) 

DK هذه:‎ (1919) 

DK : کونبا‎ (1920) 

DK : نرمي‎ )192(( 

DK بطما:‎ (1922) 

DK om. (1923) 

)1924( کل خیر : DK add.‏ 
(1925) وعصفور: ×5 
)1926( واحد : DK‏ 

DK add. : عمل‎ )1927( 
DK قدر:‎ (1928) 

5٤۸ : کالي‎ )1929( 

D۸ : الصنعة‎ )۱930( 

(۱93۱) لا: 6 

(1932) تحن (*#): 6 
(۱933) اللجاج : DK‏ 


© :)۶( الولين‎ Sie in DK (1934) 


(1935) تضمها: © 
(1936) فيعملا: © 
(1937) الصورة: )5 
DK om. (1938) -)1938(‏ 
)1939( لر: DK‏ 

C om. (1940) 7 (1940) 
DK : وسطها‎ (1941) 

DK : ابا‎ (1942) 

DK :l (1943) 


المواشي 


(1944) 
(1945) 
(1946) 
(1947) 
(1948) 
(1949) 
(1950) 
(1951) 
(1952) 
(1953) 
(1954) 
(1955) 
(1956) 
)۱957( 
(1958) 
(1959) 
(1960) 
(1961) 
¬“ (1962( 
(1963) 
(1964) 
-)165( 
(1966) 
(1967) 
(1968) 
(1969) 
-)1970( 
(1971) 
(1972) 
(1973) 
(1974) 
)۱975( 
)۱9760( 
(1977) 
(1978( 
(1979) 
(1980) 


DK om. 

ثم : 6 

DK : ان‎ 

DK ۰ 

D۸ : طبخ‎ 

DK ۸00. : منفلفة‎ 
1 add. : رتنظلت‎ 
DK : ادق‎ 

DK : شيئا‎ 

الانفای : 5×۸ 

يقطع : € 

یکون : 19 

DK ۰ 

DK ۰ 

وفلفل : 216 

DK ۰ 

ومسطكاء : DK add‏ 
یکون فما من الجوب : ×5 
DK om. (1962)‏ 
مصرورا : 0٤۸‏ 

5۸ : رقيقة‎ 
CG om. (1963) 
DK : وما‎ 

DK : ات‎ 

DK بيسير:‎ 

© : )*( ور له‎ : ]( ۰ 
DK om. (1970) 
DK : جميعه‎ 

DK : اخل‎ 

DK :اj>‎ 

DK۸ : المع‎ 

DK : تجمعت‎ 

ائلانبا (*): 4€ لايا : DK‏ 
ناض : DK‏ 

وزیفت : 1 
احتاحت : D۸‏ 


DK : پەج‎ 


(1981) 
(1982) 
(1983) 
(1984) 
(1985) 
(1980) 
(1987) 
(1988) 
(1989) 
(1990) 
(1991) 
(1992) 
(1993) 
(1994) 
(1995) 
(1996) 
(1997) 
(1998) 
(1999) 
(2000) 
(2001) 
(2002) 
(2003) 
(2004) 
(2005) 
(2006) 
(2007) 
)2008( 
)2009( 
(2010) 
(2011) 
(2012) 
)2013( 
(2014) 
(2015) 


D٤ : پذاب‎ 
DK : مذاق‎ 
DK : الطعام‎ 
116 : المزوزة‎ 
DK om. 

DK om. 
DK : توضع‎ 
DK : ثاني‎ 
DK : روحه‎ 
DK om. 

مثقل : 6 
فحم : 6 
اللحم : € 

مله : 4 

C ۰ 

والثار : € 
دوان : DK‏ 

توضع : DK‏ - 
کما: DK‏ 
بالافاوي : © ؛ بالافاوية : 01 
والسك : DK۸‏ 
ویتاصاعك : © 
یمد الشي» : ۰ DK‏ 
مشاهد : DK‏ 
ساعة : © 

عن : DK‏ 
اكل : 6 

DK ۰ 

ولل : DK‏ 
يشت : 5۸ 
الائون: 5×۸ 
الانبون : D۸‏ 
ورك : DK‏ 
المدق: 5۸ 
الخمس : 116 


الوا 


(2016)- (2016) المياه الحمس وبقية العدق 


حتى برد : 5۸ 


4 


سي 


)20۱7( 
-)2018( 
)20 ۱9( 
)2020( 
(2021) 
)2022( 
(2023) 
- (2024) 
)2025( 
)2020( 
(2027( 
(2028) 
(2029) 
(2030) 
(2031) 
(2032) 
)2033( 
(2034) 
)2035( 
)2030( 
)2037( 
-)9038( 
)2039( 
(2040) 
(204) 
(2042) 
-0( 


(2044) 
(2045) 
(2046) 
(2047) 
(2048) 
(2049) 
(2050) 
-)051( 
)3052( 


۳۹۹ 
ذاتها : DK‏ 
(2018) ويطث ور (۷): 
الما : DK add.‏ 
تاکل : 1 
لعقرية : 11 
والله اعلم : DK add‏ 
DK ۰‏ 
(2024) ربعين : DK‏ 
ذون : DK‏ 
منه : DK add.‏ 
على : DK‏ 
DK om.‏ 
وط : DK‏ 
عالما : DK‏ 
سافلها: DK‏ 
DK om.‏ 
للة : 6 
شود : DK‏ 
الخال : 1216 
واحد :+ DK add.‏ 
DK om.‏ 
DK om. (2038)‏ 
غایته : 1016 
والحسن : D۸‏ 
احدو : DK‏ 
الكار: 6 
(2043) ار اكثر من البوم ان امكن ثم 
ثمانية ثم بوخذ : 1(8 
قمح ویعجن بنخالة ذرن ملح : 0۸ 
انثعادها : DK‏ 
لما: DK‏ 
بفل : 1216 
الكار: © 
ان امكن : DK add.‏ 
ويصلع : DK‏ 
DK om. (2051)‏ 
Sie in ©. Possibly : LEL.‏ 


۳۳۰ 


)2053( 
(2054) 


)2055( 
)2056( 
)2057( 
)2058( 
)<059( 
)2060( 
(2061) 


(2062) 
(2063) 
(2064) 
)2065( 


)2060( 
(206) 


(2008) 
¬ )2069( 
)2070( 
(2071) 
(2072) 
)2073( 
(2074) 
)2075( 
(2076) 
)2077( 
(2078) 
(2079) 
(2080) 
(2081) 
(2082) 
(2083) 
(2084) 
(2085) 
“^ (2086) 
(2087) 


ا راشي 


الجوف : 1 

نقربه (*) يحس : ۱6 یفرته بحسبه : 
DK‏ 

الشهر: © 

DK ۰ 

قد المت : 1 

DK : فة‎ 

من ها: 2( 

DK om. 

C without diacritical. DK : ویحصل‎ 
points 

DK : يوخل‎ 

وبوضع : 5۸ 

حسم (8) : 6 و صلم : DK‏ 
ویرد : DK‏ 

پاحبه (8): :)+ ناحية : D۸‏ 
الاول : DK‏ 

الاخر : 1 

CG om. (2069) 

اتعلیی : )5 

DK ۰ 


DK 

DK : قرانات‎ 

DK om. (2086) 
5۸ : القربات‎ 


OM. 


DK : زبیب‎ )2088( 
DK : مضول‎ )2089( 
5٤ : ویترك‎ )2090( 


)2091( ط4 : DK‏ 
(2092) ويترك : ۲ 


DK om. (2093) 

DK om. (2094) 

Sie in DK. © :)#( مركه‎ (2095) 
DK om. (2096) 

(097د) یرد : DK‏ 

(وووو) الفرب : 6+ القرابات : 0٣۸‏ 
(ووود) للماء : DK add.‏ 

(2100) ويترك : 5×۸ 

DK على:‎ (2101( 

DK : الار‎ (2102) 

(2103) صفة اخری : 0×۸ 

DK : یقح‎ )2104( 

DK om. (2105) 

DK فه:‎ (2106) 

DK om. (107) 

DK om. (2108) -)2108( 

DK : تریه‎ (2109) 

(2110) على صفة: DK‏ 

(2۱۱۱) فجىل: 11 

رد۱ رد) اسلت : 6 

(2113) اخری : 5۸ 

2۱۱7 See note. DK om. : (2114) - روز ری‎ 
6 : )#( قصاه‎ )2115( 


(2۱۱0) الو الوسخ : © 

(2117) وتحزه بيسير سیرج : .200 1 ومتى 
خلا الاناء ناقسا فده 

(2118) ستتين : 5۸ 

(ورره) صغة مطلب ماء: ×5 

(2120)-(2120) علي ( *) ولا يعصر على قطع : © 

DK add. زجاج:‎ (2121) 

(وورر) صفه ماه : DK‏ 

DK : یعصره‎ )2123( 


(2124) یعصره (*): © 
(2125) برسرب : © 
(2126) بابقة : € 
(2127) فجمل : ۲۶ 


)2128( نبایته : DK‏ 
(2129) ید : DK‏ 
(2130) شش : 5۸ 


DK : اطخ‎ )2131( 

(ووری - )2132( DK om.‏ 
(2133) الذیه (*): © 
(2134) القشر : ۲ 
(21335) الرسطاني : 15 
(2136) يعطها: DK‏ 

DK om. (2137) “(2137) 


)2138( عسرها: DK‏ 
روورو) وجمل : 5۸ 
(2140) الكناية : ×5 
٠ DKom. (214)‏ 

۲ : براروق‎ )2142( 
DK om. (2143) 

روورو) ترخذ: D٤‏ 
(2145) یصعد : € 
(2146) راحة كنك : 0۸ 


DK : كانت‎ )2147( 

(2148) کملها منه : D۸‏ 
(2149) او بزیت : 5۸ 
(2150) بقطن (*): .9۵۵ © 


C sic )۶(۰ DK (رورج) فتلت:‎ 
DK om. C incert. (2152) 
DK om. (2153) -)2153( 

(254) الفراریب : 5×۸ 
(2155) بالسیرج : )5 
(2156) الموجات : D۸‏ 


(2157)- (2157) ولانیق وتعمل : ×5 
(2158) طبخ : D۸‏ 

روورد) واستقعطره : D5۸‏ 

DK ۰ )2160( 


الحراشي 
)2161( 
)2162( 
)2163( 
)2164( 
(2165) 
(2166) 
(2۱67) 
)2168( 
)2169( 
2۱70 
)2171( 
(2۱72) 
(2۱73) 
)2174( 
(2175) 
(2۱76) 
(2177) 
(2178( 
(2179)( 


(2180) 
(2181) 
¬ )2182( 
(2183) 
(2184) 
(2185) 
(2186) 
(2187( 
(2188) 
(2189) 
(2190) 
(2191) 
(2192) 
(2193) 
(2194) 
(2195) 
(2196) 


۳۳۱ 
القرع : DK‏ 
الذي : ×5 
DK ۰‏ 
صسئة: 1016 
مری : 4 
DK ۰‏ 
جزوین : 6 
جزاء : DK‏ 
به : DK‏ 
بيت : DK‏ 
الفرن : )5 
يحترق : 5۸ 
DK om.‏ 
فرحذ: 5۸ 
ې قدر: 5۸ 
السن : 5×۸ 
شیف : 5۸ 
الزعطر : 101 
صاع (*): 4€ قشبتان : 40۸ 
هو DK add.‏ 
و ۰ C‏ 
فشر : 6 
DK om. (2182)‏ 
DK om.‏ 
وییته : 5۸ ؛ ليلة ثم يخرج : .۸00 (1 
DK ۰‏ 
برفع : DK‏ 
اللشاف : 5۸ 
ليحفظه : 5۸ 
DK ۰‏ 
مریی : € 
اخري : DK‏ 
حرتها : 5۸ 
القدح : DK‏ 
DK om.‏ 
زعطر : 5۸ 


وورق : 5۸ 


۳۲ 

DK :دj‎ (2197) 

DK om. (2198) - (ووری‎ 

روورد) وررق : D۸‏ 

DK : واحدة‎ (2200) 

DK تغمر:‎ (2201) 

DK om. (2202) 

(2203) اخرج : 5۸ 

DK add. : واحد‎ (2204) 

(2205) خلت : © 

DK فیما:‎ (2206) 

(2207) خانم (*): © 

(2208)- (2208) وهي داخلة : DK‏ 

(2209) صباغا ره : € 

DK : فاعلم‎ )2210( 

(2211) والحمد لله وحده وصلی الله على میدنا 
محمد وعلی اله : .300 )0 وصحیه 
وسلم تليما كثيرًا دائمًا ابدا إلى يوم 
الدين . 

0٤ : بصلق‎ )2212( 

DK om. (2213) 

(2214) ولایرالجان : 0 

D5) وكسفرة:‎ )2215( 

(2216) وخبر (#): 0 

C add. قرف:‎ )2217( 

DK نوية:‎ (2218) 

(2219) سيرج : )5 

DK حمحا:‎ 4C :)#( ححا‎ (2220) 

D۸ : رتب‎ )2221( 

(2222) وسرج : 5۸ 

(2223) یحمل : 5×۸ 

DK خسة:‎ (2224) 

DK om. (2225) 

DK om. (2226) 

(2227) على المقلی : .200 )5 

DK om. (2228) (2228) 

(2229) يسع (8): 6 

DK om. (2230) 


اي 


DK (۱ودو) ذكر:‎ 
DK om. (2232) 
5)۸ : متشورين‎ )2233( 
DK : تشرهم‎ )2234( 


DK ذكر:‎ (2235) 
1 : بالابازیر‎ )2236( 
DK om. (2237) 


(2238) جدب : 6 
(2239) اللمناع : € 
(2240) يخشخش : 1 


(2241) بحوشا: )+ تخویشا: 5۸ 
(2242) كثرة (*): © 
(وووو) بالمور: € 

(2244) وئلها : € 

5۸ : رویوو) كذلك‎ 
DK om. (2246) 

DK om. (2247) 

DK روحه:‎ (2248) 

DK om. this recipe (2249) 
DK : ولح‎ )2250( 

DK : برد‎ (2251( 

CG om :(2252) -)2252( 

(2253) قاصرما: © 

DK add. : فیل‎ )2254( 
DK اقلها:‎ (2255) 

(2256) محمص : 0 
(2257) فاصلقه : 5۸ 
(2258) بصل : 5۸ 


(2259) مي۰: ×5 
(2260) مریی : 0 
(2261) الصمع : © + السنقور:.ma1g DK add.‏ 


Com : (2262) 

DK add. : يتكر )*): 0و ابا‎ )2263( 
DK om. (2264) 

DK om. (2265) 

(2266) محوش () : 6 


(2267) بصلق : 5۸ 


DK om. :(2268) ~(2268) 
5)۸ : یشق‎ )2269( 
DK يعمل:‎ )2270( 
DK صحفة:‎ (2271) 
DK بصلة:‎ (2272) 
DK om. (2273) 

DK add. : شبث‎ )2274( 


(2275) مری : ۱6 ومري : ۱5 
(2276) متفر (*): © 

(2277) زیت (*#): © 
(2278) عذب : DK‏ 

(2279) ويترك : 5۸ 

DK om. (2280) 

(2281) حی عتزرج وبعد يعمل : DK‏ 
(2282) وترو: € 

Corn : (2289) 

C and DK بعر:‎ (2284) 

)2285( عمنار : € و يعبار: 5×۸ 
(2286) الرمل : DK‏ 

DK ربعلا:‎ (2287) 

DK : مق‎ (2288) 

(2289) وينشر: 5۸ 

CB commences here, (2290) 
1 : قد بصلق‎ )2291( 
D۸ : (وووی) ويكب‎ 

DK : alt) (2293) 

CB om. (2294) 

(2295) مخللا : €؛ محلل : D۸‏ 
(2296) بصلق : 1 

(2297) احرج : ۲۶ 

DK وقشر:‎ )2298( 

CB and DK : i (2299) 
5۸ : رقیق‎ )2300( 

DK : شرط‎ ١08 + تیا‎ )2301( 
DK جید:‎ )2302( 

DK : ويفقع‎ )2303( 

CB add. : عم‎ (2304) 


اواشي ۳۲۳ 


DK om. (2305) 

CB and DK : تدر‎ (2306) 

(2307) نضغة: 5( 

D۸ : اطرج‎ )2308( 

DK : نحي‎ )2309( 

DK مز:‎ (2310) 

(2311) طیب : 15 

DK : واه‎ (2312) 

DK : یراد‎ (2313) 

رورود) وارید: D۸‏ 

(2315) حامض : 0×۸ 

C om. (2316) -)23516( 

D۸ : بحمل‎ )2317( 

(2318) المصلوق : 0۸ 

D٤ : وید‎ )2319( 

DK : فه‎ (2320) 

DK om. (2321) 

DK om. (2322) 

DK : معه‎ (2323) 

DK breaks off here and ommits recipes (2324) 
no. 175t0 179. Intheir place DK repeats 
recipe n0. 90 and includes Appendix 27, 
recipes 9۱ to 94 and partly ۰ 


CGB om. (2325( 

(2326) یعمم (*): 0 

CB : وان‎ (2327) 

روووی) جملت : 08 

CB علا:‎ (2329) 

(2330) زعفران انا: » 

DK om. (2331) 

CB عجة:‎ (2332) 

CB om. (2333) 

(2334) بدن : 6 

روووج) جدرر (*): 0 

(2336) فعمل في الطاجن شیرجا للرجه الثاني : 
C repeats‏ 


۳۲4 

(2337) يكن : 08 

CB om. (2338) 

(2339) يدق قوی (*): © 

CB add. : فيه‎ (2340) 

Com. (2341) 

CB om. : (2342) 

(2343) المدقوقة : © 

DK begins again in this point. (2344) 

رووود) نقل: D۸‏ 

(2346) فصلق : 121 

(2347) المخروط : ×5 

(2348) يصلق: 1016 

DK : مرح‎ )2349( 

DK : يخرط‎ )2350( 

DK om. (2351) 

D۸ : ویعمل‎ )2352( 

DK om. (2353) 

DK om. (2354) 

(2355) الشیرج الى ان يسن فتعمل فيه : €8 
add.‏ 

CB om. (2365) 

(2357) السبرج : 1 

DK : ویخرط‎ )2358( 

D5) : ويلقى‎ )2359( 

DK : بدل‎ (2360) -)2360( 

CB add. : والکزبرة‎ )2361( 

DK om. (2362) 

CB and DK add. : من‎ ١ 0. : على‎ (2363) 

DK فيه:‎ (2304) 

DK خمد؛‎ (2365) 

DK add. : طب‎ (2366) 

CB om. (2367) 

(2368) محردل : © 

(2369) بصلق : )5 

(2370) ويحشى: 6©؛ وینحش : 5۸ 

(2371) ويترك : 5)۸ 

DK : یکره‎ )297( 


الحواشي 


)2373( 
)2374( 
)2375( 
)2376( 
)9377( 
)2378( 


)2379( 
)2380( 
(2381) 
(2382) 
(2383) 
(2384) 
(2385( 
(2386) 
(2387( 
(2388) 
(2389) 
)2390( 
(2391) 
(2392) 
(2393) 
(239) 
)2395( 
)2390( 
(2397) 
- )2398( 
(2399) 
(2400) 
“ )2401( 
(2402) 
- )(2403( 
(2404) 
)2105( 
(2406) 
(2407) 
(2408) 


DK om. 

التطهر: 5۸ 

018 add. : الخمر‎ 

5) 200. : ويخمر ليلة ويؤكل‎ 
CB omy DK add. : اخرى‎ 
Instead of recipe no, 182, DK repeats 
abridged ۰ 

CB : الملح‎ 

C8 : والکمون‎ 

CB ۰ 

DK : پوشذ‎ 

DK add. : شمر‎ 

DK ۰ 

DK ۰ 

CB and DK ۰ 

DK : برحذ‎ 

DK : ثلاث‎ 

DK : مالحات‎ 

DK : سيرج‎ 

CB om. 

بوشذ : 5۸ 

DK add : دا‎ ¢ DK : يدق‎ 
121 : يضرب‎ 

DK : حى‎ 

D٤ : ببضة‎ 

حتى يختلط : 5٤۸‏ 

(2398) بحتین ملح : DK‏ 
عليه : © 

CH ۰ 

DK om. (2401) 

يوط : )5 

(2403) الى ان ینضج : 1 
ويزال : DK‏ 

DK ۰ : الخارج‎ 

DK : يود‎ 

قد بصلق : 101 

ويغلى : 121 


)2409( 
)241۱0( 
)211( 
)211۱2( 
21۱3 
-)0( 
)245( 
(2116) 
(2417) 
¬“ (2418) 


(2419) 
(2420) 
(2421) 
(2422) 
(2423) 
(2424) 
()2425( 
(2426) 
)2127( 
¬ (2428( 
(2429) 
(2430) 
(243) 
(2432) 
)2433( 
(2434) 
)2435( 
)2430( 
)2437( 
)2438( 
(2439) 
(2440) 
(2441) 
(2442) 
(2443) 
(2444) 


لحراني 


او بخلط : © 

DK ۰ 

DK 0۰ : دجاج‎ 

D٤ : ویشاف‎ 

DK : المقدم‎ 

DK om. (2414) 

DK om. 

الجرر: €؛ موجود فيتلى : .200 )5 
يضاف : 121 

(2418) الى البصل المدقرق واللحم ما 
وست : DK‏ 

وتغلى (*): € 

CB om, 

لستویر : 6 ؛ لذ تسوبر: ×5 

DK : السالة‎ 

اردث : 121 

تملع ؛ DK‏ 

DK: تصنع‎ 

غلونین : 5۸ 

DK : تصنع‎ 

DK om (2428) 

DK : تترل‎ 

D۸ : وتحوجه‎ 

DK ۰ 

التسوبر : ©؛ التویر : 
CB ۰‏ 

DK add. : اخرى‎ 

DK : hy 

DK om. 


DK 


DK صثرة:‎ 
DK add. : دجاج‎ 
5×۸ : بتمن‎ 


DK 7 وو‎ 


CB om. DK add. : عجة‎ 
© : )8( سات‎ 
: بقوم‎ 4C : ویقدم‎ 
5)۸ : وتري‎ 


DK 


(2445) 
(2446) 
(2447) 
(2448) 
(2449) 
(2450) 
(2451) 
(2452) 
(2453) 
(2454) 
)2455( 


(2456( 
)2457( 
)2458( 
(459د) 
)2460( 
)2161( 
)2462( 
)2463( 
)2464( 
)2465( 
(2160) 
(2467) 
)2468( 
)2469( 
)2470( 
)2471( 
(2472( 
(2473( 
)2474( 
(2175) 
(2170) 
(2477) 
(478د) 
(2179) 
)2480( 


CB om. 

بصلق : 5۸ 

OK الاحمر:‎ 

من اللحم : DK‏ 

DK ۰ 

ویر : ۶ 

الستوي : © 

بسير (*): 6 يلسر: 5×۸ 
صغار: DK‏ 

بالسيرج : ×0 ؛ الطري : .300 1 
وبحرك الى ان يرضيك ویشال ویوکل : 
DK ۰‏ 

CB ۰ 

6 and DK : تسطاب‎ 

CB and DK om. 

DK : يديه‎ 

DK : مع‎ 

CB ۰ 

يصلق : 5۸ 

ویتسر : 1216 

DK om, ۰ : هم‎ 

نال (*): €؛ ویشال : DK‏ 
ويجمل على النار: ×5 
السيرج : DK‏ 

DK add. : 

DK ۰ 

والبيض : 5×۸ 

وافلیم : 68 ؛ وافله : )5 
جد: DK‏ 

پرضولك : 5۸ 

CB om. 

DK : سيرج‎ 

یقلی : 5۸ 

DK : السبرج‎ 

البسل : © 

DK add. : عليه‎ 

DK ۰ 


۳۳۹ 


(2481) 
(2482) 
(2483) 
(2484) 
(2485) 
(2486) 
(2487) 
(2488) 
(2489) 
(2490) 
(2491) 
(2492) 
(2493) 


)2494( 
(2495) 
(496د) 
(2497) 
(2498) 
)2499( 
)2500( 
)2501( 
(2502) 
(2503) 
(2504) 
(2505) 
(2506) 
(9507) - 


)2508( 
)2509( 
)2510( 
)25۱۱( 
(2512( 
(2513( 
(2514) 
)2515( 


اطاشي 


CB om. 

DK om. 

DK om. 

ويقلى : )5 

DK : باي‎ 

DK om. 

C om. 

CB om. 

مادجة : 0 ) سادجة ؛ 
السيرج : DK‏ 

DK ۰ 

DK : تبعه‎ 

رطریته : ۱01 التي فيه : .00 €8 و 
التي : DK add.‏ 

DK om. 

CB om. 

المصلوق : ×5 

يغه : 6 

DK : بالسیرج‎ 

ور : 03 ؛ ودر: 5٤‏ 

DK ۰ 

المصسحوق : ×5 

CB om. 

DK : السيرج‎ 

CB and DK add. قدر:‎ 

بتليل : ۴ 

رأس القدر : 08 ؛ دار الندر : ×5 
(2507) المبعثرة والعجج : 1(1؛ وهر 


DK 


DK add. : ملیح‎ 

والشمر : ×5 

والزعطر : 1 

DK om. 

DK add. : اليا‎ 

CB and DK : مليحة : ©؛ بليحة‎ 
DK : بوشذ‎ 

DK : ماعزا‎ 

یبصلق : 5۸ 


(2516( 
(2517) 
(2518( 
(2519)- 
(2520) 
(2521) - 
(2522) 
(2523) 
)2524( 
(25دد) 
(2526) 
(2527) 
(و2ود) 
(2529) 
(2530) 
)253( 
(2532( 
(2533( 
)2534( 
)2535( 
(2536( 
)2537( 
)2538( 
)2539( 
)2540( 
)2541( 
)2542( 
(2543( 
)2544( 
(2545) 
(2540) 
(47ود) 
(2548) 
(رووود) 
(2550)- 
((055)- 
(2552) 


صلق : 1۴ 

DK : ناعم‎ 

وتنسر : 4 

DK om. (2519) 
: ونصف اوقية فلفل‎ 
DK om. (2521) 
DK : به‎ 

DK : صلق‎ 

ثم تضربه : 5)۸ 
يده : DK‏ 

C om. 

وسيلي : 15 
ويعمل : 121 

DK ۰ 


DK add. 


DK : مريع‎ 

DK ۰ 

DK : يدر‎ 

DK : قوام‎ 

CB om. 

مکود : 5۸ 

DK add. : في عصارة‎ 
DK : عليا‎ 

مریی : 6 

DK om. 

CB and DK add. : وبحرك‎ 
CB om. 

DK : سحن‎ 

DK om. 

DK : اراق‎ 

وبصير: 5۸ 

DK : ثلالة‎ 

ارطال : 1016 

DK ۰ 

شحم الاجاج وثلث رطل : add.‏ 5۸ 
C om. (2550)‏ 

DK om. (2551) 
6 : وخمسین‎ 


(2553) 
)2554( 
(2555( 
(550د) 


)2557( 
)2558( 
)2559( 
)3500( 
)2561( 
)2502( 
)25063( 
)2504( 
)2565( 
)2566( 
)2567( 
(2568( 
(2569) 
)2570( 
)2571( 
)2572( 
(2573) 
)2574( 
)9575( 
)2576( 
)2577( 
)2578( 
)2579( 
(2580) 
(2581) 
(2582( 
)2583( 
(2584) 
(2585) 
(2586) 
(2587) 
(2588( 


لاني 


ویخرج : € 

اوقبة : 1216 

C and DK ۰ 

واوفيتين : 6 وافیتپن : ×5 ؛ ماه : 
DK ۰‏ 

D۸ : ویصیه‎ 

DK ۰ 

المقشر من قشریه : .200 10 
عطارته : © ؛ عصاره : ×5 
DK om.‏ 

نم بطرح : DK‏ 

CB and DK : ly 

CB and DK om. 

DK : درهم‎ 

وتتركه : 5۸ 

DK : معریه‎ 

CB ۰ 

بخبز: ظ 

فسرحان : © 

تسريحا: © 

رفقا : 08 ؛ رفيعا: DK‏ 
ویستخرج : DK‏ 

ويصير: 5۸ 

ویش : C8‏ ؛ ویسیر : 5×۸ 
نست : DK add.‏ 

CB and DK add. : وزن‎ 
CB and DK : درهمیی‎ 
DK : ملح‎ 

DK : ویرد‎ 

٤ : مثل‎ 

DK ۰ 

DK : عصاره‎ 

CB and DK : علما‎ 

مریی : € 

DK ۰ 

ويتزل : 5)۸ 

CB ۰ 


(2589) 
(2590) 
(2591) 
(2592) 
)2593( 
(2594) 
)(2595( 
(2596) 
(2597) 
(2598( 
(2599( 


(2600) 
(2601) 


(2602) 
(2603) 
(2604) 
(2605) 
)2606( 
)2607( 
)2608( 
(2609) 
(2610) 


,(2611( 


(2612) 
)2613( 
(2614) 
(2615) 
(2616) 
(2617) 
)2618( 
(2619) 
(2620) 
(2621) 
(2622) 
(2623) 
(2624) 
(2625( 


۳۳۷ 


DK : عصفورا‎ 

5٤ : متَضفة‎ 

DK : علیا‎ 

DK add. : ماء‎ 

ي ثلاث : 0 

DK ۰ 

DK ۰ 

وينشف : 1۴ 

بقلی : 5×۸ 

D۸ : ویدر‎ 

DK : ثلاث‎ 

CB and DK add. : ردرهم فلفل‎ 
12 : ودانقین‎ 

بسطه (*) : )+ یط : 15 
مریی (*): 0 
وادر : DK‏ 

وقدمه في المطایق : 
فانه بطیب : 101 
ان ماء الله تعالی : 
DK om.‏ 


DK add. 
DK add. 


مزوزات : 125 

DK : او‎ 

DK : مزدرات‎ 

الجهرمية : 101 

تقلی : ×5 

D۸ الكرة:‎ 

DK : بسيرج‎ 

ومرقها: © 

DK : باحد‎ 

DK ۰ 

المسماه : © 

C add, : نیا‎ 

DK : فول‎ 

© : )٩( بحر‎ 

المزدرة : 5۸ 

C without diacritical points 
0) : طلحينة : C؛ طبخته‎ 


۳۳۸ 


(2626) 
(2627) 
(2628) 
(2629) 
(2630) 
(2631) 
(2632) 
)2633( 
(2634) 
(2635( 
)2630( 
)2037( 


,)2638( 


(ودود) 
(2640) 
)2641( 
)2642( 
)2643( 
)2644( 
)2645( 
)2646( 
)2647( 
(648د) 
)2649( 
(2650( 
)2651( 
)2652( 
)2653( 
)2654( 
(2655) 


(2656) 
(2657) 
(2658) 
)2659( 
(2660) 
(2661) 


لحواني 


فاصلقه : ×5 

المرق : )5 

D۸ : یکون‎ 

تقشره : © 

مربا (*): © 

DK : بهم‎ 

فلرك الحمص : ×5 
يعقد : DK‏ 

D۸ : الوان‎ 

فاشمر : © 

المزوزة: ×0 

صفة مزورة : 5٣۸‏ 
المحموم : DK‏ 

الجر: ×5 

DK add. : بياض‎ 
D۸ : بسل‎ 

DK ۰ 

DK om. 

وتصب : 101 

DK : فپا‎ 

DK : السیرج‎ 

مصلوق : )5 

طیب : )5 

CB and DK add. : كزيرة‎ 
€8 : مدقوقين‎ 
5) : وتخزها : ۵ + رتخز‎ 
D5۸ : بلبان‎ 

DK ۰ 

صفة مزورة: 121 
زيارج : .۱0 زيرباج : $C add marg‏ 
زبریاج : DK‏ 

الصفر : )5 

DK : بوخ‎ 

CB and DK : ويثلى‎ 
121 : اوصول‎ 

الخص : 121 

DK ۰ 


(2662)- (2662) فيقر (*): € 
(2663) شي» يسير من : 1 
(2664) ویفرت : 0)۸ 

(2665) صفهة مزورة نافعة : ×5 
(2666) ما بداخلها : 101 
(2667) وتصلتها : 1 

DK om. (2668) 

D5۸ : سرج‎ )2669( 

(2670) نضجت : 5۸ 

CB and DK : طرح‎ (2671) 
0٤۸ : وخرتب (*): ۲€ وحزت‎ )2672( 
DK add. : ill (2673) 


C8 : الحمایات‎ )2674( 
DK om. (2675) 
DK om. (2676) 


(2677) خضرة: ۸ 

: ؛ داخله الذي فيه‎ CB nd DK : عا‎ )2678( 
DK add. 

5٤ : تصلق‎ )2679( 

DK : اللحم‎ (2680) 

DK om. (2681) 

(2682) نظغة : 68 ؛ تشيغة : )5 

DK فیا:‎ (2683) 

DK om. (2684) 

DK : (2685) 

DK add : ùy + DK om : (2686) ” (2686) 

DK ر:‎ (2687) 

(2688) تقطع : 5۸ 

(2689) من القرع المصلوق المدقرق رطل ویمب 
عله : DK add.‏ 

DK om. (2690) - (2690) 

)2691( ما رش : 6 

(2692) الفیت : 1216 

DK add. ووزث:‎ )2693( 

DK : درهم‎ )2694( 

DK om. )2695( -)2695( 

DK om. (2696) 


او دهن 


(2697) 
(2698) 
-)0099( 


الحوائي 


بالرفيعة : 1016 
بالتسنينة : 5۸ 
(2699) الى العلیل مع ملعقة : 21 


DK on. )2700(‏ , فاا نافعة لاحاب الحميات 


)2701( 
(2702)- 
(2703) 
)2704( 
(2705) 
(2706( 
(2707) 
)2708( 
)2709( 
)2710( 
(27۱1) 
(2715) 
(2713) 
(27۱4) 
(2715) 
(2716( 
(2717) 
(2718( 
(2719) 
(2720) 
00 س 
22722 
(2723) 
)2724( 
(2725) 
(2720) 
(2727) 
(2720) 
)2729( 
(2730) 
(2731) 
(2732) 


DK add. : والحرارات‎ 

صنة مزورة : ×5 

(2702) ویتزل فيه اوقية نبرسه : 01 
ونضیقه : € 

وغرس : 5۸ 

وتصلته : )5 

وتمرس : 5۸ 

وتقليه : 5۸ 

DK : سيرج‎ 

DK : عليه‎ 

5٣۸ : الماش‎ 

ویتزل : 5۸ 

DK om. 

DK om. 

DK ۰ 

صنة مزورة : 0۸ 

DK ۰ 

تصلثه : 5۸ 

DK : ناعم‎ 

DK : بسیرج‎ 

تتزل : 6 

( و ود) والتعنع والکزبرة مع قلبل : 0٤‏ 
DK ۰‏ 

DK : وتعمّد‎ 

صفة مزورة : )0 

CB and D۸ : لجريان‎ 

الخرف : 08 و الجوف : 21 
لم تاش : DK‏ 

CB and DK : Jji 

DK om. thd recipe 

صفة مزورة : 5)۸ ؛ مزورة : C repeal‏ 
زبرباج : 1 


رطل : © 





)2733( 
(2734) 
)2735( 
)2730( 
)9737( 
(2738( 
)2739( 
)2710( 
,)2740/( 
` (2742( 
(2713) 
(2744) 
(2745) 
(2746) 
(2747) 
(2748) 
(2749) 
° )2750( 
(2751) 
(2752( 
)2753( 
(2754) 
-)055( 
)2256( 
)2757( 
-8( 
-)2759( 
)2700( 
(2761) 
)2762( 
¬ )2763( 
(2764) 
)2765( 
(2766) 
)2767( 
(2768) 
(2769) 


۳۹ 
وتضف : 5۸ 
DK ۰‏ 
قلب : DK add.‏ 
يسمط : DK‏ 
وتصفيه : 1(] 
شاترا : )و عاه حار: DK‏ 
تترکه : DK‏ 
بسیرج : 0۸ واو بدهن لوز : .200 10 
بزل : 5۸ 
فه : DK‏ 
وقلیل : DK add.‏ 
زعثران : D۸‏ 
صفة مزورة: 121 


DK : سيرج‎ 

وقليل مسطكاء : ×5 

DK add. : وقلیل ماه‎ 

DK om. © :)*( مما‎ 

D٤ : ويعمل‎ 

DK فيه:‎ 

راس بصلة وقليل سيرج : 1216 
قتصلق : 5۸ 


DK 300. : المصلوق‎ 

DK on. (2755) 

DK : یه‎ 

والمصطكاء : DK add.‏ 
(2758) عليه ماء اللیمون : 198 
(2759) وقلبل تعنم : 0۸ 
سفهة مزورة : 1 

اليقطين : 1 

تصلق : 101 

DK om. (2763) 

D۸ : وتعمل‎ 

فروسا : ۱ فررج : DK‏ 
البقطين ۰ 121 

صفة مزورة : ×5 

تصلق : 5۸ 

D۸ : وتشف‎ 


۳۳۰ 


(2770) 
,2771 
(2772) 
(2773) 
(2774) 
(2775) 
(2776) 
22777 
(2778) 
رو277) 
)2780( 
)2781( 
)2782( 
)2783( 
)2784( 
(2785) 
)2786( 
(3787) 
)2788( “ 
)2789( 
)2790( 
)2791( 
)2792( 
(2793( 
)2794( 
)2795( 
(9790)- 
(2797) 
)2798( 
)2799( 
)2800( 
)2801( 
)2802( 
(2803) 
)2804( 
(2805( ¬ 
(2800) 


الحواتي 


DK om. 

DK ۰ 

C and DK : السیرج‎ 
DK : ويعمل‎ 

وتضف : © 

تسلق : 0۶ ؛ صلق : 1(1 
سفة مزورة : 1016 
بصل : D5۸‏ 

نقلي : 5۸ 

DK add. : الب‎ 
© : ویست‎ 

DK فها:‎ 

وتفشیب : 5۸ 

DK : اليه‎ 

حيث: 08؛ سين : DK‏ 
صفة مزورة : )5 
قرطم : © 

5٤ وقلب لوز:‎ 
DK om. (2788) 
CB add. : من‎ 

CB : شي‎ 

ان تسمط : DK‏ 

ويضاف اله : ×5 

CB and DK : الحوائج‎ 

ویضاف : )5 

DK : واذا‎ 

(2796) ان لا یکون فما يقطين : 5)۸ 
فافعل : D۸‏ 

صفة مزررة: ×5 

فتصلق : 5×۸ 

وتستخرج ؛ DK‏ 

وتعمل : 5۸ 

DK ۰ 

المصطكاء : 121 

DK والسكر:‎ 

DK om. (2805) 

تفاف: 0 


)2807( 
)2808( 
(2809) 
(2810) 
(2811) 
(2812( 
(2813( 
(2814) 
(2815) 
(2816) 
-)9817( 


(2818) 
“(2819( 
(2820) 
(2821) 
(2822) 
(2823) 
(2824) 
- )2825( 


(2826) 
(2827) 
(2828) 
(2829) 
(2830( 
(2831( 
(2832) 
(2833) 
(2834) 
)2035( 
(2836) 
(2837) 
(2838) 
(2839) 
(2840) 
(2841) 


صنة مروة : 5×۸ 
ومستلگاء : CB and DK add.‏ 
DK om.‏ 
DK om.‏ 
يسير سیرج : DK‏ 
ويعمل : DK‏ 
بسل (۶): 6 نقل : 5)۸ 
صنة مزورة: 121 
وسيرج : 0۸ 
ان: DK‏ 

(2817) المسطكاء والقرفة وکزبرة : 
DK‏ 
صفه مزورة: 0۸ 

DK om. (2819)‏ 
بصلق : 5٤‏ 
ويشاف : D۸‏ 
السكر والمصطگاه والقرفة : )5 
صفة مزورة : ×9 
وتقلی : 5×۸ 

(2825) سکر وعود نمع وکربرة 
DK add : «lua‏ 
DK add.‏ 
اعفسر : DK add.‏ 


معه : 


صنة مزورة : ×5 
بقشرة : C8‏ 
وتصلقه : DK‏ 
وتغلیه : :۲1 
سيرج : DK‏ 
وتتزل : 5۸ 
DK ۰‏ 

DK om. 
Lacuna in C. 
© : يتطلنة‎ 
DK add. ما:‎ 
1 : ثم يقطع‎ 
DK : ونلفي‎ 


DK : شا‎ 


(2842) السیرج : 9 


DK om. (2843) 

D۸ : رطب‎ )2844( 

CB and DK : رش‎ (2845) 
CB and DK علیا:‎ (2846) 
DK : رنطییا‎ (2847) 


D۸ : وتخبزها‎ )2848( 

DK وتقدمها:‎ )2849( 

(2850) صفة مرورة : ×5 

(روود) بوذ : DK‏ 

DK add. : تصلق : ۱ ونخرح‎ )2852( 

DK : رل‎ )2853( 

DK om. (2854) “(2854) 

(2855) لم ښعل: 5۸ 

DK :lgle (2856) 

DK : عصارنه‎ (2857) 

DK علیا:‎ (2858) 

(ووود) شا : ۲ 

DK : سيرج‎ (2860) 

DK add. : وتقدم‎ )2861( 

(2862) زبرباج : 1 

DK : قرية‎ )2863( 

DK : iil (2864) 

DK : للافراح‎ (2865) 

(2866) - (2866) واصحاب الاستسقاه : 0۸ ؛ 
والحمیات الدقية : .۸00 5 

DK ا:‎ (2867) 

(2868) لطفة : 08 ؛ نضيفة : ×5 

DK add. : الطري‎ DK : السبرج‎ )2869( 

DK add. : الطیب‎ )2870( 

(2871) لکل مزاج : 1 

DK فان:‎ (2872) 

(2873) والیسر من : 5)۸ 

DK : المع‎ )2874( 

(2875) بحمل : 12۴ 

DK : والمصطگاه‎ )2870( 

(2077) والفرفة : 0۸ 


عي ۳۳۹ 


(2878) اللقيف : 68؛ المتون : )5 
(2879) بختر: 08 aod‏ 0 ونخرج : 5K‏ 


رووود) المقشرر: ×5 
(2881) المدقرق : 121 
)2882( فيا: DK‏ 
DK : ll (2883)‏ 


(2884) صفة المزورة : 1۲ 
)2885( تفع : DK‏ 
(2886) - (2886) وتمنع الصفراء ونسکن اللیسان : 


DK 

(2887) بحسب ما نلقی فما من التوابل وهو ان : 
DK add.‏ 

CB om. (2888) 

DK : السبرج‎ )2889( 

5٤۸ وتصب:‎ )2890( 

DK om. (2891) 


DK قدر:‎ )2892( 

DK om. (2893) - (2893) 

DK : لریاح‎ )2894( 

DK : عملت‎ )2895( 

(2896) يعتق (*): ۱6 بعلق : 5٤‏ 
(2897) ویختر: €؛ وغزجها: )5 
(ووود) ونتط‌ها : D۸‏ 

DK om. (2899) 

(2900) بالورد : )5 

(2901) للعنش : خا 


CG om. (2902) 
DK : واذا‎ (2903) 
DK : ان لا‎ (2904) 


DK : فه‎ (2905) 

(2900) والسلق : 91 

DK : والحمقاه‎ )2907( 

DK ۰ : فهر نافع ان شاه الله تعالى‎ )2908( 
C om. CB add marg. (2909) - (2809) 
D۸ : اسناف‎ )2910( 

DK om this recipe. CB om. (4911) 

(د291) يتلى : C8‏ 


۳۳۲ او 


Recipes. 229 to 235 are placed (2913) 
by DK after recipe no, 239 

DK : وترم‎ (2914) 

C and DK : سيرج‎ (2915) 

C and DK : بالسیرج‎ (2916) 

(2917) قطع : 5۸ 

D5) : ویرخذ‎ )2918( 

DK : بخرط‎ )2919( 

(2920) رفیقا : €8 ؛ رفیق : )5 

(2921) والتوم : :۰6 اوالتوم : ۸ ؛ ويعمل في 
الطاجن ويدق الفلفل : 00د )5 

(2922) ویتلب : 5×۸ 


(2923)- (3923) على قدر ما یحتاج : 5۸ 


(2924) وقلی : 01 ؛ ویعمل : ×5 

(2925) السمك الزبيبية : 8ا)؛ صفة السلا 
الذبيبية : 10۴ 

6 and DK : وسیرج‎ )226( 

CB ind DK : یله‎ (2927) 

DK : ویخل‎ )2928( 

(2929) على ار حتی يغلي : .۸0 :91 

DK : مدفوق‎ )9930( 

DK : وتدهنه‎ )293( 

DK add. : ويزيد به‎ )2932( 

(2933) وجه (#): 6 

D۸ : ویعمل‎ )2934( 

(2935) صفة السمك : 12 

DK om. (2936) 

(2937) ما ما ترجع : DK‏ 

(2938) الرنرد : 5×۸ 

)2939( لا : 0 

(2940) السمك في القدر : .200 ×5 

DK : یعسل‎ )2941( 

(2942) صفة السمك : ۲۶ 

C and DK : وسیرح‎ )2943( 

DK om. (2944) 

(2945) - (2945) ويئسر اللحمة من المظلم : )5 

(2946) الپرل : € 


شي 


(2947) الهون : 5۸ 
(2948) - (2948) زیتطب : 5٤)‏ 
)2949( فه : DK‏ 


۸ : وحلقة‎ )2950( 
5×۸ : وقرص‎ )2951( 
DK تعمل:‎ )2952( 
DK om. (2953) 

D۸ : وتوقد‎ )2954( 
۰05 : السيرج‎ )2955( 
D٤ : لارعية‎ )2956( 
DK add. : فلیل‎ )2957( 
CB om. (2958) 

(2959) يثل : CB and DK add.‏ 
(2960) ويرك : 1 
(2961) الراوند : © 
(دوود) رالتوم : DK‏ 
(2963) في السيرج : 5۸ 


(ووود) - (2964) ویکون قد أخذ الكراوية والجوز 
وبصلة وثوم وفلفل : 1(۸ ويذوب الكل 
بالخل واذا قلي السمك يجعل فيه 


CB om. (2965) 

(2966) - (2966) اخری منه : D۸‏ 
(2967) بونىڈ: DK‏ 

(2968) ویغلی : © 

(2969) ويلفي : € ؛ في المقلی : .ل4 1 
(2970) سيرج : ٩0‏ بسیرج : 5۸ 
)2971( المحشي : ۰ DK‏ 

(2972) رتکرن : 5۸ 

D۸ : ولقى‎ )2973( 

(2974) في قدرة شيء: .00د 5 
(2975)- ( 2975) الحشوية : © 
)2976( ترم: DK‏ 

(2977) ویغلی : 0۸ 

CB and DK : غلرتين‎ (2978) 

DK om. (2979) 

(2980) وتصفت : :۱6 ریصفی : 1 


DK وهما:‎ (2981) 


)2982( 
)2983( 
)2984( 
)2985( 
)2986( 
(2987) 
)2988( 
)2989( 
(2990) 
)2991( 
)2992( 
)2993( 
)2994( 
)2995( 
(وووج) 
(2997) 
)2998( 
)2999( 
(3000)- 
)300( 
)3002( 
)3003( 
(3001)- 
(3005) 
(3000) 
(3007) 
(3008) 
)3009( 
)3010( 
)3011( 
)3012( 
)3013( 
)3014( 
(3015( 
)3016( 
(3017()“ 


اطواشي 


DK : جوز‎ 

DK : وسماق‎ 

ورغت : 5×۸ 

DK om. 

CB and DK om. 

DK add. : مالح‎ 

DK : iin 

C8 : الحامض‎ 

CB : لح‎ 

في اعضائه : DK‏ 

DK add. : الناعم‎ 

ويغلى : € 

دهن زیتون : 0۸ 

C and DK : سيرج‎ 

DK om. 

DK : فاذا‎ 

على الثار : ۰ DK‏ 

وتغلي : 8 

(3000) والکز بربة : © ؛ السیرج : 121 
DK ۰‏ 

DK om. 

تضع :6 

رووود) رنت غلیانبا بالخل : 1 
بالافاوي : and CB‏ © : بافاوي : DK‏ 


والبصلة : ×5 

DK add. : القول‎ 

تختره : 6+ تختره : D5۸‏ 
بضات : 1۳۴ 

المثلية : 1016 

يضاف : 5۸ 

تختيره : ۱6 تختره : 1 
ویوحك : DK‏ 

بخلط : 018 و بحط : DK‏ 
DK ۰‏ 

رئذیب : 0۸ 


(3017) رتسوریه (#) وجوب (#): 
4,06 وسور وجوه : DK‏ 


(3018) 
(3019) 
(3020) 
(3021) 
(3022) 
(3023) 
(3024) 
(3025) 
(3026) 
)3027( 
(3028) 
(3029) 
)3030( 
(303 
)3032( 
(3033? 
(3030 
(3035( 
(3036( 
(3037) 
)3038( 
4)3039( 
“ )3440( 
(3041( 
(3042) 
(3043) 
(3044) 
(3045) 
(3046) 
)3047( 
¬“ (3048( 
(3049) 
¬ )3050( 
(3051( 
)30542( 
)3053( 
)3054( 


۳۳۳ 


DK واذا:‎ 

یضات : 21 
ويضشاف ويضاف : ×5 
مرو : € 

DK : التوم‎ 

DK : التوم‎ 

CB and DK ۰ 
DK : معهم‎ 

CB and DK الابراز:‎ 
DK : معجون‎ 

DK : الكراوية‎ 

DK om. 

٤ : ویستختر‎ 

DK عاءهما:‎ 

DK : ونلقي‎ 

صفة الىك : ×5 
والزعطر : 1 

DK : وولح‎ 

5٤۸ : وششره‎ 

و يضاف : DK‏ ۱ 
انمجن : C8‏ ؛ انشجت : 
تدقه : CB and DK‏ 
(3040) والطحينة والزیت الطيب : 5۸ 
مقدار : 19۶ 

DK : الحاجة‎ 

D۸ : بذلك‎ 

الافاري : ©؛ الافاوية : )5 
جوابيه : © 

ويطييه : © 

يلص : 91 

(3048) بعد ذلك تردي : 0٤‏ 
DK ۰‏ 

DK orm. (3050) 

برد : 6۶ 

يشال الى : )5 

DK : يلوخ‎ 

CB om. 


DK 


۳۳ 


)3055( 
)3056( 
)3057( 
(3058) 
)3059( 
)3060( 
(3061) 
(3062) 
)3063( 
(3064) 
)3065( 
(3066) 
)3067( 
-)3068( 
(3069) 
(3070) 
(3071) 
-)3072( 
)3073( 
)3074( 
(3075) 
(3076) 
(3077 
(3078( 
)3079( 
(3080( 
(3081) 
¬ )3082( 
(3083) 
(3084) 
)3085( 
(3086) 
(3087) 
(3088) 
(3089) 
(3090) 
(3091) 


DK فيها:‎ 

غيل ملیح نضیف : 0×۸ 
DK ۰‏ 

الملح : ۲ 

تلقث : 68 ؛ تلفف : © 
بين البلاطين في المنة : 
رد: C and DK‏ 
قطع : DK‏ 

D۸ : لطاف‎ 

ویخر : 01 

ویرکب : ۲ 

DK فيه:‎ 

D۸ : سيرج‎ 

(3068) وتعمل (*): 0 
شيء: D۸‏ 

DK ۰ 

یفوم : € 

(3072) شيء من الماء : 5۸ 
DK ۰‏ 

5٤ : الکسيرة‎ 

DK om. 

تجميعه : € 

DK ۰ 

DK : المزج‎ 

D5۸ : ويترك‎ 

يغمر: 6 

وحمل : €8 ؛ وتجعله : ×5 
C om. (3082)‏ 

DK۸ : مزججة‎ 

زجاج أو مطر مزفت : .204 )5 
وتعمل : DK‏ 

DK : ولا‎ 

DK : الى‎ 

DK ۰ 

DK om. 

CB om. 

DK : وترم‎ 


DK add. 


اواشي 


(3092) 
(3093) 
-)3094( 
)525( 
(3096) 
(3097) 
(3098) 
)3099( 
)3100( 
(3101) 


“)3102( 
(3103) 
(3104) 
(3105) 

-)3۱00( 


)3107( 
2208 


)3109( 
20110 
-)31( 
)3۱۱2( 
(3113) 
(3114) 
)3115( 
(3116) 
)9۱۱7( 
(3118) 
(3119) 
(3120) 
(3121) 
- )3122( 
(3123( 
(3124) 
(3125) 


زعطر: )5 

DK : نقل‎ 

(3094) : وکباد : € 

بعيدم (©): € 

DK : ويؤخذ‎ 

ويغبرل من الغربال القمحي : 1 
الذي بنزل من تحت الفربال : .200 غ121 
یل : DK‏ 

DK : ناعم‎ 

من الغربال الدقيق تكرارا بذلك الدقيق : 
DK‏ 

(3102) السماق ناعم ويضاف : 5)۸ 
ويضاف : D۸‏ 

DK : اليه‎ 

DK : وتوشذ‎ 

(3106) وتدق الکزبرة والكراويا والفلفل 
وتعمل على : DK‏ 

DK add. ماه‎ 

۱15 : وتعمل عليه‎ 
© add. marg. : وتعزل‎ 
DK om. 

DK add. : وتعمل‎ 

(3111) وتعمل على ان من : © 
الدقیی : .200 DK‏ 

CB om. 

وزیت طیب : .200 11 

تدى الفلفل : ٥×‏ 

وتدق بعد تحميصها: DK add.‏ 
وتحط : DK‏ 

DK add. : الطب‎ 

مع الفلفل : ×5 

DK ۰ 

DK add. : المالح‎ 

DK om. (3122) 

يفل : 46 

بطه (*8): € 

CB ۰ 


وتعزلك : ۱4۰ 


الوا 


DK add. : للامر‎ (3126) 

© and CB : ويقطع‎ )3۱27( 
Com. (3128) 

DK زیتحار:‎ )3129( -)3129( 
CB and DK : ویفله‎ (3130) 
D۸ : بذهب‎ )3131( 

DK om. (3132) - (3132) 
٥8 : ویضل‎ )3133( 

CB om. (3134) 

٥8 200 : واطرات طیب‎ )3135( 
DK om. (3136) 

D۸ : طاجن‎ )3137( 

DK om. (3138) 

DK om. (3139) 

D۸ : بعض‎ )3140( 

(3141) حتى بسنوي : 195 
(وورو) یرد: CB and DK‏ 
(3143) رقيق : 0٤‏ 

DK om. (3144) 

(3145) وينلي : 5۸ 

(3146) بصلق : 5×۸ 

© :)*( وتحرك‎ )3147( 
C add. : ویحط‎ (3148) 

(3149) ويغلي : 5)۸ 

CB : علیما‎ (3150) 

(3151) تل : 0×۸ 

(3152) بالفلفل : 5۸ 

DK ندنها:‎ (3153) 

(3154)- (3154) للا ينشف وینزل اليه ويحرك 


ساعة بحيث أن الخل لا: © 
ينشف ویتزل من على النار الى ان يبرد 


DK om. (3155) 

(3156) ویخل : 5×۸ 

DK om. (3157) 

DK : بارد‎ (3158) 

(3159) او یفدم : © 

DK includes here recipes 229 to (3160) 


0 


شي 


(3161) 
(3162) 
(3163) 
(3164) 
)3165( 
(3166) 
(3167( 
(3168) 
(3169) 
(3170) 
(3171) 
)3172( 
(3173) 
(3174) 
(3175) 
(3176) 
)3177( 
(3178) 
(3179) 
(3180( 
(3181) 
(3182) 
¬“ )(3183( 
(3184) 
(3185( 
(3186) 
)3187( 
(3188) 
(3189) 
(3190) 
(3191) 
(3192) 
(3193) 
(3194) 
(3195) 
(3196) 


۳۳۰ 


235 .) ۰ 

اليصل : 121 

DK : على‎ 

مرفنده (*) : € 
زعطر : D۸‏ 

DK : i 

DK om. this recipes 
CB : an 

CB ۰ 

DK : سىك‎ 

DK om. 

DK : صلفقه‎ 

الطیب : ۰ DK‏ 
من شوكه : .300 DK‏ 
البصل : 1 

DK add. : اليابة‎ 
© :) المحصة‎ 
DK : ویشال‎ 

DK om. this recipe. CB ۰ 
CB : انعر‎ 

وتوم : € 

CB om, 

DK : وسیرج‎ 

(3183) زیتطیب : 1 
زبت لر: D۸‏ 
ویعمد : © 

DK : السیرج‎ 

DK : ویعمل‎ 

الذي بالدفیق : 5٤‏ 
تقلیه : غ101 

وئسل : 1 

C ۰ 

CB om. 

DK : بسارية‎ 

الكنة : 5)۸ 

DK : بسارية‎ 


DK : وسيرج‎ 


۳۳۹ 


)3197( 
)3۱99( 
(3199) 
)3200( 
(3201) 
¬ )3202( 
(3203) 
(3204) 
)3205( 
)3206( 
)3207( 
(3208) 
)3209( 
(3210) 
(3211) 
(3212) 
(3213( 
(3214) 
¬“ )3215( 


(3216( 
)3217( 
)3218( 
(3219( 
(3220() 
)3221( 
)3222( 
(3223) 
)3224( 
(3225) 
)3226( 
(3227) 
(28د) 
(3929) 
(3230( 
(0- 
(3232) 


الحواشي 


DK om. 

DK om. 

DK : وترم‎ 

بسارية : ۲ 

CB and DK om. 

(3202) زيتحار: ٥8‏ : زیت حار: © 
التوم : DK‏ 

D۸ : البسارية‎ 

قيتها (): © 

DK : التوم‎ 

DK : وتعمل‎ 

البسارية : 5۸ 

DK : وتسمط‎ 

السیرج : 6 

DK 

DK : تعمل‎ 

D۸ : البسارية‎ 

DK om. 

(3215) في الاوعية الى ان يبرد فندق 
بقيئه في الاوعية الى ان يبرد : :) 
التوم : DK‏ 

CB and DK : یعلق‎ 

DK om. 

DK om. 

OK : ويعمل‎ 

DK : عليه‎ 

البسارية : 0×۸ 

CB om. 

Lacuna in ©. DK : الزبرياج‎ 
CGC and DK رسیرج‎ 

ویسل : 5۸ 

DK : السبرج‎ 

DK : ویرد‎ 

DK add. : من‎ 

DK : السيرج‎ 
DK om .(3231) 
DK om. 


ویقاد : 





(3233) 
(3234) 
)3235( 
(3236( 
(3237( 
(3238( 
)3239( 
(3240) 
(3241) 
)3242( 
(3243) 
(3244 
(3245) 
(3246( 
)3947( 
)3948( 


(وودو) 
(3250) 
)3251( 
(3252( 
(3253( 
)3254( 
)3255( 
)3256( 
(3257) 
(3258( 
(3259( 
(3200) 
)3261( 
(32069) 
(30)- 
)3264( 
)3265( 
(3266( 
)3267( 
)3268( 


DK ۰ 

CB om. 

وزعتران : )5 
وبسل : ×5 
وسيرج : DK‏ 
بالسيرج : D۸‏ 
بالسیرج : DK‏ 

© and CB : واطراف‎ 
D5۸ : بالزعفران‎ 
5×۸ : والخل‎ 
DK ۰ 

CB om. 

DK : وسيرج‎ 

#۶ ۰ 
DK ۰ 

C overlaps with a folio of CB 
(5v -!6r). CB text ks included 
DK : ناعم‎ 

5۸ add. : الدقيق‎ 

السك : 1۳ 

ويتزل فيه : .200 DK‏ 

CB om. 

DK : وتوم‎ 

DK : وسیرج‎ 

رفيق : 1 

بالسیرج : 1 

DK add. : الدنیق‎ 

D۸ : ويعمل‎ 

DK ۰ 

ویصفی : 121 

DK : الحب‎ 

DK om. (3263) 

صفة اخحرى : 5۸ 

DK om. 

DK om, 

DK : يلقع‎ 

DK add, : ماع‎ 


(209و) 
(3270) 
)3271( 
(3272) 
(3273) 
(3274) 
(3275) 
(3270) 
(3277) 
(3278( 
(3279( 
(3280( 
)3281( 
(3282) - 
)3283( 
)3284( 
(3285) 
(3286( 
)3287( 
)3288( 
)3289( 
)3290( 
)3291( 
(3292) 
)3293( 
)3294( 
(3295) 
(3990) 
(297و) 
(3298( 
)3299( 
)3300( 
)3301( 
(3302) 
(3303) 
)3304( 
(3305( 


السیرج ۳ DK‏ 
پقلی : 5۸ 


DK نك‎ 


ویصلق : )5 
ساعة : DK‏ 

DK : بالسبرج‎ 
DK : وبالژیت‎ 
D۸ : الىحصين‎ 
DK : بع‎ 

ويفضل : 5×۸ 
تعمل : DK‏ 

سنة الحرى : )5 
ينشف : 121 
(3282) ويل من ملحه : 0٤‏ 
السیرج : 9۸ 
رفيع : DK‏ 

تصل : ×5 
الخمر: DK‏ 

DK : بعده‎ 

يتخمر : 1 

DK : ail 

صفة البوري : ×5 
الزيت : D۸‏ 

DK add. : ناحية‎ 
C begins again here 
5٤ : رزیت‎ 

DK : ویفلی‎ 

DK om. 

DK om. 

CB om. 

DK : صلية : :6 + محنة‎ 
CB and DK om. 
DK ۰ 

DK : ثلاث‎ 

CB and DK om. 
DK : لم‎ 

DK : زعطر‎ 


ا حواشي ۳۳۷ 


DK om. (43306) 

DK om. (3307) 

DK add. : الكل عفرده‎ )3308( 
DK om. (3309) 

(3310) دورش : °8 

DK : الوم‎ (3311) 

(3312) الهرن: ×5 


D۸ : السیرج‎ )3313( 
DK om. :(3314) -)5314( 
DK : قمح‎ )3315( 


DK om. (3316) 

DK add. : الدفق‎ )3317( 

(3318) الزواد (#): )+ ثم التوم المهشم 
ویکن : DK add.‏ 

DK : مخرط‎ )3319( 

C om. (3320) 

DK om. (43321) 

DK قللا:‎ (3322 


(3323) فانبا نميه في غاية الحسن : .200 )0 
(3324) ويعمل : :6+ ثم يستعمل : 121 + ويوكل 
من اجود المالح : DK add.‏ 
واحسنه وان اردث تحرك 
.DK om .)3325( -)3325(‏ صنة CB om.‏ 


(3326) صخة : € 

CB om. (4327) 

(3328) سر *): © 

C8 : مطلحوئة‎ )3329( 

(3330)-(3330) ویبوتعذ سبل وتتبل : © 
(3331) فمح ویغریل : .00د 15 
(3332) تبل : € 

(3333) وزعطر: 1 

(3334) قدحين: 6 

DK om. (3335) 

See Appendix no. 37 (4336) 
CB om. (4337) 


€ صخينة:‎ )3338( 
CB and DK om. (3339) 


۳۳۸ 

DK om. (3340) 

CB om. (3341) 

(3342) وقر: © 

© :)5© ومسالح‎ )3343( 
© :)© ويصل‎ )3344( 
See Appendix no. 8 (3345) 
CB om. (3346) 

(3347) دهن *): ۱6 دهر: D۸‏ 
)3348( ریعه : DK‏ 

(3349) زعطر: 2 , 


(3350) “ (3350) يدق الجميع ويضاف اليه من 
التوم حسب الارادة مدقوقا مع يسير ملح 
ویلفی معه مثل الزعطر : 115 

(3351) حرسا (#): 0؛ جریشا: ۶ 

DK ویسر:‎ )3352( 

(3353) مسحوفین : 5)۸ 

DK : احماله‎ (3354) 

(3355) السیرج : 905 ۵هد 0 ؛ الطري : 
DK add.‏ 

(3356) ویخلع : ظ نمه 618 : ويخلع (#) : 
C marg. : Jag 6‏ 

(7ووو) جات : DK‏ 

(وووو) عليه : DK‏ 

(3359) خرادته («) : © 

(3360) تنجيل : © 

DK جدا:‎ (3361) 

(3362) - (3362) لي سکر عادية : 1 

DK : التوم‎ (3363) 


CB om. (3364) 
46 : صحنه‎ )3365( 
(۶ : الصفراوية‎ )3366( 


(3367) بقش : ۱6 منفش : 0×۸ 
(3368) حنی تخرج : 5)۸ 
(3369) نا : 

DK : pé (3370) 

DK add. : مخرط‎ (3371) 

DK om. (3372) 


المواشي 


(3373) 
(3374) 
(3375) 
(3376( 
(3377) 
(3378) 
(3379) 
(3380) 
(3381) 
(3382) 
(3383) 
(3384) 
(3385) 
(3380) 
(3387) 
(3388) 
(3389) 
(3390) 
)3391( 
(وووو) 
(3393) 
)3394( 
(3395() 
)3396( 
)3397( 
)3398( 
)3399( 
)3400( 
)3401( 
)3402( 
)3403( 
)3404( 
(3405) 
(3400) 
)3407( 
)3408( 
)3409( 


DK om. 

DK : يغيرل‎ 

تقب : € 

مدقوقا ناعما: DK‏ 

بلقن (*) : € 

وطیبه بشي» جيد : .۵00 )5 
كتيره (5): © بكثرة : 11 
تخليطا : 101 

DK ۰ 

DK om. 

CB and DK : مدثرقين‎ 
D۸ : يحيس‎ 

سال : © 

لمون : ۲ 

DK : وعندما‎ 
DK : زیت‎ 

طب : 1 

DK : وماه‎ 

DK om. 

DK add. في جوفها:‎ 
DK add. : اردت‎ 

5٤۸ : بندی‎ ١0 : میدفا‎ 
DK : 

DK : 

DK : 

DK : فستته‎ 

DK : بل‎ 

CB om. 

بطب : 1۶ 

DK ۰ 

1 قشوره : ۱6 الاعضر : .للد‎ 
CB and DK om. 

CB and DK : ویقلب‎ 
DK : توم‎ 

DK om. 

ويخلط : 5)۸ 

DK add. : فانه غاية‎ 


)3410( 
(3411) 
(3412) 
(3413( 
(3414) 
-)3415( 
23416( 
0270 
(3418( 
(3419( 
(3420) 
(3421) 
(3422) 
(3423) 
(3424) 
(3425) 
(3426) 
)3427( 


)3428( 
(3429) 
(3430) 
)343۱( 
)3432( 
)3433( 
(3434) 
-)3435( 
)3430( 
)3437( 
(3438) 
)3439( 
)3440( 
)3441( 
-)41( 


(3443) 
(3444) 


المواشي 


وماه الليمون : ×0 
والتوم : ۲ 

DK : ایرد‎ 

DK ۰ 

DK ۰ 

C om. (3415) 
DK add. : اشصر‎ 
DK : وتوم‎ 

ویعمل : € 

DK : صنة‎ 

D5۸ : اخرى‎ 

DK add. : وطلحينة‎ 
DK add. : مدقوق‎ 
CB om. 

DK : تصلح‎ 

الملرك : © 

DK ۰ 


Sie in C and CB. DK without 
dieriücal points. 


واجرد انواعه : DK‏ 


CB and DK : تمل‎ 


DK : تعجته‎ 

اله : 21؛ عشر : add,‏ 6 

CB and DK : يخلط‎ 

او بندق معه : غ21 

CB and DK ۰ : وقرنفل‎ 

DK om. (3435) 

5٤ : وحطب‎ 

قرنفل : 1016 

DK ۰ 

DK add. : ونصف‎ 

DK ۰ 

يفت : 46 

(3442) مجفف من كل واحد ربع أوقية 
مدقرق : 1015 
وزن درهم : 
مساب : € 


DK ۰ 


)344 5( 
)3440( 
4)3447( 
)3448( 
(3449) 


۳۳۹ 


CB and DK : Jey 

على وجهه في : ×5 

يغمر: ۱62۰ من : DK add‏ 
وتثره : 6 

DK add. : وبرفع‎ 


DK om. (3450) - )3450( 


)3451( 
(3452) 
(3453) 
(3154) 
)3455( 
)3450( 
(3457( 
(3458) 


بعض : € 

DK om. DK add : ان‎ 
5۸ : يطبخ‎ 

ثم يلقى : 10 

DK۸ : جرن‎ 

DK حجر:‎ 

DK add. : مثل‎ 

الجنة : € 


DK om. up to end of (3459) - )3459( 


the recipe and repeats some of its 


$EHICOCLS. 
€ : رازیاج‎ )3400( 
CB om. (3461) 
DK add. : بابسة‎ (3462) 
5×٤ زعطر:‎ )3463( 
DK om. (3464) 
DK om. (3465) 
DK om. © : قلیا‎ (3466) 
CB and DK om, C زهر:‎ (3467) 
CB and DK : Jli, (3468) 
© : سيل‎ )3469( 
6 : ویل‎ )3470( 
5) : من الجميع ريع‎ )3471( 
DK om. (3472) -)3472( 
5۸ فلل على قدر:‎ )3473( 
الکناية : 0۸؛ يدق الجميع ناعما:‎ )3474( 
DK add. 
DK : بخشد‎ )3475( 
DK add. ويدق:‎ )3476( 
© کوز:‎ )3477( 
DK۸ : ویخمروا‎ )3478( 


۳:۰ 


)3479( 
(34840) 
(3481) 
(3482( 
(3483) 
(3484) 
)3485( 
(3486) 
(3487) 
(3488) 
(3489) 
(3490) 


(3491) 
“)3492( 


(3493) 
(3494) 
(3495) 
(3496) 
)3497( 
(3498) 
(3499) 
)3500( 
)3501( 
)3502( 
)3509( 
)3504( 


)3505( 
)3506( 
(3507 
(3508( 
(3509) 
(3510( 
(3511) 
(3512) 


الحواني 











DK ۰‏ (3513) 
بخل : 5×۸ )3514( 
الملح : © ٩‏ حاذق : 15 (3515) 
ويتركوه : 1216 (3516)- 
يوم : DK‏ 3517( 
مرس : DK‏ (3518) 
جد : DK‏ (3519) 
الحوائج : 5۸ | )3520( 
المدقرقة : CB and DK‏ )3521( 
DK ۰‏ (3522) 
DK ۰‏ (3523) 
يعمل : ۳+ الحلوی على سائر الانواع : | (3524) 
C add.‏ (3525) 
الناسع : 6 (3526) 
(3492): اعمال الحلوى من سائر | (3527) 
أنراعها : CB and DK‏ (3528) 
CB and DK om.‏ )3529( 
DK ۰‏ (3530) 
فائيد: : DK‏ )3531( 
ناندة : DK add.‏ (3532() 
القصب : 68 (3533) 
وینشال : © (3534( 
لكل : DK add.‏ (3535) 
رطل : DK add.‏ (3530) 
ويقص بالمقص : .204 )5 (3537) 
CB om.‏ (3538( 
قرامه : DK add.‏ (3539) 
القصت : 08 ؛ وتشال من على النار : | (3540) 
DK add‏ (3541) 
ويعقد : DK‏ (3542) 
ونص (*): ۱6 وينفض : 12 (3543) 
CB ۰‏ (3544) 
DK om. recipe no. 7‏ (3545) 
نحیب (#): © )3546( 
ویر : 68 (3547) 
فيقنا: © (3548) 


(3549) | DK om recipe no. 268. CB om, 


احتر: 0 

الثوب : © 

DK : iN 

DK om. (3516) 

درید (*#): © مهما: D۸‏ 


5٤۸ : اردت‎ 

DK ۰ 

CB ۰ 

DK : وسیرج‎ 

بسویو: ۸[ ؛ بشویق : ل۲انادداهع۳ 
قدور: 6 

الکلجا : 6 ؛ اللبلحة : 5)۸ 
DK om.‏ 

بالسیرج : ×5 

في : CB and DK add.‏ 
بعد ان یکون : ×5 
ویستو: 5۸ 

DK : السيرج‎ 

DK : يبقى‎ 


DK add. : بعد ذلك‎ 

مثل الحلارة حتى : .200 D5)‏ 
سيرجه : DK‏ 

الخشاش : €8 

المقشور : ×5 

DK : مقطع‎ 

DK : طوال‎ 

من على : 5٤۸‏ 

DK : لي‎ 

وتطبنه : 1 

DK ۰ 

CB om. 

الناربلسيه : © ؛ اليابسة : 1016 
لح : € 

DK om. 

فطیرا قطيرا: C8‏ ؛ فطیر : 5×۸ 
DK orm.‏ 

DK : پزید‎ 


)550( 
(3551( 
-)3552( 
)3553( 
)3554( 
)3555( 
)3556( 
(3557( 
(3558( 


)3559( 
)3560( 
)3501( 
)35062( 
)3563( 
(3564) 
(3565( 


(3566( 
- (3567( 
(3568) 
(3569) 
)3570( 
(357) 


(3572) 
)3573( 
(3574) 
)3575( 
)3576( 
)3577( 
)3578( 
)3579( 
)3580( 
(3581( 
(3582( 


الحوا 


بسمن : 5۸ 
اللبن : 5۸ 
(3552) تعمل السمنة : 1216 
للثر (*): 6©؛ المقشور: 0)۸ 


CB ۰ 


DK : يعمل‎ 


DK : يعجنه‎ 

CB and DK بصير:‎ 

العليب يعمل في القدر ويقلب عليه سمن 
مقدار ما يعجن : ۰ DK‏ 
ويحمص حتى يصير الدقيق 

DK ۰ 

CB and DK om. 

DK : وسیه‎ 

5٤ : یخذ‎ 

لخص (*): © 

DK om. 

الاق هنا بمعنى الراق بعد الراق : )5 
add. ۰‏ 

وسکر : © 

DK om. (3567) 

CB and DK add. : الى ساق‎ 
DK : سکر‎ 

DK add. : والسکر‎ 

DK om. from here up to recipe 
no, 272 

CB om. 

خانطة ره : 6 

وعر (8): 46 

DK om; DK add. : عمل‎ 
5۸ : محس (*): ۱6 ويعجن‎ 
CB and DK : مهرول‎ 

ومثله : €8 ؛ وثلاث أواق : )5 
ويتزل په : 5٤‏ 

CB om. 

DK add. : اخرى‎ 

DK : وريع‎ 


0 


سي 


)3583( 
(3584) 
(3585( 
(3586( 
(3587( 
(3588( 
(3589) 
(3390) 
(3591) 
(3592) 
(3593( 
(3594) 
(3595) 
(3596) 
)3597( 
)3598( 
(3599) 
(3600) 
(360) 
(3602) 
(3603) 
(3604) 
(3605( 
(3606) 
(3607) 
(3608( 
(3609) 
(3610) 
(3611) 
(3612) 
(3613) 
(3614) 
(3615) 
(3616( 


(3617( 
(3618) 


۳١ 


C and DK : سيرج‎ 

وريع سکر : عاه۴»: C‏ 
DK ۰‏ 

DK : السيرج‎ 

ل (*): € انزل : DK‏ 
ویلت : 6 ؛ عليه : DK‏ 


CB om. 


DK : عجیبه‎ 

DK کما:‎ 

DK : سيق‎ 

DK add. : ويرخذ‎ 

وافرکه : )5 

DK ملو:‎ +0 and CB : ملا‎ 
CB and DK : كنك‎ 

DK : مسك‎ ¢CB8 : مىك‎ 
DK : بعض‎ 
DK : ببخد‎ 

0 :)8#( نه‎ 
DK om. 

DK : بالسمن‎ 
DK : الا‎ 

الحلاوة رت : € 


بغه: 6 


ممع ام 


شق : 1 


C without لمعتلمعطل‎ points 
DK : جوژیه‎ 08 
5۸ : الغزل‎ 

الر (#): )C‏ الحرمة : 5۸ 
جليت : DK‏ 

5)٤ : الحلوی‎ 

فستق : 5۸ 

DK om. © ويدقا:‎ 

D۸ ولوز:‎ 

DK : سکر‎ 

سنیتات : ۱6 سناب : ۸[ ؛ وبندق : 
DK ۰‏ 

DK : وائره‎ 

وخلیه : 5۸ 


وده : 


۳۹۲ 


(3619) 
(3620) 
(3621) 
(3622) 
(3623( 
)3624( 
)3625( 
(3626) 
(3627) 
(3628) 
)3029( 
)3630( 
063١1 
)3632( 
)2633( 
(3634) 
)3635( 
(3636( 
(3637( 
)3638( 
)3639( 
(3640) 
(3641) 
(3642) 
(3643) 
(3644) 
(3645) 


(3646( 
(3647) 
(3648) 
(3649) 
(3650) 
(3651( 
(3652) 
(3653) 
(3654) 


سوابر (*) : ۱6 شوايي : 125 
ارجع : DK add,‏ 

DK add. : الى‎ 

الى ان : DK‏ 

حافات الطبق : ×5 

C8 : عة‎ 

CB and DK : جيد‎ 

ویفرك : +101 

D۸ : بسيرج‎ 


DK om. 


5٤ : عجين‎ 

DK : جيد‎ 

الذي : ×5 
بالسيرج : DK‏ 
التي اه : DK‏ 
تی: DK‏ 

DB om. 

CB and DK om. 
5۸ : والسیرج‎ 
6 : يرق‎ 

DK add. : الدست‎ 
DK : عليه‎ 

DK : السیرج‎ 

D۸ : اغلی‎ 

DK : عليه‎ 

بالانتظام : 5۸ 


ولا يزال تحركها الى حين يتعقد العسل : 


DK ۰ 

وستر : ©؛ ویشر: 5×۸ 
وتقليها : 08 

DK : المذرب‎ 

يئلها : ۴ 

DK ۰ : ويحمل‎ 

DK نهذا:‎ 

اجو: 618 ؛ اجمل : D۸‏ 
CB ۰‏ 

العه (#): © 


عي 


)3055( 
)3656( 
(3657( 
(3658( 
(3659) 
(3660) 
(3661) 
(3662) 
(3663) 
(3664) 
)(3665( 


(3666) 
(3667) 
(3568) 
(3669) 
)3670( 
)3671( 
)3672( 
)3( 
)3674( 
(3675) 
(3676( 
)3077( 
)3078( 
)3679( 
)3680( 
(3681) 
(3682) 
(3683) 
(3684) 
(3685( 
(3686) 
(3687) 
(3688) 
(3689) 
(3690) 
(3691) 


DK om, © : وعرلان‎ 

DK om. 

DK : بالسیرج‎ 

ممق فلولا : )5 

5) : ؛ ويمل‎ C8 : ویلث‎ 
CB om. 

ويشق : 5)۸ 

DK : یکون‎ 

DK om. 

مربى : 6 ۱ 

الجلاب : 0 ؛ من الجلاب : 1 
بالسبرج : DK‏ 

يضاف : 1۴ 

CB and DK : یسمل‎ 
DK om. 

CB om, 

DK add, : من‎ 

الىقشور: 5×۸ 

DK add. : واحد‎ 

المقطر: ×5 

الثرص : 112 

DK add. : به‎ 

المسمن والملوز : CB and marg‏ 
يلت : 21 ؛ تلوت : © 
بالسیرج : DK‏ 

ويضيف : )5 

DK : الدما‎ 

CB and DK : ویقلی‎ 

DK : بالسيرج‎ 

ویطب : ×5 

خيس : 5۸ 

DK : يود‎ 

والاحمر :01 + الاحمر : C8 add.‏ 
فسلق : € ؛ فيصلق : 1 
الررق : 68 

فالیسنی : )5 


DK فيه:‎ 


(3692) 
(3693) 


(3694) 
(3695) 
(3696) 
(3697) 
(3698) 
(3699) 
)3700( 
(3701) 
(3702) 
(3703) 
(3704) 
)3705( 
(3706) 
)3707( 
(3708( 
(3709) 
(3710) 
(3711) 
(3712) 
(3713( 
(3714) 
)3715( 
(3716( 
)3717( 
(3718) 
(3719) 
(3720) 
(3721) 
“ )3722( 
(3723) 
(3724) 
)3725( 
)3720( 
)3727( 
)3728( 


الحوا 
بوزئه : CB and DK‏ 
C om.‏ 
بالسيرج : DK‏ 
وان : DK‏ 
اشتار : 5۸ 
الخمرة : 121 
فلن : © 
الماق فيرفع ان شاه الله تعالی : 5٤‏ 
CB ۰‏ 
بکتر : 0 يتكسر: 11 
بالانتظام : DK‏ 
بالمهراس : CB and DK‏ 
DK om.‏ 
اصقر : 0۸ 
على : 5۸ 
هو : DK‏ 
الذي : 1۶ 
يعابر : € 
CB ۰‏ 
الخمير: 08؛ الخمر: )© 
ویصیر : ۲ 
المعتدي : 8, المتشدس : )5 
الاناییب : DK add.‏ 
بالسيرج : 21؛ الطري : DK add.‏ 
بالسيرج : 5۸ 
المقلي : DK‏ 
DK : dh‏ 
الشرين : ©؛ المقشورین : )5 
دين : 46 
مثلها : CB and DK add.‏ 
DK om. (3722)‏ 
وبرمی : 5٤‏ 
DK ۰‏ 
DK ۰‏ 
يضم : DK‏ 
CB om.‏ 


DK : المختم‎ 


0 


سي 


23729( 
)3730( 
)3731( 
)3732( 
)3733( 
)3734( 
)3735( 
4)3730( 
)3737( 
)9738( 
)3739( 
)3740( 
)3741( 
)3742( 
)3743( 
(3744) 
)3745( 


)740( 
)3747( 


(3748( 
)3749( 
(3750) 
(5) 
(3752) 
(3753) 
(3754) 
(و3755) 
(3756( 
(3757) 
)3758( 
(3759) 
(3760) 
)3761( 
)3762( 
(3763( 
)3764( 
(3765) 


۳:۳ 


دالم نابر (*): © 
بالسیرج : DK‏ 

ويرك : 1۶ 

مقشورين : 1 

مدئوفین : ×5 

DK : بالسیرج‎ 

DK ٠ وترمي‎ 

الافاوي : 08 an‏ © و الاقاوية : DK‏ 
على : DK‏ 

جزین : 0۸ 

DK om. 

DK add. : او نصف‎ 

DK : يحط‎ 

C ۰ 

DK : السك‎ 

DK om. 

CB om. 

القاروت : 5۸ 

تست (*): 6 

DK add. في الملتجير:‎ 

پحمص : )€ 

CB and DK add. : عليه‎ 
D۸ : وبخلط‎ 

DK : على‎ 

DK om. 

DK غلهما:‎ 

D٤ : وحکهما‎ 

وتضینهما : ۲ 

DK : وتحط‎ 

القلب : 5۸ 

CB om. 

حص (۴): 10 خی : 0۸ 
للمقسمين : 5۸ 

CB and DK : ویرطب‎ 
DK : الاعضاء‎ 

5۸ : وتفرح : 0۵ ۱ وفري‎ 
CB and DK : القلب‎ 


tt 


)3760( 
)3767( 
(3768( 
)3709( 
3771) 
)3775( 
)3773( 
-)3774( 
)3775( 
)3776( 
3777( 
)3779( 
)3779( 
(3780) 
(3781) 
(3782( 
(3783) 
(3784) 
(3785) 
(3786( 
(3787) 
(3788) 
(3789) 
(3790) 
(3791) 
)3792( 
(3793( 
(3794) 
)3795( 
)3790( 
)3797( 
(3798( 
(3799) 
(3800) 
)3801( 
(3802) 
(3803) 


الحراشي 


ورد (*): © 

غيابين : 5۸ 

C ard CB : للعلت‎ 

D۸ : وهو‎ 

DK : بوذ‎ 

D۸ بزر:‎ 

DK : لب‎ 

C add. marg. :)3774( 
CB and DK خميرة:‎ 

الغیرا : € 

ار دثیق : ٤8‏ 

DK : جرا‎ 

CB : وكثيرة‎ 

ویانسون : )5 

C and DK : مانجواه‎ 

وروس : 5۸ 

نمت : 1216 

DK : جزاء‎ 

على : 5۸ 

D٤ : الامرار‎ 

وزن : DK‏ 
نست : ۲ 

المحض : © 

مثل : 6 

CB and DK : ياض‎ 

ویصفی : .200 5)۸ 

بالسیر ج : DK‏ 

DK add. : ويستعمل منه قدر الحاجة‎ 
CB om. 

DK : ناخ‎ 

CB : سكرا‎ 

انعم ما يكون :0 ؛ ویوخذ : .200 1 
الفستق : 5۸ 

بقشر: 5۸ 

DK : قشره‎ 

DK on. © :)©( التلني‎ 

DK om CB سكر:‎ 


(3804) 
)3805( 
)3806( 
(3807) 
(3808) 
(3809) 
(3810) 
(3811) 
(3812) 
¬“ )3813( 
(3814) 
(3815) 
(3816) 
(3817) 
(3818) 
(3819) 
)3820( 
(3821) 
(3822( 
(3823) 
(3824) 
)3825( 
)3826( 
23827( 
(3828) 
)3829( 
)3830( 
)3831( 
(3832) 
)3833( 
(3834) 
(3835( 
(3836( 
(3837( 
(3838( 
(3839) 
(3840) 


DK om © : والقلب‎ 

DK om. 

ویتزل : €8 

DK : من‎ 

DK : ویداء‎ 4C and CB وبدا:‎ 
DK : دهنه‎ 

DK ۰ 

CB and DK : من‎ 

البسيط : 5×۸ 

DK om. (3813) 

CB om, 

DK ۰ 

DK : سيرج‎ 

ویلقی : 5۸ 

DK : السيرج‎ 

ضربه : € صربه : 5٤‏ 

ثلها : 1216 

ويصب : :)+ وجممل : 18 
الما : CB8؛‏ فما: DK‏ 
مجمصین : 12 
DK ۰‏ 

DK omc, : البار‎ 
CB om. 

مانت (8) : © 
ويرمي : DK‏ 

DK : سيرج‎ 

CB and DK ومذف:‎ 
1 : السیرج‎ 
DK ۰ 

DK ۰ 

ثم يلفى : 1 
بوخذ : DK‏ 

CB and DK ۰ 
DK om, 

CB and DK : خمس‎ 
018 : درحاجات‎ 
DK ۰ 


(3841) 
(3842) 
(3843) 
(3844) 
(3845( 
(3846) 
(3847) 
(3848) 
(3849) 
)3850( 
(3851) 
(3852( 
)3853( 
(3854) 


)3855( 
)3856( 


(3857 
(3858) 


)3859( 
(3860) 


(3861) 
(3862) 
(3863) 
(3864) 
(3865) 
(3866) 
(3867) 
(3868) 
(3869) 
)3870( 
(3871) 
(3872( 
(3873( 
(3874) 
(3875( 
(3876) 
(3877) 


ا حواشي 


رتضربا : ۲ 

DK ۰ 

DK : ویزاد‎ 

DK : عال‎ 

CB and DK : اصفرت‎ 
CB and DK om. 
DK 

DK : السيرج‎ 

مدولة : € 

DK add. : وترفع‎ 

جواید : 0)۸ 

CB and DK محثر:‎ 
D۸ : نقی‎ 

الدجاجين : ٥)‏ ؛ وەل : DK add.‏ 
ساقين : €8 + سافین : ×5 
مدئوفا : DK‏ 

C and DK : السيرج‎ 
DK add. : ان شاء الله تعالى‎ 
CB om. 

الىشمس : © 

DK : ویعمل‎ 

DK ۰ 

DK add. : کل‎ 

DK : عليه‎ 

CB om. 

6 and DK : سيرج‎ 
1۶ : الخالس‎ 

D5) 200. : ویغلی‎ 

نم يرج 1 BR‏ 

بانتظام : 11 

DK : سکر‎ 


CB om. 


٠ *واكن‎ 
۰ 


DK : وینضصت‎ 

بلق : 5×۸ 

DK : ميئدة‎ 

© : بالميد (ه)‎ 
CB and DK : الجلاب‎ 


(3878) 


(3879) 
(3880) 
(3881) 
(3882) 
(3883) 
(3884) 
(3885) 
(3886) 
(3887) 
(3888) 
(3889) 
(3890) 
(3891) 
(3892) 
(3893) 
(3894) 
(3895) 
(3896( 
(3897) 
(3898) 
(3899) 


۳۹:۹۵ 


See Append وهو غاي : .39 .مد‎ 
DK add 

CB om. 

© :)#( محتقة : ×5 ¢ محنقه‎ 
CB and DK om. DK add. : كنافة‎ 
5۸ : رل‎ 

DK om. 

C and DK : سيرج‎ 

DK om. 

نصف : 1۳ 

DK : السکر‎ 

CB and DK : الحار‎ 

CB : ویغمم‎ 

السيرج : $C‏ بالسیرج : DK‏ 
تترلهم : 5۸ 

DK : ای‎ 

DK : ویدره‎ 

DK علهما:‎ 

DK : البارد‎ 

DK : السیرج‎ 

DK ۰ 

CB orm. 

CB and DK سيرج‎ 


CB and DK : بسرح‎ (3900) 
© )#( ورفه:‎ )3901( 
DK اخير:‎ (3902) 

DK سغارا:‎ (3903) 

DK add. : ویستعمل‎ (3904( 
CB om. (3905) 

(3906) شراریه : © ؛ سبرازية : 5٤۸‏ 
(3907) يتلر: DK‏ 

(3908) ارفیتین : )5 

© and DK : سيرج‎ (3909) 
5۸ : ویفلی‎ )3910( 

(39۱۱) القرام : 68 ؛ قرام : DK‏ 
(3912) عل: DK‏ 

DK om. (3913) 


۳۹۹ 


(3914) 
(3915( 
)39۱6( 
(3917) 
(3918) 
(3919) 
(3920) 
(3921) 
)3925( 
)3923( 
(3924) 


)3925( 
)3926( 
(23927 
(3928( 
)3929( 
(3930) 
(3931۱) 
(3932) 
(3933) 
)3934( 
)3935( 
(3936) 
(3997) 
(3938( 
روووو) 
(3940) 
(3941۱) 
(3942) 
(3943) 
(3944) 
(3945) 
(3940) 
(3947) 
)3948( 
)3949( 


الحواشي 


D۸ : يعمل‎ 

DK : حرا‎ 

منقوش : 0۸ 

DK om. 

DK om. 

CB om. 

Cı CB and DK : العداري‎ 
DK om. 

کالہرد : © 

CB ۰ 

CG without diacritical points : ain 
DK 

CB and DK : قوام‎ 

ويلقى : 1216 

DK فيا:‎ 

DK : فازده‎ 

1216 : سيرج : 46 فستق‎ 
CB and DK : وبمك‎ 
DK ۰ 

CB om. 

تضف : 5۸ 

DK : ویذاب‎ 

DK add. ; نیا‎ 

© without diacritical points 
5×۸ : وتوکل‎ 

مکه (8) : € 

D۸ : پالسیرج‎ 

CB and DK : تلفي‎ 

انحر (*): © 

وعلف : 018 ؛ وضف : DK‏ 
سكر واویتین : .۸00 5×۸ 
ولوز : 01؛ مسموط : DK‏ 
DK om.‏ 

DK om. 

DK سکر:‎ 

CB om. 


C om. 


)3950( 
(3951) 
(3952) 


(3953( 
(3954) 
)55( 
(3956( 
)3957( 
)3958( 
)3959( 
)3900( 
(3961) 
(3962) 
(3963) 
(3964) 
(3965) 
(3966) 
)3907( 
(3968) 
(3969) 
(6970) 
(3971) 
)3972( 
(3973) 
(3974) 
)3975( 
)3970( 
)3977( 
(3978( 
)9979( 
)3980( 
(3981) 
(3982) 
(3983) 
(3984) 
)3985( 


C ۰ 

DK : سيرج‎ 

حتى يذهب ملویته : DK‏ .مره DK‏ 
add.‏ 

DK : بوشل‎ 

CB and DK : رطلیی‎ 

DK add. : رزن‎ 

رحنه (۶): 6 

DK : دائم‎ 

یاخك فلیلا : © 

وعلامته : 1(۳ 

اله اذا کان استوی : 1۱۱۴ 
DK om.‏ 

طش : © + المشبطش : 5×۸ 
اي : DK‏ 

DK۸ : وشقّه‎ 

وسیله (*): :۱6 من : DK add.‏ 
على : 1216 

DK ۰ 

CB om. 

الماودن : )5 

القطامة : 5۸ 

بحميص : 0 

القعلامة : 121 

C ۰ 

ثارها : © 

C om. 

DK : وسطاني‎ 

DK ۰ 

DK : عباره‎ 

DK : اربعة‎ 

DK : سمله‎ 

DK : سبرج‎ 

DK : وعانية‎ 

شیم يدوب السمن : DK add.‏ 
والسیرج : )5 

ويفرك : (] 


(3980) 
(397) 
)3988( 
)3989( 
)3990( 
)3991( 
)3992( 
(3993) 
)3994( 
(3995) 
(3990) 
(3997) 
(3990) 
(وووو) 
)4000( 
)4001( 
)4002( 


(4003) 
(4004) 
(4005) 
(4006) 
(4007) 
(4008) 
(4009) 
(4010) 
(4011) 
(4012) 
(4013) 
(4014) 
(4015) 


(4016( 
(4017) 
(4018) 
(4019) 
(4020) 


الحوائي 


DK : ویعده‎ 

DK : يذوب‎ 

DK om. 

ویغطی : 5)۸ 

الدقیق : 5)۸ 

القلوبات : )5 

المقشررة : 1 

DK ۰ 

D۸ : وکل‎ 

DK : وقية‎ 

DK ۰ 

DK add. : ارق‎ 

5K : وبحط‎ 

تفيف : 5۸ 

CB ۰ 

C without diacritkal points 

C without diacritical pots : دنق‎ 
DK 

جلاب : CB and DK‏ 
ویلحمه (۴): € 
پسیرح : 0 بسیرج : 
ویقع : DK‏ 

شوانیز : 6 ؛ شواین : 5۸ 


DK 


ونصف : 5۸ 

الفشتق : 01 

المقشور: 1216 

ما بسط : DK‏ 

DK : البلاملة‎ 

CB om. 

أبو (*): )+ بو: DK‏ 
بفرك : ٠016‏ پوخذ رطل دقيق ويفرك : 
DK‏ 

DK om’ 

وبغط : D۸‏ 
قري : 5۸ 

الفطائف : 5۸ 

رقيق : 1۴ 


04020 
(4022) 
(4023) 
(4024) 
(4025) 
(4026) 
(4027) 
(4028) 
(1029) 
(4030) 
(4031) 
(4032) 
(4033) 
(4034) 
(41035) 
(4036) 
(1037) 
(4038) 
(41039) 
(4040) 
(4041) 
(4042) 
(4043) 


(41044) 
(4045) 
(4046) 
)1047( 
(4048) 
(41049) 
)4050( 
(4051) 
(4052) 
)4053( 
(4054) 
)4055( 
(4056) 


۳:۷ 


DK : عليه‎ 

C and DK : بالسیرج‎ 
DK om. 

D۸ : والعسل‎ 

CB without diacritical points 
DK : ساق حمام‎ 
© : السك‎ 

الصحون : 1215 

ویدر : 1216 

CB om. 

تاوت + 6 4 فارون : ×5 
باریع : DK‏ 

DK omc. : وسيرج‎ 
5۸ : تحمیص‎ 

جد : 1016 

خشن : 1016 

وحين : ۱ 

DK ۰ 

CB ۰ 

C and DK : زب‎ 
€ : واوقيتين‎ 

CB and DK add. : سمن‎ 
: شيرج : )+ وسيرج : 40۸ وشیرج‎ 
cB 

DK om. 

DK om. 

DK add. : على عفد‎ 

بالسیرج : 12 

ويثعلى : 5۸ 

ويخمص : 5×۸ 

الصحون : 5۸ 

DK : ویدر‎ 

CB ۰ 

DK : فون‎ 

DK om. 

وې 101 

ورزن : € رنه : 5٤‏ 


۳۹۸ 


)4057( 
)1058( 
)4059( 
(4060) 
(4061) 
(4062) 
(4063) 
(4064) 
(4065) 
(4066) 
(4067) 
(4068) 
(4069) 
(4070) 
(4071) 
(4072) 
(4073) 
(4074) 
)4075( 
(4076) 
)4077( 
)4078( 
(4079) 
(4080) 
(4081) 
(4082) 
(4083) 
(4084) 
(4085) 
(4086) 
(4087) 
(41088) 
(4089) 
(4090) 
(4091) 
(4092) 
(4093) 


DK : التطمام‎ 

DK :ردl و‎ CB : مد‎ 
DK : u 

وتلفی ؛ © 

ونل : € 

شوائير: ۱ شرایر : 8 
بالسیرج : CG and DK‏ 
وتصفه : 5۸ 

CB om. 

يقشر : 0)۸ 

C and DK : سيرج‎ 

C and DK : بالسیرج‎ 
D۸ : تحمیص‎ 

DK : جد‎ 

DK : وارمي‎ 

DK am, CB : lia» 
DK : مصبوغ‎ 

D۸ : متى‎ 

5٤ : ربرمي‎ 

DK : ناعم‎ 

DK om. 

Lacuna in CB . 
Lacuna in CB . 

© and DK : بشر‎ 

تقذنها : )5 

CB om. 

اللرزنح («): 6+ اللوزینح : )5© 
يحرك : DK۸‏ 

حلايا : © 

ويعطى : 011 ؛ ويشعلى : )5 
وتعطيه : CB and DK‏ 
الناعم : CB‏ ؛ والناعم : DK‏ 
وندن (۶): 6 

C and DK : يسيرج‎ 
5) : وئسئله‎ 


شوتر : € 


الحراشي 


(4094) 
(4095) 
(4096) 
(4097) 
(4098) 
(4099) 
(4100) 
(4101) 
(4102) 
)4۱03( 
(4104) 
(4105( 
(4106) 
(4107) 
(4108) 
(4109) 
(4110) 
(4111) 
(4112) 
(4113( 
(4114) 
(4115) 
(4116) 
(4117) 
(4118) 
(4119) 
(4120) 
(4121) 
(4122) 
(4123) 
(4124) 
(4125) 
(41126) 
(4127) 
(4128) 


(4129) 


CB om. 
© : القرن‎ 
: وتفشره من‎ 
DK om. 
بق‎ ۰ 
legible in DK 

DK : سبعة‎ 

D۸ : ویخلط‎ 

بدفة ۰ 68 ؛ بعاقة : DK‏ 

نشفت : 5۸ 

DK : ترید‎ 

CB add. : îi +1 : فلل فلیل‎ 
21 : العجوة‎ 

5٤ وتريي‎ 

DK : ناعم‎ 

DK : ممسك‎ 

او اعطه : © 

تلیل : € 

سیده (#) : 6 

CB om. 

القرعتين : 5۸ 

ونقشره : €8 

DK : مدور‎ 

الرشنا (#): © 

ويغعلى : 5×۸ 

بالجلاب : غ21 

DK ad. له ؛:‎ 

DK : يعجن‎ 

الجرز : ×5 

DK : ذلك‎ 

ويبدر : ۲1 

DK add marg : ویشال‎ 

CB ۰ 

زیتطیب : 5۸ 

¢CB add. marg : الحشامي : © + يدق‎ 
DK add. : يدق‎ 

وش : )5 


DK 


(4130) 
(4131) 
(4132) 
(4133) 
(4134) 
)4۱35( 
)4۱0( 
(4137) 
(4138( 
(4139) 
(4140) 
(4141) 
(+142) 
(4143) 
(4144) 
(4145) 


(4146) 
(4147) 
(+148) 
(4149) 
(4150) 
(4151( 
(4152) 
(4153) 
(41154) 


(4155) 
(4156) 
(4157) 


(4158) 
(1159) 
(4160) 
(4161) 
(41162) 
(4163) 


الحواشي 


DK : اسكيه‎ 

DK add .marg : لبه‎ 

DK : معاضه‎ 

DK : كالمادة‎ 

CB and DK : حك‎ 

DK om. 

6٥8 : واستجلیه‎ 

حلبه : 4€ طیبه : DK‏ 

والكزيرة : ۱6 واکسو به : ×5 
والنشاء : © 

واصلقه : ×5 

C8 : بثلای‎ 

CB ۰ 

وسیله : :) 

DK : واععله‎ 

C without diacritical pon. : ودرره‎ 
CGB 

DK : بالسيرج‎ 

تیل : )5 

قلیل : 1216 

المصلرق : 121 

Lacuna in 2۰ 

مثله : :)۱ تشیله : 5۸ 

CB om. 

سکریج : 6+ 
السدیج : D۸‏ 
المقشور : 1216 


۱ 


C om. (4156) > 


ربع رطل دهن لوز وبلفی عليه ثم يلثى 
فيه: C add.‏ 

DK add. : على‎ 8 Add. : عليه‎ 
DK add شدیدا:‎ CB add. : حيدا‎ 
CB and DK : يصب‎ 

DK ۰ 

واحدة : 1216 


CG ۰ 


(4164) 
(4165) 
(4166) 


(4167) 
(+4168) 
(4169) 
(4170) 


(4171) 
(4172) 


(4173) 
(4174) 
(4175) 
(4176) 
(4177) 
(4178) 
(4179) 
(4180) 


(4181) 
(4182) 
(4183) 
(4184) 
(4185( 
(4180) 
(4187) 
(4188) 
(4189) 
(4190) 
(4191) 
(4192) 
(4193) 
(4194) 
(4195) 
(4196) 
(4197) 
(4198) 


۳۹:۹ 


اوقية : © 

DK : يليل‎ 

بااصولح : C؛‏ 
بالصويع : ×5 
ویسط : DK‏ 

DK om. 

© and CB : مواریا‎ 
DK : وينسصس‎ 
CB om. 
DK om. 
6 :)#( سمیه‎ 

DK : فییر‎ 

DK om. 

D۸ : طجیر‎ 

DK add. : وزن‎ 

الدهن : ۱۶ 

C without diacritical ¢ DK: فى ثرا‎ 
points, 

سقلا (*#): )و ينل : DK‏ 

الدهن : 5۸ 

CB and DK : jl 

DK add. : المدفوی وط‎ 

CB ۰ 

CB and DK add : فقدق‎ 

ثم ينزل ویبرد : .۵0 DK‏ 

© : طلنچره‎ CB and DK : طتجير‎ 
© :)#( وسصف‎ 

DK : له‎ 


0 


٠018 : پالصولح‎ 


DK 


DK يبحمر:‎ 

سملا (#): 4C‏ تك : DK‏ 
يدر: 12 

DK ۰ 

CB om. 

المقر: ©؛ المتشور: ×5 


DK om. 
D۸ : ورطل‎ 


۳۵۰ 


(+4199) 
)1200( 
(41201) 
(4202) 
(4203) 
(4204) 
(4205) 
(206) 
(4207( 
(4208) 
(4209) 
(4210) 
(4211) 
(4212) 
(4213) 
(4214) 
(+215) 
(4216( 
(4217) 
(4218) 
(4219) 
(4220) 
(4221) 
(+222) 
(4223) 
(4224) 
)۱225( 
(4226) 
(41227) 
(4228) 
(4229) 
(1230) 
(41231) 
(4232) 
(41233) 
(4234) 
(1235) 


DK ۰ 

طحير (): © 
اللجیر : 121 

DK add. : وزن‎ 
DK : یجمر‎ 

ویرد: .200 DK‏ 
ویر : ١6‏ ویدر: 5۸ 
خلا : 0۸ 

CB ۰ : ويقدم‎ 

CB ۰ 

مقشور: 5۸ 

وبندق : © 

GB and DK : رطلین‎ 

ويتخله : © 

Lacuna in ©. DK : ويعزل‎ 
DK : مله‎ 

DK om. 

CG am. 

DK : الجميع‎ 

DK add : الخمص : 0 ۱ م‎ 
DK : j 

DK add. : الربع رطل‎ 

CB ۰ 

DK : یوش‎ 

DK ۰ 

DK add. : بياض‎ 

DK add. : شلطا‎ 

CB : ويغلى‎ 

DK : غاية‎ 

DK ۰ 

C8 add. : ونباية : ×0 ؛ الحسن‎ 
CB om. 

من اللوی : .إل 0۸ 

D5۸ : حبن‎ 


DK om, 


DK : علها‎ 
CGB om ¢ DK ۰ : عمل‎ 


الحراشي 


(4236) 
)1337( 
(4238) 
(4239) 
(4240) 
(4241) 
)1242( 
(41243) 
(41244) 
(4245) 
(4246) 
(4247) 
(4218) 
(4249) 
(4250) 
(4251) 
(1252) 
(4253) 
(4254) 
(4255) 
(4256) 
)4257( 
)4258( 
(4259) 
(4260( 
(4261) 
(4262) 
(4263) 
(41264) 
)4265( 
(4266) 
(1267) 
(4268) 
(4269) 
(4270) 
(4271( 
04272 


خخيره : 


الخالص : 5۸ 

DK ۰ 

في الهون : .200 DK‏ 

DK : ناعم‎ 

من غربال القمح : DK add.‏ 
وبوعذ : ۲ 

DK add. : يعاد‎ 

DK ۰ 

غربال الدقیق : 5×۸ 

DK 


om.‏ اق 


Om, 


CG ۰ 

DK : ایا‎ 

DK add. : الدئين‎ 
C and DK : سيرج‎ 
€ : ویعزل‎ 

برجم كاله : DK‏ 
عجين : 0۸ 

الکحك : C and CB‏ 
مجمل : 6 
الكمكة : )5 
تلك : C8‏ 
الهون : 121 
كر (5): 6 
ثاني يوم بكرة : 
بالغداة : DK‏ 
DK‏ 
عجينة : DK‏ 
تقدیر : 0)۸ 
اطرون : 0٤‏ 
فه : DK‏ 
صغارهم : DK‏ 
تضر بهم : CB and DK‏ 


DK ۰ 


یعود : 0135 برجم : DK‏ 
DK ۰‏ 
شهوتك : 0۸ 


DK : تعجله‎ 


)4373( 
(41274) 
(4275) 
(4276) 
)1277( 
(4278) 
(4279) 
(4280) 
(4281) 
(4282) 
(4283) 
(4284) 
(4285) 
(4286) 
(4287( 
(+288) 
(1289) 


(4290) 
(4291) 
(4292) 
)4293( 
(4294) 
)4295( 
(4296( 
(4297) 
(4298) 
(4299) 
(4300) 
(4301) 
)4302( 
)4303( 
(4304) 
)4305( 
(4306) 
(4307) 
(4308) 


لحراشي 


DK om. 

DK : السبرج‎ 

DK : پتوموا‎ 

0 and DK : السیرج‎ 
DK om, 

الذي : 5×۸ 

نشقق : 5×۸ 

D۸ : تشیله‎ 

ونقطعها : ×5 

ذلك : 1816 

DK : ل الأخرى‎ 
6 and B : الاخری‎ 


DK : وتضمهم‎ 

DK ۰ : بتاع‎ 

CB and DK : المسل‎ 
DK orm. up to the cend 0 : وترفعه‎ 
the recipe, DK 

CB om, 

المتلية : 5۸ 

تأعذ : 1 

DK add. : ربع‎ 

DK ۰ 

DK ۰ 

C8 : طب‎ 

الپرن : 5۸ 

DK ۰ 

ويخرج س الغر بال : ۰ DK‏ 
ويخ : CB add.‏ 
ایضا : DK‏ 

الدقيق : ×5 

DK : سيرج‎ 

DK : پنمند‎ 

رندا : 6 

DK ۰ 

DK om. 


DK : تمجنه‎ 


۳01 
DK عجنا:‎ (4309) 
DK om. (4310) 
D٤ : المذوب‎ )4311( 
DK قدر:‎ (4312) 
DK om. (4313) 
C٥8 : القطائفة‎ )4314( 
DK : تي : ۱6 تتني‎ )4315( 
DK : با لخمرة‎ )4316( 


(4317) ننزل : € 

C add. ۰: من‎ )4318( 

DK add. marg. : ؛ الذي‎ DK: السیرج‎ )4319( 
DK om. (4320) - (4320) 

(4321) ترکهم : ×5 


DK om. (4322) 

DK om. (4333( 

1 : التاهرة‎ )4324( 
5×۸ : ورش‎ )4325( 
DK om. (4326) 

1 : الکناية‎ )4327( 
CB om. (4328) 

D۸ المحشية:‎ )4329( 
D۸ : فستق‎ )4330( 
DK : وننخله‎ )4331( 
DK om. (4332) 

DK om. (4333) 

DK om. (4334) 

(4335) في الغربال : 1 
(1330) وتعجنا : DK‏ 
(337) برقيتين : 5۸ 


DK : سيرج‎ )1330( 

(4339) السيرج : 5( 

12 : وتضعه وتعجنه ناحية‎ )4340( 
DK om. CB عجنة:‎ (1341) 
DK om. (4342) - (4342) 

CB and DK: القطائنة‎ (4343) 

)4344( بالسیرج : and DK‏ 0 
(4345) حزبلة: 0+ حربلة : €8 


۳0۲ 


)4346( 
(4347) 
(43418) 
(4349) 
)4350( 
)4351( 
(4352) 
(4353) 
(4354) 
)1355( 
(4356) 
(4357) 
)4358( 
)4359( 
(360) 
(4361) 
(4362) 
(+363) 
(4364) 
(4365) 
(4366) 


(4367) 
(4368) 
(+369) 
)4370( 
)1371( 
043720 
(+373) 
)1374( 
)4375( 
)4370( 
)4377( 
)4378( 
(4379) 
(+380) 
(4381) 


لمواثي 


العجنة : C8‏ ؛ العجين : 5K‏ 

CB and DK : القطائفة‎ 

DK om. 

DK om. 

DK : بلا‎ 

DK : محل‎ 

DK : خلات‎ 

وتشال : 5۸ 

DK : السيرج‎ 

DK : فوقه‎ 

DK om, 6 : فاهم‎ 

DK ۰ 

DK ۰ 

صفة عيار : 5۸ 

DK : عسل‎ 

DK : سيرج‎ 

وتحشيه : 5۸ 

الورقة : )0 

DK۸ : العسل‎ 

C wihout diacritical : صفهة البندق‎ 
points. DK 

DK add. : قمح‎ 

DK : وسیرج‎ 

القشر : 5۸ 

DK : aie 

فستر : © 

الحسکناب : ۱0 الحکايك : )5 

CGB om. 

DK add. : بوذ‎ 

DK ۰ 

DK om. 

DK : وسیرج‎ 

C8 : يخمر‎ 

يحترق : )5 

DK : السیرج‎ 

DK : بالسیرج‎ 


(4382) 
(4383) 
(4384) 
(41385) 
(4386) 


(+387) 
)43060( 


(4389) 
(4390) 
(4391) 
(£392) 
(£393) 
(4394) 
(4395) 
(4396) 
(4397) 
(1398) 
(4399) 
(4400) 
(4401) 
(4402) 
(4403) 
(4404) 
)4405( 
(4406) 
(4407) 
(41408) 
(4409) 
(41410) 
(4411) 
(4412) 
(4413) 
(1414) 
)43 ۱ 5( 
)44۱6( 
)1417( 
(4418) 


قليل : ×5 
قلیل : ×5 


DK om. 
DK ad : نسخة أخرى‎ D۸ : المحشي‎ 
DK om. 
DK 
DK 
DK 
DK om. 
DK add. : اللحل‎ 
DK : وعاية‎ 
DK : میخر‎ 
DK om. (4394) - 
5۸ : ويحشى‎ 
DN : به‎ 
DK۸ 200. : العلاجن‎ 
D سيرج ؛‎ 
DK om. 
DK ۰ 
DK : به‎ 
DK om. 
DK om. 
5× : القطر‎ 
DK add. : عليه‎ ٩) :)*) رسد‎ 
CB om. 
0 :)*( السحني‎ 
5۸ : الفستق‎ 
1216 : والسکر‎ 
DK : بوذ‎ 
DK : بابس‎ 
© : النوابة‎ 
6 : تخلط‎ 
121 : القطائفة‎ 
DK يرصوا:‎ 
5) 200. : بقلیل سيرج‎ 
DK ۰ 
CB om. 


011 
OM. 


Ont. 


(4419) 
(420) 
(4421) 
(4422) 
(4423) 


(442) 
(4425) 
(4426) 
)4427( 
)4428( 
(4429) 
(430) 
(4431) 
(4432) 
(4433) 
(4434) 
)4435( 
)30( 
(4437) 
(4438) 
(4439) 
(4440) 
(4441) 
(4442) 
(4443) 
(14144) 
(41445) 
(4440) 
(41447) 
(41448) 
(4449) 
(1450) 
(41451) 
(4452) 
(4453( 
(4454) 


الحواشي 


المخلفه : 0×۸ ؛ المختفه (8): © 
وزن : © 

DK : ثلاث‎ 

DK : أواق‎ 

© without diacriticaly DK : على‎ 
points. 

السيرج : 5۸ 

حسبابه (*): ©؛ ویحثی به : 12 
وفيتين : 1216 

C and DK : سيرج‎ 

نشفت : D۸‏ 
مثل (4#): 6 
اسفرنا : DK‏ 
DK ۰‏ 
عليها : DK‏ 
وقبتين : )5 

DK ۰ 

CG and DK میرجها:‎ 
DK : وقعت‎ 

نشوب : 1 

DK : شي‎ 

DK ۰ 

CB om. 

DK : بو‎ 

C and DK : سيرج‎ 

بالسیر ج C and DK:‏ 
يحثى :0 ١‏ حسن ۰ 5۸ 
ويكب : 5۸ 

ویعمل قلیل :© 

CB ۰ 

DK : بوخ‎ 

DK ۰ 

دثیق : 5۸ 

CB and DK orn. 

CB and DK om. 
5٤۸ : سکر‎ 


وسیرج : 1(۸ ؛ وسيرجا: © 


ror 
DK om. (4455) 
DK om. (4456) 
5×۸ : تثلى‎ )4457( 
DK om. (4458) 
DK om. CB, : وتعزل‎ )4459( 
C and DK: بالسيرج‎ (4460) 
DK om. (4461) 
1 20۵. : وتفرکھا :)+ عرکا جیدا‎ )4462( 
DK علیا:‎ )4463( 
DK : السکر‎ )4464( 
DK : حس‎ )1465( 
1(1 : مدفوق‎ )4466( 
DK om. (4467) - (4467) 
DK : ونجمل‎ )4468( 
DK : به‎ (4469) 
5٤۸ : على وجهها‎ )4470( 
CB om. (4471) 
5× : المدفوقة‎ )4472( 
C and DK : سيرج‎ (4473) 
DK : ویقد‎ (4474) 
DK عليا:‎ (44175) 
DK : بالنار‎ )4476( 
DK om. (4477) 
DK add. لكل:‎ (4478) 
15 : يقطع‎ )4479( 
DK : ویعمل‎ )4480( 


CB : عليه‎ (1481) 

© and DK : السيرج‎ (1482) 

(4483) ويغلى : 5۸ 

DK : ویرمی‎ )4484( 

(4485) مدقرق: 1 

DK om. (4486) - )4486( 

DK add. : رطل‎ )4487( 

(4188) - (4488) ینحل ويؤحذ فلب الفستق 
والزعفران : :6+ يدو دهنبا ويحرك 
جیدا إلى أن يطيب : 1(۸ ویکون قد 
سمط له لوز فستق ویصیغ بزعفران 


rot 


(+4489) 
(4490) 


(4491) 
(41492) 
(1493) 


(1494) 
(4495) 
(4496) 
(4497) 
(4498) 
(1499) 


(+500) 
(4501) 
(4502) 
)4503( 
)1504( 
)4505( 


)1500( 
)4507( 
(1508) 
(4509) 
(4510( 
(4511( 
(4512) 
(4513) 
(4514) 
)45 ۱5( 
(4516( 
(4517) 
(41518( 
(4519) 
(4520) 
(4521) 
(4522) 
)(4523( 


المواشي 


ويصلن : )5 

DK جيا:‎ 

CG om. 

ويلق (*): 6 

قلب اللوز وقلب الفستى والزعفران وثلت 
به الكنانة : ,۵۵0۵ © 

یتبقی : 1216 

CB ۰ 

DK ۰ 

DK ۰ 

اللية : © 

وتشيل السلى : .200 C8‏ ؛ ويشال منبا 
السلى : DK‏ 

DK : يوحل‎ 

CB : سلاها‎ 

CB and DK add. : على البار‎ 
DK ۰ 

D۸ : حتى‎ 

DK ۰ 

DK : تعمل‎ 

DK ۰ : ویفدم‎ 

CB om 

لوز محشي أخير : 0۸ 

DK om. 

DK om. 

الى أن : D5)‏ 

DK om. 

legible in C 

legible in © 

DK om. CB and DK add أو:‎ 
CB and DK : عل‎ 

DK : یعمر‎ 

DK ۰ 

CB om. 

اليعدلي : © ؛ يول العبدلي : .200 DK‏ 
بعر (1)8 € 

ویلبد : 1۱5 


(4524) 
(+4525( 
(41526( 
)4527( 
(4528) 
)4529( 
)1530( 
)1531( 
(4532) 
(4533( 
(+534) 
)1535( 
)4530( 
)4537( 
(4538) 
)4539( 
)450( 
(4541) 
(4542) 
(4543) 
(1544) 
(4545) 
(41546) 
)4547( 
(4548) 
)4549( 
)4550( 
(4551) 
(1552) 
(4553( 
(4554) 
(4555) 
)4550( 
(4557) 
(+558) 
)4559( 
(4560) 


DK : يوخدذ‎ 

غرته (#): © 

وتحفقه (#): )۱ وبحمفه : 01١‏ 
بالانتفلام : )5 

DK : at 

DK om. 

DK : بلاملة‎ 

DK : د‎ 

قرص : 0۸ 

DK : هذه‎ 

وبعضه : 06 + وتقطعه : ×5 
شوانیز : © 

DK : علية‎ 

ویشای : © 

شونيز : © 

DK : ag 

CG om. 

DK : للأمراد‎ 

CB om. 

اللبن : 6 

اللبن : © 

بالسیرج : DK‏ ؛ الطري : DK add.‏ 
المصحرق : 5)۸ 

المامرنه (*) : 6 ؛ وينزل : .500 615 
- (وووی) : .هه DK‏ 

CB om, 

DK ۰ 

DK : واها‎ 
DK 0۳ : (ووو)‎ - 

واتطت : 12۴ 

5۸ : بياض‎ 
C om. :)4555( - 

DK : قرامه‎ 

DK ۰ 

DK : بالانتظام‎ 

الاقاوي : © ؛ الافارس : ×5 
عله (#): © 


)456۱( 
(4562( 


(4563( 
(4564) 
)4565( 
(4566) 
)45067( 
(4568) 
(4569) 
(4570( 
(4571) 
(4572( 
(4573) 
(4574) 
)4575( 
(4576) 
)4577( 
(4578) 
(4579) 
(4580) 
(4581( 
(4582) 
(4583( 
(4584) 
)4585( 
)4586( 
(4587) 
(4588( 
(4589) 
(4590) 
(41591) 
(1592) 
(4593) 
(+594) 
(4595) 


© : ترله‎ 
قوامه وبرمی عليه ویرمی عليه مصبوغ‎ 
: بزعفران ويحرك : ,۸00 € + ولوز‎ 
DK ۰ 
CB and DK ۰ 
D۸ : اغرف‎ 
DK : يعمل‎ 
CB om. 
CB anıd DK : ويفرض‎ 
© شوائيز:‎ 
CB ۰ 
DK add. : من أسفله‎ 
DK om. ($571) - 
DK : عوضًا من‎ 
DK : نوايه‎ 
DK om. (4574) ح‎ 
© : الجو‎ 
C ۰ 
5× : بوقية‎ 
1 : وبرفع‎ 
DK ۰ : فاذا غلى‎ 
DK : ثم يضيغ‎ 
D٤ : الزیت‎ 
DK : حميثا‎ 
5۸ : حلیح‎ ١0 :)8( خليخ‎ 
5۸ : قترب‎ 
DK om. 
DK : ناعم‎ 
DK om, 08 : المطب‎ 
DK : وسائر‎ 
DK om. 
C and DK : الاثارى‎ 
DK : اراده‎ 
DK add. : وایضا‎ 
DK : زمان‎ 
CB ۰ 
DK : ری‎ 


الحواشي 


(590و) 
)4597( 
)4598( 
)4599( 
(4600) 
۹060۱ 
)4602( 
)4603( 
)4604( 
)4605( 


(4606) 
(4607) 
(4608) 
(4609) 
(4610) 
(4611) 
(4612) 
(4613) 
(4614) 
(4615( 
(4616) 
(4617) 
(41618) 
(4619) 
(4620) 
(4621) 
(4622) 
)4623( 
(4624) 
(4625( 
(+4626) 
(4627) 
(4628) 
(4629) 
(41630) 
(4631) 


5) : رطب‎ 
DK : يثرك‎ 
DK : السمن‎ 
5× : بلوزة‎ 
1 : مقشورة‎ 
DK : ويسئت‎ 
DK add. : في‎ {DK : ویفقد‎ 
© :)#( برع حی‎ 
DK : يخمصه‎ 
C without diacritical DK : سخول‎ 
points. 
6 :)#( ملوره‎ 
DK : بعل‎ 
5×۸ : المسخن‎ 
DK add. : وییدل‎ 
× : لوز‎ 
D5۸ : لم يرمى‎ 
DK : الفر‎ 
D۸ : بوئبه‎ 
DK : وتخره‎ 
CB and DK : تکمر‎ 
1 : گرارته‎ 
DK : بتر‎ 
DK om. 
DK ۰ 
DK : حله : 018 ؛ خلفه‎ 
DK۸ : اخث‎ 
DK add. جيدا:‎ ¢ DK : قراما‎ 
DK om. 
DK : مليح‎ 
5×۸ : الهلیس‎ 
DK add. ; »ا‎ 
C om. (4627) - 
DK add. : واه‎ 
DK om. 
DK ۰ 
5×۸ : قلب لوز‎ 


Fo 


(4632) 
(4633( 
(4634) 
(4635) 
(4636) 
(41637) 
(4638) 
(4639) 
(4640) 
(4641) 


(4642) 
(4643) 


(4644) 
(4645) 
(4646) 
(4647) 
(4648) 
(4649) 
(4650) 
(4651) 
(4652) 
(4653( 
(4654) 
(4655) 
(4656) 
(4657) 
(4658( 
(4659) 
(4660) 
(4661) 
(4662) 
(4663) 
(4664) 
(4665) 
(4666) 
(4667) 
(4668) 


DK om. 

DK : سيرج‎ 

DK : بزل‎ 

أو پفرك : )5 
جیدا : DK add.‏ 
کیما: DK‏ 

101 : ویسمد‎ 
DK om. 

D۸ : بالسکر‎ 

CB om. 

DK ۰ 

DK add. : ویغلی‎ 
DK add. : شمر‎ 
DK : يوقد‎ 

الثار : DK add.‏ 
عمل : 1 
المخمص : 121 
المهروس : ۲ 
والکافور : 112 
صفة الحلاوة : ×5 
ونعذ : © 

محص : DK‏ 
للت : ×5 

DK : عسل‎ 

6 and DK : سيرج‎ 
DK : بغلو‎ 

C and DK : السيرج‎ 
DK add. : سلیه )#(: ۱۵ تم‎ 
6 and CB : پاش‎ 
DK ۰ 

اشرت : © 

اضافها: 5۸ 

يغار 5)۸ 

CG ۰ 

DK ۰ على‎ 


ينشف : غ121 


الحواشي 


(4669) 
(4670) 
(4671) 
(4672) 
(4673) 
(4674) 
(4675) 
(4676) 
(41677( 
(4678( 
(4679) 
(4680) 
(4681) 
(4682) 
(1683) 
(4684) 


(4685) 
(41686) 


(4687) 
(4688) 
(4689) 
(4690) 
(4691) 
(4692) 
(4093) 
(4694) 
(4695) 
(4696) 
(4697) 
(4698) 
(4699) 
(4700) 
(1701) 
(4704) 
(4703) 
(4704) 


DK om. 

C and K : السيرج‎ 
CB and DK : المتاعر‎ 
CGB and DK om. 
CB and DK om. 
1016 : ویدر‎ 

CB om. 

DK : نوايه‎ 

DK : وبوقد‎ 

DK : نار‎ 

CB and DK : انعقد‎ 
D٤ : يضاف‎ 


DK add. : وبستممل‎ 


الجوارشان : 11 

صفة السکنجیین : )5 
السفرجل : 21 
وصنعه : +101 

بوزدن ( «) : ١6‏ بوزدن : 68 ؛ وزن : 
DK‏ 

لحا (#): 0؛ اللحل : )5 
فعتد : DK‏ 

DK : جيد‎ 

بالقرة : )5 

DK : لك‎ 

D۸ : متى‎ 

DK : بو‎ 

DK add. : ان‎ 

يعطن (4): © 

ماء: © 

بصسنعه : 5۸ 

DK : بالسل‎ 

ليكون : 12 

او تلطيف : 5×۸ 

CB and DK : i 

بتليل من : 5)۸ 

لیکرن : 5۸ 


DK ۰ 


الحواشي ۳۹۷ 





© : واحسن : 5۸ (4742) صله : (1. صليه (ي‎ )4705( 
15 وجرز:‎ )4743( DK om. (4706) 
C without diacritkal points (4744) CB om. (4707) 
DK المقل (*): © )4745( اجزا:‎ )4708( 
CB om. (4746) © البقل:‎ )4709( 
DK om. :(4747) - (4747) DK om. (4710) 
D۸ : والعلق‎ )4748( DK : للامزاج‎ (471) 
D۸ : والجر‎ )4749( D۸ : وسقى‎ )47۱2( 
DK : ویفاف : ۲۶ (4750) ویعلی‎ )4713( 
1 : ويبقى‎ )1751( DK : للك‎ (4714) 
Com. (4752) 5×۸ : شیف‎ )4715( 
CB om. (4753) DK : الرخام‎ )4716( 
C and DK : سفرجل‎ )4754( DK add. : ويرقع‎ $DK : دهنه‎ (4717) 
5)۸ : ویصلق‎ )4755( CB om. (4718) 
DK : شبه (#): © )4756( ويحفظ‎ )4719( ۱ 
DK : شفیه : 4€ تنقیته : 5۸ (1757) وغل‎ )1720( ۱ 
DK add. : افراص : ×5 (4758) واخذ‎ )472۱( | 
DK : الاخران : 5۸ )4759( قرام‎ )4722( ۱ 
12 : صلق‎ )4760( CE : رفع‎ )4723( ۱ 
اخذت : علط‎ )476(( CB om. (4724) | 
DK : قرام‎ (4762) DK۸ : الميية : ۱6 اليه‎ )4725( 
DK : عن‎ (4763) DK om. (4726) 
DK om. (4764) DK add. : فشر‎ )4727( 
0۸ : تنتين : ۱6 تنين‎ )4765( DK om. (4728) 
DK add. : عسك‎ )4766( DK add. : من‎ (4729) 
CB om. (4767) DK : هون‎ )4730( 
DK : ببشم‎ (4768) DK : وبتر‎ )473[( 
DK رغوتهما:‎ )4769( DK om. (4732) 
5×۸ : ویضرب‎ )4770( DK : در‎ (4733) ۱ 
0۸ : عشق (م): 6 (4771) زنجيل‎ )4734( ۱ 
1 : رباني : 1 (4772) فرنفل‎ )4735( 
6 : وللالة‎ )4773( DK : بقع‎ )4736( 
DK : vl (4774) DK om. (4737) - (4737) 
5) : وجوزات‎ )4775( DK : ویزع‎ (41738) 
ونصف مثقال زعفران: .07 دلل ؛‎ )4776( DK om. (4739) 
6 الطبيخ : 5۸ ونسف زعفران مثقال : .له‎ )4740( 
46 مود:‎ )777( C and DK : ماهذه‎ (4741) 


۳۸ 


)1778( 
)4779( 
04780) 
(4781) 
(4782) 
(4783) 
(4784) 
¬“ (4785( 
(4786) 
(4787) 
(4788) 
(4789) 
(4790) 
(4791) 
(4792) 
(4793( 
(4794 
)4795( 
)4796( 


)4797( 
)4799( 
)4799( 
(4800) 
(4801) 
(4802) 
(+4803) 
(4804) 
(4805) 
(4806) 
(4807) 
(4808) 
(4809) 
(4810) 
(4811) 
(4812) 
(4813) 


المواشي 


DK ۰ 

CGB and DK : عقيب‎ 
D۸ : اندله‎ 

C om. 

DK : سلیا‎ 

DK : ومثله‎ 

: مثله‎ ٩12 : مقاطيري‎ 
DK om. (4785) 
CG without diacritical points 
46 :)۶( سل‎ 


C add. 


جوزت : 5۸ 

مثل : 6 

DK ۰ 

DK : ثمانين‎ 

DK : درهم‎ 

C and CB om. 

CB ۰ 

5)۸ : شوائیز : ۲€ شوابين‎ 
DK. : الطري‎ ۱ C and DK : بالسيرج‎ 
add 

DK om. 

والمل : 5 

DK om. 

DK : ويقطع‎ 

ويرك : 1216 

DK : قروامه‎ 

DK 

DK 

DK 

DK 

CB 

DK 

DK 

DK 

DK 

DK : قرامه‎ 

السمن (#): ): السنحو : 5 


ON, 
OM, 
OM. 
011 
OM. 
Om, 
OM, 
Of. 


۰ 


DK : غعه‎ (4814) 

(4815) وتصرربه (*): 6 

(4816) کاب : € 

(4817) رطلین : ۳۶: الطين (ه): ۱6 
الطبق : عمطتطام 

(4818) له کشاب : © 

CB and DK on. (4819) 


(4820) شراب : DK‏ 
(4821) سفرجل : 0۸ 


DK لنسخة:‎ )4822( 

C repeats : بحل‎ (4823) 
DK ماه ما:‎ (4824) 
DK j (1825) 

DK add. به:‎ (4826) 
DK add. : فيه‎ (4827) 
DK : ويرمى‎ )4828( 

6 :)#( التربيه‎ )4829( 
CB om. (4830) 


(4831) - (4831) السفرجل القصبي يشقق ویشال 
ما فيه من اللب ويجعل السكر في الماء 
ويعقد جلأيًا: 21 ويرمى فيه السفرجل 


(4832) فد : © 
(4835) ویتفخ : 5۸ 
(4834) وبحش : © 
(4835) تنفخ : 5۸ 


DK شي۰:‎ )4830( 
DK فزد:‎ (4837) 

DK (4838) 

(4839) بردی (*): 0 
(41840) يترى : DK‏ 

(4841) شجمعه : 0 


ي 


(4842) حاذنا: € 
(4843) رفعت : DK‏ 
(4844) واحدئت (#): €؛ راحد: D۸‏ 


D۸ تضاف:‎ )4845( 
DK : مروما‎ (4846) 
DK : بالغ‎ (4847) 


(4848) 
(4849) 
(4850) 
(4851) 
(4852) 
(4853( 
(4854) 
(+4855) 
(4856) 
(4857( 
(4858) 
(4859) 
(+860) 
(4861) 
(4862) 
(4863) 
(4864) 
(4865) 
(4866) 
(4867) 


(4868) 
(4869) 
(4870) 
(4871) 
)4872( 
)4873( 
(4874) 
(4875( 
(4876( 
(4877) 
(4878( 
(4879) 
(4880) 
(4881) 
(4882) 
(4883) 


DK ۰ 

DK add. : فيه‎ 

DK ۰ 

DK : شمیره‎ 

DK : مز‎ 

المنعاد : © 

DK : يوخذ‎ 

DK : قوام‎ 

وتفيف : 125 

DK ۰ 

الحماض : ×5 

سلغر : 12۴ 

DK : اخلط‎ 

الانانم : 60 

DK : مسکته‎ 

بعت (8): ۱6 بت : D٤۸‏ 
ویس : 6+ یٹ : 0×۸ 
جواییه : © ؛ حرانیه : 0۸ 
DK ۰‏ ` 


المنقى حنی (8): 6 السفرجل : 


DK add. : ؛ اعمل ف4‎ 0K 
DK add. : کذلك‎ 

CB om. 

DK : ويضاف‎ 

المزارة : 1216 

CB om. 

والهون : ×5 

DK add. : ویشال‎ 

CB om. 

جلابي : 0 

DK : بوخذ‎ 

المران (»): © ؛ المزازة 
البندوري : 5×۸ 

D۸ : يشاف‎ 

DK : الكرمين‎ 

الزازيائح (#): € 
کشروت : 4 


DK : 


اراشي 


(4884) 
(4885) 
(4886) 
(4887) 
(4888) 
(4889) 
(4890) 
(4891) 
(4892) 
(4893) 
(4894) 
(4895) 
(4896) 
(4897) 
(4898) 
(4899) 
(4900) 
(£901) 
(4902) 
(4903) 
(4904) 
(4905) 
(4906) 
)1907( 
(4908) 
(4909) 
(+910) 
(4911) 
(4912) 
(4913) 
(4914) 
(4915) 
(4916) 
(4917) 
(4018( 
(4919) 
(4920) 


۳۵۹ 


بضرور : ©؛ ورد پلدي : ×5 
DK ۰‏ 
کالذي : ۱۶ 
ویعمل ویشال : DK add.‏ 
شراب : CB om .CB and.‏ 

بوخذ : 11 

DK om. 

رمانین : €8 

DK ۰ 

DK : ويوخد‎ 

DK : قوام‎ 

DK om. 

CB om. 

DK : المنقع‎ 

DK : اربعة‎ 

DK : ترمها‎ 
DK om. (4900) - 

CB om. 
DK om. (4902) - 

DK : يدق‎ 

DK : الفرام‎ 

CB om. 

الجلاب : DK add.‏ 
من : DK add.‏ 
الدتیق : .200 DK‏ 
بوخذ : )5 
القرام : DK‏ 
DK om.‏ 
باكر : 5۸ 
قرام : DK‏ 
CB ۰‏ 
وتجمل : 1 
حار : DK‏ 
فم البرئية : 1016 
ويشال : DK‏ 
نزله : © 
دفوع : DK‏ 


۳۰ ا لحواشي 


DK om. (4958) DK القرام:‎ )4921( 

CB om. (4959) CB om .DK add. : شراب‎ (4929) 

رودوی) شقاق: ۶ (4960) وفوح : 1 

(4924) مفرجل : 1۴ (4961) النحار : C8‏ 

(4925) سفرجل : 0×۸ (4962) للامزجة : DK‏ 

(4926) نقي : add.‏ ظ6 (4903) وصنعته : DK‏ 

(4927) اخذت : 5۸ )4964( باخذ : DK‏ 

0 :)#( المری‎ )4965( CB om. (4928) 

C om. (4966) DK : غیره‎ (4929) 

(4930) عقد حتى : D٤۸‏ (4967) الور : DK‏ 

DK om.: (4968) - (4968) 06 : قرام الجلاب‎ )4931( 

CB add. : الغليظ : ×5 )4069( له‎ )4932( 

6 : ولحن‎ )4970( CB om. (4933) 

DK add. الماء:‎ (4971) DK : مه‎ (4934) 

DK om. (4972) DK om. (4935) 

DK : فیله‎ )4973( D۸ : طیب‎ )4936( 

(4937) اونیتان : 11 (4974) لاناري: 6 الاقاويه: ۱16 
DK om. (4938)‏ الافاری : C8‏ 

DK وهر:‎ (4975) CB and DK : اعني‎ (1939) 

DK : قرفة‎ )4976( CB and DK : بحرك‎ (4940) 

)4941( اعني : CB and DK‏ (4977) مانخواه : 4C‏ مانجو‌ها : DK‏ 
(4942) بقسصف : 68؛ لقضر: 1 (4978) وقرنفل : 5×۸ 

2۶ : اریسون‎ )4979( C om. (4943) 

Com. (4944)‏ (4980) ثم یدق : ۸ 

© : شواتیز‎ )4981( CB om. (4945) 

DK : الاترنج‎ )4982( D۸ : طیب‎ )4946( 

DK : ويعيده (#): €؛ وتیا‎ )4983( DK ويجيد:‎ )4947( 
C om. (4984) DK رد:‎ (4948) 

(4949) وصفته : 5۸ (4985) ويستعمل عند الحاجة : .۵00 DK‏ 
(4950) صنار: CB om. (4986) C8‏ 

DK : السك‎ )4987( C and CB : بالسکة‎ (4951) 

(4952) وعند انتائه : 5٤‏ (4988) ويفري : 5٤‏ 

(4953) الاقاري : © ؛ الافارية : ×5 (4989) الدهن : D۸‏ 

D٤ : المالیخویا‎ )4990( CB om. (4954) 

DK : برغذ‎ )4991( DK add. : صيني‎ )4955( 

DK om. (4992) 1016 : يضيفه‎ )4956( 


CB om. (4993) 5٤ ويتزل:‎ )4957( 


(4994) 
(4995) 
(4996) 
(4997) 
(+998) 
(4999) 
(5000) 
(5001) 
(5002) 
(5003) 
(5004) 


)5005( 
)5006( 


50071 
(5008) 


)5009( 
)5010( 
(5011) 
(5012) 
(5013) 
(5014) 
(5015) 
(5016) 
(5017) 
)50۱8( 
(5019) 
)5020( 
(5021) 
(5022) 
(5023) 
(5024) 
)5025( 
(5026) 
)5027( 
)5028( 
)5029( 


اخراشي 


تقشيرهما: C8‏ ؛ فشررهما: 121 
وتتظیفهما : 0C8‏ ؛ وتتضیفهما : ×0 
DK : |e‏ 

C repeals : في‎ 

یعمهما : € ؛ يغمرها: 5۸ 
التور : D۸‏ 

٥8 : سداب‎ ۲C : )*( سلیاب‎ 
DK : المیاه‎ 

انای (*): © 

CB and DK : وبدق‎ 

D۸ : یتحدو‎ 

C ۰ 

DK add. : قوام‎ 

DK om. 

الاقاوي : © + الافاوی : C8‏ + الافاویه : 
11 

الزعفران : )© 

CB om. 

الملية : €8 

DK : مپما‎ 

وصنعته : 5)۸ 

DK : تاد‎ 

فقتل ر»): 6 

وتتخب : 121 

DK om. 

ويترك : 0۸ 

يغمر: © 

ويطع (۶): © 

DK add. : مرتين‎ 

CB add. : نحل‎ 

الاقارى : 21 and‏ © + الافارى : C8‏ 
وفرتقل : 2۶ 

وستمبل (8): € 

وعردد (#) : © 

فانه جید ملیح : DK add.‏ 

C illegible. DK : صفة جرارش‎ 
5۸ : الجوارشات‎ 





(5030) 
(5031) 
(5032) 
)5033( 
(5034) 
)5035( 
)5030( 
)5037( 
)5038( 
)5039( 
)5040( 
(5041) 


(5042) 
(5043) 
(5044) 
(5045) 
(5046) 
(5047) 
(5048) 
(5049) 
(5050) 
(5051) 
(5052) 
(5053) 
(5054) 
)5055( 
)5050( 
(5057) 
(5058) 
(5059) 
(5060) 
(5061) 
(5062) 
(53063) 
(5064) 
(5065) 


۳۹1۱ 


الله : 68 ؛ اللله : ×5 
وینفع : DK‏ 

CB and DK : البخر‎ 
5)۸ : البحوحة‎ 

العنان : ١0‏ الفیان : )5 
تردم (#): © 

ويعمرار وینفع من : © 
وین الاخلاق : .00د DK‏ 
تشافة : DK‏ 

بالکبر (۶): 0 

اكمار (#): © 

C add: هي‎ ۸ transcription of انتهى‎ 
CB's contraction of 

DK om. 

DK add. : کل‎ 

CG om. 

DK add. : في‎ 

وبودع الفرن : ×5 

DK : یخی‎ 

ونصب : ۱6 ويصير : )5 
يتحد : DK‏ 

الباطن : ×5 

التلاهر : ×0 

DK : ويعرك‎ 

DK : يحله‎ 

DK ۰ 

DK add. : وسکر‎ 

DK : یتکسر‎ 

نیا : 46 

DK : ذلك‎ 

DK : المع‎ 

DK : يحرك‎ 

DK add. قدره ؛‎ 

الجوارشات : ×5 

سارج : 5۸ 

ویانسون : 1216 

ومانحواه : +101 


نض 


)5060( 
(5067) 
(5068) 
(5069) 
)5070( 
)2071( 
(5072) 


)5073( 
(5074) 
)5075( 
(5076) 
)5077( 
(5078) 
(5079) 
(5080) 
(5081) 


(5082) 
(5083) 
(5084) 
(5085) 
(5086) 
(5087) 
(5088) 
(5089) 
(5090) 
(5091) 
(5092) 
(5093) 
(5094) 
)5095( 
(5096) 
(5097( 
(5098) 
(5099) 
)5۱00( 
)5۱0۱( 


الحواشي 


DK add. : اليه‎ 
5× : صفة جوارش‎ 
DK ۰ 

زر : 46 


5× : ورد : © ؛ارزار‎ 
DK om. (5071) - 

من کل واحد مثقال اسارون وصندل 

CB and DK add. : مقاصيري‎ 

DK : ناعم‎ 

DK ۰ : وبرفع‎ 

صفة جوارش : 5۸ 

D۸ : المعثبر‎ 

لتسخين : 6 

بوخذ : 5)۸ 

CB and DK : جوز‎ 

CB and DK :ly 

C om. 

DK : وىك‎ 

DK om. ©. : مثل‎ 

© and CB : وکل‎ 
5) : الجوارشات‎ 

CB om. 

DK add, : س البطن‎ 

C8 : ویحل‎ 

الکانین : © 

DK : nei, 


CB om. 


C and DK : الجشی‎ 
C and CB + مجثت‎ 
DK : من هم‎ 

ئلارن : )5 

DK : درهم‎ 

DK om. 

DK om. 

CB om. DK : ص‎ 
DK add. : يوم‎ 

DK ۰ 


(5102) 
(5103) 
(5104) 
)5۱05( 
)5۱06( 
)5۱07( 
(5108) 
(5109) 
(5110) 
(5111) 
)5۱۱۵( 
)<۱13( 
(5114) 
(5115) 
(5116) 
(5117) 
(5118( 
(5119) 


۰ 


(5120) 
(5121) 
(5122) 
(5123) 
(5124) 
)5125( 
(5126) 
(5127) 
)5128( 
(5129) 
(5130) 
(5131) 
(5132) 
)5۱33( 
)5۱34( 
)5۱35( 
)5۱30( 


DK om. 
DK ۰ 
0۸ : لا ییقی فيه شي» من‎ 
1216 : المرارة‎ 
60 : يحلوم‎ 
DK ۰ 
D۸ : عصر‎ 
DK : جيد‎ 
DK add. : من‎ 
© :)8( مثبر‎ 
DK۸ : المسل‎ 
© : قرامه‎ 
DK : فوام‎ 
DK : حيد‎ 
(15 : ؛اقاوى‎ C8: الاقاوى : © + الافاوى‎ 
C and CB om. DK add. marg 
© : حاجة‎ 
DK : فؤعل النارنج‎ DK : صحاح‎ 
add 
DK ۰ 
DK om. 
DK فبا:‎ 
DK om. 
© and DK : تحلوا‎ 
DK : المالح‎ 
DK om. 
DK : الاول‎ 
DK : بسن‎ 
DK ۰ 
DK om. (5130) - 
۲۶ : اقاويه : © و افاویه : 8© ؛ افاوية‎ 
O) : التارنمه‎ 
5۸ : الافاري‎ 
D۸ : ویدیر‎ 
DK : hi, 
DK : ويرقع‎ fC and DK : الخل‎ 
add. 


)5137( 
)5۱38( 
)5139( 
)5۱40( 
(514) 
(5142) 
(5143) 
(51414) 
)5۱45( 
(5146( 
(5147) 
(5148) 
(5149) 
(5150) 
(5151) 
(5152) 
)5153( 
)54( 
)5155( 
(5156) 
)5۱57( 
(5158) 
(5159) 
)5۱60( 
)5101( 
)5۱62( 
)5۱63( 
(5164) 
(5165) 
(5166( 
(5167) 
(5168( 
(5169) 
(5170) 
(5171) 
2۱72, 
(5173) 


اخراشي 


ویشگر : 5)۸ 

سس (#): © 

DK وممكا:‎ 

C and DK : الخل‎ 

CB om. 

المهرول (#): ۳ ؛ المهزول : 5)۸ 
سف (ه): © 

یمق : 01 

عشرة : 1216 

DK : انان‎ 

DK om. 

DK add. : س زنجیل‎ 

ویقصر : 5)۸ 

© and DK : بالسیرج‎ 

الناطق : ×5 

DK : سمار‎ 

CB and DK : ویحتط‎ 

CB and DK : اراده‎ 

50) : التطف : 06 القصب‎ 
CB : الافاوی‎ 4Û and DK : الافاوي‎ 
DK : ثبت‎ 

C and DK : بالسیر ج‎ 

CB om. 

المتصوص (#): © 

121 : يقصر‎ ۲٤ :)2( يفتر‎ 
DK add. : اربعة‎ 

DK : رفيع‎ 

5)٤ : ویخرطه‎ 

قنينه (±): ۱6 قالية : ×5 
وينقل : © 

C and DK ۰ 

ومن : © 

C and DK ۰ 

DK : بقدد‎ 

DK om. 

تى : ۲ 

على ما : DK‏ 


(5174) 
(5175) 
(5176) 
(5177) 
(5178) 
)5۱79( 
(5180) 
(5181) 
(5182) 
(5183) 
(5184) 
(5185( 


(5186) 
(5187) 
(5188) 
(5189) 
(5190) 


(5191) 
)5192( 
(5193) 
(5194) 
)5195( 
(5196) 
)5۱97( 
(5198) 
(5199) 
(5200) 
(5201( 
(5202) 
)5203( 
(5204) 
)5205( 
(5206( 
(5207) 


۳۹۳ 


يريب : 0؛ يدوب : 5٤‏ 

CB and DK ۰ 

DK add. : من‎ 

D۸ : الاجفان‎ 

CB ۰ 

DK : بياذ‎ 

CB : الافاوى‎ .6 and DK : الاقارى‎ 
DK om, 

DK om. 

DK om. 

عشرون : 5۸ 

الافاوی : ۲ Cand‏ ۱ الافاوی : 08 ۱ 
وعشرة دراهم كمون : DK add.‏ 
بنقصر (#): 46 

قليل لم : ۰ DK‏ 

بل : 5۸ 

O۸ : يضاف‎ 

۱ C8 : الافاوی‎ + 0 and D٤ : الأقارى‎ 
DK add. : وتعنف جنو جيد‎ 

تخلط في : 1 

DK : الوعا‎ 

CB ۰ 

الخردل : © 

تشر : 0۸ 

CB and DK : وتحط‎ 

DK : فجارة‎ 

تبقى : 5۸ 

ويعد التصفية : .300 D۸‏ 

DK add. : هرس‎ 

DK جد:‎ 

DK om. 

DK : عصر‎ 

DK : جيد‎ 

DK : ويشال‎ 

D۸ : يدخل‎ 

الفوام : 21؛ ويرمى فيه الشقاقل ولا 
تزال تحركه إلى ان باح قرام ۸.۰ ۲۸ 


۳۹4 


(5208) 
(5209) 
(5210) 
(5210) 
(5212) 
(5213) 
(5214) 
)(5215( 
(5216( 
)(5217( 
(5218) 
(5219( 
)5220( 
22211 
)522۵( 
)5223( 
(5224) 
(5225) 
(5226) 
(5227) 
(5228( 
(5229) 
(5230) 
(523) 
(5232) 
(5233( 


(5234) 
)5235( 
(5236( 
)(5237( 
(5238) 
(5239) 
(5240) 
(5241) 
(5242) 
(5243) 


ا راشي 


DK : على‎ 

DK : عندك‎ 

DK : واحد‎ 

CGB : مع‎ 

CB om. 

O٤ : ويحتك‎ 

DK ۰ 

DK : عضر‎ 

DK : جيد‎ 

C ۰ 

على الثار شيء بسیر : 0۸ 
ویاخذ : 1 

شي ر : DK‏ 
وتشیت : 5۸ 

DK : قوام‎ 

وتتركه : )5 

CB : و الافاوی‎ 0۵ and DK; الافاوي‎ 
CB om. 

DK : وبحط‎ 

DK : قوام‎ 

DK om. 

DK : مفروك‎ 

DK : قوام‎ 

DK ۰ 

DK ۰ 

۱ C8 : ؛ الافاری‎ 6 and 28 : الأفاري‎ 
DK add. : ویشال‎ 
GB ۰ 

ویصلق : 1۳ 

DK : ویبرس‎ 

DK om. 

O۸ : عصر‎ 

D۸: جد‎ 

CB and DK. : hl 
DK ۰ 

المعصور : 10 

CB om. DK. : باعل‎ 


(5244) 
(5245) 
(5246) 
(5247( 
(5248) 
)5249( 
)5250( 
)5251۱( 


(5252( 
(5253) 
(5254) 
)5255( 
(5256( 


)5257( 
(5258) 
(5259) 
(5260) 
(5261) 
(5262) 
)5203( 
(5264) 
(5265( 
(5266) 
)5207( 
(5268) 
(5269) 
(5270) 
(5271) 
(5272( 
(5273) 
(5274) 
)5275( 
)5276( 
(5277) 
(5278( 


DK : قوام‎ 

DK : جید‎ 

ویترك : 1 

CB : و الافاری‎ 0 20 D۸ : الافاروي‎ 
CB om. 

D۸ : ياحذ‎ 

البارد : 6 

قرام : (1: ویکون لكل من ورق عشرة 
مسحونه : DK add.‏ 

DK ۰ 

DK : عقد‎ 

جید : 1216 ۱ ویشال ویقصر : .۸00 DK‏ 
عماء ورد : DK add.‏ 

Dk om from here until the end of 
the recipe. 

وزنه : © 

CB ۰ 

CG 0۰ 

DK : بقلم‎ 

DK add. : وسوسه‎ 
DK ۰ 

DK om. 

DK om. 

DK add. : التي‎ 

للمعكله (#): © 
عن : DK‏ 

CB and DK ۰ 
DK om CB. : بالماء‎ 
DK : وبصلقه‎ 

البلبل : ×5 

DK ۰ 

DK ۰ 

D۸ : يخلط‎ 

الهون : 21 

DK add. : القمح‎ 
D۸ ۰ يتزع‎ 

ما : 6 


اي 


DK om. (5279) 

(5280) ویرند : 12 

DK جید:‎ (528) 

CB : الاناوی‎ , © and DK : للافاری‎ (5282) 
DK وهر:‎ (5283) 


(5284) - (5284) : وصلی الله على سيدنا محمد 


النبي الامي وعلی آله وصحبه وسلم 
تسلیما : DK‏ 
(5285) وغيره: DK add.‏ 
(5286) ایض : DK add.‏ 
DK om 0. :(#) jÊ (5287)‏ 
(5288) النسب : © 
(5289) ویتفح : 6: ویدفتح : 11 
(5290) ویدرن : 5×۸ 
(5291) ابعل (*): € 
DK om. (5292)‏ 
(دودی) وتصعى : 5۸ 
DK : ali {CB : oll (5294)‏ 
(5295) لهیب : © 
(5296) الحولای : D5)‏ 
(5297) المقلي : 5×۸ 
DK om. (5298)‏ 
(5299) بالمحرورین : ×5 
(5300) المحمومین : )5 
CB om. (5301)‏ 
(5302) حامض : © 
DK om. (5303)‏ 
DK om. (5304)‏ 
(5305) يحل : D۸‏ 


(5306) رطل سکر : 1 
(5307) شمه اراق : 1 


DK ثلالة:‎ )5308( 

(5309) جر (*#): 46 خيزرا : DK‏ 
(5310) آكره: © 

(531) ونفحة : © 

(5312) كران (*#): © 

DK om. (5313) 


(5314) 


۳3۵ 


DK om. ©. : او ليلة‎ 


DK om.(5315) - (5315) 


(5316( 
(5317( 
(5318) 
(5319) 
)5320( 
)532۱( 
)5322( 
)5323( 
(5324) 
)(5325( 
(5326) 
)5327( 
(5328) 
(5239) 
)5330( 
(533) 
(5332) 
)5333( 
)5334( 
)5335( 
)5336( 
)5337( 
)5338( 
(5339( 
(5340) 
(5341) 
)5349( 
)5343( 
)5344( 
)5345( 
(53416( 
(5347 
(5348) 
(5349) 
(5350) 


CB om. 

DK add. : ly 

عيشه : 1216 

DK : ويلت‎ 

CB ۰ 

مدحور (8): ۱0 مدحور: )0 
يشل : CB and DK‏ 
کره (*): ۱6 كبير: 
فيه: DK‏ 

DK جدا:‎ 


DK 


DK : ويغم‎ 

DK : ی‎ 

DK om. 

ثل : ۱ الى شفتها : 
ويكم : © الى غاية : 
DK ۰‏ 

DK : تعلع‎ 

DK : ليمونة‎ 

DK : وارمي‎ 

DK : صذاب‎ 

مقطع : ×0 ؛ وقشر لیمون : .208 )5 
DK om.‏ 

DK om. 

DK : يلت‎ 

DK : ليلا‎ 

بدیس : 5۸ 

DK : وبستعمل‎ 

DK om. 

DK : بارد‎ 


DK add. 
DK add. 


DK : یعند‎ 


CB om. 

DK add. : بوخد‎ 
C8 ad. : مصري‎ 
DK : بالىمري‎ 


۳۹۹ 


(535) 
(5352) 
(5353( 
(5354) 
(5355( 
)5356( 
)5357( 
(5358( 
(5359) 
(5360) 
(5361) 
(5362( 
(5363) 
(5364) 
)5365( 
(5366) 
(5367) 
(5368) 
(5369) 
(5370) 
(5371 
)5372( 
)5373( 
)5374( 
)5375( 
)5370( 
)5377( 
(5378( 

5379( 
(5380) 
(5381) 
(5382( 
(5383( 
(5384) 
)5385( 
)53860( 
)5387( 


DK : رطل سفرحل هو‎ 
DK ۰ 
CB and DK : بالمناه‎ 


با 


DK : ويطرح‎ 

سنبل : 5۸ 

5۸ : ویسیر زعفران‎ 
CB orm. 

DK add. : حاص‎ 
CB and DK om. 
DK : ثلالة‎ 

CB and DK om. 
DK add. : ودارصيني‎ 
۲ : سفرجل‎ 

DK add : جميع‎ 

ریصب : € 

الدئیق : add.‏ 1 
بحل : 121 

ویخل ؛ € ۽ ومجعلهم : DK‏ 
C ۰‏ 

C om. DK. جرة:‎ 
» : مکانا‎ 

C : خالیا‎ 

وتستعمل : 6 

C ۰ 

الکیران (#): 6 
تنزل : D5)‏ 

DK add. ویترله بسیرا:‎ 
CB ۰ 

CB : اشر‎ 

شي۰: 105 

DK add. : شیف‎ 


لمن احب : CB add.‏ 
في الملا رب : © 
بو : CB om. DK.‏ 


زعطر : 0۸ 


اخاني 

















)5388( 


(5389) 
(5390( 
(5391) 
)5392( 
)5393( 
)5394( 
)5395( 
25396( 


)5397( 
(5398( 


)5399( 
(5400) 
(5401) 
(5402) 
(5403) 
(5404) 
(5405) 
(5406) 
(5407( 
(5408) 
)5409( 


)5410( 
(541) 


(5412) 


(5413) 


(5414) 
(5415) 
(5416( 
)54۱7( 
(5418( 
(5419) 
(5420) 
(5421) 


(5422) | 


(5423) 
(5424) 


C and GB : على‎ 
DK om. 
DK om. 
CB : نینفع‎ 
6 :)#( لسخادي‎ 


DK : بععلي‎ 


DK : وقوما‎ 


3 


DK : يجب‎ 


DK ماز:‎ 

مقسار : 0۸ 

5) : نذکرها : 61 پذکرها‎ 
CB om. 

عصفر : 01 

C and DK : وزئجییل‎ 
DK add. : م جمیع‎ 

DK add. : الدفيي‎ 


عشرة : 0۸ ؛ متخولیی : .۸00 € 
صورة : € 

۰ لق 

على ذلك : 5۸ 

CB and DK add. : le 

D٤ : المسك‎ 

والماء ورد : ×5 

DK ۰ 


تنحم (2): 6 


ت 


لوز : © 


DK ۰ 

DK ۰ 

DK : فاله‎ 

CB ۰ 

وثلاث اراق تلفل : DK add.‏ 
او اکثر : DK add.‏ 

DK : لته‎ 

6 and DK. : رزیل‎ 


DK add. : جمع‎ 
DK add. : الدئيق‎ 


0 


۳ 


DK : تدى‎ 


)51425( 
(5426) 
(5427) 
(5428) 
(5429) 


(5430) 
(5431) 
(5432) 
(5433) 
)5434( 


(5435) 
(5436( 
(5437) 
(5438( 
(5439) 
(5440) 
(5441) 
(5442) 
(5443) 
(5444) 
(5445) 
(5446) 


“(5447 


(5448( 
(5449) 
)5450( 
)545۱1( 
(5452) 


(5453( 
(5454) 


(5455) 
(5456) 


الا 


۰ 


راسي 

وتلخله دقا ناعما : DK add.‏ )5457( 
وتسل : 5۸ (5458) 
DK ۰‏ (5459) 
DK ۰‏ (5460) 
مربوطة وتجمل معه آطراف الطيب : ×5 | (5461) 
۰ منخولین ثم جعل معهم مقدار عشر | (5462) 
فصوص كعك وتصحن الجميع فس | (5463) 
الصلاية وتجعلهم في خرقة )5464( 
على : DK add.‏ )5465( 
ذلك : DK‏ )5466( 
DK om.‏ )5467( 
المذوب : CB and DK‏ )5468( 
ویحمهم : € وتختم DK:‏ ¦ کل کرز | (5469) 
ما تبقى من : DK add.‏ )5470( 
ماه : DK‏ )547( 
والمسك والمدوب : ×5 (5472( 
صاعة : DK‏ (5473) 
بلا : DK‏ )5474( 
ملي : 08 (75وو) 
CB and DK ۰‏ (5476) 
CB om.‏ 5477( 
طب : DK‏ (5478( 
DK om.‏ )5479( 
رمانات : 1 )5480( 
مزاث : DK‏ )5481( 
حامفات : 12۴ (5482) 
(2447) :ينقان ویمصران حببا حتی بخرج | (5483) 
مازهم ویصفوا ویصیروا في قنانية : 1 

(5484) DK om. 
(5485( DK : iil 
(5486) 6 : طرحون ری‎ 
(5487 DK add. : واحدة‎ 
(5488) DK : ویطرح‎ 
(5489( E bi 
(5490) 5۸ شي۰:‎ 
(5491) DK : قليلا‎ 
(5492) DK : iii 


۹Y 


DK ۰ 

DK : بکرة‎ 

DK add. : وس اللبل الى‎ 
DK om. 

CB and DK : ېه‎ 
6 : مناري‎ 

DK add. : تحریکا‎ 
> 300. : ویصفی‎ 
DK ۰ 

رایقته : 1 

D۸ : دیق‎ 

المختمی : 5×۸ 

حسب ما : DK‏ 

DK : اعد‎ 

DK : لهذه‎ 

وبا : © 

يخر : © 

برد : 6 

5٤۸ : ویترك‎ 

DK : بقسماط‎ 

مدقوق : 1216 

بطع )#(: 6 

DK : ملت‎ 

DK add. : دیق : 0۸ ¢ ویستعمل‎ 
CB om. 

تقطع : )5 
وتممل اللمناع واطراف الطیب 
المذکررین : 5۸ 
الدمشقي : DK‏ 

ويعمل : 1216 

وعمل : 128 

CB : علها‎ 

DK ۰ 

DK ۰ 

قنائية : 1216 

DK add. : ويعمل عليه‎ 
CB om. 


۳۹۸ الحواشي 


1 : ینقی ویغسل : .200 1 (5528) عجینتبن‎ )5493( 
DK add. : ويقطع‎ )5529( DK برم:‎ (5494) 
DK om. (5530) DK add. : ویشال‎ )5495( 
DK : ni (5531) DK : يرم‎ (5496) 
1۶ : ويوضع‎ )5532( DK om. (5497) 
19: 200. : يصير ضاري‎ )5533( D۸ : یلت‎ )5498( 
DK صفه:‎ )5534( DK om. (5499) 
121 : ویحط في الکیزان ويستعمل‎ )5535( D۸ : ویلفی‎ )5500( 
DK : لررین (8): 0 (5536) ی‎ )5501( 
1 : حراري‎ )5537( DK : ریترکه‎ )5502( 
1(5 : يبري‎ )5538( C add. : الىك‎ )5503( 
DK add. : عردین : 121 (5539) دقيل لم‎ )5504( 
DK : یضات‎ )5540( DK : صحاح‎ )5505( 
DK ort. (5541) DK : il (5506) 
DK : یحلوا‎ (5542) DK om. (5507) 
D٤ : حامض‎ )5543( DK add. : ویستعمل‎ (5508) 
5× : بالمعري‎ )5544( DK om. :(5509) 7 (5509) 
DK add. : اي‎ (5545) | © without diacriticaly DK : Jly (5510) 
DK om. (5546) points 
DK om. (5547) DK add. : قافلة‎ (5511) 
C om. (5548) DK : ثلاث‎ )5512( 
Com. (5549) ۱ : جزئین : 6 ؛ جزمتین‎ )5513( 
DK om. (5550) DK : كذلك‎ )5514( 
D۸ وجوزة:‎ )5551( DK om. (5515) 
DK add. : وزعفران : 6 شيء يسير‎ )5552( DK جميعها:‎ )5516( 
DK om. (5553) 5× : وتنطر‎ )5517( 
DK : وثلاث أواق‎ )5554( CB om. from here until the end (5518) 
DK : وئلاث دراهم‎ )5555( of recipe 409. 
DK : ثلاث دراهم‎ )5556( DK وفية:‎ )5519( 
C and DK : Jjy (7ووو)‎ DK : عشرء‎ )5520( 
DK add. : جمیع‎ (5558) DK om. (5521) 
DK add. : (وكو5) الدقين‎ DK وقية:‎ (5522) 
DK om. (5560) - (3560) 0 : روتسدب‎ )5523( 
DK : يداب‎ (5561( DK : راووقة‎ )5524( 
DK add. : في صلاية‎ (5562) DK : مرت‎ )5525( 
DK add here what كأ‎ missing in. (5563) C and DK : تضربه‎ (5526) 


5560 - 0 DK : خميرة‎ (5527) 


DK : ذلك‎ )5564( 

D۸ السرة:‎ )5565( 

(5566) الخاصية : 1 
(5567) الماء ورد : 1 
(5508) والمك : DK‏ 

CB begins again here (5569) 
DK : تملئ‎ )5570( 

DK add. : تەل‎ (5571( 

DK om. (5572) ” (5572) 
DK om. (5573) 

(5574) بيت : 6 

(5575) ¬ (5575) في الاه لبلة : ×5 
(570و) فقد: DK‏ 

DK om. (5577) 

DK om. (5578) 


DK om. (5579) 


CB and DK : حار‎ (5580) 
DK om. (5581) 

DK om. (5582) 
Com. (5583) 

DK add. : ثم‎ (5584) 
DK : يكرك‎ (5585) 
DK om. (5586) 

(5587) نقيهة : 6 
(5588) بارد : DK‏ 
(وووو) الارنج : 1 
(5590) رالترنج : ظ 
(5591) الشراب : D٤۸‏ 
CB om. (5592)‏ 

CB om. (5393) 

(5594) ا : DK‏ 
(5595( یغمر : DK‏ 
)5596( ثم : DK add.‏ 
(5597) يصفى : 5×۸ 
(5598) ویغمه : DK‏ 
(5599) ویقله : ×5 
)5600( بوم: DK‏ 


الحراشي 


(5601) 
(5502) 
(5603) 
(5604) 
(5605) 
(5606) 
(5607) 
(5608) 
(5609) 
(5610( 
(5611) 
(5612( 
(5613) 
(5614) 
(5615) 
(5616( 
(5617) 
(5618) 
(5619) 
(5620) 
(5621) 
(5622( 
(5623) 
(5624) 
(5625( 
(5626) 
(5627) 
(5628) 
)5629( 
)5630( 
)5031( 
)5032( 


)50633( 
(5634) 
(5635( 
(5636( 


۳۹۹ 


CB and DK : بقل‎ 

DK om. CB. : يتبقل‎ 
DK add. : ثم‎ 

DK : تاد‎ 

CB and DK : شمن‎ 

المدنوق : ۶ 

DK om. 


اناوي : 6 ؛ افاوى : 08 اقاوية : )5 
DK om.‏ 

ورگ السبل : ×0 

وتدعه : 0 

C ۰ 

D5۸ : شن‎ 

CB om. 

CB and DK : ale 

CB and DK om. 

او ماه : DK‏ 

DK : ليمونة‎ 

DK : واحدة‎ 

DK سكرا:‎ 

DK om. 

CB and DK : وتوعيه‎ 

ويرمى : © 

CB om. 

DK : اخرى‎ 

لم مرس في الماه : DK add.‏ 
بعد أن بروق وينقع فيه حب رمان أو ماء 
ليمون الى املاه العصر : .200 DK‏ 
DK om.‏ 

DK : بالغداة‎ 

GB om. 

کرزین : )5 


۳۷۰ اطواشي 


(5637) جلو (*): € )5675( شعر : DK add.‏ 
)5638( علما : DK‏ (5676) وتصیر: 1 
(5639) ووز (۶): © (5677) وتصیره : 121 

DK add. : بوخذ‎ (5678) DK add. : ویشرب‎ )5640( 

om. (5641)‏ 0 : )5679( برضم : DK marg.‏ 
(5642) درهم : © (5680) لله : © 
(5643) ویدفا : © )5681( عليه : DK‏ 

DK marg. : li (5682) ۲ : یکون غا: 018. یکون قلبل‎ )5644( 
DK : ثلالة‎ )5683( CB om. (5645) 
DK : ویوضا‎ (5684) DK om. (5646) 


DK add. : ویستعمل‎ )5647( 
C and CB جد:‎ (5648) 


DK : بحسیه‎ (5685) 
DK : شرك‎ 686) 
0 1 DK om. (5649) - (5649) 
DK : لاله‎ (5687) 
© :)#( حررة‎ )5650( 
5×۸ وزيد:‎ )5688( 
DK om. (5689) 


CB om. (5652) 
DK : ويترك‎ (5690) Ci Gh EEA) 
DK add. : وروق‎ )569(( DK Ea GED 
DK : مقدار‎ )5692( Ont SE) 

DK am. (5693) 


(5650) ملیم (*): 0 
(5657) وعشرون : 5۸ 
(5658) درهما: DK‏ 

DK om. (5659) - (5659) 
DK om. (5660) - (5660) 
DK هادئة:‎ (5661) 

DK : له‎ (5662) 

CB and DK : المقطر‎ (6663) 
DK : شمر‎ (56641) 

(5665) بسیل : 68 
)5666( لليذة : DK‏ 

DK شعير:‎ (5667) 


D۸ : ويفرك‎ )5694( 

CB and DK om. (5695) 
5۸ 200. : اخضر مقدار لیمونتین‎ )5696( 
DK : (5697) 

DK :ڈhغy‎ (5698) 

(5699) وتنب (*): 0 
(5700) وبرد: DK‏ 

DK الماء:‎ (5701) 

DK : اللغدا‎ (5702) 

DK : من‎ (5703) 

(5704) السکر فه : DK‏ 


DK : مقدار‎ )5705( DK : تاد‎ (5668) 

CB om. (5706) DK om. (5669) 

DK : لك‎ )5707( DK : دئقا‎ (5670) 

DK : مرشل : ©؛ ماجور : 101 )5708( درهم‎ )5671( 
DK om. (5709) - (5709) DK om. (5672) 
DK : ئله‎ (5710) C and CB add. : والسذاب‎ (5673( 


(5674) وسکن : 5۸ )5711( ثلاث : DK‏ 


20712 
)5713( 
)57۱4( 
)5715( 
(5716( 
)5717( 
(5718) 
)5719( 
)5720( 
(5721) 
)5722( 
(5723( 
(5724) 
)5725( 
(5726) 
(5727) 
(5728( 
)5729( 
)5730( 
)5731[ 
(5732) 
)5733( 
)5734( 


)5735( 
)5736( 
)5737( 
)5738( 
)5739( 
)5740( 
(5741) 
)5742( 
)5743( 
(5744) 
)5745( 
)5746( 
)5747( 


احوائي 


0۸ : حزمتين‎ 
DK add. : a+ 
OK 200. : ويتقطر‎ 
CB om. 

رطل : 5۸ 

DK om. (5717) - 
C8 : وجرزه‎ 
DK om. 
DK om. 

ویکون : 19 
للمسافر : )5 
جرش : 0۸ 

وينشر : 5۸ 
ویخلط : ۲۶ 
ويسط : DK‏ 

DK : ثلث‎ 

طرف : 5۸ 

وبزرة: €8 ؛ وتذره : )5 
سکب في : 1 
ودوب : 1 

DK : أوقية‎ 

DK : کسر‎ 
DK : ليمونة‎ 4C and CB : تومه‎ 
DK om. from here until recipe 429, 
Lacuna in Û. 

CB om. (5736) - 
CB om. 

CB om. 

6 :)«( الرند‎ 
© :)8( ملجیه‎ 
CB om. 

DK 

DK 

DK : ناعم‎ 

DK : س‎ 

C and DK ۰ 

DK : ثه‎ 


نافع : 
طيب : 


۰ 


)5748( 
)5749( 
)5750( 
)575۱( 
)5752( 
)5753( 
)5754( 
)55( 
)5750( 
)5757( 
)5758( 
)579( 
(5760( 
)5761( 
(5762) 
)5763( 
(5764) 
)5765( 
)5700( 
(5767( 
)5708( 
(5769) 
(5770) 
(5771( 
)5772( 
)5773( 
)5774( 
4)5775( 
)5770( 
4)5777( 


(5778( 
(5779) 
(5780) 
(5781) 


فسن 


لها قوام : DK‏ 

يغلى : 5۸ 

ويلن (۰)۶: 6؛ ورق : 1 
DK ۰‏ 

CB om. DK add. : عمل‎ 
DK add. : طيية‎ 

D۸ 2080. : والحر الشدید‎ 
DK ۰ 

D۸ : یکسروا‎ 

DK : يترك‎ 

وتصفيه : 0۸ 

DK : في‎ 

DK قدرة:‎ 

DK : ورس‎ 

D۸ : القدرة‎ 

DK : يعمل‎ 

DK marg. : تضیه‎ 

DK : كبيرة‎ 

D۸ : نصف‎ 

C and DK : تلج‎ 

D5۸ : اقوی‎ 

واجود : 5۸ 

D۸ : بدریته‎ 

DK : اناما‎ 

المزز : 18 

CB om. 

DK : مذاح‎ 

تطجئه : 5۸ 

DK add. : iil 

طیث : ۱۵۸ ثم تحرکه بالضرب إلى 
أن يبرد. ثم تلقی عليه العسل وتحركه : 


,0 (] وزیده ماء قليل وانت 
تحرکه وندوقه إلى أن ترضيك حلاوته 
واترامه : DK‏ 

DK ۰ 

DK : él 

DK : لخسله‎ 


۳۷۲ 


)5782( 
(5783( 
)5784( 
)5785( 
(5786( 
(5787( 
)5788( 
)5789( 
)5790( 
(5791) 
(5792) 
(5793) 
(دوجو) 
(5795) 
(790) 
(5797) 
)5798( 
)5799( 
)5800( 
)5801( 
)5803( 
)5803( 


(5804) 
(5805) 
(5806( 
(5807) 
(5808( 
(5809) 
(5810) 
(5811) 
(5812( 
(5813( 
(5814) 
(5815( 
(5816( 
(5817) 


اغراشي 


DK add. : وتعمله‎ 
DK : هار‎ 

ونشربه : 5۸ 

الشتوه : غ121 

ونشربه : 5۸ 

CB om. 
: اخری لكل رطل ونصت‎ )3788( - 
DK om. (5789) - 
6 :)#( فعا‎ 

رف (8): 6 

تقلبه : 121 

DK : زاد‎ 

DK : عوثها‎ 

DK : حرجي‎ 

منقوص : 5۸ 

DK add. : اثر‎ 

DK om. 

DK فيه:‎ 

کسر : © 

DK ۰ 

DK ۰ 

وماء ورد ومسك ویکثر أطراف الطیب : 
DK add.‏ 

DK : دافی‎ 

DK : يعض‎ 

DK : وهو‎ 

DK : الماء المدير‎ 
DK om. 

يعبر (#): ۱6۶ يعثير : D5۸‏ 
جف : DK‏ 

عني : 5۸ 

ناضجا : DK add.‏ 
DK om. (5813) -‏ 
ذکرنا او لا: 08 
ورد ما : 6 

CB and DK : يصير‎ 


« 


DK om from here until the end of, 


(5818) 
)581۱9( 
(5820( 
(5821) 
(5822) 
)5823( 
(5824) 
)5825( 
(5826) 
(5827( 
(5828( 
(5829) 
(5830) 
(5831) 
(5832) 
(5833) 
(5834) 
(5835) 
(5836) 
(5837) 
(5838( 
(5839) 
(5840) 
(5841( 
(5842) 
(5843) 
(5844) 
(5845) 
(5846) 
(5847) 
(5848) 
(5849) 
)5850( 
)5851( 
(5852( 
(5853) 


the recipe 

DK om. 

DK om. 

DK om. 

CB and DK : ویعتد‎ 

D۸ : ویترك‎ 

قصرئه : © 

DK : كفايتها‎ 

DK om. 

C and CB om. 

DK om. 

DK marg. : رطل‎ 

DK add. : من‎ 

DK : هذ!‎ 

DK ۰ 

اللست مپا: 121 

مفروك : :101 

واللصف : 1216 

التومية : 1216 

DK : تحل‎ 

DK ۰ 

DK : فیه‎ 

DK : داري‎ 

DK om. 
5) : وله التوفیق‎ )5841( ¬ 
5) : السذاب وماورد قلبل‎ )5842( - 

البنوفر : © 

DK om. 

DK : يلقع‎ 

DK om. 

DK om. 

CB om. 

DK om. 

CB and DK add. : وس‎ 

DK add. : ونعناع‎ 
DK om. )5852( - 


CB : النقل‎ 


احواشي 


CB om. (5854) 

(5855) محشوا: © 

D۸ : وتلق‎ )5856( 

DK om. (5857) 

DK om 6 : نصيبني‎ )5858( 
DK om. (5859) 

(5860) بالزعنران : )5 
(5861) حبه : 46 

DK orm. (5862) - (5862) 
۴ : الاصبعين‎ )5863( 
D۸ : الخرقة‎ )5864( 

(5865) وتتزله : 1 

CB and DK : وترمى‎ )5866( 
DK add. : وهو‎ (5867) 
DK om. (5868) - (5868) 
5۸ : نفیفه‎ )5869( 
DK عليا:‎ (5870) 

C om. (3871) 

DK د:‎ (5872) 

DK :p (5873) 

DK توخحذد:‎ )5874( 

(5875) راس البرنية : 0٤‏ 
(5876) ایض : 0×۸ 
(5877) نشيئة : ۸ 
(5878) وتدقرها : ×5 
)5879( دق : DK‏ 

DK on. (5880) 

DK : السکر‎ )5881( 

DK : قدرة‎ (5882) 

(5883) ان شاء الله تعالی : .200 D۸‏ 
(5884) صفة نوع : 0٤‏ 
DK om. (5885)‏ 

DK om. (5886) 

DK الورد:‎ )5887( 

DK om. (5888) - (5888)‏ 
(5889) ما أوقيتين : 5)۸ 
(5890) ماء لكل رطل وأريع أواق : ۵۳۵ €8 


(5891) 
(5892) 
(5893) 
(5894) 
(5895) 
(5896) 
(53897) 
(5898) 
(5899) 
(5900) 


(5901 
(5902) 
(5903) 
(5904) 
)5905( 
(5906) 
)5907( 
(5908) 
(5909) 
(5910) 
(5911) 
(5912) 
(5913) 
(5914) 
(5915) 
(5916( 
(5917) 
(5918) 
(5919) 
(5920) 
(5921) 
(5922) 
(5923) 
(5924) 
)5925( 


۳۷۳ 


DK add. 

DK om. 

DK om. 

DK : ثلث‎ 

DK add. : جروي‎ 

قد : © 

نیت : ۶ 

DK : باقية‎ 

تصنع ؛ DK‏ 

DK add. : شەر‎ 

برنية : 215 4مة 4C8‏ مخريي أو: 
DK ۰‏ 

DK ۰ 

DK ۰ 

DK add. : وبرد‎ 

D۸ : وببيث‎ 

فان اردت تقدعها: 12۴۶ 

121 : سلودان : 6 ؛ سکردان‎ 
CB om DK. : iie 

D5٤ : اعری‎ 

CB and DK om. 

DK : عليه‎ 

D۸ شيء:‎ 

بحلیه : 9)۸ 

DK add. : ورن‎ 

DK om. 

DK add. : ونعناع‎ 

DK : يندك‎ 

CB om. 

DK add. وتنشفها:‎ 

DK : تعمله‎ 

CB and DK add. : هذا‎ ¢ DK : على‎ 
DK : وتبخره‎ 

وتخلیه : ×[ ؛ عله قدر : DK add.‏ 
ویشی : 5۸ 

DK and CB : یجمل‎ 

DK add. : ویخرج‎ ¢ DK العشا:‎ 


۳۷ 


(5926) 
(5927) 
(5928) 
(5929) 
(5930) 
)5931( 
)5939( 


(5933( 
(5934) 
(5935) 
(5936) 
(5937) 
(5938) 


اخراشي 


CB om. DK : صنة‎ 

اخرى : 5)۸ 

DK add. : ۷ 

بیقی فيه : 8016 

DK : رملا‎ 

D۸ : الشمس‎ 

„From here to the end of the recipe 
DK ts as follows: ماه لسان ثور شاي‎ 
وماء ورد شامي ونعناع وکد الشمس فيه‎ 
فاذا نقع يبخر له الرنية بعود وعنبر وبرص‎ 
ذلك المشمش في تلك البرنية او قدح‎ 
صيني وبضات على ماله المذكرر من‎ 
السکر بقدر الحاجة والماورد السك‎ 
ويببت الى الغداء ویستعمل فانه اطیب من‎ 
کل شيء بنتفل به وان نضفته من نراه‎ 
وعملت عوض كل نواية لوزة چاه مليح‎ 
وينجز احسن من قمر الديل‎ 

CB ۰ 

C8 : مك‎ 

غيره : 6 

فخمرة: © 

CB add, : ومسك‎ 

Here DK gives two other recipes 
which are shporer versions of no 


140 and 439, 


C om. CB mark. (5939) - (5939) 


(5940) 
(5941) 
(5942) 
(5943) 
(5914) 
(5945) 
(5946) 
(5947) 


(5948) 
(5949) 


DK : صفة‎ 

DK : دواه‎ 

CB om. 

DK om. 

متزهج : 0۸ 

ورق (*): € 

جدن (س): 0؛ جرب : 5٤۸‏ 

فان آردته خاص یستخرج بخل خمر 
ويجعل على النار ویغلی : .۸00 1 
بعدرق : € 

بعرق حماحم ريحان DK om.‏ 


(5950) 
(5951) 
)5952( 
)5953( 
)5954( 
(5955( 
(5950) 
(5957) 
(5958( 
)5959( 
)5960( 
)5961( 
)5962( 
(5963) 
)5964( 
)5965( 
)5966( 
)5967( 
)5968( 
)5969( 
(5970( 
)5971( 
)5972( 
(5973) 
(5974) 
(و597) 
(59760) 
(5977) 
(5978) 
(5979) 
(5980) 
)5981( 
(5482( 
)5983( 
)5984( 
)5985( 
)5986( 


DK add. : اليه‎ 

صنة صلص : )0 

البقدرنس : ۸ 

زعطر : 5۸ 

CB om. DK om. recipe no. 443 
DK : وترم‎ 

CHB ۰ 

DK : قوت‎ 

CB and DK om. 

DK : خمران‎ 

DK : جماجم‎ 

DK : ناعم‎ 

مدقرق : 0۸ 

DK : تجماجم‎ 

DK : حيث‎ 

DK add. : 121؛ ينبا‎ : aji 

CB om. 

DK : جماجم‎ 

5٤ : وقليل‎ 

DK : زر‎ 

أطراف طیب وفلفل : 
DK ۰‏ 

DK add. : ویشال‎ 

CB ۰ 

CB arl DK ۰ 

وسبعة : CB‏ ¢ وسبع : 
اواق : DK‏ 

DK : مدترق‎ 

DK۸ : يختللا‎ 

DK om. 


0 add. 


CB and DK : تخد‎ 
DK : ماجم‎ 

DK om. 

DK add. : ویخلط‎ 


اراي ۳۷۵ 


O۸ : صنة حب‎ )6024( CB om. (5987) 

© and CB : بزنج (#): € (6025( واصحاب‎ )5988( 

(5989) حمصه : € (6026) السنوفر : ×5 

DK add .mary. : التور‎ (6027) DK om. C: معرا‎ (5990) 

DK om. (6028) DK : تور‎ (5991) 

DK : لان‎ (6029) C om. DK. : توفر‎ (5992) 

DK om. (6030) DK om. ©. : للج‎ (5993) 

DK om. (6031) DK : فانه‎ (5994) 

CB om. (6032) C om. (5995) <- (5995) 

D۸ : ويفرك‎ )6033( DK : علیا‎ (5996) 

DK : ویحرکه‎ )6034( DK om. (5997) 

DK om. (6035) DK om. (5998) 

(ووو5ة) الکتان : ×5 (6036) فرايه : ۸+ ویبخر الاناء : .200 (1. 
(6000) يعمل به مثل : marg DK add.‏ 

(600۱) النارنج : 5۸ (6037 - 6037) : وعود ثلاث مرات ویستعمل : 
)6002( فائه : DK DK‏ 

a 452 کر‎ no .DK om .CB om. (6038) DK : غاية‎ (6003) 
453 nd CB om. (6004) 

(6005) مطن : 1 (6039) فمن : C8‏ 

C8 : برذ‎ )6040( DK : ثريله‎ )6006( 

(6007) ویتیب : 5۸ )6041( شييره: CB‏ 

CB om. (6042) DK : الاحمر‎ (6008) 

DK : العاده‎ (6043) DK om. (6009) 

DK : وفه‎ (6044) DK on. (6010) 

CB and DK يركش : 1216 )6045( قدرة:‎ )601(( 

DK om. : (6046) - (6046) DK : علیا‎ (6012) 

DK add. : لذي: 6 (6047( الجلاب‎ )6013( 

)6014( ما: 6 (6048) سبل : D۸‏ 

(6015) وقطفث: 116 (6049) تنبل : ۲ 

DK add. بوا:‎ (6050) D۸ : بیحل‎ )6016( 

(6017) تخلیه : © (6051) وتضربه : 1016 

(6018) اللعقات : :۱6 اللفرقات : ×5 )6052( فيه : DK‏ 

(6019) باوئیتبن : 1۱ (6053 - 6053 : ساعة وتجعل المعمول فما إلى 
DK om. (6020)‏ وفت الحاجة : 1۱۴ 

CB om. ¢DK om. recipe no. 455 (6054) DK وقية:‎ (6021) 
CB om. (6055) DK add. : طرية‎ (6022) 


D۸ : شمس‎ )6056( See Append no. 40. (6023) 


۳۷۹ 


6057( 
(6058) 
(6059) 
(6060) 


(6061) 


(6062) 
(6063) 
(6064) 


(6065) 
(6066) 


(6067) 
(6068) 
(6069) 
(6070) 
(6071) 
(6072) 
(6073) 
(6074) 
)6075( 
(6076) 
(6077) 
(6078) 
(6079) 
(6080) 
(6081) 
(6082) 
(6083) 
(6084) 
(6085) 
(6086) 
(6087) 
(6088) 
(6089) 


لسان : 6 

C om. 

قرون (#): :۱6 قروب : ×5 

0 سعد كول وصندل 
مقاصيري من كل واحد درهم :.200 )5 
پخمر (3۴) : ۱6 بحم : 40۸ بحمر : 


درهسن : 


CB 
5× : وجا نار : €؛ وجلا‎ 
DK ۰ درهمین‎ 


سعد كول هال وسنبل وحطب قرنفل من 
کل راحد : DK add.‏ 
DK ۰‏ 

قرفة ومصتلگاه من کل واحد تمن درهم : 
DK add.‏ 

DK 

DK 

DK 

DK 

DK 

DK om. 

DK : كان‎ 

ما هو وائه : DK‏ 

DK : رطلا‎ 

هندي : 1 

التمر هندي : .300 101 
يحلى : € 

DK add. : ماه‎ 

ولك پسر : D٤۸‏ 

DK : عليه‎ 

ووزن : 5۸ 

DK add. : وبرفع‎ 

DK add. : فاه غاية‎ 
GB om. 


Of, 
om. 
: رة‎ 
: یدق‎ 


OM, 


مستخرج : DK‏ 
مشقوق : 5)۸ 
اللفوف : ×5 

DK add. : لمن هر‎ 


المواشي 


)6090( 
(6091) 
(6092) 
(6093) 
(6094) 
(6095) 
(6096) 


(6097) 
(6098) 


,)6099( 


(6100) 
(6101) 
(6102) 
(6103) 
(6104) 
(6105) 
(6106) 
(6107) 
(6108) 


(6109) 


(6110) 
(6111) 
(6112) 
(6113) 
(6114) 
(61135) 
(6116) 
(6117) 
(6118) 


CB om, 
5۸ : اخرى‎ 
5)٤ : الثارنج‎ 
© : )#( خمصه‎ 
DK : سقراصي‎ 
DK ۰ 
وناه اللسان : .200 68؛ وماه لسان‎ 
DK ۰ : تور‎ 
DK om. ©. : البنوفر‎ 
DK : ویلح‎ 
فانه غاية وان جملت على هذه الصفة‎ 
1 : سذاب وقليل من أطراف العليب‎ 
ويغل عليه فانه مليح‎ 200. )»5.116 ۷. ( 
والكباد كذلك يعمل به مثل النارنج فانه‎ 
غاية. صفة لعوق ينفع الغثيان يعمل‎ 
كالصفة الاول القدم ذكرها‎ 
CB and DK ۰ 
DK om. 
DK : من‎ 
5)۸ : وبطيخ‎ 
DK : ناعم‎ 
۲ : غلبان‎ 
DK جيد:‎ 
DK add. : بالزيت‎ 
CB and DK : التعناع ويتزل عن النار‎ 
dd, 
: الافاوی : :6+ الافاوی : 0 الاقاوية‎ 
DK 
DK om. :)6110( > 
DK om. 
CB and DK. : ويخلط‎ 
© and DK : الزیت‎ 
DK ۰ 
DK om. 
DK om. 
0) : بأربعة‎ 
DK : يخلملرا : €68؛ بختلط‎ 


اطواشي ۳۷۷ 


(6۱۱9) واعسر : D۸‏ (6156) جرن حجر : ۶ 
)6120( نصت : DK add.‏ (6۱57) ویعمل : 1 

(6121) القافلي : € )6158( ودق : DK add.‏ 
(6122) مئله : 68؛ وريع درهم : 1 (6159) ویدق ناعم : 1 
(6123) ويرفع ملیح جدا: 15 (6۱60) دمشفي : ×5 
CB illegible ©. :(*) ill (6161) CB om. (6124)‏ 
CB om. (6162) DK om. (6125)‏ 

DK : اخری‎ )6163( DK add. : الراس‎ )6126( 

DK marg. : عجمه‎ (6164) CB and DK add. : j4 (6127) 
OK : العشال : © (6165) دفعات‎ )6128( 
DK ان يكير : » )6166( شينا:‎ )6129( 

C om. (6167) DK : برس‎ (6130( 

Com. (6108) DK om. (6131) 

€ :)*( قطرمر‎ )6169( DK : ویعق‎ )6132( 
CB and DK ساف:‎ (6170) DK : وللث‎ )6133( 
CB and DK ساف:‎ (6171) CB illegible, DK: عقبدا‎ (6134) 
5٤ : القطرمیر‎ )6172( DK om. (6135) 

DK : على‎ )6173( DK : ند‎ (6136) 

Com. (6174) DK : فیه‎ (6137) 

DK om. C. : على‎ (6175) DK om. (6138) - (6138) 
C om. (6176) 7 (6176) DK 204. : لوقت الحاجة‎ )6139( 
0۸ : صلبتي‎ )6177( DK : جماجم‎ )6۱40( 
DK : مان‎ (6178) CB om. (6141) 

CB om. (6179) 5×۸ : اخری‎ )6142( 

D۸ : اخری‎ )6180( DK : جماجم‎ (6143) 

15 : السافة‎ )6181( DK : yes (6144) 

DK العبر : © )6182( سافة:‎ )6145( 
DK : سارج‎ )6183( DK add. : وينزل‎ (6146( 

)65147( ویشال : DK‏ (6184) عل : 0 

DK om. (6185) DK om. (6148) 

DK om. (6186) DK om. (6149) 

5)۸ : صفة آخری‎ )6187( CB om. (6150) 
DK : حوراني‎ (6188) DK om. (6151) 

(6152) غسل: 6 )6١89(‏ صفة اخرى : ×5 
(6153) من العشاه إلى بكرة : )0 (6۱90) حوراني : 16 اسود : 1 
(6154) من الخل : ×5 )6191( اله: DK add.‏ 


DK add. : الهرن: 1 (6192) وكذلك‎ )6155( 


۳۷۸ 


(6193) 


DK : السل‎ 


DK om. (6194) - (6194) 


(6195) 
(6196) 
(6197) 
(6198) 
(6199) 
(6200) 
(6201) 
(6202) 
(6203) 
(6204) 
(6205) 
)6200( 
(6207) 
(6208( 
(6209) 
(6210) 
(6211) 
(6212) 
(6213) 
(6214) 
(6215) 
(6216) 
(6217) 
(6218( 
(6219) 
(6220) 
(6221) 
(6222) 
(6223) 
(6224) 
(6225) 
(6226) 
(6227) 
(6228) 
(6229) 


DK : ويترك‎ 

DK : على‎ 

واوقيتين : © 

DK : یقرموا‎ 

DK : ویدئوا‎ 

DK : شم‎ 

ذلك : 5×۸ 
والخریف : 5۸ 
تضف ما : D۸‏ 
سوس : € 

CB and DK : يدق‎ 4C : بلق‎ 
21 : الهون‎ 

CB and DK : تعذر‎ 
CB and DK om. 
5۸ : يدق‎ 

CG ۰ 

DK add. ثم‎ 

DK : صب‎ 

وتصفیه : 1016 

DK add. : شمر‎ 
DK : الزيدة‎ 

DK om. 

شي : 5۸ 

بدفيق : 5۸ 

بخل وسکر : :01 
تدی : DK‏ 

DK : ولم‎ 

DK : ترل‎ 

DK : فاعمده‎ 

CB and DK ۰ نالشط‎ 
CB and DK : يعلره‎ 
D۸ : الزیده‎ 

5٤ : طور‎ 

DK : زيادا‎ 

DK : مر‎ 


طواشي 


(6230) 
(6231) 
)6232( 
(6233( 
(6234) 
)6235( 
)36( 
)6237( 
(6238( 
(6239) 
(6240) 
(6241) 
(6242) 
(6243) 
(6244) 
(6245) 
(6246) 
(6247) 
(6248) 
(6249) 
(6250) 
(6251) 
(6252) 
(6253( 
(6254) 
)6255( 
(6256) 
(6257( 
(6258) 
(6259) 
(6260) 
(6261) 
(6262) 
(6263) 
(6264) 
(6265) 
(6266) 


DK : وملح‎ 

DK : مر طعمه‎ CB : je 
DK ۰ 

DK ۰ 


DK ۰ 


الجوز ؛ © 

المدنوق : © 

DK : ناما‎ 

DK : بخرج‎ 

الزيد والرغوة من الضرب : 0K‏ 
وکر : 0 

يزيت : 46 

او سکر : غ121 

DK ما:‎ 

بود لك : 121 

ان شاء الله تعالی : DK add.‏ 


صفة أخرى : )5 


تنجل : 4 

تمه (*): © 

C ۰ 

CG ۰ 

DK + جر‎ 

يرهن : 1216 

DK : ویسنع‎ 

ويعمل : 1216 

رطل سکر وريع : DK add.‏ 
وتصنم : DK‏ 

See Appendix no. 41. DK: ساکرجه‎ 
DK : ساغ‎ 

وماء الکراث : 05×۸ 

وماء كرفسة : 1216 

DK : خضراء‎ 

D5۸ : الزیت‎ 

یسیح : 6 

DK om. 

DK om. 


DK : خريرة‎ 


(6267( 
(6268) 
(6269) 
(6270) 
(6271) 
(6272) 
(6273) 
(6274) 
(6275) 
(6276) 
(6277) 
(6278) 
(6279) 
(6280) 
(6281) 
(6282) 
(6283( 
(6284) 
(6285) 
(6286) 
(6287) 
(6288) 


(6289) 
(6290) 


(6291) 
(6292) 
(6293) 
(6294) 
(6295) 
(6296) 
(6297) 
(6298) 
(6299) 
)6300( 
)6301( 
(6302) 


DK om. 

ابحدان (*): © اتحصار : 
ورعرق : 121 

CB and DK ۰ 

GB : ثلاث : DK؛ يلب‎ 
DK add. : طیب‎ 

DK : ومصلح‎ 

اسنان : ©؛ واشنان : 5۸ 
توم : DK‏ 

DK : مهروسة‎ 

DK ۰ 

DK ۰ 

وشحمر (*): € 

بحمر (*): € 

DK : صب‎ 

DK : يسكب‎ 

DK ۰ 

DK : بخور‎ 

DK : نفوع‎ 

DK : مئه‎ 

المعحرة (8): © 

قنائية : 5۸ 

DK : بالغا‎ 

تسوي : 5×۸ 

عليه : .۸00 (1 

DK : قنابة‎ 

زعطر : 5۸ 

DK : تعمره : :)+ تعمله‎ 
CB ۰ 

اخرى : 5۸ 

C and CB : بالخردل‎ 
5۸ : ویمیر‎ 

CB and DK : يقلع‎ 
5)۸ : مغل‎ 

DK فيه:‎ 

جاري : :)+ حسب : 15 


DK 


DK : عليه‎ (6303) 


الحراني 


(6304) 
)6305( 
(6306) 
(6307) 
(6308) 
(6309) 
(6310) 
(6311) 
(6312) 
(6313) 
(6314) 
)6315( 
(6316) 
(6317) 
(6318) 
(6319) 
(6320) 
(6321) 
(6322) 
(6323) 
(6324) 
(6325) 
(6326) 
(6327) 
(6328) 
(6329) 
(6330) 
(6331) 
(6332) 
)6333( 
(6334) 
(6335) 
(6336( 
)6337( 
(6338( 
)6339( 
(6340) 


۳۷۹ 
DK ۰‏ 
DK om.‏ 
مدقرقة : ۱0 ايضًا : DK add.‏ 
رتبة : DK‏ 
وینضمل : DK‏ 
ويصير : 121 
على : DK‏ 
المتصر: 0×۸ 
فانه : DK‏ 
الذ : DK‏ 
CB om,‏ 
اخرى : 5۸ 
یفنع : DK‏ 
منقوع : DK‏ 
اشتان : 1 
توم : DK‏ 
الابزار : 6 
واليانسون : ×0 
الأبزار : CB and DK‏ 
الاميان (8): 6 المیاه : ×0 
قنانية : DK‏ 
الکسفوع : غ21 
الخضرة: 121 
ضیفه : D٤‏ 
الى : CB‏ 
واترکه : 1 
وقدمه : DK‏ 
CB ۰‏ 
احری : DK‏ 
والزعطر : )5 
DK om.‏ 
مدقرفین : 0۸ 
DK om.‏ 
ویعسر : DK‏ 
قدر راحتك قد: غ121 
قلعت : 5۸ 
بحم : DK‏ 


۳۸۰ 


)6341( 
)6312( 
(6343) 
(6344) 
(6345) 
(634+46) 
(6347) 
(6348) 
(6349) 
(6350) 
(6351) 
(6352) 
(6353) 
(6354) 
(6355( 
)6350( 
(6357 


(6358) 
(6359) 
(6360) 
(6361) 
(6362) 
(6363) 
(6364) 
(6365) 
(6366( 
(6367) 
(6368) 
(6369) 
(6370) 
(6371) 


(6372) 
(6373) 
(6374) 
)6375( 


اي 


صفور : :9 

DK : ذلك‎ 

الاعصا (۶): © 

DK : ویترله‎ 

D۸ : شام‎ 

DK : عصي‎ 

DK : قسنوا‎ 

طرحون : 6؛ طیب : ×5 
مسلوق : 015 

DK : بسیطا‎ 

11 : اعني : ۱0 اعين‎ 
CB om. 

اعری : 5۸ 

DK : يتداوم‎ 

DK add. : الطعام‎ 

أو في ناب : 1 

C without dacriticaly DK : ویرسب‎ 
points 

DK : رغرة‎ 

الطب : ×5 

ولباب ؛ DK‏ 

ول : 5)۸ 

D۸ : ويغطوا‎ 

D۸ : بلست‎ 

DK : ويخلع‎ 

DK : ويقدم‎ 

صباغ : 5018 صفو صباغ : 1 
فیا : 46 في زب : D5)‏ 
ترم : DK‏ 

DK add. : بخل‎ 

زعطر : 5۸ 

C8 a14 : وخروب ( ه) : 4€ محروب‎ 
DK 

5٤ : انسون‎ 

بحط : © 

DK : عليه‎ 

DK ۰ 


6370 
6377( 
)6378( 
)6379( 
(6380) 
(6381) 
(6382) 
(6383) 
(638) 
(6385( 
(6386( 
(6387) 
(6388) 
(6389) 
(6390) 
(6391) 
(6392) 
(6393) 
(6394) 
(6395) 
(6396) 
(6397) 


(6398) 
(6399) 
(6400) 
(6401) 
(6402) 
(6403) 
(6404) 
(6405) 
(6406) 
(6407) 
(6408) 
(6409) 
(6410) 
(6411) 


DK add. : صباغ‎ 
D٤۸ : اخرى‎ 

CB and DK om. 
DK : زعطر‎ 

DK : تعناع‎ 

CB om. 

DK add. : ار‎ 
C and CB : صدر‎ 
C om. 

D۸ : تست‎ 

يصحن : 121 
رومي : 0 ويرمى : DK‏ 
عليه : DK‏ 

DK om, 

DK om. 

DK : بالسمك‎ 
DK ۰ 

CB om. 

DK۸ : اخرى‎ 

DK : ودرهم‎ 

وتخواه : 0 

وخروب : :6+ محرون : 68؛ يحروث : 
DK‏ 

المسعور : ١6‏ السفنفور : DK‏ 
درهمين : 5۸ 

DK : يسحهوا‎ 

DK om. 

DK : یصنع‎ 

DK om. 

CB om. 

D۸ : اخرى‎ 

DK : مقر‎ 

وزعطر : 11 

DK ۰ 

لأسير : 1: الاسر : 6 
عار : © 


DK : ویستع‎ 


(6412) 
(6413( 
(6414) 
(6415) 
(6416) 
(6417) 
(6418) 
(6419) 
(6420) 
(6421) 
(6422) 
(6423) 
(6424) 
(6425) 
(6426) 
(6427) 
(6428) 
(6429) 
(6430) 
(6431) 
(6432) 
(6433) 
(6434) 
(6435) 
(6436) 
(6437) 


(6438) 
(6439) 
(6440) 
(6441) 
(6442) 
(6443) 
(6444) 
(6445) 
(6446) 
(6447) 


DK : ععه‎ 
CB om. 
DK : اخرى‎ 
CB : وخذ‎ 
C om. 
DK om. 
© : وقل‎ 
DK : وماء‎ 


DK add. : اخرى‎ 


DK الجشا:‎ 

ثم بو : DK add.‏ 
رطل : 1 

DK 0۰: (6424) - 
CB : عات‎ 

CB : امانة‎ 

على : € 

C and CB : سكرجة‎ 
DK add. : وورق‎ 
0۸ : درهمين‎ 

DK : صق‎ 

O۸ : حبيت‎ 

DK۸ : اجعل‎ 

CB om. 

D٤ : اخرى‎ 

CB and DK : يدا‎ 
DK : تخل‎ 4CB and DK : وينخلا‎ 
add. 

DK : جيد‎ 

DK om. 

پتخمرو : ×5 

DK om. 

احذ: 6 

DK : ادنمه‎ 

يستعمله : © 

اخر : 468 اخخرى : ۰ DK‏ 
اردئه : DK‏ 

DK ۰ 


الحواشي 


(6448) 
(6449) 
(6450) 
(6451) 
(6452) 
(6453) 
(6454) 
)6455( 
)6456( 
(6457) 
(6458( 
(6459) 
(6460) 
(6461) 
(6462) 
(6463) 
(6464) 
(6465) 
(6466) 
(6467) 
(6468) 
(6469) 
(6470) 
(6471 
(6472) 
(6473) 
(6474) 


(6475) 
(6476) 
(6477) 
(6478) 
(6479) 
(6480) 


(6481) 


(6482) 


۳۸١ 


DK ۰ 

DK om. 

DK : لغمره‎ 

DK : نح‎ 

DK : ویلقی‎ 

D۸ : وحقوا‎ 

DK ۰ 

DK ۰ 

جورقة : 1216 
استخرجته : 421 بها : 
DK ۰‏ 

DK نسیا:‎ 

الجوز 6:۰ واجعل فيه جر رامد : )5 
مدفوفا : 1016 

سد (ع): 46 

باضه (#): 0 لاح : DK‏ 

DK 


DK add. 


: عذوبه‎ 
CB om. 
DK : اخرى‎ 

DK : ملح‎ 

DK add. : العجين‎ 

CB and DK : ae 

D۸ : يابس‎ 

ويلبس : 5۸ 

DK om. 

DK : حار‎ 

DK breaks off here and ۱۱ ۰ 
conoloues at © 

CB add. : لم‎ 

ویکن : 6 

یرفی : € 

CB : علیا‎ 

C without diaeritical points 

0 breaks off here and continues 
al recipe no. 489. 

Lacuna in GB 

CB : تد‎ 


۳۸۲ الحوائي 


6 : الزیت‎ )6520( Lacuna in CB (6483) 
Com. (6521) C resumes here (6484) 

© : بوذ‎ )6522( Lacuna in C. (6485) 

C om. :(623) - (6523) C om. (6486) 
CB add. : واحد‎ (6524) Com. (6487) 
C8 ويتبل (*): ۲ (6525) وعود سذاب : .00د‎ )6488( 
CB add. : (ووین) المصلص (۶): © )6526( ویدی‎ 
CB om. (6527) © : المصلص‎ )6490( 

(6491) برزة : © (6528) التوم: © 
(6492) الیرم : 6 (6529) أو رطلین : © 
(6493) المرسا (#): © (6530) - (6530) ونسفد رطل : © 
(6494) المزت (م): 0 )6531( : 6 

© : لیام‎ )6532( CB om. (6495) 

C٥8 : ضفیه‎ )6533( C : وه‎ )6496( 

(6497) بعدرنس : € (6534) وتشقه : 01 
(6498) شل : © (6535) برنبة : 08 
)6499( - )6499( :سه 6 )6536( أو: add.‏ © 
)6500( زجاح : CB add.‏ )6537( بوما: CB‏ 

0 : المدائده : © (6538) ویقوم‎ )650(( 
CB : bad (6539) 6 : اناوي : ظ0: افاري‎ )6502( 
€ :)#8( عینه‎ )6510( C and CB : مقو‎ (6503) 
CB om. (6541) C and CB : مقر‎ (6501) 

(6505) مطفی : 68 )6542( معه : CB‏ 
(6500) لهه (*): C‏ )6543( حصا: CB‏ 

6 :)*( الودا: € (6544) حل‎ )6507( 
CB om. (6545) C8 : يتعمل‎ )6508( 

01 : محمصتین‎ )6546( CB : له‎ (6509) 
€8 : مدفوفتین‎ )6547( CB om. (6510) 
Lacuna in CB. (6548) C8 : اخر‎ )6511( 
08 : بل‎ )6549( C om :(6512) - (6512) 

CB : طیا‎ (6550) CB : تبلوا‎ (6513) 

CB om. (6551) CB om. (6514) 

(6515) المهلوح : € (6552) ويتزل : °8 
(6516) المسلوط : © (6553) وخفنه : © 
(6517) يرجعا مخا: € (+655) ویکر : © 
C om. (6518)‏ (6555) کالغض : © 


G8 : بزل‎ )6556( C8 : غرس‎ )6519( 


(6557) 
(6558) 
)6559( 
(6560) 
(6561) 
(6562) 
(6563) 
(6564) 
)6565( 
)6500( 
)6507( 
(6568) 
(6569) 
(6570) 
(6571) 
(6572) 
(6573) 
(6574) 
4)6575( 


(6576( 
(6577( 
(6578) 
(6579) 
(6580) 
(6581) 


(6582) 
(6583) 
(6584) 
(6585) 
(6586) 
(6587) 
)۵580( 
(6589) 
(6590) 
(6591) 


GB om. 
CB : زریعه‎ 
C8 : فیشره‎ 

كبابي : 60 

Sic in C and CB. 
CGC ۰ 
© : اللتب‎ 

کل : 6 

في : 6 
وبحط : © 
ویخل : © 


. رده : 6 


CB ۰ 
0 : والكير‎ 
C8 : الناس‎ 
CB om. 
© : ویضرب‎ 
6 : واتعذ‌ون‎ 


: والتيفاشي‎ Sic in CB. CB: العاسی‎ 


Possibly 

CB : فلو‎ 

خبرت : 68 

کبرا : © 

المكه (8): € 

الاشته : 61 

CB wihout : (#) السحائير‎ 
diacritical points © 

C om. 

حدار (ع): © 

CB om. 

C om, 

© and CB : سرار‎ 

C without diacritieal points 
68 : ويتزل‎ 

امصا (#) : © 

CB ۰ 


C om. 


الخواشي 
)6592( 
)6593( 
)6594( 
)6595( 
)6596( 
)6597( 
)6598( 
)6599( 
)6600( 


(6601) 
(6602) 
(6603) 
(6604) 
(6605) 
(6606) 
(6607) 
(6608) 
(6609) 
(6610) 
(6611) 
(6612) 
(6613) 
(6614) 
(6615) 
(6616( 
(6617) 
(6618) 
(6619) 
)6620( 
(6621) 
(6622) 
(6623) 
(6624) 
(6625) 
(6626) 
(6627) 


۳۸۳ 


C om. 

CB om. 

om.‏ بق 

هم : 6 

© : وانخلا‎ 
6 : ويحط‎ 
6 : خران‎ 
© :)۶( وفدك‎ 
CB without diacritical: )2( مسفب‎ 
points C 

CB om. 

CB ۰ 

C8 : الشماز‎ 
C8 : الشماز‎ 
C8 : الشماز‎ 
CB om. 

C8 240. : نظيف‎ 
Lacuna in CB 
68 : وتفر‎ 
6 : مقدوم‎ 
© : وتا‎ 

CB ۰ 

CB arn. 

يصلس : € 
توم : 6 

CB om. 

زعتر : 6 

CB om. 

CB : بقطع‎ 


لتركماتي : © 


C om. :(6621) - 


CB om. 

C and GB : بحس‎ 
© : الحشيش‎ 
6 : حفر‎ 

CB ۰ 


C ۰ 


TAL 


(6628) 
(6629) 
(6630) 
(6631) 
(6632) 
(6633) 
(6634) 
(6635) 
(6636) 
(6637) 
(6638) 
(6639) 
(6640) 
(6641) 
(6642) 
(6643) 
(6644) 
(6645) 
(6646) 
(6647) 
(6648) 
(6649) 
(6650) 
(6651 
(6652) 
(6653) 
(6654) 
(6655) 
(6656) 
(6657) 
(6658) 
(6659) 
(6660) 
(6661) 
(6662) 
(6663) 
(6664) 


See Appendix no. 42. 
© :)*( ويدر‎ 
CB ۰ 
CB om. 
€8 : تحمیض‎ 
CB om. 
© :)*( ويترد‎ 
0 200. : يغور ثم يور‎ 
0 : الحناد‎ 
CGB : ویخد‎ 
See Appendis no. ۰ 
€ : وير‎ 
C om. 
© : ريقله‎ 
€ : يرى‎ 
© : وزعفران‎ 
CG ۰ 
€8 : ويتزل‎ 
CB om. 
C8 200. : ويشال من الدست‎ 
© : كانك‎ 
€ : ولذلك‎ 
© : ثانا‎ 
0 :)#( له‎ 
© قما:‎ 
CG ۰ 
€ : ليدبل‎ 
€ : يسمه‎ 
C ۰ 
GB ۰ 
CG ۰ 
CB om. 
6 om. (6660) - 
0 om. 
© : محللا‎ 
CB om. 
46 : صقر‎ 


(6665) 
(6666) 
(6667) 
(6668) 
(6669) 
(6670( 
(6671) 
(6672) 
(6673) 
(6074) 
(6675) 
(6676) 
(6677) 
(6678) 
(6679) 
(6680) 
(6681) 


(6682) 
(6683) 
(6684) 
(6685) 
(6686) 
(6687) 
(6688) 
(6689) 
(6690) 
(6691) 
(6692) 
(6693) 
(6694) 
(6695) 
(6696) 
(6697) 
(6698) 
(6699) 
)6700( 


C : محللا‎ 

CB om. 

CB om. 

ویدخل : € 

C ۰ 

حاترا : ۱0 فاترا : © 
شرانق : © 

C8 : وشعله‎ 

غمر: © 
صنث : 01 

CB : يبتى‎ 

CB : یی‎ 

المعاسي (*): 6 

٥8 : الصغيرة‎ 

سري (#): € 

القصمة : € 

وكراويا وأطراف ليب ووم مدقوق : 
add.‏ 6 

له (ه) : © 

CB : عل‎ 


e 


CB om. 

وبسقی : 01 
شرانق : © 

توم : 60 

C8 : ازرق‎ 

C without diacrical points. 
CB ۰ 

CB om. 

CB : ار‎ 

CB om. 

ويحرق : © 
العرفة : © 

كر : 6 

مکا: 0 

GB om, 

C8 : ار‎ 

اعمده )(: 6 


(6701) 
)6702( 
(6703) 
(6704) 
)6705( 
(6706( 
(6707) 
(6708) 
(6709) 
(6710) 
(6711) 
)6۵712( 
)6713( 
)6714( 
)6715( 
26716( 
(6717) 
(6718) 
(6719) 
(6720) 
)6721( 
(6722) 
(6723) 
(6724) 
)6725( 
(6726) 
(6727) 
(6728) 
(6729) 
(6730) 
(6731) 
)6732( 
)6733( 
(6734 
)6735( 
)6736( 
)3737( 


CB om. 

العق (#): € 
اخر : CB‏ 

C : یخرج‎ 

C8 : انعر‎ 

والافاوی : C8‏ ؛ والافاوي : © 
صيفه : 0 

CB om. 

CB om. 

اخري : 6 
پالخمر : © 
عرکا جیدا : CB‏ 
حسمه (8): © 
ويحرك : € 
CB om.‏ 

طولا : 6 

لاد : € 
ویصیر (*): € 
القامات :. © 
المكلس : © 
يطنى : 4 

CB : جیذ!‎ 

CB om. 

CB add. : dl 
68 : تلب‎ 
© : عشرة‎ 

ملح : 6 

CB orm. 

© : الضرنات‎ 
CB ۰ 

© : والرمان‎ 
C ۰ 

08 : صن‎ 
C8 : الصلیب‎ 
61 : تغربل‎ 
CGB om. 

بدمري (#): :۱6 اسود : .300 CB‏ 


ا حواشي 


(6738) 
(6739( 
(6740) 
(6741) 
)6742( 
(6743) 
(6744) 
(6745) 
(6746) 
(6747) 
(6748) 
(6749) 
)۵750( 
(6751) 
)6752( 
)6753( 
(6754) 
(6755) 
(6756) 
(6757( 
(6758) 
)6۵759( 
)67060( 
)6761( 
)6762( 
)67063( 
(6764) 
(6765) 
)6760( 
(6767) 


(6768) 
(6769) 
(6770( 
(6771) 
)6772( 
(6773) 


۳۸۵ 
01 : بحبة‎ 
CB ۰ 
CB ۰ 
6 : النضع‎ 
CB om. 
08 : فترع‎ 
6 : الريح‎ 
6 : قطن‎ 
© جزاء:‎ 
C ۰ 
€8 : الطية‎ 
CB om. 
CGB : يفشخ‎ 
CB om. 
CB add. : مطيب‎ 
€8 : وتدقه‎ 
GB : 
€ : وبدر‎ 
© : پالسیرج‎ 
08 : دکرنا‎ 
€ : یکون‎ 
© : التوم‎ 
C ۰ 
CB om. 
CB om. 
٤C8 : مطیب‎ 
°8 : الکسبرة‎ 
6 : السيرج‎ 


C om. (6766) - 


وقت عليه وتخلطه بعضه في بعض وترفعه 
الى : C add.‏ 

CB om. 

CB add. : مرارته : )+ وان‎ 

CB om. 0. :)#( والسد‎ 

جورتبا (*): € 

Û om. 


سيرج : 0 


TA" 


(6774) 
)0775( 
(6776( 
)6777( 
(6778) 
(6779) 
(6780) 
(6781) 
(6782) 
(6783) 
(6784) 
(6785) 
(6786) 
(6787) 
(6788) 
(6789) 
(6790) 
(6791) 
(6793) 
(6793) 
(6794) 
)6795( 
(6790) 


(6797) 
(6798) 
)6799( 
)6800( 
(6801) 
(6802) 
(6803) 
(6804) 
(6805) 
(6806) 
(6807) 


احواشي 


وتراب : € 

C om. 

یفعی : 6 

C repeats : سمسم‎ 

C : سيرج‎ 

سكر (۶): 6 

CB om. 

وينقل : 6 

C8 : جت‎ 

C8 : اجر‎ 

قطم مر : 6 

ویست : 46 

C8 : ار‎ 

وینی : € 

CB om. 

نفس (#): € 

السنور : © 

بشملی : 61 

C8 : بذوسله‎ 

وازدت (#): €؛ ورده : ٤C8‏ 

CB add. : فمعلك‎ 

C8 : واطراف‎ 

C adds here the first part of recipe 579, 
Recipes 575 10 579 are foundin the final 
pages of CB (ع85۷۰87)‎ but only partly in 
DK. 

CB om. 


DK ۸00. : الجوز‎ 


5٣۸ : الذي‎ 

DK : ما‎ 

DK : عند‎ 

بلسان : © 

DK add. : بالسکین‎ 
1۳ : ویتی‎ 

DK : کثیرا‎ 

DK : ابزار‎ 

D۸ : وترم‎ 


(6808) 
(6809) 
(6810) 
(6811) 
(6812) 
(6813) 
(6814) 
(6815) 
(6816) 
(6817) 
(6818) 
(6819) 
(6820) 
(6821) 
(68622) 
(6823) 
(6824) 
(6825) 
(6826) 
(6827) 


(6828) 
(6829) 
(6830) 
(6831) 
(6832) 
(6833) 
(6834) 
(6835) 
(6836) 
(6837) 
(6838) 
(6839) 
(6840) 
(6841) 
(6842) 


DK : صحیح‎ 
DK om. 


CB om. 

Sie in © and CB. DK : سكل‎ 
Sic in © and CB. DK om. 

الجوز :©؛ سوار الملوك : ×5 

CK ۰ 

سوابیر (8): € 

DK : بالسبرج‎ 

DK : يمس‎ 

DK : تعمل‎ 

DK ۰ 

CB : محلی‎ 

مدقرق غير ناعم ولا تمس : D۸‏ 
كما يشال سس الطاجن : DK add.‏ 
يايا: DK‏ 

See Appendix no. 46.K : ويستعمل‎ 
CB om. DK om. recipe 577. 

شوتر : © 

CB(§7r)ends here: there are three more 
pages at the end of the ms., in قن‎ very 


fragmentary state. 
CB ۰ 


CB add. : الصغار‎ 

Lacuna in CB. © : (=) بابوئه‎ 
CB om. 

یتخلل : 46 

بشفق : 0 

بشثان : © 

الشقان : © 

كالمصرية : © 

وجملس : © 

وعابته (#) : © in CB.‏ عاداتی!۱! 
DK (114 r) begins again here.‏ 
DK am.‏ 

الريحان: © 

وفلیل تعلع : DK‏ 


(6843) 
(6844) 
(6845( 
(6846) 
(6847) 
(6848) 
(6849) 
(6850) 
(6851) 
(6852) 
(6853) 
(6854) 


(6855) 
(6856) 

(6857 
(6858) 
(6859) 
(6860) 
(6861) 
(6862) 
(6863) 
(6864) 
(6865) 
(6866) 
(6867) 
(6868) 
(6869) 
(6870) 
(6871) 
(6872) 
(6873) 
(6874) 
(6875) 
(6876) 
(6877) 
(6878) 


الحواشي 


وعرق سذاب : DK‏ 

Lacuna in ۰ 

DK om. 

DK : يوجد‎ 

مرص : 40 ولا زهر : 1 

DK ۰ 

DK : سره‎ 

DK : ail 

ووصف (*): € 

Lacuna in 6. DK : صفة بصل‎ 
DK om. 

لافله (8): © وهر يوضم العروق 
مله : DK add.‏ 

DK : يضع‎ 

DK : فدرة‎ 

يسر : 821 

DK add. : لم‎ 

ریقی : ۱6 لم يلنى : DK‏ 

ويغليه : 5۸ 

5)٤ : للخرجه‎ 

DK : وتمعله‎ 

DK : في‎ 

DK خمر:‎ 

DK add. : فيما تنسب‎ 40K : تستعمله‎ 
CB om. 

بصل : 5۸ 

من کل شي فاسا. وبوشد : DK add.‏ 
وبطرح : DK‏ 

0) ۸00. : البصل ويصير عليه من‎ 
CB and DK om. 

وطبقة : )5 

DK : نان‎ 

DK : افرغ‎ 

صع : 60 صب : DK‏ 

DK ۰ 

زد فیه : 5×۸ 

يعدل : 21 


(6879) 
(6880) 
(6881) 
(6882) 
(6883) 
(6884) 
(6885) 
(6886) 
(6887) 
(6888) 
(6889) 
(6890) 
(6891) 
(6892) 
(6893) 
(6894) 
(6895) 
(6696) 
(6897) 
(6898) 
(6899) 
(6900) 
(6901) 
(6902) 
(6903) 
(6904) 
(6905) 
(6906) 
(6907) 
(6908) 
(6909) 
(6910) 
(6911) 
(6912) 
(6913) 
(6914) 
(6915) 


ویقی : 5۸ 
سنة آخری : DK‏ 
عنه القشر المنحل عيه : .300 )5 
وتععل : D۸‏ 
ظل : D۸‏ 

DK add. : الماه‎ 
01 : عشرین‎ 


DK om. :)6886( - 


© :)#( السه‎ 
0۸ : ویفشر‎ 
CB om. 

DK om. 

وس : 1216 
لكبير : 5×۸ 
DK ۰‏ 

12 : يشرط‎ 
DK ۰ 


CG om, 


DK add. : معمول‎ 


DK om. 
DK ۰ 


زعطر مدترق : 5×۸ 


ولركر : © 
طیب : )5 
CB ۰‏ 


کبار : 


DK add. 


DK : صححة‎ 


به و 


DK 


5×۸ : وبرنحذ‎ 
DK om. 

DK om. 

بغطاء : 5)۸ 
الى وتت : D۸‏ 
اعسله : DK‏ 


لت + 
لباه 


DK add. 


ثانه : DK‏ 
الترنج : 


DK 


FAV 


۳۸۸ 


(6916) 
(6917) 
(6918) 
(6919) 
(6920) 
(6921) 


(6922) 
(6923) 
(6924) 
(6925) 
(6926) 
(6927) 
(6928) 


الحواشي 


وبوخذ : 98 

DK ۰ : ویقلع‎ 

DK add. : وقلب‎ 

بندق : 5۸ 

DK : وناخذ‎ 

C without : مطبوخ : خط؛ مخمر‎ 
diacritical points. DK add 
DK om. 

يعقد : 6 

على قوام : DK‏ 

DK ۰ 

في البرنية : 11 

DK : ویعمل‎ 

5)٤ : تصفر‎ 


DK om. :(6929) - (6929) 


(6930) 


CB om. 


DK om. :(6931) - (6931) 


(6932) 
(6933) 


(6934) 
(6935) 
(6936( 
(0937) 
(6938) 


(6939) 
(6940) 


(6941) 
(6942) 
(6943) 
(6944) 


DK : البالي‎ 

C8 : یحلی من‎ ؛CB‎ and D۸ : الى‎ 
DK 200: : ان لا من‎ ۰ 
DK om. 

5٤۸ : مسحوق‎ 

DK : جوزة‎ 

تصفی : 5×۸ 

DK reads from this point to the end of 
he recipe: ثم يضاف إليه دهن‎ 
لوز عليب ثم يبخر له إناء بعود وعلبر ثم‎ 
يستعمل في ذلك الاناء ويختم بدهن لوز‎ 
ایضا ويغطى ويشال إلى وقت الحاجة‎ 
يعبى سكردان‎ 

٤8 : فی‎ 

End of CB86 ۱ CB 87and ع‎ 88v 
have been put together at random 
DK : صفه‎ 

اخرى : 5)۸ 

DK om. 

DK : بتزل‎ 


(6945) 
(6946) 
(6947) 
(6948) 
(6949) 
(6950) 


(6951) 
(6952) 
)6953( 
(6954) 
(6955) 
(6956) 
(6957) 
(6958) 
(6959) 
(6960) 
(6961) 


(6962) 
(6963) 
(6964) 
(6965) 
(6966) 
(6967) 
(6968) 
(6969) 
(6970) 
(6971) 
(6972) 
(6973) 
(6974) 
(6975) 
(6976) 
(0977) 


DK om. 

سنه تخليل : ×0 

DK : ویستعمل‎ 

DK om. 

DK om. 

There are two versions ofthis recipe, in 
C and in DK. The one in C 140r 


corresponds to DK ۱۱5۱ while © 143e 
corresponds to DK ۷۰ 


DK : يضر‎ 

الى أن : DK‏ 

DK add. : وبستع : 6 بالماء‎ 
DK om. 

DK : ویشال‎ 

ویترك : 1 

DK : يتعقد‎ 

D۸ : ونزله‎ 

الى وقت : 5۸ 

DK add. : الها‎ 

There are two different versions of (his 
recipe in DK. For editing purposes 
we have followed here DK 1 ۰ 
D۸ : الشمر‎ 

في خل : )5 

DK : سلفه‎ 

DK : اليه‎ 

DK add. : محمصة‎ 

DK add. : ضربا‎ 

وترقع : 1216 

]( ۰ 

DK : ail 

DK : یشم‎ 

DK om. 

DK om. 

صنة السفرجل : ×5 

سکردان : (1؛ بسکردان : 68 
وان لم يكن : 9 


سفرجل : 15 


(6978) 
(6979) 
(6980) 
(6981) 


(6982) 
(6983) 


(6984) 


(6985) 
(6986) 
(6987) 
(6988) 
(6989) 
(6990) 
(6991) 
(6992) 
(6993) 
(6994) 
(6995) 
(6996) 
(6997) 
(6998) 


(6999) 
(7000) 
(7001) 
(7002) 
(7003) 
(7004) 
)7005( 
(7006) 
(7007) 
(7008) 
(7009) 
(7010( 
(7011) 


الحراشي 


CB and DK : نخد‎ 

DK om. 

DK : عرق‎ 

عليه : ۱10۸ حتی يمرق واجمل على : 
DK add.‏ 

DK فه:‎ 


۰ 


DK om. (6983) - 


DK : قرام‎ 

DK add. : ل اثاء‎ 

DK om. 

الجرراني : 0 الجرز : D5۸‏ 
الى أن بستخرجه : 5۸ 

DK 200. : مدتوق‎ 

CB and DK : ویخر‎ 

CB and DK : له‎ 

CB and DK ۰ : بعود وعلير‎ 
CB and DK : فيجمل ف‎ 

DK : ai 

DK om. 

DK om. 

DK 200. + قدر‎ 

فاذا أخحذ له قوام ترمي عليه أطراف الطيب 
وقليل نعناع وخل خمر طیب: DK add.‏ 
وتطبخه حتى یاخذ له قرام 

ويتزل : ۱۳0 من : DK add.‏ 
ويثرك : 1۶ 

See Appendix no. ۰ 

DK om. 

وهر خیار : 5)٤‏ 

الصغیر : )5 

يشال من الماء والملح : DK‏ 
اياما : DK add.‏ 

See Appendtk no. 48 - 50. 
DK om recipe. 597. 

DK : محمصة‎ 

DK : مدقرقة‎ 

DK : توم‎ 


22012 
(7013) 
(7014) 
)7015( 
)7016( 
7017 


(7018) 


(7019) 
)71020( 
(7021) 
022) 
)023( 
(7024) 
)7025( 
)7026( 
(7027 
(7028) 
(7029) 
(7030) 
(7031) 
)7032( 
)7033( 
)2034( 
)7035( 
(7036( 
(7037) 
(7038) 
(7039) 
(7040) 
(7041) 
(7042) 
(7043) 
(7044) 
(7045) 
(7046) 


۳۸۹ 
مقشور : 105 
رژوس : DK add.‏ 
طیبا : (۲؛ lle‏ :© 
من بعض قشره ابضا : .200 10 
ی : 6 
شیب : See A. 51 - 52. DK add.‏ 
ppendix no‏ 
صفة يقطين : ۱12۴ القرع : C. marg.‏ 
add‏ 
البقطين : .300 5)۸ 
من : DK add.‏ 
لطات : DK‏ 
صلقه : DK‏ 
وبعض : D۸‏ 
يشال : 5K‏ 
بالسکر : 1 
إلى أن : DK‏ 
DK ۰‏ 
DK ۰‏ 
باق تعناع : DK add.‏ 
إلى ان : DK‏ 
بخذ : 1216 
بالعود والعنبر ثم : )0 
ف البرنية : 1 
المیزاج : DK‏ 
البرئية : DK add.‏ 
DK om.‏ 
الطيب : DK add.‏ 
آخری : DK‏ 
DK om.‏ 
DK om.‏ 
DK om.‏ 
باني : 0 
مدهنة نظف : ×5 
تطرمیز : 5۸ 
غمرا جیدا : DK add.‏ 
تطعة زجاج أو: .200 0 


۳۹۰ 


(7047) 
(7048) 
(7049) 
)7050( 
(7051) 
)7052( 
)7053( 
)7054( 
)7055( 
)7050( 
)7057( 
)058( 
(7059) 
(7060) 
(7061) 
(7062) 
(7063) 
(7064) 
(7065) 
(7066) 
(7067) 
(7068) 
(7069) 
)7070( 
(7070) 
(7072) 
)7073( 
(7074) 
)7075( 
(7070) 
(7077) 
(7078) 
(7079) 
(7080) 
(7081) 
(7082) 
(7083) 


الحواشي 


DK add. : نظيفة‎ 
D۸ : ويعمل‎ 

DK۸ افريقها:‎ 
D۸ : انحل‎ 

5×۸ : بصاعين‎ 
DK add. : راسه‎ 
DK add. : بالخل‎ 
۲ : المملوح‎ 
5٤ شيء:‎ 

DK ۰ : ترم‎ 
See Appendix no, ۰ 
DK : الترم‎ 


- (7059): تغمره عاه وارمیه : ×5 


مذفت : ×5 

DK فيه:‎ 

وتغطی : 1 

DK : رأسه‎ 

DK om. 

DK om. 

وتترکه : 5۸ 
البصل : 0 

صفة اللبن : ×5 
البلغم : DK‏ 

صئة المشحاء : 1216 
بنك : DK‏ 

DK : اللحم‎ 

اللبن : .200 DK‏ 
مهرول : 5×۸ 
البدن : 5۸ 

صنة الکامخ : )0 
المزر نحوش : C and DK‏ 
ورد (#): © 
وبعل : DK‏ 

DK ۰ 

DK ۰ 

الى (م): € 


والعقر :۸[ .€ Si in‏ ؛ العف : راداندوه۳ 


(7084) 
(7085) 
(7086) 
(7087) 
(7088) 
(7089) 
(7090) 
(7091) 
(7092) 
(7093) 
(7094) 
(7095) 
(7096) 
(7097) 
(7098) 
(7099) 
(7100) 
(710) 
22102) 
)7103( 
(7104) 


)7105( 
(7106( 
(7107) 
(7108) 
(7109) 
(7110) 
(7111) 
)7112( 
)7۱13( 
(7114) 
)7۱15( 
(7116) 
2۱۱7 
)7۱18( 
)7۱۱9( 


DK : 

DK : 

Sie in © (#) DK ۰ 
5× : صئة المخللات‎ 
5×۸ : نشل‎ 

DK : طياعه‎ 

DK۸ : الكبد‎ 

اللله : © 

صفة البصل : 1216 
صارت : 19 

DK : میا‎ 

DK om. 

صنة السلجم : DK‏ 
تفحة : DK‏ 

صفة الزیتون : 5۸ 
الذي يعمل : 1 
وأما الزيتون : )5 
DK om.‏ 

DK om. 

DK om. and add. : فان‎ 
: الا بشرعا (#): 40 صفة الاسیرغار‎ 
DK 

D۸ : يستخن‎ 

D۸ : ويعبر‎ 

يستخن : 5۸ 

مداومته : 5۸ 

صفة اللیمون : 5×۸ 
وتعمل : 5٤۸‏ 

DK : مدقوقة‎ 

DK : مخروط‎ 

صغة آخری : DK‏ 


صنة أخخرى : DK‏ 


عجيب : DK add.‏ 
من ممل : 1216 


ولكن : .100 © 


DK ۰ 


)7120( 
(7121) 
202122 
)7۱23( 
(7124) 
(7125) 
(7126) 
(7127) 
(7128) 
(7129) 
(7130) 
(713) 
(7132) 
(7133) 
(7134) 
)7135( 
(7136) 
)7137( 
)7۲۱38( 
)7139( 
(7140) 
(7141) 
(7142) 
(7143) 
(7144) 
(7145) 
(7146) 
(7147) 
(7148) 
(7149) 
)7150( 


(715) 
)7۱52( 
)7153( 
(7154) 
)155( 


الحوائي 


DK om. 
DK add. : الجیع في إناء زجاج‎ 
DK : قویا‎ 
DK ۰ 
1 ۸00. : جیدا : 121 صفة آحری‎ 
5۸ : فتجمل‎ 
12۴ قنصة:‎ 
5۸ : زیت طیب‎ 
DK : ویکسره‎ 
DK : بزره‎ 
DK om. :(7130) - 
DK 300. : الرعاء : ×0؛ الذي له‎ 
DK 200. : وتلقيه عليه‎ 
DK : أخرى‎ 
DK : علييا‎ 
DK : ونحشی‎ 
D۸ : علح‎ 
DK om. :(7137) - 
DK : ویرد‎ 
© : قصرء‎ 
5۸ : تشیله‎ 
DK : عاد‎ 
DK ۰ 
DK ۰ 
125 : كبس‎ 
DK جيد:‎ 
5×۸ : بنقس‎ 
DK : وتشتمه‎ 
DK om, 
DK om. 
See Appendix no. (*) وخمس كسا‎ 
541. C repeats three times 
DK الکسا:‎ 
DK ۰ : وبخرج من فشره‎ 
DK : على‎ 
DK add. : ويعمل‎ 
DK om. (155ج):‎ - 


471 56( 
(7157 
(7158) 
(7159) 
(7160) 
(7160) 
(7162) 
(7163) 
(7164) 
(7165( 
(7166) 
(7167) 
(7168) 


(7169) 
(7170) 
(7171) 
)7172( 
)7173( 
(7174) 
)7175( 
)7176( 
۱۱37۹ 
)7۱78( 
29٩ 
)7۱80( 
(7181) 
(7182) 
(7183) 
(7184) 
)7185( 
)7۱86( 
(7187( 


۳۹۱ 
رفع : DK‏ 
وتعصر : 5۸ 
ئارنعة : DK‏ 
ویشهر : 5۸ 
بشاهیر : D5۸‏ 
وانشر : 1216 
رتب ره : ۱0 زیت طیب : 5۸ 
صفة آخری : DK‏ 
وبصلر + “DK‏ 
صلل : 0۸ 
صلقه : )5 
ویثقل : DK add.‏ 
حتى لا يبقى فبه شي» من الماه : 21 
add.‏ 
DK om.‏ 
يطحن : 6 
محمصین : O)‏ 
مدقروقین : ×5 
يما (#): © 
الطاجن : 12 
مهرس : 5۸ 
صفة آخری : 9 
تزبد : DK‏ 
يكس : 0 
يتطحن : € 
پیدر : D۸‏ 
یانسون : DK‏ 
وريب (#ع): 4€ الماء: add.‏ © 
البقدونس : 128 
وقدم : 0 
عمل : D۸‏ 
مكلرس : © 


صفة حمص : 5۸ 


(7۱88) - (7188) حتى لا يبقى فيه حمصة واحدة 


صحيحة ويكون قد خی احية حمصًا 
صحاخا : DK‏ 


DK om. : (7189) - (7189) 


۳۹۲ 

(7190) واطل (ه): ٤‏ 

DK add. : ویعمل عليه‎ )7۱9۱( 

(7192) مخروط : 19 

D5۸ : وتنقع‎ )7193( 

(7۱94) شيء: ۱5 

DK جید:‎ )7۱95( 

DK om. (7196) 

(7197) - (7197) وبخلط جیدا ويعمل فيه لیمون 
مالح آکثر من الخل ويرش على وجهه 
DK :‏ 

DK om. (7198) 

DK : يعمل‎ )7199( 

(7200) قلبه : € 

D۸ : فل‎ )7201( 

(7202) الشر : © 

٤ : مخروط‎ )7203( 

(7204) وزر ورد: 5٤‏ 

(7205) صفة حمص ار : 1 

DK : صحفة‎ (7206) 

(7207) اطل : © 

(7208) ویتطع عليه سذاب ويقدم : 1 

(7209) صفة حمص کیسا: 5×٤‏ 

DK add. : ومد حمص‎ )7210( 

DK : مليح‎ (7211) 

D٤ : ویری‎ )7212( 

DK : فيه‎ (7213) 

(7214) الزعطر : ۲ 

D5۸ : ویدهن‎ )7215( 

DK. : ى مليح‎ ۱6 and 0× البدن:‎ )7216( 
add 

(7217) صفة حمص كا سلیق : 5)۸ 

DK om. (7218) 

DK add. : الكسا‎ (7219) 

(7220) الا شي۰ : ×0 

(7221) المصلوق : )5 

DK : يمل‎ )7222( 

(7223) وتضرب : )5 


اخواشي 


(7224) 
)7225( 
)7220( 
2227) 
(7228) 
(7229) 
)2030( 
)7231( 
)7234( 
)7233( 
(7234) 
)7235( 
(7236) 
)7237( 
(7238) 
(7239) 
(7240) 
)7241( 
)7242( 
(7243) 
(7244) 
)7245( 
(7246) 
(7247) 
(7248) 
(7249) 
)7250( 
)725۱( 
)7252( 
(7253) 
(7254) 
)7255( 
-)7256( 
)257( 
)7258( 
)7259( 
(7260) 


DK : باليد‎ 

DK om. 

لر (#): 6 

انتفع به : 1 

ثم يؤخذ : D۸‏ 

DK : رفيع‎ 

DK add. : zl 

زیتطیب : )5 

ئم بحرك : D۸‏ 

او ينزل : 5٤‏ 

کفایته وثلیل : .۸00 DK‏ 
أطراف : DK‏ 

ذلك الحوائج : :9 
ویشهر : 1016 

والجبن الشامي والزييب : .للد )0 
من : DK add.‏ 

8 add. : ویقدم‎ 

صفة حمص كا ار : )5 
المصلوق : ×5 

DK om. 

زيتطيب : )×5 

DK om. 

DK add. : پابس‎ 

قلب : )5 

ویدی : 6 

DK add. : محمصة‎ 
DK : وبرقع‎ 

صفة اخری : )0 

صلئه : 1۳ 

من الزعطر اليابس : 116 
رتلب : ×5 

فستی : 121 

(7256) ويمجعل فوقه زیت ویرفع : )5 
صئة حص : ×5 

DK : قرمه‎ 

تقطع : 1 


DK : ویشال‎ 


(7261) 
(7262( 
(7263) 
(7264) 
(7265) 
(7266) 
(7267( 
(7268) 
(7269) 
(7270) 
(7271) 


)7272( 
)7273( 
(7274) 
)7275( 
(7276( 
(7277) 
(7278( 


(7279) 
(7280) 
(7281) 
(7282) 
)7283( 
(7284) 
)7285( 
(7286( 
(7287) 
(7288) 
(7289) 
(7290) 
(7291) 
)7292( 
(7293) 
(7294) 


زمان : 


الحواشي 


على النار : 5٤‏ 
ارشی : 5×۸ 
البیض : 5×۸ 
صف : 101 
فلية : D۸‏ 

DK om. 

رفيع : DK‏ 
ونعناع : DK‏ 
لم : ۰ DK‏ 
كاد (ی : 0 


- (7271) وتعصرهم على ملح وتنزلهم 


عليه ووزن درهم مصحون کمون ووزن: 
DK‏ 

DK add. : ووزن‎ 

DK add. : ورزن‎ 


DK add. : نسفین‎ 

الشهل (#) : :6+ التشهير : ×5 
يكون : DK add.‏ 

كثر (*): © 


- (7278) بالبقول في زبدية صيني أو 


قيشاني ونوضم عليه الحوائج : © 
وسهر الق : ×0 
ننظيفها : 1٤‏ 
النفل : ×5 

DK om. 
DK : ویقد‎ 
5) : هذا الحمص على طرف‎ 

DK 
DK add. : فيجمل : 0۸؛ منه قليل‎ 
C ۰ 
: البندقية‎ 
DK ۰ 
See Appendix no. 53. 
0) : صفة تتبيل‎ 
5) : القرتبيط‎ 
5×۸ : الترنبيط‎ 
DK : لمیتا‎ 


DK 





(7295) 
)7290( 
(7297) 
(7298) 
(7299) 
)7300( 
(7301) 
)7302( 
)303( 
(7304) 
)7305( 
)7306( 
)7307( 
(7308( 
(7309) 
(7310( 
(7311 
(7312) 
(7313( 
(7314) 
)7315( 
(7316( 
(7317 
(7318( 
(7319( 
(7320( 
(7321) 
)7322( 
)7323( 
(7324 


)7325( 
)7320( 
(7327 
(7328) 
(7329( 
(7330( 


۳۹۳ 


ماژه : DK add.‏ 
القرنبيط : )5 
المرامح (8): © 
ويقدم : 1 

DK om .0 : حملة‎ 
DK om. 

صفة اشری : 5۸ 
DK ۰‏ 

قليلة : © 
وترم : DK‏ 
دقرا : DK‏ 
ويعيلوا عليه : 
عليه : DK‏ 
DK ۰‏ 
طیب : DK add.‏ 

یط ویخمر ویژکل : .200 5)۸ 
صفة اشری مثه : 116 

D۸ : یصلی‎ 

القرئبیط : 5 

ویعلق : 1 

DK : بوخد‎ 

پلعت (4) : €+ في دهنه : DK add.‏ 


DK ۰ 


- (7317) فيه كراويا وسذاب : 101 


DK add. : محص‎ 
5۸ : مجروش‎ 

DK om. 

DK : والتوم‎ 

DK add. : ويعبى‎ 

ویغلب : ۲ 

ویدر عليه قلب فستق وکراویا وسذاب : 
DK om .DK add‏ 

DK om. 

DK om. CG. ; مختر‎ 

وتقلب : 5×۸ 

جوز : ۸ 

وتوم : 1 

ویکو (*): 6 


۳۹ 


ررووج) تخيلة ویقدم : 0۸ 

(ووور) صنف اخر : 5۸ 

DK add. : به‎ (7333) 

(7334) شرح (۳): ۱6 السیرج : 5۸ 

(7335) محلی : 5۸ 

DK add. : جیدا‎ (7336) 

(7337) يسبقى : 5۸ 

C om. DK add. marg. (7338) 

DK : مطجنة‎ )7339( 

(7340) - (1310) : بسیرج وتجعله فيه ويجعل عليه 
قليل سذاب : 5۸ 

(234۱) صفة حمص : 121 

DK کیسا:‎ (73492) 

DK add. الکسا:‎ (7343) 

DK add. : ويرقع‎ )7344( 

(7345) وعسك : :6؛ مقتول بسك : 5۸ 

DK add. : قدر الحاجة‎ )7346( 

D٤ : برفع‎ )7347( 

(7348) بك : 6 تدیق : D۸‏ 

(7349) ارنيدش (*): © 

(7350) يشرط أن يكون : .300 )5 


(7351) الایفی : .2۵0 DK‏ 
(7352) ويضيف : 135 
)7353( للیه : DK‏ 

(7354) الفات (8): © 
(7355) الجوراني : © 
(7356) داي (4): © 
(7ووج) من : DK add.‏ 


D۸ add. : بالزعفران‎ )7358( 
D۸ : واحدهم‎ )7359( 

(7360) ویلقی : 5۸ 
)7361( علیم : DK‏ 

(7362) إلى ان : DK‏ 
(7363) يبقى : DK‏ 

(4ندج) کالخلاف : 6 
(7365) الصحون : 5۸ 
(7366) ویعمل : 1016 


الحواشي 


)7307( 
)7368( 
(7369) 
)7370( 
(7371) 
)7372( 
)7373( 
(7374) 
)7375( 
(7376( 
)7377( 
)7378( 
)7379( 


)7380( 
(7381) 
(7383( 
(7383) 
(7384) 
(7385) 
(7386) 
(7387( 
(7388) 
(7384) 
)7390( 
(7391) 
(7392) 
)7393( 
(7394) 
)7395( 
)7390( 
)71397( 
)7398( 
(7399) 
(74100) 
(7401) 


وقلب اللوز : 1۴ 

5٤ : ویشهر‎ 

التللة : 121 

DK ۰ 

الطب : 5×۸ 

D۸ : السمین‎ 

بالساطور العادة : × 
فخار : DK add.‏ 

DK om. 

ويأحذ : )5 

5٤ : ویسل‎ 

DK add. : وسذاب‎ 

ليمونة : ۸(؛ واحدة مقطعة ویقلی على 
الثار فليا جيدًا ویعصر عليه لیمونتین : 
DK ۰‏ 

D۸ : خضر‎ 

DK : ویشال‎ 

DK add. : نهر‎ 

له : 6 

ویسلق : 121 

DK : وتوم‎ 

وزینطب : 15 

صفة آخری : 19 

يصلق : 1۶ 

DK add. : له‎ 

پسیرج ؛ ۰ DK‏ 

DK om. 

Sic in DK. ©: الفرنحن‎ 
5۸ : اردت‎ 

ماه لیمون : ×5 

See Appendix no. 56. 
DK : صفه‎ 

أخرى : :991 

CG and DK : بالسيرج‎ 
DK add. : ئم‎ 

DK add. : له‎ 

DK om .DK add : ویزاد ماء لیمون‎ 


(7402) 
(7403) 
(7404) 
(7+405) 
(7406) 
(7407) 
(7408) 
(7409) 


(7+410) 
(7411) 
(7412( 
(7413) 
(7414( 
)7415( 
(7416( 
(7417) 
(7418) 
(7419) 
(7420) 
(7421) 
(7422) 
(7423) 
(7424) 
)7425( 
(7426) 
(7427) 
(7428) 
(7429) 
(7430) 
(743) 
(7432) 


ا راشي 


DK : وتوم‎ 

DK om recipe no. 630 

وبتطجن : © 

زيت: © 

وسيرج : € 

D۸ : صفه‎ 

DK : أخرى‎ 

بقشر ویسلق ویقلی بزیت شیرج ویقلی 
له بسل تروط حتی: This recipe in DK‏ 
ينضج ويجمل عليه حل وفلیل طحينة ويرد 
عليه ويقليه ويمعل عليه يسيرًا من أطراف 
الطیب وان أردت تمليه بسكر وان أردت 
تعمل فيه يسير توم ویژکل 

سفه : 1216 

DK : أخرى‎ 

DK om. 

ماء : 6 

4 and DK : وترم‎ 

صفة اخرى : 5)٤‏ 

DK om. 

DK add. : فيه‎ 

DK om. 

DK : وترم‎ 

DK add. : على‎ 

DK om. 

وتیرده : دا 

صفة أخرى مله : )5 

DK add. ۰ : تصنع‎ 

DK add. : عليه‎ ۱6: and DK : بختر‎ 
© : نقلب‎ 

C and DK : وترم‎ 

See Appendix no. 57 ~ 60. 
DK add. : أخرى : 12+ منه‎ 
1 : ويلبث‎ 

C and DK : بالسيرج‎ 

قد ایتت : 5۸ 


(7433) 
(7434) 
(7435) 
(7436) 
(7437) 
(7438) 
(7439) 
(7+440) 
(7441) 
(7442) 
(7443) 
(7444) 
(7445) 
(7446) 
(7447) 
(7448) 
(7449) 
(7450) 
(7451) 
(7452) 
(7453) 
(7454) 
(7455( 
(7456) 
)7457( 
(7458( 
)7459( 
(7460) 
(746) 


(7462) 


DK om. 

D۸ : مدقوقان‎ 

وكثبر من : 5۸ 

DK : وتوم‎ 

DK om. See مرا‎ no. ۰ 
DK add. : أخرى‎ 

DK om. 

ویصلق : 5۸ 

من لته + ۰ DK‏ 

DK : فانها‎ 

C and DK : میرح‎ 

DK om. 

DK om. 

DK : کثیر‎ 

DK : الحوائج‎ 

CG and DK : والسيرج‎ 

یصفی : 5۸ 

See Appendix no. 62 

صفة الصفصات : 121 

DK : الانسان‎ 

DK : اجرد‎ 

DK add. : 4 

DK om. 

الفرمان : 5۸ 

DK add. : لپا‎ 

صفة الخلا : 121 

5٤ : الذي‎ 

التي : 21 

من الجوف والماء سمي الماموني لقلة 
اذاءه وهو مأءون القائلة وهو شلال 
يستعمله العوام من الناس: .2010 0K‏ رکل 
حب بارد يابس يسلح للخلال وهو انقع 
من الخار اليابس وأجود ما يستعمل الخلال 
في الفم بعد أن ينقع في الماء ليلة أو ليلتين 
لیفوح في التخليل ولثلا بكر بين الأسنان 
فیحتاج إلى إخراجه بالملقاط 

صئة عیدان : غ11 


۳۹۹ 


(7463) 
(7464) 
(7465( 
(7466) 
(7467) 
(7468) 
(7469) 
(7470) 
(7471) 
(7472) 
(7473) 
(7474) 
)7175( 
)7476( 
(7477) 
(7478) 
(7479) 
(7+480) 
(7481) 
(7+482) 
(7483) 
(7484) 
(7485) 
(7486) 
(7487) 
(7488) 


(7489) 
(7490) 


(7491) 
(7492) 
(7493) 
(7494) 
(7+495) 
(7496) 
(7497) 
(7498) 
(7499) 


الحواشي 


واليباسة : 1016 

DK : وسط‎ 

صفة : 1016 

المرود : © 

لتنضيف : 5۸ 
الاسنان : 1916 

بشن :6 

DK اذا:‎ 

C and DK : الصلاية‎ 
5) : صنت أشنان‎ 
DK om. 

العاري : € 

DK : الأسنة‎ 

البصا: © 

DK : المحلول‎ 

DK ۰ 

DK : في‎ 

DK : وقية‎ 

ویضب : 4 

DK om. 

الشعیر : ©؛ العد: ×5 
والدواء : DK‏ 

بعلو : 6 

ثم تبخره بغيره : 1016 
تضيف : 1216 

DK : لكل‎ 

رطلین : 5۸ 

DK ۰ 

DK : مثثال‎ 

رياض : 101 

DK ۰ 

كان للمأمون لغسل یده : .200 D9)‏ 
الفارسي المعروف بالعصافيري : .100 0۸ 
البياض : DK add.‏ 
DK om.‏ 

DK : السمام‎ 

المحطرف: © 


DK om. (7500) 

DK add. : من قشره‎ (7501( 

DK om. (7502) 

Lacuna in C. (7503) 

Lacuna in C. (7504) 

DK om. (7505) 

(7506) بالبخور : ۲ 

DK om. :)7507( -)7( 

DK om. (7508) 

5۸: دقیق‎ )7509( 
C breaks olf here. DK includes three 
other receipes (sce Appendix no. 63-65). 
The first part of recipe 642 is not in © 

DK : ملوه‎ (7510) 

(7511) المصبوع : 5۸ 

C begins again here. (7519) 

(7513) ولذا كان أبيض : )0 

DK om. (7514) 

(7515) سل : 5۸ 

(7516) ايل : © 

(7517) المحلب : 11 


)7518( من : DK add.‏ 
(7519) “ (7519) السل روسا فيه سافته : © 


(7520) ئيء: 5۸ 

DK : اليله‎ (7521) 

DK add. هذه:‎ (7523) 

(7523) الاولن : © 

Com. (7524) 

D۸ : بترك‎ )7525( 

(7526) پسیر: 0 

(7527) زنر : 1 

(7528) مصحرئیی : 40۸ منخولین : ۱۲۵۰ 
DK ۰‏ 

DK om. (7529) 

DK : ملیح‎ (7530) 

DK : معه‎ (7531) 

(7532) فیل : ×5 


(7533( 
(7534) 
)7535( 

7536( 
)7537( 
(7538( 
(7539) 
(7540) 
(7541) 
)7542( 
(7543) 
(7544) 
)7545( 
(7546( 
)7547( 
(7548) 
(7549) 
(7550( 
(7551) 
(7552) 
)7553( 
)554( 
)7555( 
)7550( 
)7557( 
)7558( 
(7559( 
(7560) 
(7561) 
)7562( 
(7563) 
(7564) 
)7565( 
(7566( 
)(7567( 
(7568) 
(7569) 


DK add. : العليب‎ 
C and DK : jj 


فردويرة : ٩‏ نحودروس : 


DK add. : واحد‎ 
DK : رت‎ 
DK add. : واحد‎ 
DK om. 


اخراشي 


DK 


وكافور رياحي وییخر بعود : )0 


DK om. 
DK om. :(7542) - 
في الأصناف وكافور ويشرح‎ 
DK add. : رياحي‎ 
DK : صفة‎ 
DK : أخرى‎ 
DK om. 
DK add. : ملوكي‎ 
DK ۰ 
DK ۰ 
1 : مدقرق‎ 
DK هر‎ 
15 : ينعف‎ 
5۸ : لم پنخل‎ 
۲ : ادق في‎ 
DK : يستعمله‎ 
DK : جمیعه‎ 
DK : نهر ملیح‎ 
DK : أخرى‎ 
0 بشا:‎ 
© : امتنان‎ 
DK : مله‎ 
0 زبو:‎ 
DK ۰ 
1۱ : تفتی‎ 
DK : أخرى‎ 
DK : افيه‎ 
DK add. : واحد‎ 
DK om. 


DK 200. : 


۰ 


)7570( 
)7571( 
)7572( 
)7573( 
)71574( 
)7575( 
)7570( 
075377( 
(7578; 
(7579) 
(7580) 
(7581) 
(7582) 
(7583( 
(7584) 
(7585( 
(7586) 
(7587 
(7588( 


)7589( 
)7590( 


(591) 
(دوو7) 
(7593) 
(7594) 
(7595) 
(7596) 
)7597( 
(7598( 
)7599( 
)7600( 
)7601( 
)7602( 
)7603( 
)7604( 
(7605) 
)7606( 


بحريرة : DK‏ 
مطحونا : DK‏ 
ابتی : 5×۸ 
اشنان : DK‏ 
آخر : DK‏ 
وقرمه (#): © 
ثلاث : DK‏ 
DK om. :(7577) -‏ 
نهد : D۸‏ 
اهر : DK‏ 
DK ۰‏ 
الصلع : 1 
اليد : DK‏ 
البرقرق : ×5 
وكذلك : 5۸ 
نعلت : DK‏ 
DK om.‏ 
قلع : DK‏ 
يقلع : 1 
الستوير : DK‏ 
السيرج : CG and DK‏ 
ويترك : DK‏ 
عليه : DK‏ 
وكذلك : 5)۸ 
علق : D۸‏ 
بدهن : D۸‏ 
فإنه يأتي : ×5 
وكذلك : 5٣۸‏ 
رح : DK‏ 
اليه : © 
مغلوت : © 
تلف : DK‏ 
القطلق : 0۸ 
يرل : DK‏ 
تنسفه : DK‏ 
ونسقیه : € 


C om. 


۳۹۷ 


۳۹۸ الحوائي 


DK om. (7644) DK add. : ثم‎ (7607) 

(7608) بتعىل: 0۸ (7645) بتبخر : DK‏ 

)7609( فانه : DK‏ (7646) بتبخر : 5۸ 

DK : iil مرة‎ (7647) DK om. (7610) 

DKadd. : خفیت‎ +): and DK : سيرج‎ )7648( D۸ : المعروف‎ )7611( 
DK : يتبخر‎ )7649( 5٤ : فافع لمن‎ )7612( 

(7613) کان يصيبه ورم : 0۸ )7650( سبعة : DK‏ 

DK : مرات‎ (7651) DK om. (7614) 

(7615) ويقطع رائحة : 1 (7652) جيل : 0 

(7616) عن الابادي : DK add.‏ (7653) أو یلقی : 6 

© and DK : میرح‎ )7654( D۸ : المسك‎ )76۱7( 

(7618) وهو من الروائح : DK‏ (7655( یل : DK add.‏ 

DK om. (7656) DK جوزة:‎ )7619( 

C and DK : والسیرج‎ (7657) DK add. : وید‎ (7620) 

(7621) وکباش قرنفل : .۸00 )5 )7658( وزيادة: DK add.‏ 

5K 200. : واذا دمنه شيئًا کیرا‎ )7659( DK add. : واحد‎ (7622) 
DK : تبخر‎ (7660) DK om. DK add. : hwy م‎ (7623) 

C and DK كلما:‎ (7661) D۸ : جزئن‎ )7624( 

1216 : شبه عجوز‎ )7662( DK om. (7625) 

DK add. : ويستعمل‎ )7663( DK : شت‎ )7626( 

(7627) حاوینه (#): © )7664( هالة: DK‏ 

(7628) يطحن : 3 (7665) العماري : 1 

DK om. (7666) 6 : وتەل‎ )7629( 

)630( حنا: © (7667) رالمود والعبر فمين من كل واحد 
(7631) ويترك : DK‏ والسيرج : DK add.‏ 

(7632) ویصلق : 5)۸ )7668( امرار : DK‏ 

(7633) ونضت : 5 (7669) 7 (7669) ويخلع بعثبر وزبدة فانه غايت 
(7634) اجزاء : DK add.‏ ما یکون فاعلم ذلك : )0 
(7635) یعرف : 0 (7670) والسیرج : 0 

(7636) بصر : 6 (7671) مطلب في آنواع البخورات في : 10 
(7037) حر (#): 0 (7672) المعليية : )5 

DK om. )7679( 5۸ : شیب‎ )7638( 

(7639) رقيق : D٤‏ (7674) بليىي : 15 

D5۸ : صندروس‎ )7675( OK : برج‎ )7640( 

(7641) جمرتین : 5)۸ (7676) ويزث: DK‏ 

5۸ : صيني‎ )7677( DK add. : جيذ‎ (7642) 


See Appendix no. 66 ~ 67. (7678) DK : تلت‎ )7649( 


(7679) 
(7680) 
(7681) 
(7682) 
(7683) 
(7684) 
(7685) 
(7686) 
(7687) 


(7688) 
(7689) 
(7690) 
(7601) 
(7692) 
(7693) 
(7694) 
(7695) 
(7696) 
(7697) 
(7698) 
(7699) 
(7700) 
(7701) 
)7702( 
)7703( 
)204( 
)7705( 
(7706) 
(7707 
(7708) 
(7709) 
(7710) 
(7711) 
7721۱2) 
)7713( 
(7714) 


اواتي 


DK add. : وزن‎ 

يربب (8): 0 

ماه : 6 

DK add. : وزن‎ 

DK ۰ : طبخ‎ 

وزن نصف درهم : 112 
محترق : 0٤‏ 

DK add. : من كتان ثم‎ 
See ۸۳۵6۵ ۵0,69 70۰: يستعمل‎ 
DK. 

يارد : © 

DK ۰ 

DK add. : فيه‎ 

DK add. : الات‎ 

DK : يبلغ‎ 

له رائحة : D۸‏ 

See Appendix no. ۰ 
DK: أخرى‎ 

DK ۰ 

DK om. 

DK : بقیاء‎ 

D۸ : طرفیا‎ 

See Appendix no. 72 — 74, 
0۸ : دواء عرق‎ 

قرمية : © 

DK : المجون‎ 

إلى أن : :991 

وتعل : 1216 


DK : حمسة‎ 


یقی : »5 
المصتا : © 


See Appendix no. ۰ 


)7715( 
(7716( 
)7717( 
)7718( 


(7719) 
(7720) 
(7721 
(7722) 
(7723) 
(7724) 
)7725( 
(7726) 
(7727) 
(7728) 
(7729) 
)7730( 
(773) 
(7732( 
)7733( 
(7734) 
)7735( 
(7736( 
(7737 
)7738( 
)7739( 
(7740( 
(7741) 
(7742) 
(7743) 
(77414 
(7745) 
(7746) 
(7747 
(7748) 
(7749) 


۳۹۹ 
طیب : DK‏ 
الغم : 6 
الفم : ۰ DK‏ 
سحقها منه حبه اه ورد وحللتا 
0K 200. :‏ ويطيب وان شنت سحقها 
DK ۰‏ 
DK ۰‏ 
DK ۰‏ 
سحئته : 1(] 
ویدهن : 915 
القالية : 0۸ 
ومن القرنفل : DK‏ 
ومن الكناسة : DK‏ 
رس القاقلة : 5۸ 
DK ۰‏ 
DK ۰‏ 
مثثال : DK‏ 
قصبني : DK‏ 
DK om.‏ 
فمك : D۸‏ 
بعد : DK‏ 
دواه : + با لم : DK add.‏ 
كذلك : 5۸ 
See Append no. 77 ~ ۰‏ 
من يمك : D۸‏ 
واسد : DK add.‏ 
مع : DK‏ 
کلها : DK add.‏ 
مدقوقة : DK‏ 
منخولة : DK‏ 
ووی مله حبة ل الفم : DK‏ 
See Appendix no, 77 ~ ۰‏ 
شقث : DK add.‏ 
Sie in C and DK.‏ 
قصة: DK‏ 
وزن درهمين : (1؛ مرتك درهم عرك 
کافور ودرهم شق ف كبار درهمین .81200 


fo‏ اطواشي 


(7750) تصيلرا : DK‏ (7780) بن : 6 ین : C‏ 

)7751( نانه : DK‏ (7787) الراصل : 1216 الوسط (#): ١0‏ 

0 marg. : الوسل‎ DK om. recipes no. 664 and 605, (9759) 

(7753) عندي (*#): 6 (7788) بتحلل : )5 

(7759) فاب (ع): 0 )789( وريع : DK‏ 

DK : او‎ )7790( Sic in C. (7755) 

DK معسلة:‎ (7791) Sic in CG. (7756) 

(7757) آخری : 0۸ (7792) الراصل : )5 

)7758( درهم : DK add.‏ (7793) لحلحه (#): 4€ لطبيخة : )5 

(7759) توجهت : 5۸ )7794( فیاشه : DK‏ 

(7760) مم من آردت : 00۰ DK‏ (7795) برص : 5۸ 

DK دراهم:‎ )7796( DK : هزرات‎ )۱( 

(7762) صب : 15 (2797) عبر : DK‏ 

C :)#( حه‎ (7798) D۸ : اختسل‎ )7763( 

DK add. قطمًا:‎ (7799) DK om. (7764) 

D۸ : سفرجلة‎ )7800( DK om. (7765) 

€ : بوصي‎ )0( DK add. : (7766) 

C om. (7802) 7 (7802) DK om. (7767) 

DK بعد:‎ (7803) C om. (7768) 

DK om. (7804) DK : عبر‎ )7709( 

(7770) وتفتقه : )5 (7805) طو (*): € 

DK add. : واحد‎ (7806) DK : بزبدة‎ (7771D 

(7772) ثم يسحق بعد ذلك البخور ویرفع : (7807) طت (8): 4€ من : C add.‏ 
DK add.‏ (7808) تفعل : )5 

(7773) عرق : 1216 (7809) صحاح : DK‏ 

© : قر‎ 478۱0( DK add. : دائما‎ (7774) 

(7775) والمسك : غ121 (7811) وزعفران شعر وفشر : .۸۵0 )5 

(7770) والزبدة : 1 (7812) لیمون : 19 

DK add. : واحد‎ (7813) D۸ بشعرة:‎ )7777( 

DK om. 6. : زعفران‎ )7814( ٤ : مقاصري‎ )7778( 

DK om. (7815) € : وزبت‎ )7779( 

DK : رس‎ (7810) DK : تعجنم‎ (7780) 

)778( الیه : DK‏ (18۱7) خمس: 5۸ 

DK) : ویقد‎ )7818( DK om. :(7782) 7 (7782) 

(7783) الجمع : 1 (7819) بئي»: )5 

6 : یه‎ )7820( DK om. (7784) 


DK om. (7821) DK : فانة‎ )7785( 


(7822) 
(7823) 
(7824) 
(7825) 
(7826( 
(7827) 
(7828) 
(7829) 


(7830) 
(7831) 
()7832( 
(7833) 
(7834 
(7835( 
(7836( 
(7837( 
(7838) 
(7839) 


(7840) 
(7841) 
(7842) 
(7843) 


(7844) 
(7845) 
(7846) 
(7847) 
(7848) 
(7849) 
(7850) 
(7851) 
(7852) 
)253( 
(7854) 


الحواشي 


منثى : 6 

عنبري : 1216 

سدس : 5۸ 

باحي : 0 

DK om. 

الثانی : 5۸ 

اروش : 6: الموزنجوش : )0 
ضعت : 121) صمت (#4): ۱6 لعل 
وخ C marg.‏ 

عجيئًا جد : DK‏ 

DK : صحاحا‎ 

ویلقی : )5 

DK فان:‎ 

DK om. 

DK ۰ 

DK om. 

فإذا ذاب مع العنبر : )5 

القي : 25 , ۱ 
النار ويعجن عجنا قويًا جیذا بالفا ثم 
يخرج ويجمل على : .200 )0 
- (40وج): DK om.‏ 
Lacuna in 0. : (J841) -‏ 

يتداخل : 5۸ 

ويجمل على صلاية ند (ج) باه بارد 
ويسحق بالضر المطرع ()اللابه (#) 
add. :‏ 0 

شرابين : 5۸ 

DK : يمل‎ 

DK : هون‎ 

DK ۰ 

K۸ : تعلها‎ 

عسرا (ه) اده : 6 

وتعل : 5۸ 

ظهر الطب : )5 

DK add. : تم وکمل‎ 

الدایر : © 

DK add. : وغرها‎ 


)7855( 
)7850( 
(7857) 


(7858) 
(7859) 
(7860) 
(7861) 
(7862) 
(7863( 
(7864) 
(7865) 
(7866) 
(7867( 
(7868) 
(7869) 
(7870( 
(7871) 
(7872) 
(7873) 


(7874) 
(7875) 
(7876) 
(7877) 
(7878( 
(7879( 
(7880) 
(7881) 
(7882) 
(7883) 
(7884) 
(7885) 
(7886) 
(7887) 
(7888) 
(7889) 


دره : 0؛ صفة ذريرة: )5 
ثلالة : DK‏ 

:)»( افمام : 0 اعاط (ج) نمی‎ 
C add. 
DK om. 
DK om. 
D۸ : بحزت‎ 
5) : فمین لاله‎ 

کررت : 1 

ده ماد )© 

D۸ : تعمل‎ 

زيادة: #6 

DK : ظاهر‎ 

المخطور : © 

DK add. : ويستعمل‎ 

ده (*): 6 

مقاصري : 0 

DK : تحك‎ 

حرمة : 6 

حتى لا ببقى فيه ماه ورد : 300 )5. 
DK om.‏ 

DK ۰ 

DK : وسیع‎ 

DK : وزيادة‎ 

مقاصري : € 

DK add. : zl 

DK add. +: به‎ 

ثلاث مرات : 1 

DK : نان‎ 

D۸ : لشن‎ 

مسلق (8): © 

D5۸ : عشرة‎ 

DK add. : مثفال‎ 

D۸ : ثلث‎ 

DK : اترج‎ 


سله : © 


t۲ 


(7890) 
(7801) 
(7892) 
(7893) 
(7894) 
(7895) 
(7896) 
(7897) 
(7898) 
(7899) 


(7900) 
(7901) 
(7902) 
(7903) 
(7904) 
(7905) 
(7906) 
(7907) 
(7908) 
(7909) 
(7910) 
(7911) 
(7912) 
(7913) 
(7914) 
(7915) 
(7916( 
(7917) 
(7918) 
(7919) 
(7920) 
(7921) 
(7922) 
(7923) 

7924) 
(7925) 


ومع : € ویدی مم : DK‏ 
ویدق ناعمًا : D5)‏ 
ومنافع : DK‏ 
DK om.‏ 
ثلث : 5)۸ 
DK : J‏ 
نشيف : 5۸ 
واعمل : 116 


تلقيه : ۸ 


Cz 


بحت : ۳( تحب (#): 0 ین : 


C add. marg. 
D5۸ : لانك‎ 

وشريث : 5۸ 

ماء ورد : 0۸ 
سویقه : 1216 

DK ۰ 

DK ۰ 

DK فتحه:‎ 

الماه صبغة : DK add.‏ 
والکمترا : ©؛ والکمتری : )5 
والعنب : )0 
المصبغ : DK‏ 

المصالیق : 5)۸ 
والاطجی : ×5 
الدفيعة : 1216 

الغر : 5۸ 

ومن : DK add.‏ 
أوجاع القلب : 0۸ 
وصنعته : D۸‏ 

DK : كثيرة‎ 

DK : عال‎ 

DK : فان‎ 

ضيف الما : 12 
درهم : DK‏ 

D۸ : طب‎ 

DK add. فيه:‎ 
D۸ للسدر:‎ 


الحواشي 


(7926) 


DK om. 


DK om. (7927) - (7927) 


(7928) 


(7929) 
(7930( 
(7931) 
(7932) 
(7933) 
(7934) 
(7935) 
)7930( 
(7937) 
(7938) 
(7939) 
(7940) 
(7941) 
(7942) 
(7943) 
(794) 
(7945) 
(7946) 
(7947) 
(7948) 
(7949) 
(79350) 
(7951) 
)7952( 
(7953) 
(7954) 
)7955( 
)7950( 
(7957( 
)7958( 
)7959( 
(7960) 
(796) 


السابغ : 4128 ويستعمل ايشا : 


DK ۰ 

DK : في‎ 

DK om. 

DK om. 

DK : محکم‎ 

DK : درور‎ 

DK : رطلي‎ 

DK ۰ 

DK : ریعه‎ 

DK : سکر‎ 

آرفیتین : 0 

DK : تسخته‎ 

DK : تمد‎ 

DK۸ : البيران‎ 

Sie in DK. 0. :(#) ارئها ى‎ 
Sie in DK. ©. : (¢) الشارات‎ 
DK : برقع‎ 

DK add. : في‎ 

Sic in DK. ©. :(#) الاتروان‎ 
§ie in DK. C. :)#8( القیه‎ 
6 : الصلوطات : (1: الصلومات (ه)‎ 
K : أيضًا‎ 

تبل : )5 

خاصية : 121 

DK : نان‎ 

اغلت : 5۸ 

DK ۰ 

DK : مر‎ 

حرة (#): © 

حنيث : 05۸ 

درور : ۸ 

DK : يغمر‎ 

DK : وبموع‎ 

D۸ : مسحوق‎ 


ت 


الحواشي و39 


DK : روووج) بدل‎ DK om. (7962) 

:)8( السمقا بسارارون‎ )8000( -)8000( DK : اخذ‎ (7963) 
Sie in DK. © DK : الحلا‎ (7964) 
DK۸ : شعرات‎ )8001( 0٤۸ صفة تصعيد:‎ )7965( 
D۸ : حرج‎ )8002( DK : لم تعمد‎ )7966( 
DK : من‎ (8003) DK om. (7967) 

(7968) فربحته : )5 (8004) ويكون مدتوقا : 98 
)7969( ريحة: DK‏ (8005) وانعلە ره : € 
(7970) اصفر: 5۸ (8006) التواب : 5۸ 
)7971( بیان : DK om. (8007) DK‏ 

(7972) بالبغدادي : 5×۸ (8008) تنقعهم : )5 
(7973) قدر: DK add.‏ (8009) ثلاثة ارطال : × 
)7974( ثم : DK add.‏ (8010) ویترکرا : D۸‏ 

DK om. (8011) D۸ : مەل‎ )7975( 

DK om. (80132) 6 :)#( اله‎ )7976( 

© : وتضمه‎ )8013( DK om. recipes 686 ~ 690, )7977( 

DK : jS (8014) € : الراحي‎ )7978( 

DK : الاترج‎ )8015( Sic (e) in © :(7979) - (7979) 

)7980( في: DK‏ (8016) - (8016): الاصفر والاحمر : )5 
DK orm. (7981)‏ )8017( من : DK add.‏ 
(7982) ورق : 5۸ (8018) وئصیره : DK‏ 
)7983( ما حشر: DK‏ (8019) وتقطر : 1 
(7984) الورد : خلط (8020) ككذلك : D۸‏ 
(وووج) ووله : DK‏ 802( الکیر : DK‏ 
)7986( احمرا: DK om.: (8022) - (8022) DK‏ 
(7987) قدر: D۸‏ (8023) تصابه : DK‏ 

DK شمنًا: 6 )8024( تدقه:‎ )7988( 
DK om. (8025) DK : معه‎ (7989) 

DK om. (8026) DK غمر:‎ (7990) 

(رووج) قبله: ۱۱ (8027) تفعل به كذلك وكذلك : .للد 5۸ 
)7992( خرفة : DK om. (8028) DK‏ 

DK om. (8029) 5) : رادخل القطنة‎ )7993( 

DK om. (8030) DK om. (7994) 

DK add. : الورد‎ (8031) DK : اعمر‎ (7995) 
DK : سهده (م): 6 (8032) على الأفماع‎ )7996( 
DK om. (8033) DK وما:‎ (097) 


DK ئلها:‎ (8030 | ۰ DK om. (7998) 


tt 


(8035) 
(8036) 
(8037) 
)8038( 
)8039( 
(8040) 
(B041) 
(8042) 
(8043) 
(8044) 
(8045) 
(8046) 
(8047) 
(8048) 
(8049) 
(8050) 
(8051) 
(8052) 
)8053( 
(8054) 
(8055) 
(8056) 
(8057) 
(8058) 
(8059) 
(8060) 
(806) 
(8062) 
(8063) 
(8064) 
(8065) 
(8066) 
(8067) 
(8068) 
(8069) 
(8070) 
(8071) 


ملوا : :6+ ماه : DK‏ 
om.‏ بق 

DK : لاك‎ 

C marg. : الاقراع‎ 
DK : واستقطره‎ 
DK : ail 

DK : ترك‎ 

DK :lw 

DK add. : نوع‎ 
DK : النقي‎ 

وتخمس : 6 

يحمر : © 

DK : بوقد‎ 

DK : ترك‎ 

DK : نداوة‎ 

DK add. : نوع‎ 
DK om. DK add. : بوخ‎ 
DK : ورق‎ 

DK om. 

DK ۰ 

الزرانة : 5۸ 

DK : يسقى‎ 

C without diacritical points. 
DK : يقطر ماژه فانه‎ 
1212 : كلون الثبلة‎ 
DK ۰ 

DK وغيرها:‎ 

DK : بوخ‎ 

D۸ : وحشية‎ 

DK۸ : القرعة‎ 

للاثة أربع : )5 
DK ۰‏ 

DK add. : ووز‎ 
5۸ : درهمين‎ 

DK add. : أو‎ 4C : بستان‎ 
DK : قمر‎ 

پستفرغ : 1216 


الحواشي 


(8072) 
(8073) 
(8074) 
(8075) 
(8076) 
(8077) 
(8078) 
(8079) 
(8080) 
(8081) 
(8082) 
(8083) 
(8084) 
(8085) 
(8086) 
(8087) 
(8088) 
(8089) 
(8090) 
(8091) 
(8092) 
(8093) 
(8094) 
(8095) 
(8096) 
(8097) 
(8098) 
(4099) 
(8100) 
(8101) 
(8102) 
(8103) 


(8104) 
(8105) 
(8106) 
(8107) 


5٤ : ویحثی‎ 
DK om. 
DK : يضر‎ 
DK : يطنع‎ 
DK om. 
5) : الأنايين‎ 
DK : ورد‎ 
DK om. 
© : الطرري‎ 
DK : ملیح‎ 
DK om. 
DK : لابق‎ 

C om. (8084) - 
DK add. : ورد‎ 
DK add. : ماء‎ 
50× : الطري‎ 
DK om. 
C : تصبي‎ 
DK om. 
DK : سدودة‎ 
5× : الرژرس‎ 
DK om. 
DK : عليا‎ 
5) : ومن القرتفل‎ 
5×۸ ومن السك:‎ 
DK add. : ما‎ {DK : يشرب‎ 
DK : تخلطه‎ 
DK : القراغ‎ 
121+ : وتستشطره‎ 
DK ۰ 
DK ۰ 
نحو ثلالة أرطال وتستقطره فيخرج منه ما؟‎ 
DK add. : U 
D۸ : وقيتان‎ 
DK add. : زجاج‎ 
1 : تترك‎ 
DK : يوم‎ 


(8108) 
(8109) 
(8110) 
(8111) 
(8112) 
(8113) 
(B114) 
(8115) 
(8116) 
(8117) 
(8118) 
(8119) 
(8120) 
(8121) 
(8122) 
(8123) 
(8124) 
(8125) 
(8126) 
(8127) 
(8128) 
(8129) 
(8130) 
(813) 
(8132) 
(8133) 
(8134) 
(8135) 
(8136) 
(8137) 
(8138) 
(4139) 
(8140) 
(8141) 
(8142) 
(8143) 
(8144) 


DK om. 
5۸ : ثبل‎ 
DK : عبیب‎ 
5۸ : طب‎ 
1 : وني‎ 
DK add. : وزن‎ 
DK : اللصيني‎ ¢C : النصيبني‎ 
0× : بالبغدادي‎ 
C om. (8116) - 
C om. (8117) - 
DK : يريد‎ 
DK : لمن‎ 
C ۰ 
12۴ : لمن‎ 
DK ۰ : قافلي‎ 
DK ۰ : ل‎ 
DK add. : ويله : €+ عليه‎ 
DK : دقع‎ 
D۸ : ویدر‎ 
DK add. : برفق‎ 
DK : وحبة‎ 
: نصف : ۴۶( تریس‎ 
DK ۰ 
D۸ : وتصعد‎ 
DK ۰ 
DK : مصعد ما‎ 
DK om. 


DK add. 


D5۸ : عجیب‎ 

DK : باني‎ 

والرائحة : )0 

بوخ الستبل : ۰ DK‏ 

DK : تنقعه‎ 

والکل وقشر الستبل : .۸44 )5 
DK om. (8141) -‏ 

DK : تحشه‎ 

DK ۰ 

وتستقطر : 1216 


الحواشي 


(8145) 
(8146) 
(8147) 
(8148) 
(8149) 
(8150) 
(8151) 
(8152) 
(8153) 
(8154) 
(8155) 
(8156) 
(8157) 
(8158) 
(8159) 
(8160) 
(8161) 
(8162) 
(8163) 
(4164) 
(8165) 
(8166) 
(8167) 
(8168) 
(8169) 
(8170) 
(8171) 
(8172) 
(8173( 
(6174) 
(8175) 
(8176) 
(8177) 
(8178) 
(8179) 
(8180) 
(8181) 


6 : تكمره‎ 
DK : وبأني‎ 
DK without diacritical points. 
D۸ : تحل‎ 
DK ۰ 

21 : للغسولات‎ 
DK : le 

DK add. : il 
DK om. 

DK : بژاد‎ 

طب : 5۸ 
من : DK‏ 

DK add. : فيه‎ 
DK : نادرا‎ 
DK : اغله‎ 
DK : أو بماء‎ 
1016 : وتستتقعه‎ 
DK om. 

DK : ورد‎ 

ا 6 

DK : تبل‎ 

۸ : القنانيه‎ 
DK : ويصحن‎ 
DK : اسبداج‎ 
D۸ : بالخط‎ 
5K : ونتمه‎ 
DK ۰ 

DK ۰ 

غر : € 

اویپا: © 

CG ۰ 

C ۰ 

DK : i 
5۸ : القراع‎ 
5۸ : ويرفع‎ 
5۸ : لحالح : 6 اللخالج‎ 
5۸ : حقبان‎ 


۰ 


(8182) 
(8183) 
(8184) 
(8185) 
(8186) 
(8187) 
(8188) 
(8189) 
(8190) 
(8191) 
(8192) 
(8193) 
(8194) 
(8195) 
(8196) 
(8197) 
(8198) 
(4199) 
(8200) 
(8201) 
(8202) 
(8203) 
(8204) 
)8205( 
(8206) 
(8207) 
(8208) 
(8209) 
(8210) 
(8211) 
(8212) 
(8213) 
(8214) 
(8215) 
(8216) 
(8217) 
(8218) 


للشعر : 121 
وتطويله : 5)۸ 

DK : 

الشرح : DK۸‏ 
ویدق حتى ببئی DK add. : el‏ 
رطلین : 5۸ 
بيت : DK‏ 
ليلة : DK‏ 

DK : القراع‎ 
DK کما:‎ 

DK : ذكرناه‎ 
DK : یود‎ 
DK ۰ 

D۸ : وبل‎ 

القرنفل : © 
بوشذ : DK‏ 
رطل : )5 
اجدرفه : DK‏ 
DK ۰‏ 

وتترك : ×5 
ومرس : 9۸ 
واجملها : DK‏ 
عليه : DK add.‏ 
فانه : DK‏ 

DK ۰ 

1216 : وعروقه‎ 
C ۰ 

DK : مدقوقا‎ 

© : مقاصري‎ 
1216 : وشم‎ 
D۸ : الدریر‎ 
Sie in DK. © :)*( حرر‎ 
DK add. : قدر‎ 
DK : سارة‎ 

مرریجوش : 10 موزنجوش : ×5 
الاترج : DK‏ 
الاترج : 5۸ 


احواشي 


(8219) 
(8220) 
(8221) 
(8222) 
(8223) 
(8224) 
(8225) 
(8226) 
)0227( 
(8228) 
(8229) 
(84230) 


(8231) 
(8232) 
(8233) 
(8234) 
)8235( 
)8230( 
)8237( 
(8238) 
(8239) 
(8240) 
(8241) 
(8242) 
(8243) 
(8244) 
(8245) 
(8246) 
(8247) 
(8248) 
(8249) 
)8250( 
(8251) 
(8252) 
(8253) 
(8254) 


عليا : DK‏ 
منخلین : 0۸ 
وبنشت : 1216 
اوارار (۶): © 
الدور : © 
الودية : ×5 
C without diacritical points.‏ 
كثيرة : C and DK‏ 
ألتى : DK‏ 
ناعم : DK‏ 
درور : D۸‏ 
ويلقى في السوايي ون المخللات الرفيعة 
ویعمل الاقسما : DK add.‏ 
وفيه : DK‏ 
DK om.‏ 
C om.‏ 
ریعه : € 
فه: DK‏ 
DK om.‏ 
لفك : D۸‏ 
الورم : DK‏ 
ثلاث : DK‏ 
القي : DK‏ 
ناعم : DK‏ 
وخلعله : )5 
درور: 5۸ 
قدر: DK‏ 
DK : pple‏ 
درور : D۸‏ 
DK ۰‏ 
DK ۰‏ 
اليا : DK‏ 
- (8250): فاعلم ذلك : 1 
فلتجمل : 5۸ 
ویسب : 1016 
نبيذ : DK‏ 
حلر: DK‏ 


)255( 
)9250( 
)8257( 
)8258( 
)8959( 
(8260) 
(8261) 
(8262) 
(8263) 
(8264) 
(8265) 
(8266) 


(8267) 
(8268) 


(8269) 
(8270) 
(8271) 
(8272) 
(8273) 
(8274) 
(8275) 
(8276) 
(8277) 
(8278) 
(8279) 
(8280) 
(8281) 
(8282) 
(8283) 
(8284) 
(8285) 
(8286) 
(8287) 
(8288) 
(8289) 
(8290) 
(8291) 


5× : ویطن‎ 
DK : مزیت‎ 
DK add, + صفة‎ 
5) : عجص‎ 
6 يسكر:‎ 
© : رائحة‎ 
DK add. ماء:‎ 
DK : اناء‎ 
DK ۰ : لم‎ 
C add. : عليه‎ .C om. (بووق)‎ - 
DK : lize 

يكر: © 

DK : كاله‎ 

DK : وان‎ 

DK : ابتاء‎ 

DK : فاجمله‎ 
DK ۰ :)8271( - 

DK om. 

DK : است‎ 

DK : جعلته‎ 

مه : 4 

DK : ليه‎ 

DK add. : اخرى‎ 
DK : واملاها‎ 

D۸ : رحطها‎ 

DK : وتحلها‎ 

C : عايمة‎ 

DK : آزرار‎ 

وغطي : 5۸ 

فاذا كان : 1 

D۸ : شيل‎ 

ذلك : 1۴ 

5٤ : الررد‎ 

بئي : 1 

DK : حالله‎ 

DK : الأصلية‎ 

DK : أحمر‎ 


الوا 


a 


حي 


(8292) 
(8293) 
(8294) 
(8295) 
(4296) 
(8297) 
(8298) 
(8299) 
(8300) 
(8301) 
(8302) 
(8303) 
(8304) 


(8305) 
(8306) 


(8307) 
(8308) 
(8309) 
(8310) 
(8311) 
(8312) 
(8313) 
(8314) 
(4315) 
(8316) 
(8317) 
(8318) 
(8319) 
(8320) 
(8321) 
(8322) 
(8323( 
(8324 
(8325) 
(83206) 
(8327) 
(8328) 


أخضر: 1 
م نقدمه : DK‏ 
ورد : DK‏ 
طري : 216 
کانك : 9 
قطعته : DK‏ 

أو تأخيل : )5 

DK ۰ 

DK ۰ 

یتفح : 11 

صفة احری : 5)۸ 
ولسع : D۸‏ 

طر القصبة : 5)۸ 
خبط : 5K‏ 

DK : بكار‎ 

DK : وأخرجه‎ 
DK : احتراز‎ 

الفراکه : 21 

والطرور : )5 

الفطامي : 512 

DK om. 

تصلح : )5 

البارزة : )5 

النضيفة : 1 

الفتيحة : 5۸ 

DK : یخرط‎ 

DK : وحتلته‎ 

DK : وبر‎ 

DK om. 

D۸ : بقی‎ 

DK add. : عناقيد,‎ 
5× : الشٹ : C؛ السبت‎ 
DK om, 

DK : سيه‎ 

خزنت : 5)۸ 

کخزن : 5)۸ 


DK : خرقة‎ 


۸ 


(8329) 
(8330) 
(8331) 
(8332) 
(8333) 
(8334) 
)8395( 
)8336( 
(8337) 
(8338) 
(8339) 
(8340) 
(8341) 
(8342) 
(8343) 
(83440) 
(8345) 
(8346) 
(8347) 
(8348) 
(8349) 
(8350) 
(8351) 
(8352) 
(8353) 
(8354) 
(8355( 
(8356) 
(8357) 
(8358) 
(8359) 
(8360) 
(8361) 
(8362) 
(8363) 
(8364) 
(8365) 


نشیت : 5۸ 
فابي DK‏ 
سی : DK‏ 
ولستوبو : ۲ 

ضیف : 5۸ 

أحذت : )5 
السنوني : © 

Lacuna in C. 
DK add. : في‎ 
6 :)0( بحت‎ 
6 :)8( نكر‎ 

وتأخرها : )5 

وليعملف : 21 

DK : أزهث‎ 

وينشف : 1۱۳ 

وتوحا (#): € 


D5۸ : نضيج‎ 


الجواني : © 
تلسله : DK‏ 
غاد : DK‏ 
ریخ : 5×۸ 
نپا : DK‏ 

نجلب : 5۸ 
فوقه : 1016 
اللين : 5۸ 
ملح : 0 

وشضل (*#): © 
مفرفة : € 
اعضر : 19 
يستوقد : )5 
زمتا : 01+ طویلاً : DK add.‏ 
زجاج : DK‏ 
وسددت : 5۸ 


آخر : 0 حبة : add.‏ © 


بقضبيه : ©4؛ يغصله : 5×۸ 
قال: DK‏ 
يداب : DK‏ 


راشي 
)8366( 
)8367( 


(8368) 
(8369) 
(8370( 
(8371) 
(8372) 
(8373) 
(8374) 
(8375) 
(8376) 
(8377) 
(8378) 
(8379) 
(8380) 
(8381) 
(8382) 
(8383) 
(8384) 
(8385) 
(8386) 
(8387) 
(8388) 
(8389) 
(8390) 
(8391) 
(8392) 
(8393) 
(8394) 
)8395( 
(8396) 
(8397) 
(8398) 
(8399) 
(8400) 
(8401) 
(8402) 


ثانه لا : DK‏ 
كذلك : 5)۸ 
غصن : ۲۶ 
DK ۰‏ 
بقرن : 1216 
ان طاق : 1212 
برد : DK‏ 
ويوضع : DK‏ 
ختم : 4C‏ حم : DK‏ 
ومعل : )5 
ما يسع : DK‏ 
الماه : add.‏ 6 
المنفی : © 
فيا: DK‏ 
ویخطس : )5 
C marg’ :)8381( -‏ 
تصبيه : 1016 
فيه : add.‏ © 
عناقيد : DK‏ 
واخل : € 
الظلام : DK‏ 
الاواني : ×5 
فتعمل : ۱۶ 
كان (4): © 
وتدخل : 5×۸ 
DK ۰‏ 
DK ۰‏ 
DK ۰‏ 
عوده ؛ DK‏ 
صحیح : DK‏ 
من العفن : DK add.‏ 
كذل : DK add.‏ 
رشانا : DK‏ 
وقل منه : 1 
DK ۰‏ 
الترم : DK‏ 
کل : 6 


(8403) 
(8404) 
(8405) 
(B406) 
(8407) 
(8408) 
(8409) 
(8410) 
(8411) 
(8412) 
(8413) 


(8414) 
(8415) 
(8416) 
(8417) 
(8418) 
(8419) 
(8420) 
(8421) 
(8422) 
(8423) 
(8424) 
(8425) 
(8426) 
(8427) 
(8428) 
(8429) 
(8430) 
(8431) 
(4432) 
(8433) 
(8434) 
(8435) 
(8436) 
(8437) 
(8438) 


الحواتي 


DK om. 
DK add. : العليب‎ 
DK : ینفم‎ 
DK : يشر‎ 
© : محلا‎ 
DK om. 
DK add. : أربعة‎ 
DK add. : ذلك‎ 
216 : ناذا کان الليل‎ 
D۸ : من‎ 
شاکه : من المشاء إلى‎ 
DK add. 
5۸ : تنفتح‎ 
DK add. : صفه‎ 
DK add. : ان‎ 
© : كاية‎ 
DK : اذا‎ 
: وضعتا‎ 
DK : وقت‎ 
DK : تقلها‎ 
D٤ : معر : 40 مفره‎ 
0 حرفا‎ 
© : الكابة‎ 
DK om. :(8425) - 
128 : خرقة بعلانة‎ 
DK) : تأعذ‎ 
DK : بعاره‎ 
C add. : تحلك : 21؛ تلك‎ 
© : ترتل‎ 
DK add. : وهو ېه ملحا إلى الغاية‎ 
0×۸ : صفة رطب‎ 
DK : المتم‎ 
DK : التي‎ 
DK om. 
DK add. : قدر‎ 
DK add. : وتذول الد‎ 
DK۸ : بغطاء‎ 


الصبح : 


(8439) 
(8440) 
(8441) 
(8442) 
(8443) 
(84144) 
(8445) 
(6446) 
(8447) 
(4448) 
(8449) 
(8450) 
(8451) 
(8452) 
(8453) 
(8454) 
(8455) 
(8456) 
(8457) 
(8458) 
(8459) 
(8460) 
(8461) 
(8462) 
(8463) 
(8464) 
(B465) 
(8466) 
(8167) 
(8468) 
(8469) 
(8470) 
(84171) 
(8472) 
(8473) 
(8474) 
(8475) 


۹ 
DK : ويعتمد‎ 
اکلت : علط‎ 
DK : ترکته‎ 
5٤ : ویمب‎ 
€ : بطبق‎ 
D۸ : متشبك‎ 
12 : ينشف‎ 
DK ب:‎ 
C and DK : وسیرج‎ 
DK : صفة‎ 
DK : أخرى‎ 
1216 : قطن‎ 
1 : ويقرل‎ 
۲ : البقل‎ 
DK : بقال‎ 
DK add. : یوم أو‎ 
DK add. : ll 
D۸ : صفة‎ 
DK : آخری‎ 
0× : یفوز‎ 
DK : بالآبر‎ 
DK om. 
1 : بالبن‎ 
DK om. 
DK om. 
5) : وأوضعه‎ 
DK : تعامر‎ 
11 : الفواکه‎ 
DK add. : مراجه‎ 
DK۸ : مثل‎ 
DK add. أو غيره:‎ 
DK add. : قد‎ 
DK ۰ 
DK : آردئا‎ 
DK : مزاجه‎ 
1016 : وحطه‎ 
DK : ail 


بصب : 


14٠ 


)6476( 
(8477) 
(8478) 
(8479) 
(8480) 
(8481) 
(8482) 
(8483) 
(8484) 
(6485) 
(8486) 
(8487) 
(8488) 
(8489) 
(8490) 
(8491) 
(8492) 
(86493) 
(8494) 
(8495) 
(8496) 
(8497) 
(8498) 
(8499) 
(8500) 
(8501) 
)8502( 
(8503) 
(8504) 
(8505) 
(8506) 
(8507) 
(8508) 
)8509( 
(8510) 
(8511) 
(8512) 


في غير آوانه : DK add.‏ 
صفة آحری فيه : )5 
وتعلق : ×5 
فد تغيرت : 1216 
تعلقها : DK‏ 
DK ۰‏ 
DK om. (8482) -‏ 
طري : 12 
أريد : DK‏ 
تقمیر : D۸‏ 
الطين : )5 
DK om.‏ 
واحتذر : 101 
وتعصر ماءه: DK‏ 
تقلبه : 1216 ممه : DK add.‏ 
يوذ : DK‏ 
جلده : DK‏ 
صفیته : 5)۸ 
استوف : 5٤‏ 
مهما: DK‏ 
صفة : DK‏ 
أخرى : DK‏ 
الطيب : DK add.‏ 
DK om. (8499) -‏ 
ينفج : 5۸ 
بالحار : 1۶ 
يصب : غ21 
باکر : 2۴ 
DK ۰‏ 
DK ۰‏ 
تعمیر : DK‏ 
مهما: DK‏ 
عصفر :0۸ ؛ فانه يني DK add.: ae‏ 
تعمیر : DK‏ 
الكمتري : and DK‏ 6 
الكمتري : and DK‏ 0 
الطب : 0۸ 


(8513) 
(8514) 
(8515) 
(8516) 
(8517) 
(8518) 
(8519) 
(8520) 
(8521) 
(8522) 
(8523) 
(8524) 
(8525) 
(8526) 
(8527) 
(8528) 
(8529) 
(8530) 
(8531) 
(8532) 
(8533( 
(8534) 
(8535) 
(8536( 
(8537( 
(8538) 
(8539) 
(8540) 
(8541) 
(8542) 
(8543) 
(8544) 
(8545) 
(8546) 
(8547) 
(4548) 
(8549) 


6 and DK : الكمتري‎ 
5۸ : عرض‎ 

6 and DK : الكمتري‎ 
DK add. : laj 

DK : تعمير‎ 

DK : بژخد‎ 

DK : نیما‎ 

DK مهما:‎ 

DK om. 

DK add. : فانه‎ 

أقاما يكون : .200 DK‏ 
ناذا : DK‏ 

DK ۰ 

الفاتر : غ121 

DK : ربق‎ 

DK : ۷ 

رارضعه : )5 

DK add, : لمن شعت‎ 
DK : تعمیر‎ 

DK : ail 

تتأحذ : )5 

DK : وتجعله‎ 

رفیق : 0۸ 

وتعصره : 4(۸ وئخذ ماهه : .100 DK‏ 
ققبله : )5 

DK : الربع‎ 

DK : ترفعه‎ 

DK : برد‎ 

وينزل : 5۸ 

والماء المغلي : .200 )0 
ما یغمره : DK‏ 

DK ۰ 

DK add, : ail 

DK om, 

بت : © 

Sk in DK. C الدیدی (8)ع:‎ 
DK : الحناني‎ 


)8550( 
(8551) 
(8552) 
(8553) 
(8554) 
(8555) 
(85506) 
)557( 
(8558) 
(8559) 
(8560) 
(B561) 
(8562) 
(8563) 
(8564) 
(8565) 
(8566) 
(8567) 


(8568) 
(8569) 
(8570) 
(86571) 
(8572) 
(8573) 
(8574) 
(8575) 
(8576) 
(8577) 
(8578( 
(8579) 
)8580( 
(8581) 
(8582) 


(8583) 
(8584) 


اطواشي 


DK add. : زيب‎ 

DK add, : له‎ 

وتترکه : ×5 

D5۸ : لحين‎ 

واحترز : € 

حيث : 4DK‏ ترید ؛ DK add,‏ 
قلاف : 01 

DK ۰ 

برئد : 6 

DK : نفمیع‎ 

DK om, 

پشرر : 6 

DK : الاعسال‎ 

DK : تلقیا‎ 

تصفیه : 5۸ 

DK add. : عندما يحلب‎ 

DK : ماله‎ 

تكه () : 10 تکنسه : ۶ بشي»: 
DK add.‏ 

DK add, : آخری‎ 

DK add, سذا:‎ 

اخرجها: 5۸ 

طري : 0۸ 

می شل : ۲2۶ 

DK ۰ 

DK add, فيه:‎ 

DK add. : من‎ 

DK om, 

رلب : 5۸ 

DK : ەل‎ 

مقشر : ×(؛ فيفعل : .200 (1 
واعذب : DK add.‏ 

DK : بان‎ 

وقد يؤكل الفهد أيضًا مبردًا بالللج بقت 
سول اائه : DK add.‏ 


الثرجس : 016 


نجزره : 1216 


)8585( 
)8586( 
(8587) 
(8588( 
(8589) 
(8590) 
(8591) 


.)8592( 


(8593) 
(8594) 
(8595) 
(8596) 
(8597) 
(8598) 
(8599) 
(8600) 
(8601) 
(8602) 
(8603) 
(8604) 
(8605) 
(8606) 
(8607) 
(8608) 
(8609) 
(8610) 
(8611) 
(8612) 
(8613) 
(8614) 
(8615) 
(8616) 
(8617) 
(8618) 
(8619) 
(8620) 
(B621) 
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D٤ : جزرا‎ 

DK om. 

DK : آصولها‎ 

DK : کلها‎ 

DK : پرمان‎ 

D۸ : اجملها‎ 

DK : عله‎ 

DK ۰ 

اللرجس : 5×۸ 

يفتح : 1 

DK om. ©. لسا:‎ 
DK : سابح‎ 

DK : اجمع‎ 

DK : علقه‎ 

DK : منکوس‎ 

DK om. 

DK om. 

DK : يروق‎ 

DK om. 

DK : تعمير‎ 

في غير آوانه وهر انك : .08د علط 
DK om. : )8606( >-‏ ذلك : DK add.‏ 
توکیه : DK‏ 

D5) : فوعد‎ 

DK add. : وهر‎ 

DK : زر‎ 

ملعوقًا : 0 

DK : ينح‎ 

بعارة : 4€ نفارة : D٤‏ 
وندعها : ۳(] 
DK om. :):۱5( >‏ 
تکه + 0 

DK ۰ 

الثقارة : 1 

قريب : 1216 

العانة : © 

مني شثت : .300 1016 


t1۲ 


(8622) 
(8623) 
(8624) 
(8625) 
(8626) 
(8627) 
(8628) 
(8629) 
(8630) 
(8631) 
(8632) 
(8633) 
(8634) 
(8635) 
(8636) 
(8637) 
(8638) 


(8639) 
(8640) 


(8641) 
(8642) 
(8643) 
(8644) 
(86+5) 
(8646) 
(8647) 
(8648) 
(8649) 
(8650) 
(8651) 
(8652) 
(8653) 
(8654) 
(8655) 
(8656) 
(8657) 


(8658) 


DK orm. recipe no. 743. 


مستعجل : DK‏ 
فتأحذ : D۸‏ 
فتقعه : )0 

DK om. 
1 : وتترك‎ 
5)۸ : وتحفر‎ 

DK ۰ 

DK om. 
DK : خیبا‎ 

ورد : DK‏ 
طري : 105 

DK om. :(8634) - 
DK : تعمیر‎ 
DK : تعمير‎ 

تیر شيئًا : 0۰ 6 

رمل : DK‏ 
وتضله : 1216 
تجمله : DK‏ 
ونحط : DK‏ 
مهما: DK‏ 

ثاردا : © 
اتعمير : DK‏ 
الجوز : ×5 

DK : أشبه‎ 


الحصر (*): © الحصر : DK‏ 


DK ۰ 
DK تعميرها:‎ 


تأخل : 


تزید : 


تعمرة 


DK om. :(8653) - 
DK : 


تعمير 
فاعما: 


DK 
C 
DK : 


DK 


DK : وتحوله‎ 


بوشح 
۰+ 


DK : 


DK ۰ 


ا راشي 


(8659) 
(8660) 
(8661) 
(8662) 
(8663) 
(8664) 
(8665) 
(8666) 
(8667) 
(8668) 
(8669) 
(8670) 
(8671) 
(8672) 
(8673) 
(B674) 
(8675) 
(8676) 
(8677) 
(8678) 
(8679) 
(8680) 
(8681) 
(8682) 
(8683) 
(8684) 
(8685) 
(8686) 
(8687) 
(8688) 
(8689) 
(8690) 
(8691) 
(8692) 
(8693) 
(8694) 
(8695) 


DK : تأعلى‎ 
DK : لم تجعله‎ 
DK : سمعت‎ 
€ : نباو‎ 
DK ۰ : على‎ 
DK om. 
DK : ناذا‎ 
5۸ فطن:‎ 
DK om. : (8667) - 
۶ : ملو‎ 
D۸ : اغلى‎ 
DK om. : (8670) - 
DK om. 
© : شا ان‎ 
DK om. 
DK om. C. :(#) سفل‎ 
DK : يعلره‎ 
DK ad. طيبا:‎ ¢+DK : يزاد‎ 
DK add. : عليه‎ 
© 200. : طبن : (؛ عليه يلين‎ 
DK ۰ : حل‎ 
DK : آنده‎ 
D۸ : دنت‎ 
DK om. 
5۸ : دنت‎ 
1 : رطب‎ 
DK om. :(8685) - 
DK om. :)8686( ™ 
DK : ناذا‎ 
DK : فحط‎ 
DK : علاً‎ 
6 : الواحي‎ 
DK : ينقع‎ 
DK add. : ليلة‎ 
5)۸ : ويغط‎ 
5) : آخذت‎ 
DK : رطب‎ 


(8696) 
(8697) 
(8698) 
(8699) 
(8700) 
(B701) 
)0705( 
(8703) 
(8704) 
)8705( 
(8706) 
(8707) 
)8708( 
(8709) 
(8710) 
(8711) 
(8712) 
(8713) 
(4714) 
(8715) 
(8716) 
)8717( 
(8718) 
87 19( 
(8720) 
(8721) 
(8722) 
(8723) 
(8724) 
)0725( 
(8726) 
(8727) 
- (8728) 


طواشي 


اشطروش : )5 

ویشال : غ121 

الواحي : © 

DK : ویترك‎ 

وينزل برد : 5×۸ 

إلى وقت : 0۸ 

صحن : 1216 

C and DK : السيرج‎ 

DK add. : ومسك‎ 

DK om. 

C and DK : الراحي‎ 

DK : واذا‎ 

من العشاه ال بكرة : 1215 

DK. : ويصب‎ 

الصحرن : )5 

واما المسكر: DK‏ 

C om. DK : ادشال‎ 

C om. 

وين ك : 6 

بدي : € 

DK : ادخال‎ 

المكرم : 6 

DK add. : وهر‎ 

DK : بشو‎ 

DK add. : وبرفع‎ ١1216 : قري‎ 

الیکب : © 

ويعمل : 1216 

طرق : 5۸ 

DK om. 

DK : عب‎ 

DK add. : تعالى‎ 

نحز : 1 

(8728) والحمد لله رب العالمین وحسبنا 
الله ونعم الوکیل ولا قرة لا بالله العلي 
العظيم استغفر : 1(۸ الله العظيم وصلی الله 
على سيدنا محمد واله واصحابه وسلم 
تسليمًا کشا 


(8729) 
(8730) 
(8731) 
(8732( 
)8733( 
(8734) 
)8735( 
(8736) 
(8737( 
(8738) 
(8739) 
(8740) 
(8741) 
)8742( 
(8743) 
(8744) 
(8745) 
(8746) 
(8747) 
(8748) 
(8749) 
(8750) 
(8751) 
(8752) 
(8753) 
(8754) 
)8755( 
)750( 
(8757) 
(8758) 
(8759) 
(8760) 
(8761) 
(8762) 
(8763) 
(8764) 
(8765) 


1 


سيرج : DK‏ 
وقبة : DK‏ 
المر : DK۸‏ 
بالسیرج : DK‏ 
الرسا : DK‏ 
بسيرج : DK‏ 
Sie in ۰‏ 
نيت : D۸‏ 
النقل : )5 
وتضیفه : 5۸ 
السیرج : DK‏ 
ويلح : 5۸ 
السیرج : D۸‏ 
بسلق : 5۸ 
بصلق : )5 
التخين : 5 
پبختر : 121 
سيرج : DK‏ 
بصلق : 5۸ 
ویصلق : 116 
والتوم : DK‏ 
الذبادي : ×5 
بصلق : 0٤‏ 
صلقا : DK‏ 
بالسبرج : 10 
مصلوق : (1 
ویصلق : 11 
پسیرج : DK‏ 
مرقت : DK۸‏ 
الحوحائية : 5×۸ 
یصلق : 5۸ 
ویطجن : ۱5 
بشیرج : 5۸ 
الذبادية : )5 
الفشریسته : )0 
الفئبريسته : 5۸ 
يصلتوا : ×5 


t14 


(8766) 
(8767) 
(8768) 
(8769) 
(8770) 
(8771) 
(8772) 
(8773) 
(8774) 
)8775( 
(8776( 
(8777) 
(8778) 
(8779) 
(8780) 
(8781) 
(8782) 
(8783) 
(8784) 
(8785) 
(8786) 
(8787) 
(8788) 
(8789) 
(8790) 
(8791) 
(8792) 
(8793) 
(8794) 
)8795( 
(8796) 
)8797( 
)8790( 
(8799) 
(8800) 
(8801) 
(8802) 


وینسرهم : DK‏ 
صلقه : D۸‏ 
بالسيرج : DK‏ 
القد : DK‏ 
DK add. marg. : (8770) -‏ 
وسمان : DK‏ 
تسومی أر: :0 
تمرنيه : DK‏ 
مصبوط : DK‏ 
يصلن : 0٤‏ 
الريه : DK‏ 
یصلی : D۸‏ 
وتحدب : DK add.‏ 
وسیرج : DK‏ 
الكبرنبية : )5 
وترم : DK‏ 
بسلق : 1216 
بالتوم : DK‏ 
البامية : D٤‏ 
بصلق : 5۸ 
والنوم : DK‏ 
وترمھا : DK‏ 
وتوم : DK‏ 
بصلق : 5×۸ 
والىصطكة : D5)‏ 
والشیت : 5۸ 
ویساق : 1۱ 
الذبادی : ×5 
يساق : 1216 
يتيب : DK‏ 
وسیرج : DK‏ 
له : DK‏ 
ويصلق : 5۸ 
بالسیر ج : DK‏ 
بصلق : 0)۸ 
یصلق : 1216 


DK : وسیرج‎ 


الحواشي 


DK الحمر:‎ )8803( 
0٤ : ویختر‎ )8804( 
DK : محه‎ (8805) 


DK om. :(8806) - (8806) 


(8807) السمك الصغار: 5×۸ 
(8808) الشرب الصرف : .200 0۸ 
)8809( من ماء: DK‏ 

DK : عیعه‎ (8810) 

(8811) أو السماق : DK‏ 
(8812) والثوابل : ×5 


(8813) والابازیر : 21 


(بروع) والاناوی : 0+ والافاوية : )5 
)8815( فما : DK‏ 

DK ایضا:‎ (8816) 

DK om. (8817) 

DK شاء:‎ (8818) 

DK : فال‎ (8819) 

(8820) صفة سحنه : DK‏ 
)8821( لاله : DK‏ 

DK : il, (8822) 

DK om. :(8823) - (8823)‏ 
(8824) زر ورد: 5×۸ 
(8825) عراتي : 0۸ 
)8826( زید: DK‏ 

DK add. للغرف:‎ )8827( 
۲ المصلوق:‎ )8828( 


(8899) صنة آخری : 5×۸ 
(8830) القصييي : ×5 
)8831( يفرك : DK‏ 
(8832) ویفسل : غ21 
DK om. :)8833( - )8833(‏ 
)8834( مماع: DK‏ 

DK : مزي‎ (8835) 

DK : آشان‎ )8836( 
DK : توم‎ (8837) 

(8838) دفیت : 018 


(8839) ديت : 08 


لمواضي 


Lacuna in CB. (8840) 
Hole in CB ms. (8841) 
CB om. (8842) 

CB om. (8843) 

DK : طیب‎ (8844) 

(8845) ويكون: ×5 
(8846) مصحون : DK‏ 


)8847( فاعد: DK add.‏ 
(8848) - (8848) ويكون في ذلك اللیمون : ×0 
DK om. : (8849) - (8849)‏ 


(8850) بصحن : 5)۸ 
DK om. :)8851( - (8851)‏ 
DK add. : jy (8852)‏ 
)8853( تشال : DK‏ 
(8854) الأقارية : D)‏ 
(8855) ويتحف: )5 
(مووی) الاقارية : DK‏ 
(8857) الافاوية : 1 
(8858) ویصلق : ۱۶ 
(وووی صلقه : DK‏ 
(8800) بسیرج : DK‏ 
(8861) وترم : DK‏ 

(8862) بصاق : 5٤‏ 
(8863) صلقه : DK‏ 
)8864( صاقه: DK‏ 
(8865) ویصلق : 5۸ 
(8866) مصلوق : ×0 
(8867) مصلروق : DK‏ 


(8868) وبصلق : ×5 
)8869( وترم : DK‏ 
(8870) سرج : DK‏ 


(8871) 
(8872) 
(8873) 
(8874) 
(8875) 
(8876) 
(8877) 
(8878) 
(8879) 
(8880) 
(B881) 
(8882) 
(B883) 
(8884) 
(8885) 
(8886) 
(8887) 
(8888) 
(8889) 
(8890) 
(8891) 
(8892) 
(8893) 
(8894) 
(8895) 
(8896) 
(8897) 
(8898) 
(8899) 
(8900) 
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النوم : DK‏ 
ویصلق : +121 
سيرج : DK‏ 
ويصلق : )5 

وترم : DK‏ 
ویصلق : 5)۸ 
بالتوم : DK‏ 

DK : توم‎ 

وترم : DK‏ 
یصلق : )5 

DK : التوم‎ 

وترم : DK‏ 
وبصلق : )5 

DK : الترم‎ 

المزرنحوش : 21 
ونصف : 1۱۴ 
ونصف : 1116 

بصلق : 5۸ 
وينضف : 5٤‏ 
زعف : DK‏ 

DK : ثلث‎ 

DK : عثير‎ 
5) : المجون‎ 
DK : alal 
5×۸ : ويسلق‎ 
DK : وعللا‎ 
DK : عردني‎ 

D۸ : ببل‎ 

DK : لت‎ 


